FSS Ansul® R-102™ fabriksinstallerat

Haltons FSS BRANDSLACKNINGSSYSTEM
Fordelar

e Fortillverkas och forinstalleras pé fabriken

e Kostnadseffektiv och samverkar fullt ut med Haltons produkter.

e Finns for baldakiner, ventilerade innertak och demonstrationskok

e L &gt pH och beprévad design

e Estetiskt tilltalande

e UL-listad (6verensstdmmer med UL 300)

e ULC-listad (6verensstadmmer med ULC/ORD-C1254.6)

e Overensstdmmer med NFPA* 17A, NFPA* 96, LPCB LPS 1223 och CE-mdrkt

* National Fire Protection Association

VISSTE DU DETTA?

Brandrisk ar de facto ett stort orosmoment i professionella kok.

Koksbrander dr bland de farligaste och mest intensiva och skrammande branderna:

— En brand kan starta pd en kdksutrustning, eller i en baldakin och snabbt sprida sig i hela koket,
restaurangen eller byggnaden via franluftskanalerna;

— Statistik visar att mdnga restauranger aldrig 6ppnar igen efter en stérre brand.

Varfér 6ppnar mdénga restauranger aldrig igen efter en stoérre brand?

Halton



Den som driver eller dger fastigheten mdste inte bara a ansvar fér avbrottet och skakdorna
orsakade av brand och brandsldckning utan ocksd skador som drabbar andra hyresgdster,
besokare eller tredje parter samt ogynnsam rapportering i media.

Varfor ar fettbrander sd speciella?

Fettbrander sjdlvantdnder och efter antdndningen, stiger temperaturen dramatiskt. Fettbrander fréar
bransle av fettdngor som dr mycket lattantdndliga. Darfor kan de bara sldckas genom att isolera
oljan fran syret och sdnka oljetemperaturen.
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