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Haltons ventilerade kokstak for

=Termiska forhallanden och inomhusluftens kvalitet har stor betydelse for
hygien, siakerhet och’komfort i anlaggningar dar livsmedel hanteras. | ett
storkok ar arbetsforhallandena speciellt krdvande och fyra huvudfaktorer
paverkar.den termiska komforten, niamligen lufttemperatur, stralning,

“lufthastighet och fuktighet. Samtidigt avges féroreningar snabbt fran

tillagningsprocessen. | lagstiftningen och'i sakerhetsbestimmelserna for
livsmedelshantering stélls hoga hygienkrav pa alla platser_d.ar mannlskor .
' utrustnmg och installationer kommer i kontakt med mat. Det ar molllgt
‘-

System for ventilerade kokstak:

e |nstitutionskdk kannetecknas av ganska laga
varmebelastningar och partikelkoncentrationer
samt hog fuktighet som alstras vid
tillagningsprocessen. Koksutrustningen placeras i
en stor zon i vilken sikten maste vara god.

¢ | 6ppna kdk, mattorg i shopping-center och
flygplatser samt i undervisningskok vid
restaurangskolor stélls liknande estetiska krav vid
projekteringen . Utdver kraven pa effektivitet,
hygien och funktion maste tillagningsytorna vara
val upplysta och estetiskt tilltalande.

e Haltons l6sningar for ventilerade kokstak inklusive
de fran Wimbock® och Cyclocell &r utformade for
att ge utmarkt inomhusklimat for hogproduktivt
koksarbete under det att kokets
livslangdskostnader tas med i beaktande.

En attraktiv och totalt anpassningsbar design
kombineras med flexibel inbyggd belysning och
tyst drift i vara ventilerade kdkstak och bidrar till att
skapa en estetisk och hygienisk mathanteringsmiljo
i prestigefyllda arkitekturprojekt, dppna kok,
institutionskok och restaurangskolor.



Ett integrerat kokstakskoncept med

manga funktioner

Ventilerade kokstak fran Wimbock® ar en flexibel
|6sning for kok dar faktorer som optimerade
hygienférhéallanden, halsa, sékerhet och design

ar viktiga att ta i beaktande. | den integrerade
utformningen kombineras lagimpulsdon, effektiv
infangning och inneslutning via Capture Jet ™-teknik
samt hogeffektiv avskiljning av féroreningar.

Principen for det nya Capture Jet-kokstaket ligger

i metoden for tillférsel av luft som skapar optimal
inneslutning av fororeningar och reduktion av
féroreningsnivan i mathanteringsanlaggningen. Den
erforderliga kyleffekten kan reduceras genom en
kombination av Capture Jet-teknik och deplacerande
ventilation med lag impuls under det att dnskade
temperaturer uppratthalls i vistelsezonen.
Darigenom forbattras inomhusluftens kvalitet utan
att luftkonditioneringssystemets investerings- och
driftskostnader okar.

Capture Jet-undertak ar ett vagg-till-vagg-
system som tacker den “aktiva” arbetszonen

e

ovanfor kdksutrustningen liksom den “passiva”
zonen dar ingen mat lagas. Systemet bestar av
franluftsmoduler i rostfritt stal med hogeffektiva
KSA-fettfilter, deplacerande ventilation genom
lagimpulsdon av rostfritt stal eller aluminium och
inbyggda belysningsarmaturer. Franluftssystemets
effektivitet forbattras med Capture Jet-teknik som
installeras tatt intill och langs den aktiva zonen.

De sma luftstréalarna bidrar till att rikta vdrme och
féroreningar mot franluften varvid infdngningen och
inneslutningen forbattras. Frisk luft tillfors dragfritt via
spridare med &g impuls.




€

En [6sning med ﬂ .
funktionell designs

= Det modulformade undertakets flexibilitet
forenklar anpassningen till alla slags kokslayouter
samt forenklar installation och underhall.
Skraddarsydda Iosningar utformas pa basis av de
byggnadstekniska begransningarna for sévéil"nya
som renoverade byggnader i restauranger, hotell,
centralkok och personalmatsalar. .

A A 1"
Det vagg-till-vagg monterade undertaket o
bMét yta och konstruktion utformad
'fmm underlattar for enkel \

kostﬁﬁ"Seffe tivrengoring. Det patenterade \
ergonomlska valvutfcﬁmmgen i Wimbock®-taket
skapar ié?fr'é-i?éh komfortzon upp till en hojd pa
cirka‘tvé%éie? i viIken?émperatur, fuktighet ‘

th luftflode bibehalls pa idealniva for optimal s

Funktioner hos Capture Jet-undertak:

¢ Inbyggd Capture Jet-teknik for optimal infangnings-
och inneslutningseffektivitet

e Reducering av luftféroreningsnivaer pa upp till 70%

e Hogeffektiv fettavskiljning med KSA multicyklon-
filter (95% av alla fettpartiklar med en storlek av
atta mikron eller darover)

e Storre energibesparingar tack vare de laga
luftflodesbehoven med Capture Jet-teknik,
metoden med deplacerande ventilation och de
justerbara belysningsarmaturerna

¢ Byggnadskonstruktionen skyddas fran fett,

fb?r@‘tt g?ytterligare skydd for personal och

komfort. Det finns'aven specialbyggda Valv med

stor kavitet for ath(unna ta hand om dé hogsta

momentanbelast‘ﬁ‘lngama. Det slutna undertaket

erbjuder inte baradverlégsen h_ygien utan det
skyddar ocksa de eknlska installationerna och
bygg

S onstruktlonen fran fﬁ fuktlghet
och 'fororenlngar‘under det att det framja
~brandsakerheten. Flamhardlgaﬂ ej eldfangda

fettavsklljare forbattrar brandséakerheten i*

kanalsystemet. Andra brandslackningssystem

kan byggas in i det ventiIerade‘kékstakssysteme’t
1

k6k‘sutﬁstning. Fettfiltren kan enkelt rengoras i ’

en diskmaskin eller med hjalp av det automatiska
rengoringssystemet(tillval):

fuktighet, féroreningar och brandrisker

e Flexibilitet i kokskonfiguration och arkitektur (6ppen
sikt, ytbehandling med specialféarger)

e Hogeffektiv blandfri belysning

e | konceptet med integrerat ventilerat kokstak ingar
inte bara alla tekniska funktioner som t.ex.
fettavskilining, ersattningsluft och belysning utan
aven leverans, installation, och underhall fran en
enda leverantor.




Vagledning for design

Utformningen av ett storkék erfordrar insikt om den specifika restaurang som hor till och
mathanteringsprocessen. Att utforma ett ventilerat kokstak kraver verklig designexpertis eftersom det ska
skapa en integrerad allt-i-ett-lésning for storkdksventilation (effektiv avskiljning, komfortabel lufttillférsel, behaglig

belysning och estetiskt tilltalande paneltackning).

| Capture Jet-ventilerade kdkstak ingar en totalsyn pa utformningen av koksventilation med samtidigt beaktande
av inomhusluftens kvalitet och energieffektiva faktorer for det valda luftdistributionssystemet. Ventilationssystemet
utformas pa basis av méatvarden foér inomhusluftens kvalitet, verkliga varmebelastningar fran kéksutrustningen och

systemets infangningseffektivitet.

1. Designprocessen startar med identifiering av de

arbetszoner i vilka varme och féroreningar sléapps ut.

Franluftsflodena beréknas enligt den koksutrustning
som installeras, intensiteten i tillagningsaktiviteten
och installationshéjden. Franluftsmodulerna ar
placerade ovanfor dessa zoner med tillrackligt
overhang och tatt anslutna till franluftskanalen.
Unika kupolformade undertakspaneler utformas

fér anvandning mellan franluftsdonen for att
férbattra inneslutningen av féroreningar och
konvektionsvarme. Fororenad luft lagras innan den
férs aerodynamiskt mot fettfiltren.

2. For att uppna optimal infdngnings- och
inneslutningseffektivitet placeras den unika Capture

Jet-modulen ldngs med utsugningszonen for att
forhindra att termiska strommar och fororeningar
sprider sig i utrymmet. Tack vare detta skapas en
battre miljo i arbetszonen.

3. Ersattningsluft distribueras i tilluftskanalen och
genom speciella ldgimpulsspridare utformade sa

att de passar in i omgivande ytor. Metoden med
deplacerande ventilation innebar att korsdrag
forhindras och att den naturliga “konvektionsmotorn”
frdn koksutrusningen anvands for att styra
varmelasterna och féroreningarna i de dvre
franluftszonerna under det att en komfortabel
temperatur uppratthalls i arbetszonen.

4. Belysningsmoduler placeras ut jamnt for att lysa
upp hela kéksomrédet utan reflektioner eller skuggor.

5. Undertakspaneler av aluminium eller rostfritt stal
ar det sista steget for att fa ett komplett och tatt
inneslutet undertak.










Integrerad design

Lagimpulsluft

Strategin for |ufttillférsel har en markbar paverkan pa
effektiviteten da det galler borttagning av féroreningar
och termisk miljo i kok. Termiskt deplacerande
ventilation baseras pa luftens naturliga konvektion.
Tilluft fors med lag hastighet runt franluftsomradet
direkt in i kokets vistelsezon eller vid undertaksnivan.
Denna teknik gor det mojligt for varm och férorenad
luft att Idgga sig naturligt i skikt, vilket resulterar i en
hogre temperatur i kokets dvre delar medan en lagre
temperatur uppratthalls i vistelsezonen utan stérning
fran de konvektiva luftflédena.

| tilluftsdon, som omger Capture Jet-kokstaket,

férs dragfri friskluft in till personalen i arbetszonen.
Ett tilluftsdon bestar av en dubbel cellformad
struktur som slapper igenom frisk luft med lag
hastighet pa 0,5 m/s, vilket forhindrar turbulens. Vi
rekommenderar en tilluftstemperatur pa 18 till 20 °C.
Luftdistributionen bidrar inte bara till att styra varme
och féroreningar mot avskiljningssektionerna utan
den paverkar ocksa den termiska komforten och
koksluftens kvalitet.

Optimal belysning

Inbyggt i det ventilerade kdkstaket anvands ang- och
varmeresistent belysningsutrustning — utformad for
att uppfylla projektkrav och upplysa hela kdket utan
reflexer eller skuggor — med en belysningsstyrka pa
minst 500 lux vilket forbattrar sakerhet och hygien. Ett
hardat sakerhetsglas ar fastsatt i en hallare och det
underlattar utbyte av lysror. Belysningsarmaturerna ar
IP54-klassificerade och forsedda med ECG elstyrning
vilket sakerstéller 1ang livslangd hos lysréren.

Undertakspaneler

En undertakspanel ar tillverkad av flamhardigt
material for forbattrad sakerhet. Mellanrummet
mellan panel och undertaksstruktur ar tatt forseglat,
vilket forhindrar uppkomsten av fettavlagringar.
Undertakspanelerna. franluftsmodulerna och
tilluftsdonen ar tillverkade av rostfritt stal eller
aluminium. De kan pulverlackeras i valfri farg och
ljudisoleras for att ddmpa nagot av koksbullret vilket
ytterligare bidrar till att skapa ett battre arbetsklimat.




Sammansittning

Capture Jet-ventilerade kokstak sammansatts
modulvis och kan enkelt anpassas till olika
kokslayouter och -konfigurationer. En ventilerad
kokstaksmodul ar utformad som en kdpa med en hojd
pa 300 mm och en langd pa 2500 mm. Den bestar av
en standard trapetsformad valvd kupol som skapar en
stor area for 6kad inneslutning av féroreningar.

Systemet har en estetiskt tilltalande och enkel
konfiguration med kompletta systemanpassade
kanalanslutningar. Wimbdéck atar sig konstruktion och
installation av systemet baserat pa kundens tidsplan
och projektkrav.

Till er tjanst

Halton har utvecklat, utformat och tillverkat
hégeffektiva I6sningar for ventilerade kdkstak i

mer an 30 ar. Vi pa Halton ar dvertygade om

att hogkvalitativinomhusluft ar nyckeln till ett
halsosammare och produktivare liv. Vi atar oss att folja
normer och vagledningar som bidrar till att ge oss de
mest energieffektiva, hygieniska och sakra miljéerna
vid hantering av livsmedel. Véar internationella
expertis ger oss mojlighet att skapa unika l6sningar
for olika regionala krav. | Haltons omfattande
projektstyrning ingar skraddarsydda tjanster i
design-, dimensionerings- och leveransstadiet samt
installation, idrifttagning och underhall.




Servicesystem, tillbehor

UV-C teknik

| manga kok erfordras kontroll av utslappen i
franluftssystemen for att de ska uppfylla de allt
hardare kraven pa miljévanlig drift. Med var UV-C-
oxidationsteknik uppnar man nya toppresultat vad
galler utslappskontroll och filtereffektivitet. | ett
Capture Jet-ventilerat kokstak kan UV-C-funktioner
ingd, som resulterar i rena kanaler samt forbéattrad
hygien och brandsakerhet.

Luft som sugs ut ovanfér kdksutrusningen innehaller
férangad matolja, vattenanga, rok och inneslutet fett.
Dessa luftburna féroreningar kan stoppas upp vid
kallan och inte féras vidare ut i atmosfaren med hjalp
av en UV-C-l6sning i vilken hdgeffektiva KSA-filter
kombinerade med UV-C oxidationsteknik anvands.
Forst filtreras partiklar pa atta mikron och daréver bort
via mekanisk filtrering och de kvarvarande mindre
partiklarna och fettdngorna elimineras sedan via UV-
C-systemet vilket gor att kanalerna blir fettfria och
osutslappen fran flakten minskar.

Capture Jet Clean-kokstakssystem

Tack vare det automatiska tvattsystemet

bibehalls hdg hygien och det blir enklare att

rengora franluftskammare och filter under det att
produktiviteten forbattras och behovet av underhall
minskas. Vi erbjuder automatiska vattentvattsystem
for ventilerade kokstak i vilka Capture Jets
effektivitet kombineras med rengdéring av filter och
franluftskammare. Systemet uppratthaller funktionen
i fettavskiljarna och gor att hela systemet presterar pa
toppniva.

| Clean-ventilerade kokstak ingar varmvattendysor
och inbyggd roérdragning vilket sakerstaller automatisk
rengoring av franluftskammarens insida och filtren
med en tvattmedelsldsning och varmt vatten. Efter
varje tvattcykel samlas vattnet automatiskt in och
slapps ut i kdkets spillvattensystem. Det automatiska
tvattsystemet ar mycket flexibelt och kan delas upp

i flera oberoende tvattzoner baserade pa kokslayout
och specifika behov. Rengoring kan utféras aven da
franluftssystemet ar i drift varvid dyrbara avstallningar
vid flerskiftsarbete kan undvikas.

Tvattcyklerna finns inprogrammerade och i ett
styrskap sitter alla nddvandiga elektroniska och
hydrauliska komponenter. Tvattcykeltider och

zonval styrs av ett programmerbart PLC-system.
Programmen kan enkelt dndras pa plats for att matcha
andrade funktioner i koket.




Cyclocell kassettak

Ett Cyclocell-ventilerat undertak bestéar av ett system
med modulkassetter och ett rutnat, vars storlek kan
skraddarsys individuellt for varje kok. Det ar, tack
vare de helt jamna panelerna i rostfri plat som skapar
rena blanka ytor, lampligt for sma och medelstora
storkok och idealiskt for uppvisning av kockarbete vid
visningar, utstallningar och restaurangskolor .

Cyclocell-undertaket ar ett komplett system for
ventilerat undertak, som innefattar fettavskiljning,
ersattningsluft och belysning utformat specifikt for att
uppfylla kraven i storkok.

Moduluppbyggnaden i ett Cyclocell-
kassettundertak gor det mojligt att lagga till eller
andra om komponenterna sa att de anpassas

till andringar i placering av koksutrustning.
Avskiljningskassetternas unika fastsattning gor

det lattare att ta bort dem for rengoéring Alla
avskiljningskammare i undertaksutrymmet ar skilda
fran byggnadskonstruktionen sa att det inte finns
nagra omraden dar fett och bakterier kan frodas.
Modulsystemet ger en avskiljningshastighet som ar
tva ganger storre an i de flesta system vilket gor att
det passar i tuffa installationer. Belysningspaneler ger
mycket effektiv belysning vid arbetsytan.

Modifieringar som t.ex. vertikala pelare med tekniska
installationer, brandslackning och utsmyckning runt
elementen kan goras i ett undertak med Cyclocell-
kassetter. Nodljus och brandklassad inhdgnad kan
aven byggas in i systemet.

| ett komplett system ingar nédvandigt kanalsystem,
flaktar och andra komponenter — dolda bakom ett
undertak av rostfri plat — som kan uppfylla sa gott
som alla krav fran konsult, designer eller arkitekt.




Halton Foodservice, kontaktinformation
Besok www.halton.se och ta reda pa var narmaste kontor finns.

Halton AB

Box 68 / Kanalvagen 15
183 21 Taby

Tel 08 446 39 00

Halton AB
Avagen 17A
412 51 Goéteborg
Tel 031 40 26 50

Halton AB

Ostra Storgatan 170
554 52 Jonkoping
Tel 036 16 82 82
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