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Halton giver Velvare 1 Indeklima
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Lad din fantasi labe Igbsk. Du designer behagelige,
preestationsfremmende miljger og integrerer de hgjeste
sikkerhedsstandarder og den bedst mulige energieffektivitet.
Dette kan kun lade sig gere ved at vi anvender vores
teknologiledende indeklimalasninger.

Vi tilbyder vores kunder sterst mulig veerdi. Vi opnar dette
gennem god lokal kundeservice og ekspertise med fokus pa
indeklima samt et teet samarbejde med anerkendte eksperter.

Vores ekspertiseomrade straekker sig over produkter og
lgsninger pa luftfordeling, behovsstyring, brandsikkerhed,
kokkenventilation, emissionskontrol og indeklima management.

Vi tilbyder ekspertise og stette i alle faser af byggeprocessen
fra designsimuleringer af indeklimalasninger til opstart og
drift. Vi garanterer et behageligt indeklima, hgj sikkerhed og
energieffektive lasningerne bade péa land og til vands.

Et globalt familieejet firma

Grundlagt i 1969 i Finland, med egne kontorer i 32 lande verden
over og en arlig omsaetning pa 198 mil € samt over 1430
ansatte. Halton har produktionsfaciliteter i 10 lande (13 lande
inklusiv licensfabrikker) og har 9 innovationscentre.

KONTORER

£ ]t

SPORTSFACILITETER RESTAURATION OG HOTELVIRKSOMHED
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Alt er stort set kun et spgrgsmal

Halton Foodservice er dedikeret til at finde de bedste lgsninger
til ventilation i professionelle kekkener og restauranter.
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Halton Foodservice har stor erfaring med alle typer af
kommercielle kakkener i hele verden. Lasningerne kombinerer
miljg, sikkerhed, energieffektivitet og emissionskontrol, hvilket
er de fire hjgrnesten i Halton Foodservice High Performance
Kakkenkoncept.

Passion for mad

Halton Foodservice er mere end blot en producent. Vi deler
vores kunders passion for vidunderlige madoplevelser.

Denne lidenskab presser os til at levere det bedste og virkelig
gere kommercielle kakkener til et bedre sted at arbejde.

Med Haltons lgsninger vil kokken og personalet nyde et kreativt
og hejtydende miljg mens gaesterne kan nyde en kulinarisk
oplevelse i komfortable rammer.

Alt denne passion kommer til udtryk sammen med fantastisk
arkitektur og teknologiske udfordringer. Kreativitet og nydelse!

Halton g



om passion

En ivrig passion for
Innovation

Innovation, som er ulgseligt forbundet med enhver
"Industriel Passion" afthaenger af to grundbegreber:
lidenskabelige teams og banebrydende Forskning og
Udvikling.

Vores omfattende viden og erfaring er uden
sammenligning, en faktor som er anerkendt af fagfolk i
branchen. Vores forsknings- og Udviklingsfaciliteter er
anerkendt for at veere benchmark for branchen, hvor der
til enhver tid er fem til seks nye produkter under udvikling.

Halton Foodservice har fem laboratorier udelukkende
dedikeret til ventilation i professionelle kakkener. Disse
laboratorier udger et steerkt Forsknings og
Udviklingsnetveerk (R & D-Netveerk) som konstant abner
nye horisonter i den globale forbedring af vores systemer
og lesninger.

Halton
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Global leder | at designe High
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En global tilstedeveaerelse

Med 8 fabrikker og yderligere 3 licensfabrikker samt Forsknings-
og Udviklingscentre dedikeret til ventilation i professionelle
kokkener, er Halton Foodservice verdensferende inden for
ventilationslgsninger til professionelle kakkener.

Vi udvikler lgsninger, der kombinerer energieffektivitet,
sikkerhed og indeklima med respekt for miljoet. Baseret pa en
aegte passion for innovation og enkelthed, er vores know-how
og ekspertise anerkendt af fagfolk i branchen. Halton
Foodservice leverer lgsninger til alle typer af professionelle
kakkener over hele verden i hele kakkenets livscyklus: fra
indledende koncept til udvikling af lgsninger, produktion,
installation pa stedet, idriftseettelse og vedligeholdelse.

Hvert ar bliver 5000 nye kokkener udstyret med Haltons
lasninger.

® }l' Fabrikker

Brazil, Sdo Paolo
Canada, Mississauga
China, Shanghai
France, Béthune
Germany, Reit im Winkl
Malaysia, Port Klang

7 6 O United Kingdom, Rochester

United States, Scottsville
DEDIKEREDE

ANSATTE TIL
PROJEKTER INDENFOR
FOODSERVICE
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Performance Kgkkener
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5,000
NYE KOKKENER
HVERT AR

® Il salgs- og Servicecentre

Belgium, Leuven
Brazil, Sao Paolo
Canada, Mississauga
Denmark, Horning, Taastrup
Finland, Helsinki
France, Paris
Germany, Reit im Winkl
India, New Dehli
. Indonesia, Jakarta
5 Japan, Tokyo,
Korea, Seoul
Netherlands, Nieuwegein
Norway, Oslo
Philipines, Manila
Poland, Warsaw
Russia, Moscow
_ Singapore
- 2 g Spain, Madrid
v ¥ “ L(erel Taby
Alustralia, Brisbane Hungary, Budapest 4 United Arab Emirates, Dubai
Mexico, Mexico Israel, Tel Aviv o United Kingdom, Rochester
South Africa, Durban New Zealand, Christchurch United States, Scottsville

Fokus pa Service

Haltons High Performance kekkener giver unikke fordele
med baggrund i vores avancerede teknologier.

Vedligeholdelse er naglen til at sikre ydeevnen til det
hejeste niveau over tid.

Hvem bedre end Halton til Halton produkter? Halton
Foodservice tilbyder specialistuddannet vedligeholdelse og
reparation af Haltons komplette sortiment af produkter og
lgsninger. Vi tilbyder omkostningsbeviste serviceaftaler og
sikrer hurtig udrykning pa akutte problemer.

” Halton



Halton Fuldender Cirklen | High
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I\/Ie(.j Iancefrlnger? af det bredeste. udvalg af filtreringsaggregater specielt Emissions
designet til ventilation af professionelle kekkener, fuldender Halton .
teknologicirkelen med de mest effektive lesninger for alle faser af Opfangnmg
kokkenventilationssystemet, fra opfangning, udsugning og afkast af luft til det -
fri, til at levere den reneste og sundeste erstatningsluft.

Inden denne lancering tilbed Halton allerede uden tvivl de mest teknologiske og
avancerede ventilationslasninger til professionelle kakkener. Det fem gange
prisbelennede VAV system til storkekkenventilation, M.A.R.V.E.L., er det bedste
bevis for denne pastand. Og kombineret med PolluStop udsugningsenhed er
det den mest effektive lasning til etablering af restaurant hvor som helst med
det lavest mulige energiforbrug.

For at fuldende cirklen manglede kun et trin: Erstatningsluftenhed og dermed
muligheden for at tilbyde en enhed der kombinerer udsugning og
erstatningsluft. Det er, hvad Halton Foodservice nu ger!

Mekanisk
Filter

Automatisk
Vask

Halton 12



Performance Kgkkenet
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Intuitiv
Styring

,“""\
Behovsstyring

Special
Filter
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Hvordan fuldender Halton

Ved at opdatere PolluStop aggregatserien
til altid at folge de stigende krav stillet af
madlavningsprocessen.
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Den tredje generation af Haltons PolluStop
udsugningsanlaeg integrerer Haltons ESP (elektrostatisk
filter) som en ekstra hjernesten. Det giver det hgjeste
niveauer af luftrensning. Problemer med fedt, lugt,

fugt, reg og de uundgaelige hovedpiner forbundet med
brandsikkerhed, hygiejne og klager fra naboer bliver en saga blot... hvilket
ikke er tilfaeldet, nar anleegsomkostningerne er det primeere hensyn.

e Eliminer sikkerhedsproblemer og klager fra naboer

e Aben din restaurant hvor du vil

e Fierner behovet for afkast over tag og reducere omkostningerne til
installation

¢ Reducerede vedligeholdelsesomkostninger sammenlignet med
traditionelle lgsninger

Ved at lancere en produktreekke af Aerolys
erstatningsluft aggregater specielt designet til
professionelle kekkener | teet bebyggede omrader.

Haltons sortiment af Aerolys erstatningsluftenheder er
designet til at opfylde de hgjeste hygiejnekrav indenfor
professionelle kakkener. Det er ikke blot et spargsmal
om at pumpe luften ind. Hygiejnen kan blive truet hvis
en korrekt balance mellem udsugning og erstatningsluft
< Hatton ikke opretholdes pa alle tidspunkter og i enhver zone af kakkenet. Aerolys
enheder sikrer et hgjt niveau af luftkvalitet inde i kekkenet og kerer "hand
i hand" med PolluStop udsugningsenheder og Halton M.A.R.V.E.L. VAV
system til kekkener.

( Aemlys

e Frisk luft fri for byens forureninger og bakterier

e Hoj termisk komfort

e Konstant balance mellem udsugning & erstatningsluft
e Garanti for hygiejnisk behandling af erstatningsluften

Halton ”



cirklen?

Ved at benytte varmegenvinding og
opvarmning af friskluften til det professionelle

kakken.

At snakke om en stigende tendens med varmegenvinding
fra professionelle kakkener vil veere en underdrivelse.

Det er allerede obligatorisk i nogle professionelle
kakkener og i nogle lande. PolluStop og Aerolys enheder
kan udstyres med luft-tilvand varmegenindvinding
(vaeskekoblede batterier). Denne metode sikrer at erstatningsluften forbliver
helt ren og begreenser i hgj grad vedligeholdelsen til varmeveksler samt
rengaringsomkostninger.

e Keempe energibesparelser
e \/edligeholdelsesomkostninger reduceres til det lavest mulige niveau
e Omkostningseffektiv lasning

Og ved at udvide varmegenvindingen med
ekstern forvarmning af brugsvand.

Extenso enhederne er en kombination af PolluStop og
Aerolys enheder hvilket giver en unik liste af fordele.
Kombinationen ger det muligt at inkorporere varmevekslere
som forhindrer risikoen for enhver krydskontaminering
samtidig med at veere fuldt kompatibel med Halton
M.A.R.V.E.L. VAV regulering til kakkener. En hgjere besparelse kan ikke
opnas inden for storkekkener.

e Komplet lgsning

e Storst mulig besparelse i kombination med M.A.R.V.E.L. VAV regulering til
kakkener

e Som for alle andre Halton teknologier kan Extenso styres med Haltons
unikke og intuitiv brugerflade: Haltons Trykfalsomme Skeserm

18 Halton
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Haltons ekspertise og innovation

LUFTRENSNING & VARMEGENVINDING FORTILLUFT

Luftkonditionering til professionelle kakkener

er ikke kun et spagrgsmal om temperatur og
luftkvalitet. Det er ogsa et spgrgsmal om korrekt
balance mellem udsugning og erstatningsluft
samt energieffektivitet. Halton Foodservice
erstatningsluftenheder sikrer de hgjeste niveau
af sikkerhed, komfort og energieffektivitet.
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LUFTFORDELING
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Forkert designet tilfarsel af erstatningsluft kan forstyrre
madlavningsplumen og dermed forstyrre
opfangningseffektiviteten af emhaetter. Halton har en
reekke specialdesignede kakkenventilationsarmaturer
samt ekspertisen til at sikre den bedste luftfordeling.

OPFANGNINGSEVNE

Komplet opfangning af madlavningsdampene med
det lavest mulige energiforbrug opnas takket veere
Haltons Capture Jet ™ emheetter og
kokkenventilationslofter hvor lgsningerne kan
tilpasses til specifikke problemstillinger og ensker.

Haltons yderst effektive mekaniske filtre reducerer
ophobning af fedtaflejringer i kanalsystemet. De
forbedrer brandsikkerheden og hygiejneniveauet og
reducerer rengeringsomkostningerne til
kanalsystemet.

Bring sikkerheden til det hgjeste niveau og undga
klager fra naboer med yderligere fedt og lugt
behandlingsprocesser installeret i Haltons
udsugningsenheder ... herunder lgsninger til
fastbreendsel kakkenudstyr.

SPECIFIKKE FEDT OG LUGT FILTRERINGSPROCESSER

Fokuser pa din kerneforretning med at tilberede og
anrette mad, mens Halton helt automatisk star for
rengering af fedtfiltre og udsugningskammer hvilket
reducerer dine vedligeholdelsesomkostninger.

Halton 16



| hvert trin!

LUFTRENSNING & VARMEGENVINDING TIL FRALUFT

At returnere luft til det fri i mindst lige sa god

en kvalitet som da det blev taget ind i kekkenet
er en stor udfordring. For at opna dette er
Haltons sortiment af udsugningsenheder baseret
pa de mest effektive emissionsbegraensende
teknologier som muligger etableringen af
professionelle kakkener overalt.
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BEHOVSTYRING

AVANCERET & INTUITIV STYRING

Opna den optimale energibesparelse indenfor
luftmaengderegulering af kakkenventilation takket
veere M.A.R.V.E.L. Falg med i din restaurant overalt
med Haltons fjernbetjente overvagningsveerktaj.

=

Med Haltons styring er der med et enkelt tryk altid
fuld kontrol over kekkenet.

Brandrisiko er et stort problem i professionelle
kokkener. Halton designer og preeinstallerer Ansul
brandslukningssystem sa et aestetisk-tiltalende
system leveres med HACCP hygiejne certificering.

Med forebyggelse af fedtophobning samt preeinstalleret
brandslukningsanleeg, mangles kun overvagning af
ventilationskanalerne for at fuldende denne
sikkerhedscirkel. Haltons kanalovervagningssystemer
giver en alarm nar rengering af kanalerne er nedvendig.

Hvad enten det drejer sig om at bringe showet ind
blandt gaesterne eller dbne et lille kekken hvor det
ikke er muligt at installere traditionelle
ventilationslasninger giver Haltons yderst effektive
recirkulationsenhed utallige muligheder.

17 Halton



Fa et High Performance Kgkken

De fire hjgrnesten i et
High Performance
Kakken

Et professionelt kakken stiller store krav, hvormed
ventilationen altid er en udfordring. Alle teknologier,
systemer eller produkter udviklet af Halton, er seerligt
designet til at kombinere en eller flere af felgende formal:
- Energieffektivitet

- Indeklima

- Fodevaresikkerhed eller brandsikkerhed

- Luftrensning.
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Energiforbrug

Med 800 kWh/mZ/ar har cateringvirksomheder det hgjeste
energiforbrug sammenlignet med andre typer af
bygningsbenyttelse i USA. Til sammenligning benyttes
600 kWh/m?2 i hospitalssektoren (1). Det tilsvarende vil
gere sig geeldende i Europa, hvilket ger energimaessige
besparelser til et yderst vigtigt aspekt i Haltons High
Performance Kekken koncept.

Indeklima

Mangel pa personale er en af de store udfordringer som
kommercielle kekkener star overfor. Kokkeerhvervets
manglende tiltraekningskraft skyldes i hgj grad ubehageligt
termisk indeklima. Dette er relateret til lufttemperatur og
lufthastighed, stralevarmen fra kekkenudstyret samt
luftfugtighed. Indeklima (IEQ) er et vidt begreb som ogséa
omfatter lyskvalitet, lydniveau og visuel komfort. Alle
disse faktorer kan forbedres med korrekt udformede og
korrekt dimensionerede ventilationslgsninger.

High Performance Kgkken

Halton 18



med Haltons Igsninger

Sikkerhed

Mange restauranter genabner ikke efter en starre brand.
Ejeren skal ikke kun handtere afbrydelsen af driften, men
ogséa handtere ansvaret i forhold til bygningens @vrige
lejere, kunder, tredjeparter samt handtere eventuel darlig
presse. Sikkerhed er en af de store faktorer for et
professionelt kakken.

Luftrensning

Det er sandsynligt at fremtidig lovgivning vil have starre
fokus pa at udsuget luft fra processer skal returneres til
det fri i samme kvalitet som indtagsluften. Dette vil blive
en stor udfordring for restaurationer i teetbebyggede
omrader.

" Energy Efficiency in Buildings, Transforming the Market (WBCSD World
Business Council for Sustainable Development)
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Haltons lgsninger
kombinerer pa alle trin
de fire hjernesten for at
opna et High
Performance Kakken

Haltons lgsninger og nyskabelser er ferende indenfor
omradet kakkenventilation. Disse muligger at vores design
kan kombinere de 4 hjgrnesten til kekkenventilation og
dermed opnéa den nedvendige synergi til fuldendelse af et
“High Performance” kakken. Et kekken, hvor effektivitet
kun konkurrerer med trivsel.

Halton
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Yo Sushi Restaurant, Dubai Mall (Dubai, Forenede Arabiske Emirater)

Taiwa Cooking School (Kyoto, Japan)

Noodle House Restaurant, Madinat Jumirah (Dubai, Forenede Arabiske Emirater)

Halton 2



Grand Hotel (Stockholm, Sverige)
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La Scene restaurant, Pier 7 (Dubai, Forenede Arabiske Emirater)
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INNOVATIVE TEKNOLOGIER

PERH North Estonia Medical Center (Tallinn, Estland)
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Hochschule fir Technik und Wirtschaft (HTW) (Berlin, Tyskland)
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Duke Kunshan University (Kunshan, Kina)

Kotka central kitchen (Kotka, Finland)

Halton 24
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Co-Creation Lab (Venlo, Holland)
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a6« | Capture Jet™

)) Teknologi (emhaetter)

ENERGIEFFEKTIVITET

30 til 40 % reduktion af udsugningsluftmasngden.

INDEKLIMA (IEQ)

Hgjere opfangningseffektivitet og lavere luftmaengde
forbedrer arbejdsforholdene.

SIKKERHED

Grundet opfangningseffektiviteten bliver kogedamp ikke
spredt og fedevaresikkerheden bliver forbedret.

Alle emhaetter som er udstyret med Capture Jet™ MED Capture Jets UDEN Capture Jets
teknologi (patenteret) giver en reduktion af den udsugede
luftmeengde pa 30 til 40 % set i forhold til traditionelle
volumenemheetter.

Den seneste generation af Capture Jet™ teknologien
bygger pa to saet dyser som drives med en lav
luftmaengde (hgjst 30 m¥/h/lbm emhaette). Disse dyser er
placeret i den nederste del af emhastternes front samt

gavle séledes at de bogstavelig talt omslutter
madlavningsomradet. Digital simulering af Capture Jets effektivitet i forbindelse med to szt dyser
minimeres spredningen af kogedampe betydelig

- De horisontale dyser ager hastigheden i den nederste

del af emheettefronten. De skubber kogedampe tilbage Det er muligt at reducere fraluftsmaengden med op til

mod filtrene og forbedrer dermed 64 % ved at kombinerer Capture Jet™ og M.A.R.V.E.L.
opfangningseffektiviteten. VAV teknologi.
- De lodrette dyser danner et luftgardin hvilket ager
emhaettens opfangningsvolumen og beskytter
opfangningszonen mod treek og tveerstremninger, hvilket
minimerer spredning af kogedampe. Takket veere disse
lodrette dyser vil en emhaette monteret i en hgjde pa 2
meter veere lige sa effektiv som hvis den blev installeret
i en hgjde pa 1,85 m uden de lodrette dyser.

n Schlieren test pa en emheette MED og UDEN Capture Jet™

MED Capture Jets UDEN Capture Jets
3600 m3h 3600 m¥h 6000 m¥h

Schlierensystemet viser konvektionsstremmene Alle kogedampe fra udstyret Ved den samme Luftmaengden for en traditionel
fra kogeudstyret s& emhaetternes bliver opfanget og fiernet ved fraluftsmaengde pa 3600 m3/h, emheette uden Capture Jets™
opfangningseffektivitet kan bedemmes og méles en fraluftsmaengde pa ses at en traditionel emheette skal veere 6000 m?h for at opna
objektivt. 3600 m3/h. uden Capture Jets™ ikke har samme opfangningseffektivitet.

samme opfangningseffektivitet.

Halton 2



a6« | Capture Jet™
)) Teknologi (lofter)

ENERGIEFFEKTIVITET

15% reduktion af udsugningsluftsmaengden.

INDEKLIMA (IEQ)

Hojere opfangningseffektivitet og lavere luftmaengde
forbedrer arbejdsforholdene.

SIKKERHED

Pa grund af opfangningseffektiviteten bliver kogedampe
ikke spredt og fadevaresikkerheden bliver forbedret.
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| et kekken udstyret med et kekkenventilationsloft er
madlavningsomradet helt &bent uden emhaetter som
haenger ned fra loftet. Faktisk er en af de store fordele
ved denne lgsning indtrykket af plads.

Men set i forhold til emhaetter vil kogedampe
nedvendigvis blive opfanget hejere oppe. Kogedampene
er derfor uforstyrrede i opstigningen mellem
kokkenudstyret og opfangningsvolumenet af
keokkenventilationsloftet.

Selvom de grundleeggende principper med to szt dyser
svarer til principperne i emheetter er fordelene lidt
anderledes:

- Capture Jet™ gger opfangningsvolumenet og forbedrer
kekkenventilationsloftets opfangningseffektivitet;

- Den udsugede luftmangde reduceres med 15 % i

. . . MED Capture Jets
forhold til traditionelle kekkenventilationslofter;

- Capture Jet™ fjerner risikoen for at kogedampe
opblandes med erstatningsluften. De danner en "barriere’
mellem opfangningsvolumenet og
erstatningsluftarmaturerne.

U

Det er muligt at reducere fraluftsmaengden med op til
53 % ved at kombinerer Capture Jet™ og M.A.R.V.E.L.
VAV teknologi.

CFD simulering af kgkkenventilationsloft.

MED Capture Jets bliver konvektionsstremmene tvunget til at beveege sig
hen imod fraluftskammeret uden spredning.

UDEN Capture Jets fiernes konvektionsstremmene ikke med det samme,
men spredes langs loftet og opblandes med friskluften fra tilluftsmodulerne.

2 Halton
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M.A.R.\V.E.L Kekken VAV

KOKKENER ﬁ (M RV)
. | INSTALLERET

'T' P .Mlllmvmosw OVER

e

ENERGIEFFEKTIVITET

Op til 64 % reduktion i luftmaengder nar kombineret med
Capture Jet™, hvilket resulterer i tilsvarende reduktion i
energiforbrug til opvarmning/keling sével som ventilatordrift.

INDEKLIMA (IEQ)

Reducerer stgj og treek grundet tilpasning af luftmaengder til
det nedvendige niveau for at fjerne varme og stegeos.

M.A.R.V.E.L.* VAV systemet er indbegrebet af
teknologisk innovation. Det er det forste fuldt intelligente,
hurtigt reagerende og fleksible system til behovsstyring af
ventilation i storkekkener. Ved emhaetter og
kokkenventilationslofter er fordelen en reduktion pa op
til 64 % af luftmaengderne.

F@rste innovation:

M.A.R.V.E.L. VAV kan identificere kekkenudstyrets
aktuelle status (afbrudt (Off), opvarmning (idle) eller
madlavning i gang (cooking)).

Anden innovation:

M.A.R.V.E.L. VAV har en enestdende evne til at regulere
fraluftsmeengden afhangigt af kekkenudstyrets status,
hvilket geres individuelt pa hver enkelt emhaettesektion.
Hvis bare et kogeapparat er i drift, vil luftmaengden helt
automatisk kun blive reguleret for den bergrte emhaette
eller ventilationsloftsareal. De andre emheetter eller arealer
vil fortsat veere i drift med lav luftmeengde.

Uovertrufne energibesparelser i Hilton Bucharest kgkkener

M.A.R.V.E.L VAV
repraesenterer den
&kvivalente veerdi af 5000
ekstra maltider pr. ar

I en typisk restaurant

kan man med et effektivt
behovsstyret system opna en
energibesparelse pa 22.000
kr. pr. ar. Da deekningsbidraget
i restauranter er lav, typisk

4 %, svarer dette til 5000
ekstra maltider med en
salgspris pa 110 kr.

Besparelse

Forbrug kun hyaq derer

Strengt nedvendigt

Driftstiq

Tredje innovation:

M.A.R.V.E.L. VAV regulerer lgbende ventilatorens
hastighed til det n@dvendige ved lavest mulige tryktab.
Energiforbruget bliver derfor holdt pa et minimum.
Tilluftsventilatoren reguleres ogsa.

Fjerde innovation:
M.A.R.V.E.L. VAV er et totalt fleksibelt system for alle
typer af professionelle kakkener.

Malinger udfert i hotellets kekkener udstyret med Capture Jet™ emheetter med M.A.R.V.E.L. VAV teknologi har pavist en
reduktion pa 60 % af fraluftsmaengderne med en tilsvarende besparelse pa energiforbruget til ventilation.

00:40
01:50

03:30

Hovedkokken og showkekken
LAYy reduktion i fraluftsmaengden

04:40
05:45
14:40
15:50
17.05
1815
21:30

Driftstid

06:55
08:05

*Model-based Automated Regulation of Ventilation Exhaust Level (Model-baseret Automatisk regulering af fraluftsniveau)

Halton



Halton Kulinarisk lys
(HCL)

INDEKLIMA (IEQ)

Teet pa en total gengivelse af sollys og eget lysniveau giver
bedre arbejdsforhold.

SIKKERHED

Hygiejnesikkerheden sikres da renholdelse af overflader
lettes takket veere det ensartede belysning.

@KONOMISK FORDEL

Drastiske energibesparelser og kort tilbagebetalingstid.
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Belysningen i professionelle kakkener bliver alt for ofte
overset selvom det er et aspekt som er yderst vigtigt. Vi
taler ikke bare om energieffektivitet og arbejdsmiljg, men
ogsa om hygiejne. En god kvalitet af belysningen ger det
f.eks. lettere at spore snavs i et kakken som ellers kunne
veere ubemeerket.

Fa dine penge tilbage pa rekordtid

e Lavere energiforbrug: Op til 70 % energibesparelser
sammenlignet med traditionelle lysstofrer med den
samme belysning pa 500 lux

e Holdbart lysniveau: Holder det beregnede lysniveau
efter 50.000 driftstimer

e (Jget levetid: | samme driftsperiode skal traditionelle
lysstofrer udskiftes 3 gange

e Korteste tilbagebetalingstid: Specielt designet af Halton
til Halton sikrer den bedste omkostningseffektivitet

Industrikekkener er kendetegnet ved tilstedeveerelsen af
mange reflekterende overflader s& som rustfrie stalflader.
Manglen pé plads kan desuden komplicere lysdesign,
hvilket betyder at det simpelthen ikke kan overlades til

tilfeeldighederne.
. _ _ Bedre visuel komfort og sikkerhed
Halton LED baseret belysningssystem er specielt udviklet e Jget effektivitet: Den gennemsnitlige lyseffektivitet er

og designet til professionelle kakkener. Det er baseret pa 40 % hejere set i forhold til typiske hejintensitets ror
den nyeste generation af kraftfulde og energieffektive (HID)

lysdioder monteret i to typer spots: en med en bred
lysstrale og en med en fokuseret lysstrale. Reflektoren
som anvendes i den brede lysstrale er specielt designet til
at undga at bleende kekkenpersonalet.

e Mere lys: Giver bedre belysningsniveau med et
gennemsnit pa 750 lux og helt op til 1000 lux pa
specifikke omrader for bedre arbejdsforhold og
kvalitetskontrol

¢ Ingen blending: Fremragende afskeermning som
forhindrer at de ansatte bliver bleendet

e Teet pa sollysgengivelse: Bedre farvegengivelse takket
veere et mere naturligt lysspektrum. Bedre
rumgengivelse takket vaere kombinationen af de to
modeller spots med forskellige spredningsvinkel

e Nemme at rengere: Lysarmaturet er integreret og
planforseenket hvilket reducerer antallet af samlinger og
gor det nemmere at rengere

Haltons Kulinariske Lys kombinerer lave driftsomkostninger
med den bedste visuelle komfort til professionelle
kokkener.

Fleksibilitet

e En raekke optioner er mulige sa som dagslysregulering
(mindre lys teet pa vinduerne, mere pa resten af
kokkenet) hvilket sparer endnu mere energi

e De fokuserende spots kan som option styres af en
motor sa deres stilling kan reguleres uden at skulle abne
lysarmaturet

2 Halton
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KSA cyklonfiltre er konstrueret af lodrette
kassettesektioner. Da filtret kun er abnet i top og bund
tvinges luften til at rotere inde i filtret. Centrifugalkraften
er stor og tryktabet er konstant hvilket giver en hgj og
ensartet udskildningsgrad over tid. Fedtpartiklerne bliver
slynget ud mod yderveeggene med hgj hastighed, hvilket
giver en hgj effektivitet. KSA filtret er 95% effektivt ved
10 pm partikler.

e Forbedret brandsikkerhed og hygiejne pga. mindre
fedtopbygning i fraluftskamre og kanaler

e | avere udgifter til vedligehold takket veere den lavere
rengeringsfrekvens

e Lavere stgjniveau pga. et lavere tryktab

e Et krav ved anvendelse af UV-C Capture Ray™teknologi

e Uovertruffen effektivitet i forhold til tryktab

e Overholder krav til filtre i DS 447

KSA filtre er UL (Underwriters Laboratories UL1046)
certificeret som flammemodstandsdygtigt og har NSF
(National Sanitation Foundation) hygiejne- og
sikkerhedsgodkendelse. De er som standard monteret i
alle emheetter og kekkenventilationslofter.

Halton

= | Hojeffektive KSA
o) cyklonfiltre

ENERGIEFFEKTIVITET

Reducerer ventilatorens energiforbrug grundet lavere
tryktab.

SIKKERHED

95% effektivitet ved 10 pm partikler minimerer opbygningen
af fedtpartikler og forbedrer brandsikkerhed og
fadevaresikkerhed.

Regforseg af KSA filtre

o
S

©
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o
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Effektivitet ved 120 Pa [%)]
=
N

/
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o L/
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Partikel starrelse [um]

Test udfert af VTT i henhold til VDI 2052 (del 1) “Ventilationsudstyr til kekkener.
Bestemmelse af opfangningseffektivitet af Aerosolseparatorer i kakkenfraluft'
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UV-C Capture Ray™
Teknologi

SIKKERHED

Minimerer fedtopbygning i kanaler. Forbedret hygiejne og
maksimal brandsikkerhed.

EMISSIONSKONTROL

Kraftig reducering af lugte ved afkast.

DRIFTS@KONOMI

Betydelig besparelse til vedligeholdelse.
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UV-C Capture Ray™ teknologien er designet til at
neutralisere fedtpartikler, fedtdampe og organiske
bindinger, som ikke bliver fanget af det primzere
filtersystem péa trods af dets hgje effektivitet. Ved at ege
antallet af UV-C lamper til et omhyggeligt fastlagt niveau
bliver lugte transporteret i udsugningsluften i mange
tilfeelde tilstreekkeligt reduceret til at det ikke er

nedvendigt med afkast over tag.
Fotolyse

Capture Ray™ teknologien er baseret pa brugen af UV-C Fotolyse er en fotonnedbrydning hvilket er en kemisk nedbrydning af
lamper. UV neutralisering opererer ved to sidelebende fedtmolekyler med fotoner.

processer. Fotolyse er den direkte virkning af UV-C
straling (lys). Fotolyse virker ved fotonnedbrydning, som
er en kemiske nedbrydning af fedtmolekyler ved hjeelp af
fotoner. Den parallelle virkning af fotolyse er ozonolyse.
Det er oxidation af fedtmolekyler med den ozon som
genereres af lamperne. Da ozon er en luftart, feres den
med luftstremmen. Derfor er oxideringen til stede bade i
emhaetten og i kanalsystemet.

Ozonolyse

e Kanalsystemet forbliver rent: o _ e
Ozonolyse er en oxidering, ved hjeelp af ozon som bliver frigivet af UV-C

- Tidsintervallerne mellem reng@ringen ages; lamperne, af de flygtige organiske blandinger (VOC) og en del af lugtene.
- Maksimal brandsikkerhed og hygiejne i kanalsystemet;

e Fedt i fraluften reduceres til et minimum og er derfor
velegnet til varmegenvinding
e Spredning af lugte udenders begreenses:

- Det omgivende miljo respekteres

Emheetteudsugningskammer med UV-C lys efter flere ugers drift.

a Halton



. « Cold Mist » Teknologi
e | il kekkenudstyr med
fast breendsel

SIKKERHED

Cold Mist teknologien er den bedste lasning til effektivt at
@ge sikkerheden og fjerne fedtet ved hgjintensitets
kokkenudstyr.

DRIFTSGKONOMI

Meget effektiv filtrering reducerer FOG (Fat, Qils and
Grease) og omkostninger til rengering af kanalsystemet.
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Fastbraendsel kakkenudstyr sdsom kulfyrede ovne og kul/
tree grills giver store udfordringer i forhold til
ventilationslasningen. De er specielt karakteriseret ved hgj
varmebelastning som dermed farer til haje temperaturer i

udsugningskammeret og kanalerne. Desuden genererer . i opfansm:szraemmer
dette udstyr store meengder FOG (Fat, Qils and Grease) i

kombination med karbonbaserede partikler. Madlavning )) ;Y
med faste braendsler afgiver desuden gnister. Denne
kombination resulterer i en potentiel eksplosiv cocktail
skabt af det kraftige kekkenudstyr.

Udsugningsstuds

Cold Mist teknologien er den bedste lgsning til effektivt at
oge sikkerheden og udskille fedtet ved hgjintensitets
kokkenudstyr.

Efter endt madlavning eller pa et givent tidspunkt i
lobet af dagen kan emhaettens udsugningskammer

o Id Mist knologien f i kol : e
« Cold Mist » teknologien frembringer et koldt rengeres automatisk.' Fedt og skidt fijernes dermed

vandtégetaeppe indvendigt i emhaettens ﬁ ved hjslp af en blanding af vand og sasbe.
udsugningskammer. Regen genereret af kekkenudstyret Vedligeholdelsen af Cold Mist emhzetten reduceres
tvinges gennem vandtégen sa de luftbarne partikler og dermed til et minimum ved kun at skulle rengere
dele af lugtene bliver fanget i vandet og ledt til emhaettens ydre flader.”

emheettens dreen. Dette er en velkendt og
dokumenteret effektiv metode til fiernelse af FOG (Fats,
Oils and Grease) fra udsugningsluften

e Cold Mist teknologien fungerer som en gnistslukker og
koler samtidigt udsugningsluften, hvilket forhindrer
gnister i at nd udsugningskammeret. Dermed
nedbringes brandrisikoen til et minimum. Sikkerheden er
helt i top.

Udsugningsstuds

Emheette
opfangningskammer

Capture Jets

Halton 22



« Behovsstyret Cold
Mist » Teknologi

o

IRIS

DRIFTS@KONOMI

Op til 80 % besparelse pa Cold Mist vandforbruget.

SIKKERHED

Vandbesparelser uden kompromis af sikkerhed og
luftrensning ved kekkenudstyr med fast braendsel.
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Vand bliver en mere og mere dyrebar ressource, og derfor
bor forbruget reduceres mest muligt. Halton har derfor
udviklet en intelligent teknologi, som automatisk aktiverer
vandtagen i Behovsstyret Cold Mist emheetter (MOD)
hvilket betyder at vandtagen kun kerer nar det er strengt
nedvendigt.

Haltons IRIS sensorer, som ogséa anvendes til
M.A.R.V.E.L. VAV teknologi, scanner overfladen af
kekkenudstyret for at bestemme status og aktiverer Cold
Mist vandtdgen néar det er ngdvendigt. For eksempel for
treekulsovne betyder det at Cold Mist vandtégen kun
aktiveres nar ovnderen abnes og vandtagen stopper nar
ovnen lukkes.

Dette er en sikker og ansvarlig metode som sparer op til
80 % af vandforbruget til Cold Mist vandtagen.

19.222 kr. i besparelse pa vandforbruget pa kun en af de 11 emhaettesektioner
installeret pa University College of Birmingham (UCB)

University College of food i Birmingham (UCB) har et stort antal Cold Mist / Water Wash
emheetter installeret. UCB er underlagt krav om at reducere miljgpavirkningen hvert ar.
UCB var ivrige efter at evaluere den potentielle besparelse ved Behovsstyret Cold Mist
teknologi (MOD). En pravetid pa en maned blev fastsat. To ens emhaetter med det
samme kokkenudstyr og samme forbindelse til udsugningssystemet blev udvalgt til
testen.

e Vand;c;r:;zg pr. Driftsc;:;f;s;ring pr Driftso?rlfc;s;tninger

(Sl\t/elkotg)n med behovsstyret Cold Mist 17,3 me 54 € 648 €

Sektion med konstant Cold Mist 95,4 m@ 301 € 3612 €

Forskel 78,1 m3 247 € 1":;2: f(r
Lﬂl_J.ﬂi !!.‘I‘ o :l * Driftsomkostninger baseret pa 1,95 € per m3 vand og 1,20 € per m? for vandafledning.

23 Halton
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Water Wash Automatisk
’ Rengaringsteknologi

SIKKERHED

Forbedret hygiejne og brandsikkerhed takket veere
automatisk filtervask.

DRIFTSGKONOMI

Fjerner det tidskreevende arbejde med demontering
rengering og genindsaetning af filtre. Personalet skal kun
koncentrere sig om madlavning.

| store kekkener skal filtrene som minimum rengeres en
gang om ugen. Water Wash teknologien er designet til
automatisk og regelmaessigt at rengere filtrene. Det
fierner det tidskraevende arbejde med demontering,
rengering og genindsaetning af filtrene. Personalet kan
derfor udelukkende koncentrere sig om deres
kerneforretning: at skabe madoplevelser. Afheengigt af
kogeaktiviteterne skal filtrene en gang arligt nedtages og
vaskes i en opvaskemaskine.

Behov for ekstra filterseet i industrikakkener er ikke
leengere nadvendigt. Tilbagebetalingstiden er kort pga. de
laverere udgifter til vedligehold, seerligt i kekkener med
hoj intensitet.

Fraluftskamrene i Water Wash emheetter og
kokkenventilationslofter er lukkede og vandteette. De er
forsynet med reekker af vaskedyser som er specielt
designet til hurtig og effektiv at rengare filtrene. Hver
reekke er forbundet til et kontrolskab som er udstyret med
Haltons Trykfelsomme Skaerm hvilket giver en intuitiv
brugerflade.

Snit i et dobbelt
kekkenventilationsloftsplenum med
Water Wash teknologi (KCW).

Snit i en emhaette med Water
Wash teknologi, Capture Jet™ og
erstatningsluft i fronten (KWF).

Halton 24



Haltons KGS kanalsikkerhedssystem er et veerktoj til
vurdering af fedtopbygninger i industrikekkeners
fraluftskanaler. Sa snart niveauet overskrider den
preedefinerede greenseveerdi, fastlagt i NFPA-96 standard
(eller eekvivalent lokal standard), vises en alarm pa
styrepanelet. Alarmsignalet kan desuden sendes til
bygningens overvagningssystem (BMS/CTS).
Medarbejderne bliver pd den made informeret om, at
rengering af kanalsystemet er nedvendig.

- Risici i relation til brandsikkerhed og
fedevaresikkerhed er séledes reduceret til et
minimum

- Rengering udfares til rette tid, hverken for tidligt eller

for sent eller i henhold til bestemte tidsintervaller

- KGS systemet sikrer derfor lavere omkostninger til
kanalrengering samt maksimal brandsikkerhed og
fedevaresikkerhed

KGS systemet er baseret pa sensorer som er monteret i
kanalsystemet. Sensorerne registrerer niveauet af
fedtopbygninger indvendigt i kanalerne.

KGS kontrolsystemet er en del af Halton Foodservice

Control Platform (FCP). Systemet kan betjenes enten vha.

standardbrugerfladen eller med Haltons Trykfalsomme
Skeaerm.

g Overvagning af
| kanalsystemet (KGS)

35

Overvagning af fedtopbygningen i kanalerne @ger
brandsikkerheden.

Tillader kanalrengering efter det faktiske behov og ikke efter
fastsatte og ofte unedvendige tidsintervaller. Maksimal
sikkerhed ved minimale omkostninger.

Master

Eksempel med et KGS system
i et kekken med to forskellige
kogezoner. Sektion 3

Eksempel med KGS i et kekken med
et kakkenventilationsloft.

Halton
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Haltons Trykfelsomme Skaerm er en del af Foodservice
Kontrolplatform, designet af Halton til Halton produkter.
Hver komponent er designet til at opfylde de szerlige krav
alle lgsningerne stiller til Haltons High Performance
Kakkenkoncept.

e Informationer og alarmer fra Haltons produkter bliver
straks vist pa skeermen

e Informationer er lette at leese og forklare selv for
personer med et lille kendskab til ventilationssystemer

e Det sikrer ogsa hurtig opstart og installation

e Hurtig fejlfinding og lettelse af vedligeholdelse

e Den Trykfglsomme Skeerm kan ogsa fjernbetjenes. Den
kan ogsé forsyne Halton F.O.R.M.* platformen med
detaljeret information om udstyrets drift

* Facilities Optimization and Resource Management

Halton

Haltons Trykfelsomme
Skeerm (HTS)

DRIFTSSIKKERHED

Brugeren kan let betjene ventilationsudstyr, hvilket
reducerer risikoen for misbrug og ugnskede driftstop.

Udgifter til styresystemer reduceres nar forskellige
leasninger i Halton High Performance Kokken konceptet
kombineres.

36

Understgttede teknologier:

e M.A.R.\V.E.L. VAV Teknologi (MRV)

e UV-C Capture Ray™ Teknologi

e \Water Wash Automatisk Rengeringsteknologi
e « Behovsstyret Cold Mist » Teknologi

e Overvagning af kanalsystemet (KGS)

e PolluStop, Aerolys og Extenso enheder



Foodservice Kontrolplatform (FCP)

Foodservice Kontrolplatform (FCP) er udviklet til at styre alle teknologier i Haltons High Performance Kekkenkoncept
(HPK). Uanset typen og antallet af teknologier installeret i industrikekkenet kan de alle styres af denne feelles platform.
Som standard er hver teknologi udstyret med sin egen brugerflade men nar flere teknologier kombineres kan de enkelte
brugerflader erstattes af en enkelt brugerflade; Haltons Trykfalsomme Skaerm (HTS).
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Haltons Trykfalsomme Skaerm kan ikke blot styre mange teknologier af gangen, den er ogsa et effektivt
kommunikationsmiddel da den kan styre GSM funktioner, fijernkontrolleres af en computer og forsyne BMS/CTS eller
Halton F.O.R.M. systemet (Facilities Optimization and Ressource Management) med preecise data vedr. udstyrets
driftstilstand. F.O.R.M. systemet sender en detaljeret rapport til brugeren med oplysninger om energieffektivitet eller om
behovet for service.

Haltons Trykfalsommme Skaerm: en intiutiv og
komplet brugerflade

BMS/CTS Halton F.O.R.M.* Fjernbetjening GSM underretning

-

Capture Ray™

PolluStop,
Aerolys og Extenso

Water Wash Behovsstyret Cold Mist

* Facilities Optimization and Resource Management

- Halton



Fabriksinstalleret
Brandslukningssystem
(FSS)
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Kaokkenet og resten af bygningen er beskyttet da brande
bliver slukket pa det sted hvor de opstar samt at
fraluftskamre og fraluftstilslutninger bliver beskyttet.

Fabriksmonterede systemer garanterer bedre integration og
reducerer installationsomkostningerne.

Ansul® R-102™ er et brandbekaempelsessystem baseret
pa en kemisk vaeske, specielt udviklet til professionelle
industrikekkener. Det er anerkendt globalt af
restaurantejere, forsikringsselskaber og brandinspektarer
som den mest effektive lgsning til brandsikring og
brandbekaempelse af brande som kan opsta i alle
professionelle kakkener, uden at det bringer kunder eller
personale i fare.

Det reagerer hurtigt og automatisk i tilfeelde af en brand
for den spredes og helt uden indblanding fra personalet.
Det er velegnet til alle kakkenlasninger, lige fra den
enkleste til den mest komplekse.

Ansul® R-102™ systemet er blevet testet i forbindelse med adskillige
standarder og i de veerste situationer. Det er bevist, at det slukker brande
under alle forhold.

Hvem bedre end Halton til
Halton produkter?

e Bedre integration i produkterne hvis det installeres af
producenten af emhastterne og kakkenventilationslofterne

e Fabriksindbygning er den bedste lgsning til produkter
med Capture Ray™ teknologi, Water Wash teknologi
eller specialdesignede produkter

e Kortere installation og opstart pd montagestedet

e Fuld overensstemmelse med Haltons HACCP
certificering

e |ntegreret i produktdesignet fra projektstart

P I-Jﬁ

¢ Fuld pakke inklusiv vedligeholdelse

Et system til brandbeskyttelse skal inspiceres
regelmeessigt for at garantere konstant virkning. Med en
Halton serviceaftale opnas den komplette lasning fra
projektering, levering, installation til vedligehold.

Halton 38
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Peninsula Hotel (Paris, Frankrig)

R

Wolfslaar Restaurant (Breda, Holland)
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Shangri La Jing'An Hotel (Shanghai, Kina)
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Landesbank Baden Wirttemberg (Stuttgart, Tyskland)
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Emheetter / Indbyggede
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Capture Jet™ KSA Water Wash Capture Ray™ Cold Mist
teknologi cyklonfiltre teknologi teknologi teknologi
o) o Op til 40% 95% effektivitet Automatisk Neutraliserer Gnistfanger
e c reduktion af pa 10 um renggring af fedtpartikler og
i) c fraluftsmeengden partikler fedtfilter og lugte luftkglende
= 3 I .. m|
T 2 3y wEm  AF
S = 2
o = @) )) kf 4t ;’ 4t ‘
6 e ° °
4 e ° °
ed e ° ° °
B2 @ ° ® °
| KWF | 4 e ° ° °
[ KWI 86 e ° ° °
6d o ° ° ° °
LUWI 6d o ° ° ° °
CMW-F 62 ° ° ° °
CMW-FMOD 62 ° ° ° °
CMW-I 64 ° ° ° °
CMW-IMOD 64 @ ° ° °
| KSR | 66 e ° °
6d o ° ° °
vd e °
vl °
KVV 72 °
Innovative teknologier / Side :2-@' :B-Q :(_3-_' :(_3-]: :@-2:

Halton 2



teknologier og ydeevne

Behovsstyret  Erstatningsluft i TAB.™ Haltons
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teknologi fronten teknologi Trykfglsomme

Cold Mist er kun Bedre Hurtig Skeerm (HTS)
aktiveret nar det er opfangning maling af Intuitiv LCD interface

ngdvendigt og komfort luftmeengder for alle systemer

T o FE =

Vedligeholdelses-

besparelse
Indeklima IEQ

Sikkerhed

[0)
& (®)
w =
@ —
S o
3 =
o -

° ° 0000 @O 'Y} 0000 @000
° 0000 @0 [Ye) Y% €000
° ° ° 00000 o000 YY) 0000 @000
° ° 00000 o000 YY) LY Ye) 0000
° ° ° 0000 000 LY Ye) @000 @000
° ° 0000 000 LYo Y% ®000
° ° ° 00000 0000 0000 0000 0000
° ° 00000 0000 0000 000 0000
° ° (Y Ye) (Yo} 0000 0000 @000
° ° ° ° (Y Ye) ee0 ®000 0000 @000
° (Y Ye! (Yo 0000 000 €000
° ° ° (Y Ye) [YYe 0000 @00 €000
° e000 @O e0 000 €000
° ° 00000 000 YY) ee0 0000
° - (Yo (e} €00 °
° ° - (e} ° ®000 @
° - ° ° 00 °
83 - - 38 Forgg din score ved at kombinere

emhaetter med Haltons komplementaere
teknologier og ggr o til e.

Energibesparelser:

Brug M.A.R.V.E.L. behovsstyret kakkenventilation til yderligere
at reducere luftmaengderne samt drage fordel af en effektiv
varmegenvinding med Haltons kekkenventilationsaggregater.

Vedligeholdelsesbesparelse og sikkerhed:

Brug Haltons KGS kanalovervagningssystem til at overvage
fedtophobningen i kanalsystemet og foraeg sikkerheden i dit
kekken med Haltons automatiske brandslukningssystem FSS.

Indeklima IEQ (Indoor Environment Quality):
Brug Halton erstatningsluftenhed Aerolys og drag fordel af den
reneste erstatningsluft.

Begraens forureningen:
Brug Haltons udsugningsenhed PolluStop til at fjerne dit
kaokkens forurening og etabler dit nye kekken hvor du vil.

4 Halton
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KVF

CAPTURE JET™M EMHATTE

Med lavimpuls erstatningsluft i fronten

EEEEEEEEEEE

®®CE
o
)

Capture Jet™ Teknologi
Op til 40%

reduktion af
fraluftsmaengden

= Erstatningsluft i fronten
= Bedre

opfangning og
komfort

*___+  KSAcyklonfiltre TA.B.™ Teknologi
D 95% effektivitet Hurtig maling af
1901 pa 10 um luftmeengder
$ELT partikler TAB.

Anbefalet tilbehgr
“=»~ MARVE.L VAV

-

- ! A Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmaengden

Capture Ray™ Teknologi
Neutraliserer
fedtpartikler

og lugte

Praeinstalleret @ Overvagning af
brandslukning (FSS) kanalsystemet (KGS)
CCC@ Overvager fedt-
opbygningen i kanalerne

Dimensioneret og

preeinstalleret fra fabrikken
Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

== M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi

(MRV)
Dette behovsstyrede VAV
system til kekkener har en
unik evne til uafhaengigt at
| regulere luftmaengden
emheette for emheette!

Capture Ray™ Teknologi
Det effektive UV
filtreringssystem Capture
Ray™ neutraliserer fedt og
reducerer lugtgener
betydeligt.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton
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BESKRIVELSE

Halton KVF industriemheetter har den bedste
opfangningseffektivitet pd markedet, og er specielt
egnede til alle kakkener med hgj intensitet, hvor der er
fokus pa indeklima og hygiejne.

Halton KVF industriemheetter er forsynet med den nyeste
generation af den patenterede Capture Jet™
styrestraleteknologi som sikrer optimal opfangning af
kogedampe ved lavest mulig luftmangde. KVF emhaetten
er desuden forsynet med indbygget
erstatningsluftssystem med lav hastighed i fronten af
emhaetten.

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

e Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere
fraluftsmeaengder takket vaere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

e Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hajeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medfarer hojere
hygiejne samt gget brandsikkerhed. Lavere udgifter til
kanalrengering

e Bedre opfangning og komfort pga. erstatningsluft med
lav hastighed i fronten

e Ydeevne testet af uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Fraluftsmeaengder baseret pa ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Hurtig og let opstart. Emhaetter leveres “klar til
installation’ inkl. alt tilbeheor i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
indreguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

* Hazard Analysis Critical Control Point



BESKRIVELSE OG DIMENSIONER

=4
O
C
()]
_|
B
m
<
T
i
m
X

/_

%

=
~ :m: Bemeerk
Dimensionerne herunder geelder kun for modulsektioner. Starre
emhaetter sammenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
— og h&ndteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.
fal I { 2
&5 = PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)
S S Antallet af tilluftstilslutninger og fraluftstilslutninger dimensioneres forhold
< < ) . - S
til modulernes leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til
................................... i kekkenudstyret.
Fraluft Tilluft Lys
190315 2@315 3@315 20250 4 @250
L M N M, N e} O, P Q*
1600 L1/2 450 - 450 - 720
| 2100 L1/2 450 - 450 450, 500 1320
2600 - 450 L1/2, 450 450 450, 500 1320
3100 - 450 L1/2, 450 - 450, 500 1320

*720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

) VAGT (h=555 mm, kg)
> o L/B 1100 1300 1500 1700 1900
N S| o 1100 86 91 97 107 113
& S
= 1600 114 119 125 136 141
250 / \ S| ™
o | ;i S o 2100 141 147 152 164 170
—| ©
- nl = 2600 169 174 180 193 199
\ AL 3100 196 202 207 222 228
/ ) —
/:/ J
o ] =
\J _
o

50

450  |205

w7 Halton



KVI CAPTURE JET™M EMHATTE

BESKRIVELSE

Halton KVI industriemhaetter har den bedste
opfangningseffektivitet p4 markedet og er specielt egnede
til alle kekkener med hgj intensitet, hvor der er fokus pa
hygiejne og indeklima.
Halton KVI industriemhaetter er forsynet med den nyeste
generation af den patenterede Capture Jet™
styrestréleteknologi som sikrer en optimal opfangning af
kogedampe ved den lavest mulige
udsugningsluftmeengde, hvilket giver en bedre komfort i
EEEEEEEEEEE kokkenet samt lavere driftsomkostninger sammenlignet
) ) med traditionelle industriemhaetter.
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e Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere

Do gzp:it:rzoiztw Teknologi @@ SSDAA) ‘;\;‘f(éi’t‘lf\'l'lttr:t fraluftsmaeengder takket veere den nyeste Capture Jet™
))l reduktion af 14,1441 P8 10 um styrestraleteknologi
luftmeengder L1 partikler
_ e Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hojeffektive
T.A.B.™Teknologi .
F@ Hurtig méling of KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263
luftmaengder certificerede) reducerer fedtopbygninger, hvilket

TAB.
medferer hojere hygiejne samt @get brandsikkerhed.

. Lavere udgifter til kanalrengering
Anbefalet tilbehgr

_=ma*~ MARVE.L VAV

- Eﬂé R Teknologi (MRV)

Reduktion pa op til 64 %

T Capture Rey™ Teknologi e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

. Neutraliserer

fedtpartikler e Ydeevne testet af uathaengigt laboratorium i henhold til

af fraluftsmaengden og lugte ASTM 1704 standarden

Presinstalleret @ Overvagning af e Fraluftsmeengder baseret pd ASTM anvisninger og pa
brandslukning (FSS) kanalsystemet (KGS) dl f de aktuell bel .

Dimensioneret og CC@ Overvager fedt- grundlag at de aktuelle varmebelastninger
preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

e Hurtig og let opstart. Emhaetter leveres “klar til
installation” inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (TA.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)

. Dette behovsstyrede VAV e QOverholder kravene i ventilationsnormen DS447
system til kekkener har en

unik evne til uafhaengigt at

| regulere luftmaengden

emhaette for emhaette!

Capture Ray™ Teknologi
Det effektive UV
filtreringssystem Capture
Ray™ neutraliserer fedt og
reducerer lugtgener
betydeligt.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38. * Hazard Analysis Critical Control Point

Halton "



BESKRIVELSE OG DIMENSIONER
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Bemaerk

Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter sammenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.

Yol
0
[Ye)
0
(Yo}
[Ye)

= Zmy f In PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)
o o Antallet af fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til modulernes
g 8 leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til kekkenudstyret.
Fraluft Lys
1 @315 2 @315 33315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 450 - 720
2100 L1/2 450 - 1320
| 2600 - 450 L1/2, 450 1320
3100 - 450 L1/2, 450 1320
* 720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
VAGT (h=555 mm, kg)
L/B 1100 1300 1500 1700 1900
170 1100 78 83 88 93 98
o| 8 1600 103 108 113 118 123
S
”””” 8 c‘e_) 2100 128 133 138 143 148
o { 1=
& ! =] S 2600 153 158 163 168 173
______ S| — 3100 178 183 188 193 198
1]
o
1
] =
= L !
=
450  |205 3

" Halton



UVF CAPTURE RAY™ EMHATTE

Med lavimpuls erstatningsluft i fronten og Capture Jet™ styrestréler

BESKRIVELSE

Fa optimalt indeklima og hygiejnesikkerhed ved det
laveste energiforbrug muligt. Halton UVF industriemhaetter
har den bedste opfangningseffektivitet pa markedet og er
specielt egnede til alle kekkener med hgj intensitet, hvor
der er fokus pa hygiejne og indeklima.
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Halton UVF industriemhaetter har indbygget UV-C Capture
Ray™ teknologi der neutraliserer fedt i kogedampene og
reducerer lugtgener i afkastluften. Halton UVF
industriemhaetter er desuden forsynet med den nyeste
EEEEEEEEEE generation af den patenterede Capture Jet™
,:‘ﬂ:ﬁ styrestraleteknologi som sikrer optimal indfangning af
kogedampe ved lavest mulig luftmeengde.

CYQXr g2

% Capture Jet™ Teknologi * ___*  KSAcyklonfiltre
Op til 40% @@ 95% effektivitet UVF emheetter er desuden udstyret med et
reduktion af 19444t pa10Im erstatningsluftssystem med lav hastighed i fronten af
fraluftsmaengden L4478 partikler

. emhaetten.
./ Capture Ray™ Teknologi
<| Neutraliserer

} Erstatningsluft i fronten
< Bedre ¢ Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere

f
ﬁgnff”og,{“”g o fraluftsmaengder takket veere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

TA.B.™ Teknologi Haltons Trykfelsomme
Hurtig maling af Skeerm (HTS) Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hgjeffektive
luftmaengder Intuitivt LCD interface . e

fedtpartikler
og lugte

TAB. for alle systemer KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer hejere
hygiejne samt @get brandsikkerhed. Lavere udgifter til
kanalrengering

Anbefalet tilbehgr
“=m* MARVEL VAV

-

! N Teknologi (MRV)

Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmeengden

Luft/Vand varmegenvinding
Varmegenvinding

med lay Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket vaere UV-C
vedligeholdelse Capture Ray™ teknologi som neutraliserer fedtpartikler

Praeinstalleret Q Overvagning af 09 dampe I UdSUgmngS|Uﬁen

brandslukning (FSS) kanalsystemet (KGS) . . .
Dimensioneret og (C(@ Overvager fedt- UV-C rerene i emheetten holder 13.000 driftstimer

preeinstalleret fra fabrikken

opbygningen i kanalerne

Reduktion af lugtgener i afkastluften

Rengeringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)
Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr
M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)

m Dette behovsstyrede VAV Ydeevne testet af et uafheengigt laboratorium i henhold
system til kekkener har en til ASTM 1704 standarden. Fraluftsmaengder baseret pé
unik evne til uafhzengigt at ASTM anvisninger og pa grundlag af de aktuelle

regulere Iuftmeengden varmebelastninger
emheette for emheette!

Bedre opfangning og komfort pga. erstatningsluft med
lav hastighed i fronten

Hurtig og let opstart. Emheetter leveres “klar til
Varmegenvinding installation’ inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
Takket veere Capture Ray™ indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
teknologien neutraliseres reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet
fedtpartikler og dampe til et sa

lavt et niveau at vedligeholdelse
af varmevekslere minimeres og e Sikker og let adgang til UV-C lamper og CE-certificeret

ydelsen holdes pa et hejt niveau. plug & play kontrolsystem

Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

Leveres med Haltons brugervenlige UV-C styrepanel
(ved flere emheetter leveres UV-C filter med Haltons
Trykfalsomme Skeerm (HTS) i stedet)

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton 50
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BESKRIVELSE OG DIMENSIONER
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‘ 1200..1900

Bemaerk

Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter sammenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.

PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)
Antallet af tillufts- og fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til
modulernes lzengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til

kokkenudstyret.
205 3 250 Fraluft Tilluft Lys
~ 10315 2@315 3@315 20250 40250
) L M N M, N 0 o,P Q*

o 1600%*  L1/2 275 - 450 - 1020
2100 L1/2 275 - 450 450, 500 1320
\U 2600 - 275  L1/2,550 450 450, 500 1320
o " / = 3100 - 275 L1/2, 650 - 450, 500 1320

’ * 1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

/” ** Emhaette minimumsleengder er 1200 mm med kort UV ramme hhv. 2000
= ‘% 3 mm for lang UV ramme
o ( 8 i VAGT (h=555 mm, kg)
e / & g L/B 1200 1300 1500 1700 1900
= ﬂ. ‘1 1200 101 106 112 122 128
Y - 1600 129 134 140 151 156
{ ‘ 2100 161 167 172 184 190
o ] 2600 189 194 200 213 219
3100 216 222 227 242 248
(@)
450 |205 3

51
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uvi

CAPTURE RAYMEMHATTE

Med Capture Jet™ styrestréler

i’“ﬁ% Kot |
CBlrs
Capture Jet™ Teknologi °__* _ KSAcyklonfiltre
l Op til 40% ) 95% effektivitet
reduktion af 14,1941 Pa10um
-)) fraluftsmaengden L1 partikler

Capture Ray™ Teknologi TA.B.™ Teknologi
Neutraliserer Hurtig maling af
fedtpartikler luftmaengder

og lugte TAB.

Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)

Intuitivt LCD interface
for alle systemer

Anbefalet tilbehgr
Z=»~ MARVEL VAV

-
! \ Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmeengden

Luft/Vand varmegenvinding
Varmegenvinding

med lav

vedligeholdelse

Preeinstalleret @ Overvégning af
brandslukning (FSS) kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og CC@ Overvager fedt-
preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

lf-_i = M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi

| g (MRV)
TR TR o
nw R " Dette behovsstyrede VAV

ﬂ SR IR e sl System til kekkener har en
- unik evne til uafhaengigt at

regulere luftmaengden

emheette for emheette!

Varmegenvinding

Takket veere Capture Ray™
teknologien neutraliseres
fedtpartikler og dampe til et s
lavt et niveau at vedligeholdelse
af varmevekslere minimeres og

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton

ydelsen holdes pa et hgjt niveau.

BESKRIVELSE

Halton UVI industriemheetter har den bedste
opfangningseffektivitet p4 markedet og er specielt egnede
til alle kekkener med hgj intensitet, hvor der er fokus pa
hygiejne og indeklima. Halton UVI industriemheetter har
indbygget UV-C Capture Ray™ teknologi, der neutraliserer
fedt i kogedampene og reducerer lugtgener i afkastluften.

Halton UVI industriemhaetter er desuden forsynet med
den nyeste generation af den patenterede Capture Jet™
styrestraleteknologi som sikrer optimal indfangning af
kogedampe ved den lavest mulige luftmaengde, hvilket
giver en bedre komfort i kekkenet samt mindsker
driftsomkostningerne sammenlignet med traditionelle
industriemhazetter.

e Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere
fraluftsmaengder takket vaere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

e Bedste fedtfiltrering og forgget sikkerhed: Hajeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer hajere
hygiejne samt @get brandsikkerhed. Lavere udgifter til
kanalrengering

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket veere UV-C
Capture Ray™ teknologi som neutraliserer fedtpartikler
og dampe i udsugningsluften

e UV-C rgrene i emheetten holder 13.000 driftstimer
e Reduktion af lugtgener i afkastluften
e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

e Ydeevne testet af uathaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Fraluftsmeengder baseret pd ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Hurtig og let opstart. Emhaetter leveres “klar til
installation’ inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (TA.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

e Sikker adgang til UV-C lamper og CE-certificeret plug &
play kontrolsystem

e Leveres med Haltons brugervenlige UV-C styrepanel
(Ved flere emheetter leveres UV-C filter med Haltons
Trykfelsomme Skeerm (HTS) i stedet)

* Hazard Analysis Critical Control Point



BESKRIVELSE OG DIMENSIONER
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Bemaerk

Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter sammenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.

PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)

Antallet af fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til modulernes
lzengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til kekkenudstyret.

3 250 Fraluft Lys
— 10315 2 @315 30315
L M N M, N Q*
1600** L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
2600 - 275 L1/2, 550 1320
S R = 3100 - 275 L1/2, 550 1320
. * 1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36\W)
S ** Emhaette minimumsleengder er 17200 mm med kort UV ramme hhv.
= ‘8_ 8 2000 mm for lang UV ramme
& ol — ={= VAGT (h=555 mm, kg)
N -~
170 = E T L/B 1200 1300 1500 1700 1900
jp— Y 1200 93 98 103 108 113
JA 1600 118 123 128 133 138
| 2100 148 153 158 163 168
A 2600 173 178 183 188 193
3100 198 203 208 213 218
450 205 23
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KWF

EMHATTE MED WATER WASH AUTOMATISK FILTERVASK

Med lavimpuls erstatningsluft i fronten og Capture Jet™ styrestréler

EEEEEEEEEEE

Capture Jet™ Teknologi *___*  KSAcyklonfiltre

i l Op til 40% 95% effektivitet
eduktion af P 410 ym
)) reauktion I J ffi"‘ﬁzl p Y

fraluftsmaengden partikler

;

5 Water Wash Teknologi = Erstatningsluft i fronten
Automatisk <. Bedre
renggring opfangning og
af fedtfilter D— komfort
TA.B.™Teknologi | Haltons Trykfelsomme
Hurtig maling af Skeerm (HTS)
luftmaengder Intuitivt LCD interface

TA.B. for alle systemer

Anbefalet tilbehgr

_=ma*~ MARVE.LVAY

. Eﬁé R Teknologi (MRV)

Reduktion pa op til 64 %

Capture Ray™ Teknologi
Neutraliserer
fedtpartikler

af fraluftsmaengden og lugte
Preeinstalleret @ Overvagning af
brandslukning (FSS) kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og m Overvager fedt-

preeinstalleret fra fabrikken

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

- _“-l____:;, M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)
UL Ll Dette behovsstyrede VAV

system til kekkener har en
unik evne til uafhaengigt at
' regulerer luftmaengden
emheette for emhaette!

Capture Ray™ Teknologi
Det effektive UV
filtreringssystem Capture
Ray™ neutraliserer fedt og
reducerer lugtgener
betydeligt.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton

opbygningen i kanalerne

BESKRIVELSE

Fa optimalt indeklima og hygiejnesikkerhed ved det
laveste energiforbrug muligt. Halton KWF
industriemheaetter har den bedste opfangningseffektivitet
pa markedet og er specielt egnede til alle kakkener med
hgj intensitet, hvor der er fokus pa hygiejne og indeklima.

Halton KWF industriemhaetter har indbygget Water Wash
teknologi til automatisk rengering af filtrene uden
indblanding fra personalet. Halton KWF industriemhaetter
er desuden forsynet med den nyeste generation af den
patenterede Capture Jet™ styrestréleteknologi som sikrer
optimal indfangning af kogedampe ved lavest mulig
luftmaengde.

KWF emheetter er desuden udstyret med et
erstatningsluftssystem med lav hastighed i fronten af
emhaetten.

e Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere
fraluftsmaeengder takket vaere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

e Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hajeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263
certificerede) reducerer fedtopbygninger, hvilket
medferer hojere hygiejne samt @get brandsikkerhed.
Lavere udgifter til kanalrengering

e Betydelige besparelser vedr. vedligehold takket veere
automatisk rengering af fedtfiltre uden indblanding fra
personale

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

e Ydeevne testet af uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Fraluftsmeengder baseret pd ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Hurtig og let opstart. Emheetter leveres “klar til
installation”, inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Qverholder kravene i ventilationsnormen DS447
e CE-certificeret plug & play kontrolsystem

e | everes med Haltons CCW kontrolskab installeret med
Haltons Trykfalsomme Skaerm (HTS) som brugerflade

* Hazard Analysis Critical Control Point
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Bemaerk

Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter ssmmenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.

PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)

Antallet af tillufts- og fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til
modulernes leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til
kekkenudstyret.
Fraluft Tilluft Lys
10315 2@315 3@315 20250 4 @250
L M N M, N 0] o, P Qr
o 1600 L1/2 450 - 450 - 720
8 g 2100 L1/2 450 - 450 450, 500 1320
g @ 2600 - 450 L1/2, 450 450 450, 500 1320
8 8 3100 - 450 L1/2, 450 - 450, 500 1320
—| = *720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
U |
o - VAGT (h=556 mm, kg)
L/B 1300 1500 1700 1900
1500 101 106 11 116
2000 124 129 135 141
2500 148 154 161 168
3000 171 181 189 199

450 205

CCW kontrolskab

CCW kontrolskab styrer automatisk rengeringsintervaller
med meget lidt indblanding fra personalet. Den er
udstyret med Haltons Trykfelsomme Skaerm for at sikre
en intuitiv og effektiv brugerflade. Rengeringsintervallerne
er fuldt fleksible og indstilles til kekkenets aktivitetsniveau.
Vaskecyklerne kan ogséa startes manuelt.

Haltons Trykfelsomme Skaerm kan ogsa styre alle andre
lgsninger i Halton High Performance Kaokken Koncept.
Mulighed for opkobling til bygnings CTS system.

65 Halton
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KWI  EMHATTE MED WATER WASH AUTOMATISK FILTERVASK

Med Capture Jet™ styrestréler

E‘ﬁ“"@ o |
% Capture Jet™ Teknologi *___*  KSAcyklonfiltre
Op til 40% NS 95% effextivitet
)) reduktion af 14,1941 a0 m
fraluftsmaengden L partikler
5 Water Wash Teknologi TA.B.™Teknologi
Automatisk Hurtig maling af
renggring luftmaengder
af fedtfilter TAB.

Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)

Intuitivt LCD interface
for alle systemer

Anbefalet tilbehgr

_=ma* MARVE.LVAY

. Eﬁé R Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmaengden

Capture Ray™ Teknologi
Neutraliserer
fedtpartikler

og lugte

Preeinstalleret Overvagning af
brandslukning (FSS)

kanalsystemet (KGS)
m Overvager fedt-
preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

Dimensioneret og

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr
= M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)
LB LT Dotte behovsstyrede VAV

i system til kekkener har en
unik evne til uafhaengigt at
| regulere luftmaengden
emheette for emheaette!

Capture Ray™ Teknologi
Det effektive UV
filtreringssystem Capture
Ray™ neutraliserer fedt og
reducerer lugtgener
betydeligt.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton

BESKRIVELSE

Fa optimalt indeklima og hygiejnesikkerhed ved det
laveste energiforbrug muligt. Halton KWI industriemhaetter
har den bedste opfangningseffektivitet pa markedet og er
specielt egnede til alle kekkener med hgj intensitet, hvor
der er fokus pa hygiejne og indeklima.

Halton KWI industriemheetter har indbygget \Water Wash
teknologi til automatisk rengering af filtrene uden
indblanding fra personalet. Halton KWI industriemhaetter
er desuden forsynet med den nyeste generation af den
patenterede Capture Jet™ styrestréleteknologi som sikrer
optimal indfangning af kogedampe ved lavest mulig
luftmaengde.

e Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere
fraluftsmaeengder takket vaere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

e Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hojeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263
certificerede) reducerer fedtopbygninger, hvilket
medferer hojere hygiejne samt @get brandsikkerhed.
Lavere udgifter til kanalrengering

e Betydelige besparelser vedr. vedligehold takket veere
automatisk rengering af fedtfiltre uden indblanding fra
personale

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

e Ydeevne testet af uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Fraluftsmeengder baseret pa ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Hurtig og let opstart. Emheetter leveres “klar til
installation”, inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Qverholder kravene i ventilationsnormen DS447
e CE-certificeret plug & play kontrolsystem

e | everes med Haltons CCW kontrolskab installeret med
Haltons Trykfalsomme Skaerm (HTS) som brugerflade

* Hazard Analysis Critical Control Point
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Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter ssmmenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.
PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)
Antallet af fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til modulernes
leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til kekkenudstyret.
Fraluft Lys
1 @315 2 @315 3 @315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 450 - 720
170 ‘ 8 = 2100 L1/2 450 - 1320
‘ . 35 2600 - 450 L1/2, 450 1320
& / \‘ S i 3100 - 450 L1/2, 450 1320
|
N7 o N ) 8 = *720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
-~__7 A —
I
= - VAGT (h=555 mm, kg)
L/B 1300 1500 1700 1900
S I = 1500 97 106 11 117
— 2000 121 127 133 139
2500 142 148 154 160
= 3000 164 170 176 182
| 450 205 o
| | | 3

CCW kontrolskab

CCW kontrolskab styrer automatisk rengeringsintervaller
med meget lidt indblanding fra personalet. Den er
udstyret med Haltons Trykfelsomme Skeerm for at sikre
en intuitiv og effektiv brugerflade. Rengeringsintervallerne
er fuldt fleksible og indstilles til kekkenets aktivitetsniveau.
Vaskecyklerne kan ogsa startes manuelt.

Haltons Trykfelsomme Skaerm kan ogsa styre alle andre
lesninger i Halton High Performance Kekken Koncept.
Mulighed for opkobling til bygnings CTS system.

57 Halton



=
O
c
%)
_|
B
m
<
T
E
m
3]

UWF

EMHATTE MED CAPTURE RAY OG WATER WASH

Med lavimpuls erstatningsluft i fronten og Capture Jet™ styrestréler

e o Capture Jet™ Teknologi I KSA cyklonfiltre
l Op til 40% i 95% effektivitet
reduktion af pa 10 um
PR
_)) fraluftsmeaengden I{'t.’lj!}l partikler

Capture Ray™ Teknologi
Neutraliserer
fedtpartikler

og lugte

Water Wash Teknologi
Automatisk
renggring

af fedtfilter

. Erstatningsluft i fronten
Ijl § Bedre

TA.B.™Teknologi
| Hurtig maling af
opfangning og luftmeengder
L komfort TA.B.

Haltons Trykfelsomme
Skeerm (HTS)

Intuitivt LCD interface
for alle systemer

Anbefalet tilbehgr

4= MARVEL VAV
/""\ Teknologi (MRV)

mé Reduktion pa op til 64 %

af fraluftsmaengden

Luft/Vand varmegenvinding
Varmegenvinding

med lav

vedligeholdelse

Preeinstalleret Overvagning af

brandslukning (FSS)

kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og CC@ Overvager fedt-
preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

- M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)

Dette behovsstyrede VAV
system til kekkener har en
unik evne til uafhaengigt at
regulere luftmaengden
emheette for emhaette!

@

Varmegenvinding

Takket vaere Capture Ray™
teknologien neutraliseres
fedtpartikler og dampe til et sa
lavt niveau at vedligeholdelse af
varmevekslere minimeres og

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton 58

ydelsen holdes pa et hgjt niveau.

BESKRIVELSE

Halton UWF industriemhaetter er Haltons alt i en
industriemhaette. Den har den bedste opfangningseffektivitet
pa markedet og er specielt egnede til alle kakkener med hgj
intensitet, hvor der er fokus pa hygiejne og indeklima.

Halton UWF industriemheaetter har indbygget UV-C Capture
Ray™ teknologi, der neutraliserer fedt i kogedampene og
reducerer lugtgener i afkastluften samt Water Wash teknologi
til automatisk rengering af filtrene uden indblanding fra
personalet.

Halton UWF industriemhaetter er desuden forsynet med den
nyeste generation af den patenterede Capture Jet™
styrestraleteknologi som sikrer optimal indfangning af
kogedampe ved lavest mulig luftmeaengde.

UWF emheaetter er desuden udstyret med et
erstatningsluftssystem med lav hastighed i fronten af
emheetten.

e Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere
fraluftsmaengder takket veere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

e Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hojeffektive KSA
cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer hgjere hygiejne
samt eget brandsikkerhed. Lavere udgifter til kanalrengering

e Betydelige besparelser vedr. vedligehold takket veere
automatisk rengering af fedtfiltre uden indblanding fra
personale

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket veere UV-C
Capture Ray™teknologi som neutraliserer fedtpartikler og
dampe i udsugningsluften samt reducerer lugtgener i
afkastluften

e Ydeevne testet af uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Fraluftsmaengder baseret pa ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Hurtig og let opstart. Emheetter leveres “klar til installation”,
inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447
e CE-certificeret plug & play kontrolsystem

e |everes med Haltons CCW kontrolskab installeret med
Haltons Trykfglsomme Skaerm (HTS) som brugerflade

* Hazard Analysis Critical Control Point
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Yo} Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter sasmmenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
— og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
o tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.
[rs}
PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)
Antallet af tillufts- og fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til
205 300 3 modulernes laengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til
_ kekkenudstyret.
Fraluft Tilluft Lys
© 10315 20315 3@315 20250 40250
L M N M, N ) P Q*
\/J 1600%*  L1/2 275 ) 450 . 1020
al I T v = 2100 L1/2 275 - 450 500 1320
TN L 2600 - 275 L1/2,550 450 500 1320
T 3100 - 275 L1/2,550 450 500 1320
\4_»// = 8 8
25 8 P *1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
i b o 3 ** Emheette minimumsleengder er 1200 mm med kort UV ramme hhv. 2000
g S o
el mm for lang UV ramme
w3
l/\'\‘ \ = =5
{ // T
o
S E— =
(@]
450  |205 23

CCW kontrolskab

CCW kontrolskab styrer automatisk rengeringsintervaller
med meget lidt indblanding fra personalet. Den er
udstyret med Haltons Trykfelsomme Skaerm for at sikre
en intuitiv og effektiv brugerflade. Rengeringsintervallerne
er fuldt fleksible og indstilles til kekkenets aktivitetsniveau.
Vaskecyklerne kan ogsé startes manuelt.

Haltons Trykfelsomme Skaerm kan ogsa styre alle andre
lasninger i Halton High Performance Kekken Koncept.
Mulighed for opkobling til bygnings CTS system.

Halton
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uwi

Med Capture Jet™ styrestréler

sssssssss

RCSl

®®E B

Capture Jet™ Teknologi 2. KSA cyklonfiltre

2% Op til 40% NS 95% eftextivitet
reduktion af PIRTs a10 um
194,141 p3 10y

Ff
fraluftsmaengden Gl

Water Wash Teknologi
Automatisk
renggring

af fedtfilter

partikler

Capture Ray™ Teknologi
Neutraliserer
fedtpartikler

og lugte

TA.B.™ Teknologi Haltons Trykfelsomme
’EA' Hurtig maling af Skeerm (HTS)
luftmeengder Intuitivt LCD interface
TA.B. for alle systemer
@

Anbefalet tilbehgr
=~ MARVEL VAV

- ! A Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmaengden

Luft/Vand varmegenvinding
Varmegenvinding

med lav

vedligeholdelse

Preeinstalleret e Overvagning af
brandslukning (FSS)
Dimensioneret og
preeinstalleret fra fabrikken

kanalsystemet (KGS)
Overvager fedt-
opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

‘lij_, M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
& (MRV)
1'" Dette behovsstyrede VAV
_l ____ -~ = system til kekkener har en
.- unik evne til uafhengigt at
regulere luftmaengden
emheette for emheette!

Varmegenvinding

Takket veere Capture Ray™
teknologien neutraliseres
fedtpartikler og dampe til et sa
lavt niveau at vedligeholdelse af
varmevekslere minimeres og

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton

ydelsen holdes pa et hgjt niveau.

EMHATTE MED CAPTURE RAY OG WATER WASH

BESKRIVELSE

Halton UWI industriemheetter er Haltons alt i en
industriemhaette. Den har den bedste
opfangningseffektivitet pd markedet og er specielt egnede
til alle kekkener med hgj intensitet, hvor der er fokus pa
hygiejne og indeklima.

Halton UWI industriemheetter har indbygget UV-C Capture
Ray™ teknologi, der neutraliserer fedt i kogedampene og
reducerer lugtgener i afkastluften samt \Water Wash
teknologi til automatisk rengering af filtrene uden
indblanding fra personalet.

Halton UWI industriemheetter er desuden forsynet med
den nyeste generation af den patenterede Capture Jet™
styrestraleteknologi som sikrer optimal indfangning af
kogedampe ved lavest mulig luftmaengde.

e Betydelige energibesparelser: 30 til 40 % lavere
fraluftsmaeengder takket veaere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

e Bedste fedtfiltrering og foraget sikkerhed: Hojeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263
certificerede) reducerer fedtopbygninger, hvilket
medforer hgjere hygiejne samt aget brandsikkerhed.
Lavere udgifter til kanalrengering

e Betydelige besparelser vedr. vedligehold takket veere
automatisk rengering af fedtfiltre uden indblanding fra
personale

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket veere UV-C
Capture Ray™ teknologi som neutraliserer fedtpartikler
og dampe i udsugningsluften samt reducerer lugtgener
i afkastluften

e Ydeevne testet af uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Fraluftsmeengder baseret pa ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Hurtig og let opstart. Emheetter leveres “klar til
installation”, inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447
e CE-certificeret plug & play kontrolsystem

e |everes med Haltons CCW kontrolskab installeret med
Haltons Trykfelsomme Skeerm (HTS) som brugerflade

* Hazard Analysis Critical Control Point
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Bemaerk

Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter ssmmenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.

PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)

Antallet af fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til modulernes
leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til kekkenudstyret.

Fraluft Lys
1 @315 2 @315 3 @315
L M N M, N Q*
1600%* L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
2600 - 275 L1/2, 550 1320
3100 - 275 L1/2, 550 1320

*1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
** Emheette minimumsleengder er 1200 mm med kort UV ramme hhv.
2000 mm for lang UV ramme

CCW kontrolskab

CCW kontrolskab styrer automatisk rengeringsintervaller
med meget lidt indblanding fra personalet. Den er
udstyret med Haltons Trykfelsomme Skeerm for at sikre
en intuitiv og effektiv brugerflade. Rengeringsintervallerne
er fuldt fleksible og indstilles til kekkenets aktivitetsniveau.
Vaskecyklerne kan ogsa startes manuelt.

Haltons Trykfelsomme Skaerm kan ogsa styre alle andre
lesninger i Halton High Performance Keokken Koncept.
Mulighed for opkobling til bygnings CTS system.

Halton
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CMW-F

= Cold Mist Teknologi
Bedre opfangning Gmstfanger
og reduktion af

fraluftsmaengden

Water Wash Teknologi
Automatisk

= renggring af
udsugningskammer

%7 Capture Jet™ Teknologi

qutk¢|ende

Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)
Intuitivt LCD interface

for alle systemer

= Erstatningsluft i fronten TA.B.™ Teknologi
*%. Bedre Hurtig maling af
I:] opfangning og luftmaengder
komfort TAB.
Anbefalet tilbehgr
‘_‘;‘.\ M.AR.V.E.L. VAV Behovsstyret Teknologi
! A Teknologi (MRV) @ Cold Mist
Reduktion pa op til 64 % er kun aktiveret
af fraluftsmaengden IRIS nar det er ngdvendigt
Preeinstalleret @ Overvagning af
brandslukning (FSS) kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og CCC@ Overvager fedt-

preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr
M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)

Dette behovsstyrede VAV
system til kekkener har en
unik evne til uafthaengigt at
regulere luftmaengden
emheette for emheette!

Behovsstyret Cold Mist

Op til 80 % besparelser pa
vandforbruget: Cold Mist
vandtagen aktiveres kun, nar
kogeprocessen er i gang.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton

EMHATTE MED COLD MIST TEKNOLOGI
VéMW-FMOD Med lavimpuls erstatningsluft i fronten og Capture Jet™ styrestréler

BESKRIVELSE

CMW-F industriemheetter er specielt designet til
kokkenudstyr med fastbraendsel sdsom kulfyrede ovne
eller grills uanset om det er installeret i et lukket eller
abent kokkenomrade. Denne type kekkenudstyr udger en
stor brandrisiko.

CMW-F industriemheetter er udstyret med Cold Mist
teknologi som fungerer ved hjzelp af en vandtagefiltrering i
udsugningskammeret. Vandtagen kgler udsugningsluften
samtidig med at den fungerer som en gnistfanger. Denne
funktion sikrer et hgijt filtreringsniveau pa partiklerne som
udsendes af hgjintensitets kekkenudstyret. Som option
kan Cold Mist emheetter leveres med behovsstyret Cold
Mist (CMW-FMOD) hvor vandtagen aktiveres alt efter
kogeaktiviteten. Med denne teknologi kan der spares op
til 80 % pé vandforbruget.

CMW-F industriemheetter er ogséa udstyret med Capture
Jet ™ styrestréleteknologi samt et erstatningsluftssystem
med lav hastighed i fronten af emhaetten.

e Energibesparelse: Reduktion af fraluftsmaengden takket
veere Capture Jet™ teknologien

e Ydeevne testet af uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket veere Cold
Mist teknologien som keler udsugningsluften samtidig
med at den fungerer som en gnistfanger

e Cold Mist industriemhzaetterne kan leveres med Water
Wash teknologi som automatisk vasker
udsugningskammeret

e Rengeringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret / CMVV-
FMOD)

e Fraluftsmeengder baseret pa ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

e Option: Op til 80 % vandbesparelse med Haltons
Behovsstyrede Cold Mist teknologi. Systemet teender
og slukker automatisk for vandtagen alt efter
kogeaktiviteten

* Hazard Analysis Critical Control Point
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Bemaerk

Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter sammenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.

PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)

Antallet af tillufts- og fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til
modulernes leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til
kekkenudstyret og Cold Mist kravene.

Fraluft Tilluft Lys
20250  4@250

L M N ¢} P Qr
L1/2

1600, (250x450) ) 450 i 1020
L1/2

2100 1x (250x600) - 450 500 1320
L1/2

2600 1x (250x750) - 450 500 1320

3100 - 750 - 500 1320

(2x ©@250x450)

*1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

CCW-MOD kontrolskab

CCW-MOD kontrolskabet styrer «Cold Mist» vandtagen
emhaettesektion for emhaettesektion. Desuden kan den
som option styre det automatiske vaskesystem Water
Wash. Kontrolskabet er udstyret med Haltons
Trykfelsomme Skeerm for at sikre en intuitiv og effektiv
brugerflade. Rengeringsintervallerne er fuldt fleksible og
indstilles til kekkenets aktivitetsniveau. Vaskecyklerne kan
0gsé startes manuelt.

Haltons Trykfalsomme Skaerm kan ogsa styre alle andre
l@asninger i Halton High Performance Kakken Koncept.
Mulighed for opkobling til bygnings CTS system.

Halton
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CMW-I
PcMw-IMOD

EMHATTE MED COLD MIST TEKNOLOGI

Med Capture Jet™ styrestréler
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Bedre opfangning
og reduktion af
fraluftsmaengden

Water Wash Teknologi
Automatisk

= renggring af
udsugningskammer

TA.B.™ Teknologi
Hurtig maling af
luftmeengder

TAB.

%7 Capture Jet™ Teknologi

Anbefalet tilbehgr
J==x* MARVE.L VAV

: Iﬂé A Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmeengden

Preeinstalleret
brandslukning (FSS)
Dimensioneret og

preeinstalleret fra fabrikken

= Cold Mist Teknologi

Gnistfanger
0g
luftkglende

Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)
Intuitivt LCD interface

for alle systemer

Behovsstyret Teknologi
@ Cold Mist
er kun aktiveret

IRIS nar det er ngdvendigt

@ Overvagning af

kanalsystemet (KGS)
CCC@ Overvager fedt-
opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

.'

Cold
Mist

[on]

M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)

Dette behovsstyrede VAV
system til kekkener har en
unik evne til uafthaengigt at
regulere luftmaengden
emheette for emheette!

Behovsstyret Cold Mist

Op til 80 % besparelser pa
vandforbruget: Cold Mist
vandtagen aktiveres kun, nar

- h kogeprocessen er i gang.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton

BESKRIVELSE

CMW-I industriemheetter er specielt designet til
kokkenudstyr med fastbraendsel sdsom kulfyrede ovne
eller grills uanset om det er installeret i et lukket eller
abent kokkenomrade. Denne type kekkenudstyr udger en
stor brandrisiko.

CMW-I industriemheette er udstyret med Cold Mist
teknologi som fungerer ved hjzelp af en vandtagefiltrering i
udsugningskammeret. Vandtagen kgler udsugningsluften
samtidig med at den fungerer som en gnistfanger. Denne
funktion sikrer et hgijt filtreringsniveau pa partiklerne som
udsendes af hgjintensitets kekkenudstyret. Som option
kan Cold Mist emheetter leveres med behovsstyret Cold
Mist (CMW-IMOD) hvor vandtagen aktiveres alt efter
kogeaktiviteten. Med denne teknologi kan der spares op
til 80 % pé vandforbruget.

CMW-I industriemheetter er ogsa udstyret med Capture
Jet ™ styrestraleteknologi.

e Energibesparelse: Reduktion af fraluftsmaengden takket
veere Capture Jet™ teknologien

e Ydeevne testet af uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket vaere Cold
Mist teknologien som keler udsugningsluften samtidig
med at den fungerer som en gnistfanger

e Cold Mist industriemhzetterne kan leveres med Water
Wash teknologi som automatisk vasker
udsugningskammeret

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret / CMW-
IMOD)

e Fraluftsmeengder baseret pa ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger.

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

e Option: Op til 80 % vandbesparelse med Haltons
Behovsstyrede Cold Mist teknologi. Systemet teender
og slukker automatisk for vandtagen alt efter
kogeaktiviteten

* Hazard Analysis Critical Control Point
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Bemaerk

Dimensionerne herunder gaelder kun for modulsektioner. Sterre
emhaetter ssmmenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten
og handteringen pa byggepladsen lettere. Andre Capture Jet™
tilluftsmuligheder eller tilslutninger kan leveres pa forespergsel.

PLACERING AF TILSLUTNINGER (mm)

Antallet af fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til modulernes
leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til kekkenudstyret og
Cold Mist kravene.

Fraluft Lys
L M N Q
1600 Ix (2L51(§§450) ) (21332 (\)/w
2100 x (2L51(§i600) : (2x156§ (\)/V)
2600 Ix (2L51é§750) ) (213(? c\)/v)
8100 - 2x (22%2450) 1860

*1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

CCW-MOD kontrolskab

CCW-MOD kontrolskabet styrer «Cold Mist» vandtagen
emheettesektion for emhaettesektion. Desuden kan den
som option styre det automatiske vaskesystem Water
Wash. Kontrolskabet er udstyret med Haltons
Trykfelsomme Skeerm for at sikre en intuitiv og effektiv
brugerflade. Rengeringsintervallerne er fuldt fleksible og
indstilles til kekkenets aktivitetsniveau. Vaskecyklerne kan
0gsé startes manuelt.

Haltons Trykfalsomme Skaerm kan ogsa styre alle andre
l@asninger i Halton High Performance Kakken Koncept.
Mulighed for opkobling til bygnings CTS system.

Halton
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KSR

Capture Jet™ Teknologi &

KSA cyklonfiltre

= Op til 50% NSNS 95% effercivitet
)) reduktion af I"‘fji"‘{pl pa 10 ym
Ll

fraluftsmaengden partikler

T.A.B.™Teknologi

Hurtig maling af

luftmaengder
TAB.

Anbefalet tilbehgr
Z=»~ MARVE.L VAV

- ! A Teknologi (MRV)

Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmaengden

Capture Ray™ Teknologi
Neutraliserer
fedtpartikler

og lugte

Preeinstalleret e Overvagning af
brandslukning (FSS) &

kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og % Overvager fedt-
preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

== = M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)
Dette behovsstyrede VAV
i system til kekkener har en
unik evne til uafhaengigt at
| regulere luftmaengden
emheette for emhaette!

Capture Ray™ Teknologi
Det effektive UV
filtreringssystem Capture
Ray™ neutraliserer fedt og
reducerer lugtgener
betydeligt.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton
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BAGVAGS ELLER FRITSTAENDE EMHATTE TIL FRITURE OG STEGEPLADER

Med Capture Jet™ styrestréler

BESKRIVELSE

Halton KSR industriemheetter er specielt udviklet til friturer og
stegeplader. De har den bedste opfangningseffektivitet pa
markedet, og er designet til at opfange forureninger fra
friturer og stegeplader mere effektivt, da de er placeret
teettere pa kekkenudstyret.

KSR industriemhaetter er udstyret med den nyeste
patenterede Capture Jet™ styrestraleteknologi, som sikrer
optimal opfangning af kogedampe. Desuden betyder Capture
Jet™ styrestralerne at KSR industriemhaetter kan have et
negativ udhaeng og store abninger ved siderne hvilket letter
passage af friturekurve og forbedrer arbejdsforhold. Alt i alt
betyder dette, at den udsugede luftmaengde kan reduceres
med op til 50 % sammenlignet med traditionelle emheaetter.

Den fritstéende KSR-F model er desuden udstyret med
Capture Jet™ sidestraler som giver mulighed for at eage
abningen i siderne for lettere adgang med friturekurve.

Standard model KSR-S (bagveegsmodel)

e Betydelige energibesparelser: 50 % lavere
fraluftsmaengder takket veere den nyeste Capture Jet™
styrestraleteknologi

e Bedste fedtfiltrering og foraget sikkerhed: Hojeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer hgjere
hygiejne samt @get brandsikkerhed. Lavere udgifter til
kanalrengering

e Fraluftsmaengder baseret pd ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Ydeevne testet af et uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

e Hurtig og let opstart. Emhastter leveres “klar til
installation”, inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pé stedet

e QOverholder kravene i ventilationsnormen DS447

e Hurtig adgang til lysarmatur og Capture Jet™ ventilator
gennem en stor vandret monteret adgangslem

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

KSR-F model (fritstaende)
e Samme fordele som ovenfor

e |ntegreret selvbaerende konstruktion s& den kan placeres
frit i kekkenet

e Capture Jet™ styrestraler monteret pa siden af emhaetten
gor at abningen i siden af emhaetten kan geres sterre sa
passage af friturekurve lettes

e Enhed pa bagsiden til perfekt integrering af ledninger til
stremforsyning af friturer og grille

* Hazard Analysis Critical Control Point



KSR-S BESKRIVELSE OG DIMENSIONER
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On request
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1100

Ydre konstruktion i rustfrit stal AISI 304

Front Capture Jet ™ styrestraler

KSA Cyklonfiltre

Integreret Capture Jet™ ventilator

Lysarmatur inklusiv samledase

Adgangsluge til vedligeholdelse

Fralufts tilslutning(er) med manuelt indreguleringsspjeeld
T.A.B.™ mélestuds

Inddaekningsplade (Option)

Dreen

200

L1 =1000..1900

L = 1100..2000

L1 =1900..2500

L =2000..2600

KSR-F BESKRIVELSE OG DIMENSIONER

750

L1 =2500..3000

L =2600..3100

? ??¢¢

v. forspgrgsel

L1=1000..1900

L = 1100..2000

Note:

‘ L1=1900..2100

L =2000..2200

© 0 NO o~ W N -

On request

Ydre konstruktion i rustfrit stal AISI 304
Front Capture Jet ™ styrestraler

Side Capture Jet ™ styrestraler

KSA Cyklonfiltre

Integreret Capture Jet™ ventilator
Lysarmatur inklusiv samledése
Adgangsluge til vedligeholdelse
Distributionsenhed til stremforsyning
Stikpropper

Fralufts tilslutning(er) med manuelt indreguleringsspjeeld
TA.B.™Mmalestuds

Inddaekningsplade (Option)

Dreen

KSR-F emhaetten bliver leveret samlet. Det skal derfor kontrolleres at emhaetten kan komme ind i kekkenet inden levering.
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USR

Med Capture Jet™ styrestraler

Capture Jet™ Teknologi
Op til 50%

))l reduktion af

fraluftsmaengden
Capture Ray™ Teknologi
Neutraliserer

fedtpartikler
og lugte

TA.B.™Teknologi
Hurtig maling af
luftmaengder

_=ma*~ MARVE.L VAV

: ﬁﬂé R Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmaengden

Overvagning af

&
kanalsystemet (KGS)
CC@ Overvager fedt-

opbygningen i kanalerne

*___* __ KSAcyklonfiltre

D 95% effektivitet
s34 441 pa10pum
If 111 it partikler
Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)

Intuitivt LCD interface
for alle systemer

Luft/Vand varmegenvinding
Varmegenvinding

med lav

vedligeholdelse

Preeinstalleret

brandslukning (FSS)
Dimensioneret og
preeinstalleret fra fabrikken

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

AW AT T —
|

R

M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
(MRV)

Dette behovsstyrede VAV
system til kekkener har en
unik evne til uafhaengigt at
regulere luftmaengden
emheette for emhaette!

Varmegenvinding

Takket veere Capture Ray™
teknologien neutraliseres
fedtpartikler og dampe til et sa
lavt niveau at vedligeholdelse af
varmevekslere minimeres og

ydelsen holdes pa et hgjt niveau.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer, side 26 til 38.

Halton

BAGVAGSEMHATTE MED CAPTURE RAY™ TIL FRITURE OG STEGEPLADER

BESKRIVELSE

Halton USR industriemheetter er specielt udviklet til friturer
og stegeplader. De har den bedste opfangningseffektivitet
pa markedet og er designet til at opfange forureninger fra
friturer og stegeplader mere effektivt, da de er placeret
teettere pa kekkenudstyret. USR industriemheetter har
indbygget UV-C Capture Ray™ teknologi, der neutraliserer
fedt i kogedampene og reducerer lugtgener i afkastluften.
USR industriemheetter er desuden udstyret med den nyeste
patenterede Capture Jet™ styrestraleteknologi som sikrer
optimal indfangning af kogedampe ved den lavest mulige
luftmeengde.

USR industriemheetter kan have et negativ udheeng og store
abninger ved siderne, hvilket forbedrer arbejdsforholdene.

Alt i alt betyder dette at den udsugede luftmeengde kan
reduceres med op til 50 % sammenlignet med traditionelle
emheetter.

e Betydelige energibesparelser: 50 % lavere
fraluftsmaengder takket veere den nyeste Capture Jet™
styrestréleteknologi

¢ Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hojeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer hgjere
hygiejne samt @get brandsikkerhed. Lavere udgifter til
kanalrengering

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket veere UV-C
Capture Ray™ teknologi som neutraliserer fedtpartikler og
dampe i udsugningsluften

e Reduktion af lugtgener i afkastluften

e Fraluftsmaengder baseret pd ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Ydeevne testet af et uafhaengigt laboratorium i henhold til
ASTM 1704 standarden

Hurtig og let opstart. Emheetter leveres “klar til

installation”, inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

Hurtig adgang til lysarmatur og Capture Jet™ ventilator
gennem en stor vandret monteret adgangslem

Rengeringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret)

Sikker adgang til UV-C lamper og CE-certificeret plug &
play kontrolsystem

e |Leveres med Haltons brugervenlige UV-C styrepanel (ved

flere emhastter leveres UV-C filter med Haltons
Trykfolsomme Skaerm (HTS) i stedet)

* Hazard Analysis Critical Control Point



BESKRIVELSE

[9

1 Ydre konstruktion i rustfrit stal AISI 304
Lysarmatur inklusiv samledase
L<=1500, 2x27W / L>1500, 2x36W
Integreret Capture Jet™ ventilator
Front Capture Jet ™ styrestraler

KSA Cyklonfiltre

Dreen

T.A.B.™ malestuds

UV-C ramme

Adgangsluge til vedligeholdelse
Fralufts tilslutning med manuelt indreguleringsspjeeld
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750
660

$315

175

j
160
il
il

MR

T

1080
920

A\ 900..920

1200..2000 2000..3100

1200..2000

Kort UV-C
ramme

2000..3100
‘ 580 560 ‘

Lang UV-C — —
ramme

{
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KVX

UDSUGNINGSEMHATTE

Kun fraluft

ALLED MENBER

®® | R

*___+ _ KSAcyklonfiltre TA.B.™ Teknologi
D 95% effektivitet Hurtig maling af
£4 1441 pa10pum luftmeengder
I-’ 111 g partikler TAB.

Anbefalet tilbehgr
Preeinstalleret @ Overvagning af

brandslukning (FSS) kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og C@ Overvager fedt-
opbygningen i kanalerne

preeinstalleret fra fabrikken

,— /&N

565, 400 ‘

1000...1900 ‘

/&2

‘ 556
I
‘ 400

220 175

M

L EOHA

315

1000...3000

L=

5

| 425 |

Halton
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BESKRIVELSE

Halton KVX industriemhaetter er kun til fraluft. De er
velegnede til alle lukkede, &dbne eller udstillingskekkener
(hoteller, mindre restauranter, snackbarer, etc.) som
anvender kgkkenapparater med lavt stramforbrug.

e Bedste fedtfiltrering og foreget sikkerhed: Hojeffektive
KSA cyklonfedstfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer hejere
hygiejne samt @get brandsikkerhed. Lavere udgifter til
kanalrengaring

e Fraluftsmeengder baseret pd ASTM anvisninger og pa
grundlag af de aktuelle varmebelastninger

e Hurtig og let opstart. Emheetter leveres “klar til
installation” inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

PLACERING AFTILSLUTNINGER (mm)

Dimensionerne herunder geelder kun for modulsektioner. Sterre emhaetter
sammenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten og
handteringen pa byggepladsen lettere.

Antallet af fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til modulernes
leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til kekkenudstyret.

L M N Q*
1000 - - 720
1500 375 750 720
2000 500 1000 1320
2500 500 1500 1320
3000 500 2000 1320

*720 (L1<=1600, 2x18W), 1320 ( L1>1600, 2x36W)

VAGT (h=555 mm, kg)

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1500 53 59 65 7 77
2000 71 77 83 89 95
2500 85 91 97 103 109
3000 101 107 113 119 125




KVD

R

KONDENSEMHATTE

Med integreret lavimpulserstatningsluft og hgj hygiejnesikkerhed

ALLIED MENBER

BESKRIVELSE

Halton KVD kondensemhezetter er fraluftsemheetter
specielt udviklet til udsugning over opvaskere med en
integreret enhed til erstatningsluft pa fronten. Halton KVD
kondensemheetter har pralplader til at separere
vanddampen fra fraluften.

e Bedste hygiejne pga. mindre kondensering i
fraluftskanalerne

e Nem rengering: Feerre dele og samlinger. Synlige dele
udfert i rustfrit stal (AISI 304)

e Bedre opfangning og komfort pga. erstatningsluft med
lav hastighed i fronten

ﬂ Kﬁi;?&v:feﬁeomrader C\ES Eféfgmgsmﬁ'frome” e Hurtig og let opstart. Emhastter leveres “klar til
@ kondensering D opfangning og installation’ inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
Tkanalerne komfort indreguleringsmalestudser (T.A.B.™) og manuelle
ﬁ LA.FETMTglr_nolo%i reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet
urtig méaling a
A luftmeengder e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

PLACERING AFTILSLUTNINGER (mm)

Dimensionerne herunder geelder kun for modulsektioner. Sterre emheaetter
sammenbygges af flere sektioner, hvilket ger bade transporten og
handteringen pa byggepladsen lettere.

Antallet af tillufts- og fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til
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modulernes leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til
S kekkenudstyret.
<
12
[re) L M N
1000 - 500
1000...1900 1500 375 750
2000* 500 1000
180 (B-200)/2 2500* 500 1250
‘ 3000* 500 1500
‘ *Ved emheetter laengere end 2100 mm, leveres pralpladerne i to dele
=
VAGT (h=555 mm, kg)
S T L/B 1100 1300 1500 1700 1900
‘ ‘ 1000 73 76 79 82 85
‘ ‘ 1500 83 86 89 92 95
| i 2000 99 104 108 112 116
A N 2500 111 17 121 126 131
{ij —+ ,’\ j 7) - ]
| o= "//
! |

250 315
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KVV  KONDENSEMHATTE

Kun udsugning

BESKRIVELSE

Halton KVV kondensemhaetter er specielt udviklet til
udsugning over opvaskere. Halton KVV kondensemhaetter
har pralplader til at separere vanddampen fra fraluften.
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e Bedste hygiejne pga. mindre kondensering i
fraluftskanalerne

e Nem rengering: Feerre dele og samlinger. Synlige dele
udfert i rustfrit stal (AISI 304)

® Hurtig og let opstart. Emhaetter leveres “klar til
installation” inkl. alt tilbeher i form af lysarmatur,
indreguleringsmalestudser (TA.B.™) og manuelle
reguleringsspjeeld til hurtig indregulering pa stedet

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

For opvaskeomrader TA.B.™ Teknologi
Minimerer Hurtig maling af
kondensering luftmeengder
i kanalerne TAB. PLACERING AFTILSLUTNINGER (mm)
Dimensionerne herunder geelder kun for modulsektioner. Sterre emheetter
sammenbygges af flere sektioner, hvilket gar bade transporten og
handteringen pa byggepladsen lettere.
Antallet af fraluftstilslutninger dimensioneres i forhold til modulernes
leengde og beregningen af luftmaengder i tilknytning til kekkenudstyret.
= [
@ L M N
[Te)
B 1000 - -
§ 1500 375 750
2000* 500 1000
T T 2500* 500 1250
1000...1900
3000* 500 1500
*Ved emheetter laengere end 2100 mm, leveres pralpladerne i to dele
VAGT (h=555 mm, kg)
s L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1000 53 56 59 62 65
~ 1500 63 66 69 72 75
- 2000 79 84 88 92 96
i 2500 91 96 101 106 111
! 8
T g
N -| 8
o 2
i —
I
3156
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Peninsula Hotel (Paris, Frankrig)

Uniklinik University Hospital (KéIn, Tyskland)

Basalte Building (Paris La Défense, Frankrig)

7 Halton



Uniklinik University Hospital (KoIn, Tyskland)
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KCJ

34 KCJ | KCJ-UV | Skyline
34 KCW | KCW-UV | Skyline |
A KCV | Skyline |

4 KCV-WW | Skyline

4 KCP | Skyline |

_KBO
ccL



Lofter / Indbyggede teknologier

Kulinarisk Lys Capture Jet™  KSA cyklonfiltre ~ Capture Ray™ Hgjeffektive
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Specielt LED Op til 15 % 95% effektivitet Neutraliserer FC filtre
g 2 S iokonboyening  falstamangden  pariier Foglgte.  fediopbyaningen
2 S U
a = O =z ; ))I L iy SO
/d @ ° ° Option /Twin FC
82 @ ° ° ° ° Option /Twin FC
KCJ-UV 8l @ Y ° ° Option /Twin FC
[ KCJ-UV | Skyline | 82 @ ° ° ° ° ° Option /Twin FC
84 o ° °
6d o ° ° ° °
KCW-UV 8/ @ ° ° °
KCW-UV Bd o ° ° ° ° °
KCV 89 ° Option ® Option
8d e o ° Option ° Option
od ° Option °
ed o o ° Option °
KCP o Option / KBO
ol Y Y Option / KBO
CCL 04 e Option XG4 XG4
Innovative teknologier / Side :2-9 :Q-Z: :G-g :B-j: =
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Water Wash Haltons Lavimpuls Passiv
Automatisk Trykfglsomme erstatningsluft akustikloft o
renggring Skaerm (HTS) Bedre opfangning Reducere Ll
af fedftfilter Intuitiv LCD interface og komfort lydniveauet for % » o) (_U
for alle systemer bedre komfort © w ) = (o)
— = o < = <
= o ¥ HBHBE
e =3 o) & 95 < i
([ J Option [ 1 JeJe) [ J©) @O 0000 @000
[ J Option 0000 @O @0 0000 @000
([ J ([ J Option ( 1 JoloJommm I I ) 000 0000 0000
([ J ([ J Option 00000 000 000 0000 0000
([ ([ ([ J Option ( 1 JeJe) 0000 ( I J©) 0000 (_JeJele)
([ ([ J ([ J Option ( 1 JoJe) 0000 ( I J©) 9000 [ _JeJele)
o ([ J ([ J Option 00000 @0 0000 0000 0000
( ([ J ([ J Option 00000 000 0000 0000 0000
([ J o [ Jele 000 { J 0000 @000
o [ @00 000 ( 1 J 9000 [ _JeJele)
(] o o [ @00 @O ( J 0000 @000
( ([ ([ J [ J [ leJe) 000 ( 1 ) 0000 [ JeJeJe)
Option Option - - (Y ) [ Yo -
Option Option o0 - 000 000 -
o Option 0000 00 @0 0000 @000
84 ge : :

Forgg din score ved at kombinere
kakkenventilationslofter med Haltons
komplementeere teknologier og ggr o til e.

Energibesparelser:

Brug M.A.R.V.E.L. behovsstyret kakkenventilation til
yderligere at reducere luftmaengderne og drage fordel af en
effektiv varmegenvinding med Haltons udsugningsenheder
og erstatningsluftsenheder.

Vedligeholdelsesbesparelse og sikkerhed:

Brug Haltons KGS kanalovervagningssystem til at overvage
fedtophobningen i kanalsystemet og forag sikkerheden i dit
kakken med Haltons automatiske brandslukningssystem
FSS.

Indeklima IEQ (Indoor Environment Quality):
Brug Halton erstatningsluftenhed Aerolys og drag fordel af
den reneste erstatningsluft.

Begreens forureningen:
Brug Haltons udsugningsenhed PolluStop til at fjerne dit
kekkens forurening og etabler dit nye kekken hvor du vil.

7 Halton



KCJ KOKKENVENTILATIONSLOFT

Med lavimpulserstatningsluft
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% Capture Jet™ Teknologi . D KSA cyklonfiltre Eﬁ Lavimpuls erstatningsluft TA.B.™Teknologi
l Op til 15 % y 95% effektivitet . Bedre opfangning Hurtig maling
reduktion af 19440 pa 10 ym partikler #H - og komfort af luftmeengder
)) fraluftsmaengden HREE Dﬂ TAB.

Anbefalet tilbehgr

'}_,ﬁ‘gj@ﬁi Hoj effektiv dobbelt FC filter /‘:75\ M.AR.V.E.L. VAV Halton Kulinarisk Lys (HCL) Capture Ray™ Teknologi
LIUGRE Overholder mé \ Teknologi (MRV) Specielt LED baseret Neutraliserer
‘ DIN 18869-5 Reduktion pa op til 53 % kgkkenbelysningssystem fedtpartikler

af fraluftsmaengden (KCJ Skyline) og lugte

Preeinstalleret Overvagning af

S
brandslukning (FSS) L kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og m Overvager fedt-

preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

|:; = M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi

& (MRV)

Dette behovsstyrede VAV
system til kekkener har en
unik evne til uafheengigt at
regulere luftmaengden
emhaette for emheette!

Capture Ray™ Teknologi
Etabler dit kekken hvor du

_ gnsker takket veere UV filtrets
- ' egenskaber til at neutralisere

fedtpartikler og lugte.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.

Halton 8



BESKRIVELSE

Halton KCJ kekkenventilationslofter er den mest optimale
lzsning set i forhold til arbejdsmiljget i kakkenet. KCJ
Capture Jet™ kakkenventilationslofter er udstyret med
den nyeste Capture Jet™ teknologi og
fortreengningsmoduler til erstatningsluft, hvilket sikrer
optimal indfangning af kogedampe ved den lavest mulige
luftmeengde.

Kakkenet bliver fri for store emheetter sa dagslyset kan
stremme helt ind i kekkenet. Den visuelle komfort og
indtrykket af plads er uforligneligt. Endvidere medvirker
kokkenloftet til optimal brandbeskyttelse og forhindrer
brandspredning i bygningen. Alle komponenter er
designet til det ypperste inden for hygiejne samt nem
vedligeholdelse.

Med den nyeste Capture Jet™ teknologi kan den
udsugede luftmaengde reduceres med op til 15 %.

e Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret PE-567-
HMO021)

e Haltons specialister dimensionerer og designer hvert
enkelt projekt, inkl. Installation

e Energibesparelse: op til 15 % reduktion af
fraluftsmaengder pga. Capture Jet™ teknologi

e Besparelser til vedligehold og forbedret sikkerhed:
Hojeffektive KSA cyklonfiltre (UL, NSF og LPS 1263
certificerede). Reducerer opbygningen af
fedtansamlinger, hvilket forager hygiejnen og reducerer
brandrisiko

e Optimale arbejdsforhold takket vaere optimal luftkvalitet
og termisk komfort, kombineret med fortrinlig visuel og
akustisk komfort

e Hele systemet indeholder fraluft, tilluft, lys og nedhaengt
loft af rustfrit stal eller aluminium

e Nem at rengore: Feerre dele og samlinger. Rustfri
stalkonstruktion

e Kan tilpasses senere a&ndringer og udvidelser i
kogeudstyr

e Kokkenventilationsloftets design og udferelse kan hele
tiden tilpasses nye gnsker og behov (show kakken)

e Kan leveres i malet udferelse

e Mulighed for kundetilpasset lys som giver kokken de
mest optimale arbejdsbetingelser samt mulighed for
eendring af farve og lysstyrke i lgbet af dagen

e Qverholder kravene i ventilationsnormen DS447

Haltons passive kgkkenarealer

KCJ kekkenventilationslofter afsluttes med sakaldte
passive arealer. De omgiver madlavningsomradet og
kombinere flere funktioner: erstatningsluft, belysning og
nedhangt loft.

Erstatningsluften sikres via Haltons lavimpulsenheder,
LFU, som omhyggeligt integreres i de passive arealer
sammen med lysarmaturer. Traekfri erstatningsluft og
ensartet belysning er de vigtigste fordele ved Haltons
passive kokkenarealer. De er konstrueret i rustfrit stal eller
aluminium med mange valgmuligheder for
overfladebehandling.

Kgkkenventilationslofter seetter rammen

Et modulopbygget design kombineret med unikke
muligheder for designtilpasninger ger Haltons
kokkenventilationslofter til det ypperste inden for funktion
og show.

Kreative kakkenventilationslofter er den eestetiske lgsning
der giver hgj grad af visuel komfort og uforlignelig
pladsfornemmelse.

* Hazard Analysis Critical Control Point

Halton
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DIMENSIONER

4

260

NSRRI
)

I
580 ||, 670

. 535 | 1000...2000

| . 300
o
()
.
- 130
o]
®

e o Eﬂ&m

P

2300...3200

BESKRIVELSE

Fraluftskamre udfert helt i rustfrit stél AISI 304, uden
synlige skruer eller afstivninger og med semlgse
svejsninger pa de nederste dele. Flanger, sider og
kammerveegge udfert i rustfrit stal.

o Enkelt fraluftskammer
9 Enkelt fraluftskammer med indbygget lys

e Dobbelt fraluftskammmer med indbygget lys i
fraluftskammer

e Haojeffektiv KSA cyklonfilter som let kan fjernes og
maskinvaskes

Dobbel og perifeer Capture Jet™ teknologi.
© individuelt Capture Jet™ modul

Fortreengningsmoduler med tilluft for luftfordeling. Front af
rustfrit stal eller aluminium med indvendig honeycomb
struktur.

e Lavimpulsmodul

@ Lavimpulsmodul med Capture Jet™

Halton

2-lysstofrer, IP54, 6 mm-tykt sikkerhedsglas. System med
3-fasede streamforsyningsraekker

e Lys indbygget i fraluftskamre
Q Lys indbygget i buerne
@ Lys indbygget i neutral zoner

Loft mellem fraluftskamre udfert af rustfrit stal AlIS| 304,
korn 320. Plant eller buet, med indbygget lys eller spots.

@ Buet loft

Neutral zone, uden kekkenudstyr, udfert i aluminium
(rustfrit stal som tilvalg) planforseenket lys i loftet eller
spots

@ Neutral zone med lys




KCJ-UV

Capture Jet™ Teknologi
Op til 15 %

reduktion af
fraluftsmaengden

| Capture Ray™ Teknologi

ik

i
i

Neutraliserer
fedtpartikler
og lugte

Lavimpuls erstatningsluft
Bedre opfangning
og komfort

Anbefalet tilbehgr

)

N
o]

i
e
i
alt

Hej effektiv dobbelt FC filter
Overholder
DIN 18869-5

Halton Kulinarisk Lys (HCL)
Specielt LED baseret
kgkkenbelysningssystem
(KCJ-UV Skyline)

Preeinstalleret

brandslukning (FSS)
Dimensioneret og
preeinstalleret fra fabrikken

. .

)

PERTH
1ylent

=
]

TAB.

———y
a‘-..

1

¢

(o

KSA cyklonfiltre
95% effektivitet
pa 10 um partikler

Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)

Intuitivt LCD interface
for alle systemer

TA.B.™ Teknologi
Hurtig maling
af luftmaengder

M.AR.VE.L. VAV
Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 53 %
af fraluftsmaengden

Luft/Vand varmegenvinding
Varmegenvinding

med lav

vedligeholdelse

Overvagning af
kanalsystemet (KGS)
Overvager fedt-
opbygningen i kanalerne

CAPTURE RAY™ KOKKENVENTILATIONSLOFT

Med Capture Jet™ og lavimpulserstatningsluft
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BESKRIVELSE

Halton KCJ-UV kekkenventilationslofter er baseret pa det
samme design som KCJ kekkenventilationslofter og de er
den mest optimale lgsning set i forhold til arbejdsmiljoet i
kokkenet. KCJ-UV Capture Jet™ kekkenventilationslofter
har indbygget UV-C Capture Ray™ teknologi der
neutraliserer fedt i kogedampene og reducerer lugtgener i
afkastluften. Desuden er KCJ-UV udstyret med den
nyeste Capture Jet™ teknologi og fortreengningsmoduler
til erstatningsluft, hvilket sikrer optimal indfangning af
kogedampe ved den lavest mulige luftmeengde. Alle
komponenter er designet til det ypperste inden for
hygiejne samt nem vedligeholdelse.

Med den nyeste Capture Jet™ teknologi kan den
udsugede luftmaengde reduceres med op til 15 %.

e KCJ-UV kombinerer fordelene fra KCJ
kekkenventilationslofter med fordelene fra Capture
Ray™ Teknologien

e Bedste fedtfiltrering og foraget sikkerhed: Hojeffektive
KSA cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer haejere
hygiejne samt @get brandsikkerhed. Lavere udgifter til
kanalrengering

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket veere UV-C
Capture Ray™ teknologi som neutraliserer fedtpartikler
og dampe i udsugningsluften

e Reduktion af lugtgener i afkastluften
e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

e Sikker og let adgang til UV-C lamper og CE-certificeret
plug & play kontrolsystem

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.
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KCJ Skyline
KCJ-UV Skyline

CAPTURE JET™ OG CAPTURE RAY™ KOKKENVENTILATIONSLOFT

Nyt design med Haltons Kulinariske Lys (HCL) og lavimpulserstatningsluft

Udsugningskamre med kurver

BESKRIVELSE

Halton skyline kekkenventilationslofter er baseret pa de

samme teknologier som KCJ og KCJ-UV

kokkenventilationslofter:

- Den seneste generation af Halton Capture Jet™
reducerer den udsugede luftmaengde;

- UV-C Capture Ray ™ Teknologi neutraliserer fedt og lugte
i afkastluften.

Desuden er Skyline udstyret med to helt nye innovationer:

- De er udstyret med Halton Kulinarisk Lys som er den nye
LED baserede kekkenbelysning;

- Udsugningskamrene har faet et nyt kurvet design.

HALTONS KULINARISKE LYS

Adskillige undersagelser har vist at belysningsniveauer
som efterspoerges i kakkener er for lave i forhold til
behovet. Haltons LED baseret belysningssystem er
specielt designet til professionelle kakkener.

Det giver mulighed for at justere den generelle belysning
mellem 500 og 750 lux, samt at enkelte omrader af
kokkenet kan drage fordel af en belysning helt op til 1.000
lux. Iseer i omrader med kvalitetskontrol er dette en fordel.
Det giver desuden en visuel komfort i meget hgj kvalitet
og meget teet pa normalt sollys samtidig med at det giver
store energibesparelser.

Halton
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Haltons HCL drager fordel af flere styringsmuligheder som
f.eks. justering af lysintensitet afhaengigt af dagslyset
(mindre lys teet pa vinduerne, mere pa resten af kekkenet)
hvilket sparer endnu mere energi.

NYT DESIGN AF UDSUGNINGSKAMRE

De nye kurver pa Halton Skyline kakkenventilationslofter
understreger designet og integrationen af Haltons
Kulinariske Lysmoduler som er planforseenket i
udsugningskamrene.

Dette design letter desuden rengeringen af
kokkenventilationsloftet da designet reducere antallet af
samlinger og kroge.
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Jungheinrich (Hamburg Tyskland)

‘- u
Essinge Konferenscenter (Stockholm, Sverige)
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KCW CAPTURE JET™ K@KKENVENTILATIONSLOFT MED WATER WASH TEKNOLOG!

Med Capture Jet™ og lavimpulserstatningsluft
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% Capture Jet™ Teknologi N r'—\ & Hojeffektive FC filtre S Water Wash Teknologi Haltons Trykfelsomme
Op il 15 % A8 P&; Reducerer :""\A:‘? Automatisk Skeerm (HTS)

))l reduktion af 1941401 fedtopbygningen f renggring Intuitivt LCD interface
fraluftsmeengden PR AR af fedftfilter for alle systemer

W Bedre opfangning Hurtig maling

ﬁ'a_ml Lavimpuls erstatningsluft T.A.B.™Teknologi
I:I j:::: og komfort af luftmeengder
TAB.

Anbefalet tilbehgr

==~ MARVEL VAV i Halton Kulinarisk Lys (HCL) Capture Ray™ Teknologi Preeinstalleret
- ! \ Teknologi (MRV) “A A4  Specielt LED baseret Neutraliserer brandslukning (FSS)
Reduktion pa op til 53 % kgkkenbelysningssystem fedtpartikler Dimensioneret og

af fraluftsmaengden #  (KCW Skyline) og lugte preeinstalleret fra fabrikken

@ Overvagning af
kanalsystemet (KGS)
% Overvager fedt-

opbygningen i kanalerne

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr

= M.A.R.V.E.L. VAV Teknologi
| . (MRV)
e “"W‘ b Dette behovsstyrede VAV
TR G system til kekkener har en
unik evne til uafhaengigt at
regulere luftmaengden
emhaette for emhaette!

Capture Ray™ Teknologi
Etabler dit kekken hvor du
onsker takket veere UV filtrets
egenskaber til at neutralisere
fedtpartikler og lugte.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.
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BESKRIVELSE

Halton KCW kakkenventilationslofter er den mest optimale
lasning set i forhold til arbejdsmiljeet i kakkenet. KCW
Capture Jet™ kakkenventilationslofter er udstyret med
den nyeste Capture Jet™ teknologi og
fortreengningsmoduler til erstatningsluft, hvilket sikrer
optimal indfangning af kogedampe ved den lavest mulige
luftmaengde.

Desuden er KCW kekkenventilationsloftet udstyret med
Water Wash automatisk filterrengering, hvilket fritager
personalet for den regelmaessige rengering af filtre. Det
reducerer udgifterne til rengering betydeligt. Kekkenet
bliver fri for store emheetter sa dagslyset kan streamme
helt ind i kekkenet.

Den visuelle komfort og indtrykket af plads er uforligneligt.
Endvidere medvirker kakkenloftet til optimal
brandbeskyttelse og forhindrer brandspredning i
bygningen. Alle komponenter er designet til det ypperste
inden for hygiejne samt nem vedligeholdelse.

Med den nyeste Capture Jet™ teknologi kan den
udsugede luftmaengde reduceres med op til 15 %.

e Rengeringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret PE-567-
HMO02I)

e Haltons specialister dimensionerer og designer hvert
enkelt projekt, inkl. Installation

e Energibesparelser: Op til 15 % reducering af
fraluftsmaengder pga. Capture Jet™ teknologi

85

e Betydelige besparelser til vedligehold: Automatisk
rengering med Water Wash automatisk
rengeringsteknologi

e Besparelser til vedligehold og forbedret sikkerhed:
Hojeffektive FC filtre (DIN 18869-5). Reducerer
opbygningen af fedtansamlinger, hvilket forager hygiejne
og reducerer brandrisiko

e CCW Kontrolskab udstyret med Haltons Trykfelsomme
Skeerm (HTS) med intuitiv brugerflade

e Optimale arbejdsforhold takket vaere optimal luftkvalitet
og termisk komfort, kombineret med fortrinlig visuel og
akustisk komfort

e Hele systemet bestar af fraluft, tilluft, lys og nedhaengt
loft af rustfrit stal eller aluminium

e Nemt at rengare: Feerre dele og samlinger. Rustfri
stalkonstruktion

e Kan tilpasses senere andringer eller udvidelser i
kogeudstyret

e Kokkenventilationsloftets design og udferelse kan hele
tiden tilpasses nye ansker og behov (show kakken)

e Kan leveres i malet udforelse

e Mulighed for kundetilpasset lys som giver kokken de
mest optimale arbejdsbetingelser samt mulighed for
eendring af farve og lysstyrke i lgbet af dagen

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

Haltons passive kgkkenarealer

KCW kekkenventilationslofter afsluttes med sakaldte
passive arealer. De omgiver madlavningsomradet og
kombinere flere funktioner: erstatningsluft, belysning og
nedhangt loft.

Erstatningsluften sikres via Haltons lavimpulsenheder,
LFU, som omhyggeligt integreres i de passive arealer
sammen med lysarmaturer. Traekfri erstatningsluft,
ensartet belysning som er stabilitet over tid er de vigtigste
fordele ved Haltons passive kekkenarealer.

De er konstrueret i rustfrit stal eller aluminium med
mange mulige overfladebehandlinger.

* Hazard Analysis Critical Control Point

Halton
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BESKRIVELSE

Fraluftskamre udfert helt i rustfrit stal AISI 304, uden
synlige skruer eller afstivninger og med somlose
svejsninger pa de nederste dele. Flanger, sider og
kammerveegge udfert i rustfrit stal.

o Enkelt lukket fraluftskammer, FC filter, indbygget lys
e Dobbelt lukket fraluftskammer, FC filter, indbygget lys
© Hojeffektiv FC filtre

Dobbelt og perifer Capture Jet™ teknologi.

o Individuelt Capture Jet™ modul

Rerfering i rustfrit stal med plastikspraydyser som let kan
demonteres uden veerktgj.

e Rerfering med vaskedyser

Fortraengningsmoduler til tilluft. Front af rustfrit stal eller
aluminium med indvendig honeycomb struktur.

Halton
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e Lavimpulsmodul
ﬂ Lavimpulsmodul med Capture Jet™

2-lysstofrer, IP54, 6 mm tykt sikkerhedsglas. System med
3-fasede stramforsyningsraekker.

e Lys indbygget i fraluftskammer
9 Lys indbygget i buerne
@ Lys indbygget i passive arealer

Loft mellem fraluftskamrekamre udfert i rustfrit stal AISI
304, korn 320. Plant eller buet, med indbygget lys eller
spots.

0 Buede lofter

Passive arealer, uden kekkenudstyr, udfert i aluminium
(rustfrit stal som tilvalg) planforsaenket lys i loftet eller
spots.

@ Neutral zone med lys

CCW kontrolskabt

CCW kontrolskab styrer automatisk rengeringsintervaller
med meget lidt indblanding fra personalet. Den er
udstyret med Haltons Trykfelsomme Skaerm for at sikre
en intuitiv og effektiv brugerflade. Rengeringsintervallerne
er fuldt fleksible og indstilles til kekkenets aktivitetsniveau.
Vaskecyklusserne kan ogsa startes manuelt.

Haltons Trykfelsomme Skaerm kan ogsa styre alle andre
lasninger i Halton High Performance Keokken Koncept.
Mulighed for opkobling til bygnings CTS system.



KCW-UV K@KKENVENTILATIONSLOFT MED WATER WASH OG CAPTURE RAY™ TEKNOLOGI

Med Capture Jet™ og lavimpulserstatningsluft

Capture Jet™ Teknologi
Op til 15 %

reduktion af
fraluftsmaengden

5 Water Wash Teknologi
I Automatisk
renggring

af fedtfilter

Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)

Intuitivt LCD interface
for alle systemer

TA.B.™ Teknologi
Hurtig maling
af luftmaengder

Anbefalet tilbehgr

-y M.A.R.VE.L. VAV

\ Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 53 %
af fraluftsmaengden

Luft/Vand varmegenvinding
Varmegenvinding

med lav

vedligeholdelse

kanalsystemet (KGS)
Overvager fedt-
opbygningen i kanalerne

@ Overvagning af

o f'_\ = Hojeffektive FC filtre
el Reducerer

/4 14 ¢ fedtopbygningen
IJ{,I!{{I

| Capture Ray™ Teknologi
| Neutraliserer
fedtpartikler

og lugte

Lavimpuls erstatningsluft
W Bedre opfangning

I:I wH - og komfort
i

Halton Kulinarisk Lys (HCL)
Specielt LED baseret
kgkkenbelysningssystem
(KCW-UV Skyline)

Preeinstalleret

brandslukning (FSS)
Dimensioneret og
preeinstalleret fra fabrikken
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BESKRIVELSE

Halton KCW-UV kekkenventilationslofter er baseret pa det
samme design som KCW kekkenventilationslofter og de er
den mest optimale lasning set i forhold til arbejdsmiljget i
kakkenet. KCW-UV Capture Jet™ kakkenventilationslofter har
indbygget UV-C Capture Ray™ teknologi der neutraliserer fedt
i kogedampene og reducerer lugtgener i afkastluften.
Desuden er KCW kakkenventilationsloftet udstyret med Water
Wash automatisk filterrengering, hvilket fritager personalet for
den regelmaessige rengering af filtre. Det reducerer udgifterne
til rengering betydeligt. Kekkenet bliver fri for store emhaetter
s& dagslyset kan stramme helt ind i kakkenet.

Den nyeste generation af Capture Jet™ teknologi samt
fortreengningsmoduler til erstatningsluft sikrer optimal
indfangning af kogedampe ved den lavest mulige luftmaengde.
Alle komponenter er designet til det ypperste inden for
hygiejne samt nem vedligeholdelse.

e KCW-UV kombinerer fordelene fra KCW
kakkenventilationslofter med fordelene fra Capture Ray™
Teknologien

e Bedste fedtfiltrering og foraget sikkerhed: Hojeffektive KSA
cyklonfedtfiltre (UL, NSF og LPS 1263 certificerede)
reducerer fedtopbygninger, hvilket medferer hgjere hygiejne
samt a@get brandsikkerhed. Lavere udgifter til kanalrengering

e Maksimal hygiejne og brandsikkerhed takket vaere UV-C
Capture Ray™teknologi som neutraliserer fedtpartikler og
dampe i udsugningsluften

e Reduktion af lugtgener i afkastluften
e Qverholder kravene i ventilationsnormen DS447

e Sikker og let adgang til UV-C lamper og CE-certificeret plug
& play kontrolsystem

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.

Halton
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KCW Skyline
KCW-UV Skyline

BESKRIVELSE

Halton Skyline kakkenventilationslofter er baseret pa de

samme teknologier som KCW og KCW-UV

kokkenventilationslofter:

- Den seneste generation af Halton Capture Jet™
reducerer den udsugede luftmaengde;

- Water Wash teknologi som automatisk rengerer filtre og
udsugningskammer;

- UV-C Capture Ray ™ Teknologi neutraliserer fedt og lugte
i afkastluften.

Desuden er Skyline udstyret med to helt nye innovationer:

- De er udstyret med Halton Kulinarisk Lys som er den nye
LED baserede kakkenbelysning;

- Udsugningskamrene har faet et nyt kurvet design.

HALTONS KULINARISKE LYS

Adskillige undersegelser har vist at belysningsniveauer
som efterspaerges i kakkener er for lave i forhold til
behovet. Haltons LED baseret belysningssystem er
specielt designet til professionelle kakkener. Det giver
mulighed for at justere den generelle belysning mellem
500 og 750 lux, samt at enkelte omrader af kakkenet kan
drage fordel af en belysning helt op til 1.000 lux. Iszer i
omrader med kvalitetskontrol er dette en fordel.

Halton
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WATER WASH OG CAPTURE RAY™ K@KKENVENTILATIONSLOFT
Nyt design med Haltons Kulinariske Lys (HCL) og lavimpulserstatningsluft

Udsugningskamre med kurver

Det giver desuden en visuel komfort i meget hgj kvalitet
og meget teet pd normalt sollys samtidig med at det giver
store energibesparelser.

Haltons HCL drager fordel af flere styringsmuligheder som
f.eks. justering af lysintensitet afhaengigt af dagslyset
(mindre lys teet pa vinduerne, mere pa resten af kekkenet)
hvilket sparer endnu mere energi

NYT DESIGN AF UDSUGNINGSKAMRE

De nye kurver pa Halton Skyline kekkenventilationslofter
understreger designet og integrationen af Haltons
Kulinariske Lysmoduler som er planforseenkett i
udsugningskamrene.

Dette design letter desuden rengeringen af
kokkenventilationsloftet da antallet af samlinger og kanter
er reduceret til et minimum.



KCV

K@KKENVENTILATIONSLOFT TIL OPVASKEOMRADER

F KCV Skyline Lavimpulserstatningsluft og akustikplader

pr

i

|
—

msee—_{ll

. e KSA cyklonfiltre Lavimpuls erstatningsluft
D 95% effektivitet W Bedre opfangning

1_{:11}"{,1 pé 10 um partikler I:l Wi og komfort

A~ Passiv akustikloft

T.A.B.™ Teknologi
Hurtig maling 2/ Reducere
af luftmeengder § lydniveauet for bedre

TAB. komfort

Anbefalet tilbehgr

Halton Kulinarisk Lys (HCL)
Specielt LED baseret
kgkkenbelysningssystem
(KCV Skyline)

é@% Capture Jet™ Teknologi

Op til 15 %
reduktion af
fraluftsmaengden

‘f;;\ M.A.R.VE.L. VAV

’ﬁ 2 Teknologi (MRV)
Reduktion pa op til 53 %
af fraluftsmaengden

Hvorfor filtrere udsugningsluften fra
opvaskeomrader?

Affaldet pa bakker (mad, servietter mm) og snavset
service genererer en imponerende maengde

stov og partikler. Hvis ikke udsugningsluften

filtreres vil stevet hurtigt opbygge aflejringer inde i
udsugningskanalsystemet. Stevet kombineret med
den hgje luftfugtighed samt varmen som kommer
fra opvaskemaskinerne ger det ideelt for bakterier at
udvikle sig.

Med en effektiv mekanisk filtrering i opvaskeomrader
forhindres udviklingen af disse bakterierfeelder.
Stevopbygningen pa filtrene efter kun én dags drift
taler for sig selv.

BESKRIVELSE

Opvaskeomrader er kendetegnet ved hgj varme og
fugtighedsbelastninger som ikke alene kommer fra
opvaskemaskiner, men ogsa fra det rene service, som
fortseetter med at kele ned og terre efter de er rengjort.
Bakterier fra gaesternes tallerkener og bakker samt
opvaskemiddel udger en yderligere forureningskilde
sammen med stgjen fra udstyret og handteringen af
servicen.

Pa KCV kondenskakkenlofter kan Capture Jet ™ teknologi
anvendes. KCV er designet i trad med KCJ
kokkenventilationsloftet og dette kombineret med KCP
passive lofter ger at KCV kondenskekkenlofter er den
bedst mulige lasning til at sikre den bedste hygiejne og
arbejdsforhold i opvaskeomrader.

e Samme funktioner og fordele som KCJ
kakkenventilationsloft

e Som option kan KCV kondenskakkenloftet leveres med
Capture Jet ™ teknologi hvilket giver en bedre
opfangning af damp

e Flere muligheder for direkte tilslutning af
opvaskemaskinernes kondensrer

e Hgjt belysningsniveau sikrer at snavs opdages i tide
e KCV kan leveres med forskellige overfladebehandlinger

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.
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KCV-WW

WATER WASH K@KKENVENTILATIONSLOFT TIL OPVASKEOMRADE

F KCV-WW Skyline Lavimpulserstatningsluft og akustikplader

s Water Wash Teknologi
I Automatisk
renggring

af fedtfilter

a f'_\ = Hojeffektive FC filtre
pa] Reducerer

&4 14 ¢ fedtopbygningen
i f{;l .,-:,1

Eﬁl Lavimpuls erstatningsluft

T.A.B.™ Teknologi
. Bedre opfangning Hurtig maling
#H - og komfort af luftmeengder
I:I_‘”“‘ TAB.

Haltons Trykfelsomme SA . Passivakustikloft

Skeerm (HTS) 2/ Reducere
Intuitivt LCD interface ’-\\\ lydniveauet for bedre
for alle systemer B komfort

Anbefalet tilbehgr
A Halton Kulinarisk Lys (HCL) % Capture Jet™ Teknologi
'Q Specielt LED baseret Op til 15 %
kgkkenbelysningssystem )_) reduktion af
(KCV-WW Skyline) fraluftsmaengden
_Zmms MARVEL VAV
g E R Teknologi (MRV)

Reduktion pa op til 53 %

af fraluftsmaengden

Hvorfor filtrere udsugningsluften fra
opvaskeomrader?

Affaldet pa bakker (mad, servietter mm) og snavset
service genererer en imponerende mangde

stev og partikler. Hvis ikke udsugningsluften

filtreres vil stevet hurtigt opbygge aflejringer inde i
udsugningskanalsystemet. Stavet kombineret med
den hgje luftfugtighed samt varmen som kommer
fra opvaskemaskinerne ger det ideelt for bakterier at
udvikle sig.

Med en effektiv mekanisk filtrering i opvaskeomrader
forhindres udviklingen af disse bakterierfeelder.
Stevopbygningen pa filtrene efter kun én dags drift
taler for sig selv.

BESKRIVELSE

Opvaskeomrader er kendetegnet ved hgj varme og
fugtighedsbelastninger som ikke alene kommer fra
opvaskemaskiner, men ogsé fra det rene service, som
fortseetter med at kele ned og terre efter de er rengjort.
Bakterier fra gaesternes tallerkener og bakker samt
opvaskemiddel udger en yderligere forureningskilde
sammen med stgjen fra udstyret og handteringen af
servicen.

KCV-WW er baseret pa de samme funktioner som KCW
kokkenventilationslofter. P4 KCV-WW kondenskakkenlofter
kan Capture Jet ™ teknologi anvendes og dette
kombineret med KCP passive lofter ger at KCV-WW
kondenskakkenlofter er den bedst mulige lasning til at
sikre den bedste hygiejne og arbejdsforhold i
opvaskeomrader.

e Samme funktioner og fordele som KCW
kokkenventilationsloft

e Flere muligheder for direkte tilslutning af
opvaskemaskinernes kondensrar

e Hgjt belysningsniveau sikrer at snavs opdages i tide

e KCV-WW kan leveres med forskellige
overfladebehandlinger

e QOverholder kravene i ventilationsnormen DS447

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.

Halton



KCP
PKCP Skyline
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G o -

Q\J_t;](/._\ z Isoleret udsugningsboks Halton Kulinarisk Lys (HCL)

(KBO) Specielt LED baseret
ICPATIR Lokalt udsugning for let kgkkenbelysningssystem
s madlavning (KCP Skyline)
= Lavimpuls erstatningsluft  SAAcAAz Passiv akustikloft
Bedre opfangning og 2 Reducere
i
I:l i komfort _‘%\\ lydniveauet for bedre
i B komfort

BESKRIVELSE

KCP passive keokkenlofter er designet til at komplimentere
kekkenventilationslofter. De omgiver madlavningsomradet
og kan integrere gvrige installationer, sdsom traekfri
erstatningsluft, ensartet belysning, detektorer eller
nedbelysning mv.

KCP er et unikt, eestetisk og robust loft. Det er holdbart og
stabilt, uanset hvor mange gange loftet bliver dbnet i
vedligeholdelses gjemed. KCP er lettere at rengere i
forhold til traditionelle lofter og muligger brugen af
hojtryksrensere.

Haltons lavimpulsenheder LFU er designet til integration i
KCP passive kakkenlofter sammen med Haltons
lysbjeelker.

91

PASSIV KGKKENLOFT TIL NEUTRALE OMRADER

Med integreret lys og flere servicemuligheder

f\LL

Haltons Skyline-version integrerer desuden det helt nye
HCL, Halton Kulinarisk Lys. Det giver en ensartet og
behagelig belysning i hele kakkenarealet samtidig med at
det er energibesparende.

Haltons KCP passiv kekkenloft kan ogsa udstyres med
akustiske paneler. Denne lgsning passer seerligt til
opvaskeomrader, hvor udstyret genererer hgje lydniveauer.

e Fuldt kompatibelt med Haltons Capture Jet ™
kokkenventilationslofter

¢ Fremstillet i enten rustfrit stal, aluminium, anodiseret
eller malet

e Mange tilpasningsmuligheder péa finish og konfiguration
af de passive kakkenlofter (showkakkener)

e Mulighed for at integrere installationer sasom

regdetektorer, hojttalere, obligatoriske nedudgangsskilte
mm

Halton
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KBO

o=ttt Hojeffektive FC filtre
o Reducerer

TA.B.™Teknologi
Hurtig maling
I'f-f:l"‘-z,l fedtopbygningen ’ﬁj af luftmaengder
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FRALUFTSBOKSE TIL UDSTYR MED LAV FORURENING
Med hgjeffektive FC filtre

BESKRIVELSE

KBO fraluftsbokse er beregnet til kogeudstyr med lav
forurening, som er placeret udenfor de omrader, som
normalt er deekket af emheetter eller
kokkenventilationslofter (f.eks. sma gryder, mindre ovne,
induktionsplader, salamander mm).

e Udsugningsboks i galvaniseret stal. Ramme udfort i
anodiseret aluminium

e Hgjeffektive FC filtre konstrueret i T mm AISI 304
blankpoleret rustfrit stal med konstant tryktab

e Tre filterstorrelser kan leveres:

FC 500 x 500 mm, 600 m3h max per filter @ 55 Pa
FC 500 x 350 mm, 450 m3h max per filter @ 55 Pa
FC 500 x 250 mm, 300 m3h max per filter @ 55 Pa

e Op til 7 filtre pr. KBO fraluftsboks

e Filtre kan maskinvaskes

Muligheder:
- Andre tilslutningssterrelser;

- Speciel udformning
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CCL

Fladt design med lavimpulserstatningsluft

CYCLOCELL - KASETTEOPBYGGET KGKKENVENTILATIONSLOFT

s Hojeffektive XG4 filtre Integreret erstatningsluft
al Reducerer k ? (@get opfangning

I"J}iz{;l fedtopbygningen og komfort
disiid

Anbefalet tilbehgr

Preeinstalleret @ Overvagning af
brandslukning (FSS)

kanalsystemet (KGS)
Dimensioneret og [C@ Overvager fedt-
preeinstalleret fra fabrikken opbygningen i kanalerne

BESKRIVELSE

CCL kekkenventilationsloft kombinerer flere funktioner:
udsugning, erstatningsluft, belysning samt et stift
nedhaengt loft. CCL er velegnet til dbne og lukkede
kokkener. CCL kekkenventilationslofter er
modulopbyggede hvilket letter designfasen og ger det
lettere at tilpasse lgsninger til alle typer af kakkener.

CCL kekkenventilationslofter friger rummmet for nedhaengte
emheetter. Hele kokkenet far derfor bedre dagslysadgang
foruden den integrerede ensartede belysning integreret i
loftet. Den visuelle komfort i rummet er uforlignelig.

De integrerede tilluftskassetter sikrer en traekfri
erstatningsluft hvilket @ger opfangningseffektiviteten og
giver derfor personalet gget komfort.

e Designet til at opfylde ventilationskravene i de fleste
storkgkkener

e Anvender “fortreengningsventilationsprincippet” til
erstatningsluften

e Modulopbygget konstruktion giver starre fleksibilitet ved
fremtiden aendringer

e Unik clip-in funktion af udsugningskassetter letter
rengaringen

e Alle udsugningskassetter i loftrummet er adskilt fra
bygningskonstruktionen

e Minimums belysning pa 500 lux pa arbejdsoverfladen

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.

Halton
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kassette kassette

Lys Passiv

Haltons passive kgkkenarealer

CCL kekkenventilationslofter afsluttes med sakaldte
passive arealer. De omgiver madlavningsomradet og
kombinerer flere funktioner: erstatningsluft, belysning og
nedhaengt loft.

Erstatningsluften sikres via lavimpuls kassetter som
omhyggeligt integreres i de passive arealer sammen med
lysarmaturer. Traekfri erstatningsluft, ensartet belysning er
de vigtigste fordele ved Haltons passive kekkenarealer.

De er konstrueret i rustfrit stal eller aluminium med mange
valgmuligheder for overfladebehandlinger.

CCL kgkkenventilationslofter saetter rammen

Et modulopbygget design kombineret med unikke
muligheder for designtilpasninger ger Haltons
kokkenventilationslofter til det ypperste inden for funktion
og show.

Kreative kakkenventilationslofter er den aestetiske lgsning
der giver hgj grad af visuel komfort og uforlignelig
pladsfornemmelse.
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Lehmans Gastronomie (Bonn, Tyskland)

Halton %



VGH forsikringsselskab (Hannover, Tyskland)

. JES | DPI
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Haltons High Performance
Kgkkenlgsninger pa den ultimative prgve.

gLIpt U

LN T s

Hyatt Regency Hotel (Mexico, Mexico City)

At spise ude er ikke kun et spergsmal om madlavning det Showkgkkenet skal samarbejde med ventilationssystemet
skal veere en oplevelse. Fremtidens kakkener er dbne for til restaurantomradet.

geesterne for at give geesterne en totaloplevelse.
Haltons ingenigrer straeber konstant efter at udvikle

Showkakkener stiller de samme krav til effektivitet, lasninger til fremtidens kaekkener. Vores gnske om
funktionalitet og komfort som traditionelle kekkener men innovation og ekspertise sikrer disse krav og giver et
med et meget hgjere krav til eestetik hvilket presser succesfuldt showkekken: neerhed og hygge.

teknologierne til det yderste.

Halton o8
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Shangri La Jing'An Hotel (Shanghai, Kina)
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JES JET FRALUFTSSYSTEM

Til showkakkener

ANIIHINMOHS

BESKRIVELSE

JES jet fraluftssystem er specielt anvendeligt til dbne
kogearealer eller til designmaessige udferelser med udstyr
som har mindre forurening og stremforbrug f.eks.
induktionswoks eller stegeplader.

e Designet til at fremhaeve astetikken i arealer med abne
kokkener

e Energibesparelser pga. en fortraeffelig
opfangningseffektivitet

e 95 % opfangningseffektivitet takket veere hvirveleffekt
og vedhaftnings evnen pa glasset (ingen spredning af
lugte eller rag til restaurantsomradet)

:%g: Jet fraluftsteknologi f .\~ Hojeffektive AS filtre . . .
=D Hoj W Reducerer e Isaer egnet til kogeo installationer

(::) opfangningseffektivitet 11,1t fedtopbygningen
- - ved lav luftmaengde el

e Optimal termisk og akustisk komfort i arbejdszonen
p.ga. af de lave fraluftsmeengder

Anbefalet tilbehgr o Den.glatte overflade med slebne kanter reducerer
. ) ) vedligeholdelse
- Capture Ray™ teknologi Preeinstalleret
Neutraliserer £ brandslukning (FSS) . . . . . .
fedtpartikler Dimensioneret og e Mindre udgifter til vedligehold takket veere hegjeffektive

og lugte praeinstalleret fra fabrikken FC filtre

Overvagning af e Bedre adgang for dagslys samt bedre rumfornemmelse,
kanalsystemet (KGS) . .
Overvager fedtop- da der ikke er emhaetter i synsfeltet

bygningen i kanalerne

e Muligheder for at tilpasse farver med interigret

Kort fortalt om to af det anbefalede tilbehgr:

— Capture Ray™ Teknologi
Etabler dit kekken hvor du

_ onsker takket veere UV filtrets
egenskaber til at neutralisere

fedtpartikler og lugte.

KGS system

Rengar kun
ventilationskanalerne nar det er
nedvendigt. Hej hygiejne og
sikkerhed pga. den innovative
optiske sensor, som viser
fedtopbygninger i kanalerne!

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.
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Udsugningspunkt Hojeffektive AS filter
Filtreringsboks med drypbakke Opfangningsplade af 10 mm sikkerhedsglas

Heengslet adgangsluge

DPI SEMI-PROFESSIONELT JET FRALUFTSSYSTEM

e

III»_“[L¥

L\ Jet fraluftsteknologi

£ Hgj

== opfangningseffektivitet
ved lav luftmeengde

HNL

DPI er en semi-professionel version af JES og er den
perfekte kombination af cyklonsystemets effektivitet,
design, sensitiv styring og LED lys.

Kan leveres i et eller flere ror, i barstet eller malet rustfrit
stél, med treebekleedning eller dekoreret efter enske, DPI
opfylder alle krav til dekorering, ogsa de vanskeligste.

En absolut moderne og hgjteknologisk enhed, som
medferer et flot slutresultat i de mest kreevende kakkener.
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KMC HALTON MOBICHEF

Mobil recirkulationsemheette til elektrisk kekkenudstyr

zzzzzzzzz

Kraftig
reduktion af
fraluftsmaengden

%%l Capture Jet™ teknologi

i KSA cyklonfiltrer
) 95% effektivitet
/44t 1 pd10um
I-’ :11 11 partikler

o 0 Aktiv kulfilter
Hgjeffektiv fiernelse af
o lugte

,‘:-_-‘ Variabel ventilatorhastighed

Sikrer stabil
udsugningsluftmaengde

Lave sidejets
@Bger
effektiviteten af
Capture Jet™

= Elektrostatisk filte
Fjerner meget fine
partikler

,--"'\ Filterovervagning
A" Konstant

overvagning af
filterstatus

Haltons Trykfelsomme
Skeerm (HTS)

Intuitivt LCD interface for
alle systemer

Capture Jet™ teknologien
styrer!

Den ovre og lave Capture
Jet™ leder effektivt regen
mod KSA filtrene.

Ekstra Jets beskytter
glasskaermen.

Et ekstra Capture Jet
|uftteeppe er integreret pa
toppen af det forreste glas
hvilket isolerer indersiden af
glasset mod forureninger
under kogeprocessen.

Fokuser pa oplevelsen,
Haltons styresystem klarer
resten!

Haltons Trykfalsomme Skeerm
er designet til at kontrollere
avancerede teknologier uden
at ga pa kompromis med
brugervenligheden.

BESKRIVELSE

Halton MobiChef er et hgjeffektivt uafheengigt plug & play
komplet recirkulerende filtreringssystem til mobile
kogestationer. Den koncentrerer hele Haltons viden og
innovation inden for ventilation og emissionskontrol i det
professionelle kakken.

Halton MobiChef bringer “showet” direkte ind midt i
restauranten, hvor der normalt ikke er nogen madlavning.
Enheden er fuldt fleksibel og kan bringe gaesterne teettere
pa madlavningsprocessen end ved normale
showkakkener.

e Selvstaendig og mobil enhed til madlavning midt i
restauranten, kantinen eller hotellet. Kun fantasien
seetter greenser

e Kreever ikke kanalsystem

e Brugen af glas pa fronten og siderne sikrer, at geaesterne
stadig oplever madlavningen pa teetteste hold

e Bedre interaktion med geesterne mens
opfangningseffektiviteten stadig er i top.

e Kompatibelt med normalt industrielt kekkenudstyr hvad
enten det er 700, 800 eller 900 mm i dybden

e Front og side Capture Jet™ teknologien ger det muligt
med en stor dbning pa kokkens side, samtidig med at
luftmaengden reduceres med op til 50 % for at opfange
den samme mangde rag

e Produktivitet og arbejdsergonomi er den samme som
ved faste kekkenstationer

e |avt lydniveau

e Plug & play styring med Haltons brugervenlige
Trykfelsomme Skaerm

e Systemet sikrer en konstant udsuget luftmaengde med
tre hastigheder

e Hojeffektive KSA multicyklon filtre (UL, NSF og LPS
1263 klassificeret) som farste filtrering af 6 filtreringstrin

e Hgjeffektiv filtreringsproces som fjerner partikler og
lugte fra udsugningsluften selv ved kraftigt kekkenudstyr

e Ekstra arbejdsflade i kvarts samt integreret LED spot lys

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen af dette katalog, side 26 til 38.

Halton



DIMENSIONER

* Varmefast stenplade
N\, (forskellige varianter)
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HANIIHINMOHS
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230 VAC 50/60 Hz Kraftige integrerede LED
r I | 1650 W, 7.2A spots (varm hvid)
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|
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l————— 1370/1770/2170 340 —| o
1710 /2110/2510 ————— 2

RECIRKULATIONSENHED

Halton MobiChef er en hgjeffektiv recirkuleringsenhed
baseret pad minimum seks filtreringstrin. Den er blevet
udviklet til at fjerne fedt, reag og lugtpartikler som
genereres af madlavningsprocessen ligegyldig typen.
Luften kan derfor sendes direkte ud i restauranten hvor
madlavningsstationen er installeret. Faktisk er det ikke
nedvendigt at tilslutte Halton MobiChef til
udsugningskanalsystemet. Den kan installeres alle steder i
restauranten og er fuldsteendigt plug-and-play.

o Mekanisk 2 trins forfiltrering. Haltons KSA cyklonfiltre (95% effektiv pa partikler over 10um) og tradnet filter. Denne filtrering
fierner effektivt mediumstarrelse fedtpartikler. Filtrene kan vaskes i maskine.

Q Yderligere forfilter (EU5, F5 klasse) sikrer hgjeffektiv forfiltrering. Forfiltret sikrer effektiviteten af ESP filtret pd smé partikler.

e ESP filter (Electrostatic Precipitator) inducerer en elektrostatisk ladning af partiklerne hvilket ger at partiklerne kan indfanges
pa en magnetisk plade. ESP filtret er ekstremt effektivt pd sma partikler deriblandt fedtpartikler og dampe. Esp filtret kan
rengeres med vand og sabe.

@ HEPA filter — Fjerner ultra fine partikler herunder reg (>95% at 0.3 mm).

e @ Dele af lugtene er bundet til fedt og damppartiklerne. De sidste lugte fjernes af en 2 trins aktivt kul filtrering.
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CBR CAPTURE BAR

Luftsler til inddeemning af rag fra kekkenudstyr

i
AL
\

b

4= Luftindtag

& ©

Principdiagram af driftsprincippet. Capture Jet™ stralerne skabt af Capture
Bar modulet forhindrer tveerstremningerne i at sprede regen indtil det
bliver fanget af Capture Jet™ emheetterne installeret over kekkenudstyret.
Det er stadig nedvendigt med korrekt dimensioneret udhang mellem
bagsiden af emhaetten og bagsiden af kekkenudstyr.

Halton
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BESKRIVELSE

En af de sterste udfordringer ved dbne kekkener er at
undga tveerstremninger som medferer spredning af
mados og rag. Tveerstreamningerne nedsaetter kraftigt
emheaetters opfangningseffektivitet. Selv ved godt designet
ventilation med en god balance kan det veere vanskeligt
helt at fjerne tveerstremninger.

Haltons Capture Bar teknologi er blevet designet til at lgse
opfangningsproblemer ved dbne kekkenomrader og kan
desuden benyttes til at lgse problemer i eksisterende
kekkenomrader til at forbedre opfangningseffektiviteten af
Capture Jet™ emhezetter.

Capture Bar er baseret pa Haltons patenterede Capture
Jet™ teknologi som er integreret i en tynd barriere som
omkranser kakkenudstyret. Den inddeemmer den
konvektive plumen og retter den mod emheetterne.

e Uafhaengigt kammer med indbygget Capture Jet™
ventilator som recirkulerer rumluft

® Bygget til fritstdende udstyr

e Minimerer pavirkningen fra tvaerstreamninger og treek

e Inddeemmer kogedampe og retter dem mod emheetten
e Lydsvag

e Tilpasningsmuligheder, sé lasningen kan integreres i
designet af kekkenet



The Duchess restaurant (Amsterdam, Holland)
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Landeskrankenhaus (Feldkirch, Tyskland)
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MRV MARV.E.L BEHOVSSTYRET K@KKENVENTILATIONSSYSTEM
Fuldautomatisk VAV system til kekkener

_=mg* MARVE.L VAVTeknologi @ IRIS sensor

- ! (MRV) Scanner
Reduktion pa op til 64 % overfladen af
af fraluftsmaengden IRIS kgkkenudstyret

emhaette for emhaette sikrer balancen

Haltons Trykfelsomme
Skeerm (HTS)
Intuitivt LCD interface

for alle systemer

ABD Spjeeld Luftmaengdebalance
A—P.H\[ Justerer Justerer
luftmeengden erstatningsluften og

IRIS™ sensor

Scanner overfladen af
kokkenudstyret for at
bestemme udstyrets status
(Off, Idle eller Cooking) hvilket
sikre en hurtig reaktionstid for
VAV systemet.

ABD Spjeeld

Automatiske spjeeld som
uafhaengigt justerer den
udsugede luftmaengde emhaette
for emhaette afheengigt af den
igangveerende
madlavningsproces.

VAV bokse til tilluft

ABD spjzeldene kombineres med
Haltons VAV spjeeld pa tilluftsiden
for altid at holde den rette balance
mellem udsugningsluften og
indbleesningsluften, hvilket sikrer
funktionen og fedevaresikkerheden.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen
af dette katalog, side 26 til 38.

Halton 108

BESKRIVELSE

M.A.R.V.E.L.* er det farste virkelig intelligente og hurtigt
reagerende behovsstyrede ventilationssystem til
kakkenventilation (VAV). Systemet kan reducere den udsugede
luftmaengde med op til utrolige 64 % for Haltons
industriemhaetter og op til 52 % for Haltons
kekkenventilationslofter.

M.A.R.\V.E.L. «Scanner» konstant overfladen af
madlavningsudstyr for at fastsaette status af kekkenudstyret:
Slukket (Off), Opvarmning (Idle) eller Madlavning i gang
(Cooking). Den maksimale udsugningsluftmaengde anvendes kun
nar madlavning er i gang (Cooking). Dette medferer en drastisk
reduktion af den samlede udsugede luftmaengde set over tid.

M.A.R.V.E.L. har en unik evne til helt uaftheengigt at regulere den
udsugede luftmaengde emheette for emheette. Hvis bare ét
kogebord er i drift vil den udsugede luftmeengde kun blive haevet
i den emhaette hvor kogebordet er placeret under. De andre
embhaetter vil fortseette med at operere med et lavt flow. Det
fungerer p4 samme made med zonerne i et
kakkenventilationsloft. Denne unikke evne reducerer yderligere
den udsugede luftmaengde.

Pynten pa kransekagen: M.A.R.V.E.L. regulerer kontinuerligt
hastigheden af ventilatorerne i ventilationsanlaegget for at opna
den ngdvendige udsugede luftmeaengde ved det lavest mulige
tryk. Stremforbruget bliver saledes holdt pa et absolut minimum.

M.A.R.V.E.L. repreesenterer i gjeblikket det mest effektive
behovsstyrede kakkenventilationssystem med massive
gkonomiske besparelser pa luftkonditionering samt
effektforbruget pa ventilationsanleegget

Kompatibel med alle Capture Jet™ embhaetter,
kakkenventilationslofter samt PolluStop, Aerolys og Extenso
enheder.

Uovertruffen energibesparelse takket veere den permanente
optimering af elforbruget til ventilatordrift som et resultat af
den variable luftmaengde og trykregulering

En reduktion pa 64 % i luftmaengde takket veere
kombinationen af M.A.R.V.E.L. og Capture Jet™ teknologien

Individuel og uafhaengig variation af luftmaengder for hver
enkelt emheettesektion eller zone i ventilationslofter. Systemet
kan styre op til 4 forskellige udsugningssystemer med en
opdeling pa 4 zoner pr. system

e Reduktion af energiforbruget med hensyn til opvarmning og/
eller keling af kakkenets erstatningsluft

e Tidsbesparelser ved installation og opstart takket vaere en
selvkalibrerende procedure, som eliminere vanskelig manuel
indregulering af systemet

e Det eneste system som kan justerer fraluftsmeaengden
individuelt for den enkelte emhaettesektion eller loftssektion

* Model-based Automated Regulation of Ventilation Exhaust Level
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KONTROLPLATFORM

M.A.R.V.E.L. Behovsstyret kgkkenventilationssystem er en
del af Halton Foodservice Kontrol Platform.

Alle Haltons teknologier kan styres med en unik og intuitiv
brugerflade: Haltons Trykfalsommme Skeerm. Nar
M.A.R.V.E.L. kombineres med Haltons PolluStop, Aerolys
og Extenso enheder, hvor luftkvaliteten er i hgjsaede,
bliver indeklimaet perfekt. Luftmangderne justeres til det
nedvendige niveau uanset tryktabet i anleeggene og
luftbalancen holdes pa det korrekte niveau. Avanceret
styring med simpel brugerflade.

En ventilator der kgrer ved 60 % hastighed bruger kun
22 % af det nominelle strgmforbrug.

M.A.R.V.E.L. styrer bade luftmangden og trykniveauet, sa
ventilatorens omdrejningstal kan holdes pa det lavest
mulige niveau. Fordele ved dette er massive besparelser
pa stremforbruget samt besparelser til luftkonditionering
(keling og opvarmning).

Kombiner M.A.R.V.E.L. og varmegenvinding!

Ved at kombinere M.A.R.V.E.L. med varmegenvinding
opnas den hgjeste besparelse mulig. Luftmaengden er hgj
nar udstyret er i brug og lav nar udstyret er slukket. Derfor
giver M.A.R.\V.E.L. systemet den bedste udnyttelse af
overskudsvarmen fra kekkenudstyret.
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KGS

KANALOVERVAGNING

Til nye og eksisterende kakkener

Haltons Trykfelsomme
Skeerm (HTS)

Intuitivt LCD interface
for alle systemer

@ Overvagning af

kanalsystemet (KGS)

(@ Overvager fedt-
opbygningen i kanalerne

Eksempel med et KGS system i et kakken
med to forskellige kogezoner.

Eksempel med KGS i et kekken med et
kekkenventilationsloft.

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen
af dette katalog, side 26 til 38.

Halton

BESKRIVELSE

Haltons KGS kanalovervégningssystem maler
fedtopbygningen og giver en alarm nar rengering af
ventilationskanalerne er ngdvendig.

Dette system giver en objektiv metode til bestemmelse af
rengeringsintervaller baseret pa niveauet af fedt i
overensstemmelse med retningslinjer i NFPA-96 for
rengering og kravet til samme i bygningsreglementet.
Desuden kan systemet anvendes i overensstemmelse
med DS 428-4 i forbindelse med udladelse af
kanalbrandisolering. Systemet angiver desuden om
rengeringen er blevet udfert tilfredsstillende.

KGS er kompatibel med emheetter og
kokkenventilationslofter i nye og eksisterende kakkener.
Systemet er en del af Halton Foodservice Kontrolplatform.
Det betyder at systemet kan kombineres med de andre
systemer i Haltons High Performance Kakken Koncept.
Uanset antallet af systemer der kombineres kan de alle
styres af Haltons trykfalsomme Skaerm.

® Rengaringsvenlig (HACCP* hygiejnecertificeret PE-567-
HMO021)

e Kan anvendes i forbindelse med effektiv to-trins
filtrering i henhold til DS428 afsnit 3.7 (11) til udeladelse
af brandisolering af udsugningskanal fra kekken

e Qvervager fedtopbygningen i kanalerne
e (Jger hygiejnen og brandsikkerheden

e Tillader personalet at foretage kanalrengering efter
behov og ikke efter bestemte tidsintervaller

e Kan anvendes til bade emhaetter og
kokkenventilationslofter

e Kompatibel med bade nye og eksisterende installationer
e Optisk fedtsensor system
e Op til 10 fedtsensorer pr. system (kan udvides)

e KGS systemet kan styres via Halton Foodservice
kontrolplatform (FCP)

e Intuitiv brugerflade (Kompatibel med Haltons
Trykfelsomme Skeerm, HTS)

e Mulighed for alarmsignal til BMS/CTS

e Fedtsensorer og reflektorplade samling er UL1978
certificeret. Kontrolpaneler er ETL certificeret

* Hazard Analysis Critical Control Point



FSS

Preeinstalleret fra fabrikken

Praeinstalleret

brandslukning (FSS)
Dimensioneret og
preeinstalleret fra fabrikken

DIMENSIONER

Kabinet med en, to eller tre tanksystem.

600
600

420 650

195
195

600

195

De vigtigste systemer og teknologier er beskrevet i detaljer i begyndelsen
af dette katalog, side 26 til 38.
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ANSUL® R-102™ AUTOMATISK BRANDSLUKNINGSSYSTEM

BESKRIVELSE

| det moderne kommercielle kekken betyder hgjere
temperatur i madlavningsolier i friturer samt stegning med
"aben flamme", at brandsikring er mere udfordrende end
tidligere.

Mange kokkenbrande starter dog ikke i friturer, men fra
komfurer og kogeborde som ikke er udstyret med
termosikring. Endnu en stor udfordring er at
kokkenbrandes naturlige adfeerd er at sprede sig til hele
bygningen via kakkenets udsugningskanalsystem.
Behovet for at beskytte mennesker og ejendom mod
brand er altafgerende.

Halton benytter Ansul® R-102 ™ som
brandslukningssystem. Dette er et fuldautomatisk,
fabriksinstalleret system designet specielt til at beskytte
ventilationssystemer i professionelle kekkener og dermed
age sikkerheden.

Kernen i systemet er evnen til hurtigt at opdage og
bekeempe brande. Ansul® R-102 ™ bruger et avanceret
slukningsmiddel som sikrer hurtig slukning og kveaelning af
flammer.

Integrationen af Ansul R®-102™ | Haltons emhaetter og
kakkenlofter giver en kosteffektiv lasning. Hvem bedre
end Halton til Halton produkter?

Fabriksinstallation medferer en omkostningseffektiv
lesning med garanti for effektivitet og respekt for begge
produkter.

e Bedre indbygningskvalitet, installeret hos fabrikanten af
emheaetter og ventilationslofter

e Fabriksindbygning er den bedste lgsning til produkter
med f.eks. Capture Ray™ teknologi eller Water Wash
teknologi hvor pladsen i udsugningskammeret er
begreenset

e Kortere installationstid og opstart pa montagestedet

e Fuld overensstemmelse med Haltons HACCP™
certificering

e Integreret i produktdesignet fra projektstart
e UL Certificeret (I henhold til UL 300)
e ULC Certificeret (I henhold til ULC/ORD-C1254.6)

e | henhold til NFPA? 17A, NFPA? 96, LPCB LPS 1223 og
CE Meerkning

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447
Piranha® Brandslukningssystem som option (dual-agent

baseret).

(1) Hazard Analysis Critical Control Point
(2) National Fire Protection Association

Halton
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Vapiano Restaurant (Shanghai, Kina)
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Wittekindshof (Bad Oeynhausen, Tyskland)
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Provinzial Rhineland forsikringsselskab (Dusseldorf, Tyskland)

Erstatningsluft

S
KCD KokkendiffuSor ........ceeveeeeeeeeeiieeeeeeeeenn s. 114
LFU Loftmonteret Tilluftsmodul ..............eeveuneennnn. s. 116
LVU Fortreengningsenhed.........cocovveveiiiiiiiieeennnn. s. 119
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KCD KOKKENDIFFUSOR

Stort indbleesningsareal

Nar kokkenet er udstyret med Halton M.A.R.V.E.L. behovsstyret
kekkenventilationssystem arbejder KCD diffusorer sammen med Haltons
VAV bokse. Systemet er selvbalancerende og justerer automatisk
udsugningsluftmeaengden og erstatningsluften zone for zone og / eller
emhaette for emhaette uden at det forstyrrer madlavningsprocessen.
KCD armaturet kan reguleres fra 0-100 %.

Halton

114

BESKRIVELSE

Ukontrolleret treek eller tvaerstramninger kan adeleegge
opfangningseffektiviteten af emhaetter og
kekkenventilationslofter. Et godt designet
ventilationssystem sikrer ikke kun
opfangningseffektiviteten men biddrager ogsa til
indeklimaet (IAQ) i kekkenet. Designet af
erstatningsluftsystemet skal altid betragtes som en
naturlig del af ventilationslesningen i kakkenet.

Haltons KCD kekkendiffusor er designet til indbleesning i
kakkener. De kan handtere en forholdsvis hgj luftmaengde
og kan placeres inden for 60 cm af emhaetter uden at
forstyrre opfangningseffektiviteten.

Test af KCD kekkendiffusor sikrer at krav til luftmaengde,
tryktab mv. overholdes.

KCD kekkendiffusor er szrligt egnet til sma kakkener hvor
der ikke er plads til normale lavimpulsarmaturer og er iszer
velegnet til sma kakkener udstyret med Haltons
M.A.R.V.E.L. behovsstyret kakkenventilation (VAV). Halton
M.A.R.V.E.L. regulerer konstant den udsugede
luftmaengde afheengig madlavningsaktivitet og dermed
den tilherende erstatningsluft.

e Medvirker til energibesparelser sammenlignet med
traditionelle diffusorer pga. af reduktion i
fraluftsmaeengder til emhaetter og
kokkenventilationslofter

e Frontplade udfert i 1,0 mm rustfri stal

e Lavt lydniveau

e Lavt tryktab

e Kan installeres teet pa industriemhaetter

e Forbedrer kvaliteten af indeklimaet (IAQ) og
temperaturen i opholdszonen

e Medvirker direkte til gode arbejdsforhold og forbedring
af produktiviteten

e Option: boks med MSM indreguleringsspjeeld



DIMENSIONER AF STANDARDENHEDER
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‘ 590 | ‘ 590 1190
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— — 1
5 | |
‘ Typisk
? 566 | 564 l Igf?s linie
Nedhaengt loft Sterrelse: 600 x 600 mm Sterrelse: 600 x 1200 mm
Vertikal Qv Kasteleengder (0.5/0.4 /0.25 m/s) Qv Kasteleengder (0.5/0.4/0.25 m/s)
kast [m¥h]  Horisontal [m] Vertikal [m] [Im*hl  Horisontal [m] Vertikal [m]
425 na-na-na 0,1-02-03 850 na-na-na 0,1-0,2-0,3
640 na-na-0,5 02-04-20 1275 na-na-05 0,2-04-20
850 na-04-0,8 03-1,1-23 1700 na-04-0,8 03-1,1-23
1060 03-0,7-1,0 0,7-2,3-3,7 2125 0,3-0,7-1,0 0,7-2,3-3,7
Horisontal 1275 0,5-0,8-1,1 21-2,4-3,7
kast
Sterrelse: 600 x 600 mm Sterrelse: 600 x 1200 mm
b Qv Vv APst@  LwA®  [pA®@ b Qv Vi APst@  LwA®  [pA@
[mm]  [m%h] [I/s] [m/s] [Pa] [dB(A)]  [dB(A)] [mm]  [m%h]  [I/s] [m/s] [Pa] [dB(A)]  [dB(A)]
160 500* 139 6,9 49 40 36 200 500* 139 4,4 24 31 27
160 600* 167 8,3 71 46 42 200 600* 167 5,3 33 37 33
160 700 194 9,7 95 51 47 200 700* 194 6,2 45 42 38
160 800 222 1 125 56 52 200 800* 222 71 58 46 42
160 900 250 12,4 158 60 56 200 900 250 8,0 74 50 46
200 600* 167 5,3 &3 38 34 200 1000 278 8,8 90 54 50
200 700* 194 6,2 46 44 40 250 600* 167 3.4 13 30 26
200 800* 222 71 61 48 44 250 800* 222 4,5 25 &7 S8
200 900 250 8,0 75 52 48 250 1000* 278 5,7 &7 44 40
200 1000 278 8,8 91 55 51 250 1200 333 6,8 55) 51 47
200 1100 306 9,7 115 59 55 250 1400 389 79 75 56 52
200 1200 333 10,6 135 62 58 250 1600 444 9,1 95 61 57
250 800* 222 4,5 29 40 36 315 800* 222 2,9 8 31 27
250 900* 250 5,1 37 44 40 315  1000* 278 3,6 12 36 32
250 1000* 278 5,7 44 47 43 315 1200* 333 4,3 17 42 38
250 1100 306 6,2 56 51 47 315  1400* 389 5,0 23 48 44
250 1200 333 6,8 67 54 50 315 1600 444 5,7 30 52 48
250 1300 361 74 78 56 52 315 1800 500 6,4 38 56 52
250 1400 389 79 91 59 55 315 2000 556 71 48 61 57
250 1600 444 9,1 120 63 59
(1) Hastighed ved tilslutning (2) Statisk tryktab ved tilslutning (3) Lydniveau
(4) Lydniveau ved AlLr=4 dB * Anbefalede veerdier

15 Halton



LFU LAVIMPULS TILLUFTSMODUL

Installeret i loftet i teet kombination med emheaetter eller kekkenventilationslofter

BESKRIVELSE

Ukontrolleret treek eller tveerstremninger kan edeleegge
opfangningseffektiviteten af emhaetter og
kokkenventilationslofter. Et godt designet
ventilationssystem sikrer ikke kun
opfangningseffektiviteten men biddrager ogsa til
indeklimaet (IAQ) i kekkenet. Designet af
erstatningsluftsystemet skal altid betragtes som en
naturlig del af ventilationslasningen i kekkenet.
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Det loftsmonterede lavimpulsarmatur LFU reducerer i
betydelig grad treekgener i kakkenet sammenlignet med
almindelige opblandingsdiffusorer. De er designet til at
tilfore erstatningsluften jeevnt over hele frontarealet.
Tilluften bliver tilfert med meget lav og ensartet hastighed

Lavimpuls erstatningsluft

T Bedre uden tresk, og reducerer fraluftmaengder med op til 14 %.
W opfangning og . . . .
| M omfort e Medvirker til energibesparelser sammenlignet med

traditionelle opblandingsdiffusorer pga. reduktion i

LFU enheder kombineret med emhastter fraluftsmeengder til emheetter og kekkenventilationslofter

e Forbedrer kvaliteten af indeklimaet (IAQ) og
temperaturen i opholdszonen

iR, S & B e Medvirker direkte til gode arbejdsforhold og forbedring
ﬂ U af produktivitet

e Standarddimensioner for tilpasning til nedhaengt
600x600 mm loft

e Spjeeldenes seerlige design kombineret med honeycomb
struktur fordelerplade og perforerede frontplade giver
optimal fordeling af luftstrammen

e Mange tilpasningsmuligheder

e Opbygning af tilluftsraekker ved sammenbygning af flere
tilluftsenheder

e e Vibrationsfrie monteringsbeslag
e Speciel dimensionering eller finish pa forespergsel

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

LFU/H - Eksempel pa samling

8395
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HURTIGVALG

LFU-SA / Dimensioner for standardenheder med lodrette tilslutninger (Anbefales)
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595 1195 1795 2395
Te} 0 o) o)
D | 8 A D |8 & & |& & & &b |§
LJ \ L] L] \\ L] L] \ L] LJ \ L]
$250 $250 $250 $250
541 1141 1741 2341
325 491 325 450 841 450 450 720.5 720.5 450
= = = = =, ey =,
i T = i T = i T =
i - gi w &i i - w " ] K
2995
= = 2975 2975
e}
S D DD |8 -
\
s 5 $250
$250 © ®
2941 .
450500 1041 500 450 561 | 17
I I [
e == == N = 7 595
- " - " ] ﬁi
595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1x @250 mm 2 x @250 mm 2 x 3250 mm 3 x @250 mm 4 x 3250 mm
Qv V. APst LwA LpA V. APst LwA LpA V. APst LwA LpA V. APst LwA LpA V. APst LwA LpA
) 2 @) (@) ) 2 @) (@) 0} 2 3) @) (1) (2) 3) (@) 1) (2) 3) @)
[m3/h]  [I/s] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s]  [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A]
400 1M 2,3 8 <25 <25
600 167 3,4 18 30 26
800 222 45 32 38 34 23 8 <25 <25 23 8 <25 <25
1000 278 5,7 50 45 41 2,8 13 27 <25 2,8 13 27 <25 1.9 6 <25 <25
1200 333 68 73 51 47 3.4 18 33 29 3.4 18 33 29 2,3 8 <25 <25
1400 389 79 99 55 51 4,0 25 37 33 4,0 25 37 33 2,6 11 27 <25 2,0 6 <25 <25
1600 444 9,1 129 59 bb 4,5 32 41 37 4,5 32 41 37 3,0 14 31 27 2,3 8 <26 <25
1800 500 10,2 163 63 59 5,1 41 45 41 5,1 41 45 41 3,4 18 85 31 2,5 10 27 <25
2000 556 5,7 50 48 44 5,7 50 48 44 3,8 22 38 34 2,8 13 30 26
2200 611 6,2 61 51 47 6,2 61 51 47 4.1 27 41 37 3,1 15 88 29
2400 667 68 73 54 50 68 73 54 50 45 32 43 39 34 18 36 32
2600 722 7.4 85 56 52 7.4 85 56 52 4,9 38 46 42 3,7 21 38 34
2800 778 7.9 99 58 54 7.9 99 58 54 53 44 48 44 4,0 25 40 36
3000 833 85 113 60 56 85 113 60 56 57 50 50 46 42 28 43 39
3200 889 9,1 129 62 58 9,1 129 62 58 6,0 57 52 48 4,5 32 44 40
3400 944 6,4 65 54 50 4,8 36 46 42
3600 1000 6,8 73 55 51 5,1 41 48 44
3800 1056 7,2 81 57 B3 54 46 50 46
4000 1111 7,5 90 58 54 5,7 50 51 47
4300 1194 8,17 104 61 57 6,1 58 53 49
4600 1278 8,7 119 63 59 6,5 67 55 51
4900 1361 6,9 76 57 53
5200 1444 74 85 B9 55
5500 1528 78 9 61 57
5800 1611 82 106 62 58
6100 1694 86 117 64 60
(1) Hastighed ved tilslutning (2) Statisk tryktab ved tilslutning (3) Lydniveau

(4) Lydniveau ved AlLr=4 dB

Anbefalede veerdier

17
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HURTIGVALG

LFU-SA / Dimensioner for standardenheder med vandrette tilslutninger
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595 1195 1795 2395
[T} Te) [Tl [Tl
(9] [o)] [e)] [©)]
Yo} Te) Yol Yol
L] L B | Jy — v v = = v L = = = b
$200 $200 $200 N $200
541 1141 1741 2341
— 325 491 325 450 4205 4205 450 450 500 441 500 450
L [ | | | 1 | | | |
if I T i if i i
D &l " A" gl "D DB T & S A A gl
2995
(o)
[Te) o~
o x
[Tel
w = > 2
2941 s61 | 17
450 500 5205 5205 500 450 7 595
I I I I I
i i
DA A A B B!
595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1x @200 mm 2 x @200 mm 3x @200 mm 4 x 3200 mm 5x @200 mm
Qv V.  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V.  APst LwA LpA V. APst LwA LpA V. APst LwA LpA
m @ @ @ m @ @ @ m @ @ @ m @ @ @ m @ @ @
[m3/h]  [I/s] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A] [m/s] [Pal [dB(A]

200 56 1.8 5 <25 <25

400 1M1 36 20 38 34 1,8 5 <26 <25

600 167 53 44 48 44 27 M 34 30 1,8 5 26 <25

800 222 71 78 b5 b1 35 20 41 37 2,4 9 33 29 1.8 5 27 <25

1000 278 88 122 60 56 44 3 46 42 29 14 38 34 2,2 8 32 28

1200 333 53 44 51 47 35 20 43 39 2,7 " 37 33
1400 389 62 60 54 50 41 27 46 42 31 15 41 37 25 10 36 32
1600 444 71 78 58 54 4,7 35 50 46 35 20 44 40 2,8 13 39 35
1800 500 53 44 52 48 40 25 47 43 3,2 16 42 38
2000 556 59 b4 55 51 4,4 3 49 45 35 20 45 41
2200 611 65 66 57 53 4,9 37 b2 48 39 24 47 43
2400 667 71 78 59 55 53 44 54 50 42 28 49 45
2600 722 7,7 92 61 57 57 b2 56 52 46 33 51 47
2800 778 83 107 63 59 62 60 57 53 50 38 53 49
3000 833 88 122 65 61 6,6 69 59 55 53 44 55 51
3200 889 94 139 66 62 57 50 56 52
3400 944 6,0 57 58 b4
3600 1000 64 63 59 b

(1) Hastighed ved tilslutning (2) Statisk tryktab ved tilslutning (3) Lydniveau

(4) Lydniveau ved AlLr=4 dB Anbefalede veerdier

Halton



Gulv erstatningsluft
Ultra jeevn og
effektiv tilluft

LVU enheder kombineret med emhaetter

GULV ELLER VAGMONTEREDE FORTRANGNINGSENHEDER

Installation i opholdszonen i forbindelse med emheetter eller kekkenventilationslofter

r

BESKRIVELSE

Ukontrolleret treek eller tvaerstremninger kan edeleegge
opfangningseffektiviteten af emhaetter og
kokkenventilationslofter. Et godt designet
ventilationssystem sikrer ikke kun
opfangningseffektiviteten men biddrager ogsa til
indeklimaet (IAQ) i kekkenet. Designet af
erstatningsluftsystemet skal altid betragtes som en
naturlig del af ventilationslgsningen i kekkenet.
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LVU reducerer i betydelig grad traekgener i kekkenet
sammenlignet med almindelige opblandingsdiffusorer. De
er designet til at tilfere erstatningsluften jeevnt over hele
frontarealet. Tilluften bliver tilfart med meget lav og
ensartet hastighed uden treek, og reducerer
fraluftmaengder med op til 14 %.

LVU fortreengningsmoduler er designet til at blive
installeret og integreret i opholdszonen. Denne
konfiguration garanterer et godt indeklima og er den
bedste lgsning i forhold til at komplimentere
opfaningseffektiviteten af emheetterne. Tilferslen af
erstatningsluften med lav hastighed direkte i
opholdszonen bidrager til en naturlig temperaturgradient i
rummet og "felger" stramningsmenstret fra varmekilderne.

e Medvirker til energibesparelser sammenlignet med
traditionelle diffusorer pga. reduktion i fraluftsmaengder
til emheaetter og ventilationslofter

e Forbedrer kvaliteten af indeklimaet (IAQ) og
temperaturen i opholdszonen

e Medvirker direkte til gode arbejdsforhold og forbedring
af produktiviteten

e Designet til nem rengering

e Konstrueret af rustfrit stal. Nem adgang til enhedens
indvendige dele via den haengslede frontplade

e Det indvendige system til luftfordeling er udfert af
syntetisk vaskbart materiale, som er nemt at fjerne og
montere igen

e Stort udvalg af enheder, som kan tilpasses alle krav

e Overholder kravene i ventilationsnormen DS447

Halton



DIMENSIONER AF STANDARDENHEDER

Dimensioner [mm]

Luftmeengde [m3/h] [I/s] (1)
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LVU/C SIS H B D @ 0,20 m/s @ 0,40 m/s
_ 1040 1000 400 250 820 228 1060 294
1060 1000 600 3156 1230 342 1680 467

® @ 1080 1000 800 355 1630 453 2130 592
7 1010 1000 1000 400 2040 567 2710 753
@ 1260 1250 600 450 1530 425 3050 847
== 1280 1250 800 500 2040 567 4070 1131
1210 1250 1000 560 2550 708 5080 1411

1560 1500 600 450 1840 511 3430 953
T 1580 1500 800 560 2450 681 4880 1356
1510 1500 1000 630 3060 850 6100 1694
1780 1750 800 600 2860 794 5700 1583
1710 1750 1000 630 3570 992 6730 1869
o y 2080 2000 800 630 3260 906 6510 1808
2010 2000 1000 710 4080 1133 8140 2261

Dimensioner [mm] Luftmeengde [m3/h] [I/s] (1)

LVU/B Storelse A B D @020 m/gs @ 0,40 m/s
A 1040 1000 400 350 250 410 114 810 225
b \/\ 1060 1000 600 550 315 620 172 1220 339
« @ 1080 1000 800 750 355 820 228 1620 450
t 1010 1000 1000 950 400 1020 283 2030 564
- @ 1240 1250 400 350 280 510 142 1010 281
— 1260 1250 600 550 355 770 214 1520 422
1280 1250 800 750 400 1020 283 2030 564
1210 1250 1000 950 450 1280 356 2540 706
T 15640 1500 400 350 300 620 172 1220 339
1560 1500 600 550 355 920 256 1830 508
1580 1500 800 750 450 1230 342 2440 678
LR 1510 1500 1000 950 500 1530 425 3050 847
1740 1750 400 350 315 720 200 1420 394
1760 1750 600 550 400 1070 297 2130 592
1780 1750 800 750 450 1430 397 2850 792
1710 1750 1000 950 500 1790 497 3560 989
2040 2000 400 350 315 820 228 1620 450
2060 2000 600 550 400 1230 342 2440 678
2080 2000 800 750 500 1630 453 3250 903
2010 2000 1000 950 560 2040 567 4070 1131

Det statiske tryktab varierer mellem 40 og 80 Pa afhaengigt udformning af den indvendige syntetiske pose.

(1) Geeldende for lufthastigheder i opholdszonen mellem 0,20 og 0,40 m/s.

Halton 120



DIMENSIONER AF STANDARDENHEDER
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Dimensioner [mm] Luftmaengde [m?3/h] [I/s] (1)
LVU/Q Storrelse B D @0,20 m/j @0,40 m/s
1040 1000 400 200 410 114 670 186
@ @ 1050 1000 500 250 510 142 1010 281
1060 1000 600 250 620 172 1060 294
1080 1000 800 300 820 228 1520 422
- 1240 1250 400 250 510 142 1010 281
@\ 1250 1250 500 250 640 178 1060 294
M 1260 1250 600 280 770 214 1330 369
1280 1250 800 B55) 1020 283 2030 564
- 1540 1500 400 250 620 172 1060 294
1550 1500 500 280 770 214 1330 369
1560 1500 600 315 920 256 1680 467
1580 1500 800 400 1230 342 2440 678
r / 1740 1750 400 250 720 200 1060 294
:/ 1750 1750 500 B]li5) 900 250 1680 467
1760 1750 600 B55) 1070 297 2130 592
1780 1750 800 400 1430 397 2710 753
2040 2000 400 280 820 228 1330 369
2050 2000 500 315 1020 283 1680 467
2060 2000 600 355 1230 342 2130 592
2080 2000 800 400 1630 453 2710 753
Dimensioner [mm] Luftmaengde [m3¥/h] [I/s] (1)
LVU/E Storrelse A B D @020 mg/s @ 0,40 m/s
1040 1000 400 300 1x200 260 72 510 142

i 1060 1000 600 300 2x200 390 108 770 214
m 1080 1000 800 300 3x200 520 144 1030 286
“ M 1010 1000 1000 300 3x200 650 181 1290 388

1240 1250 400 300 1x200 330 92 640 178

1260 1250 600 300 2x200 490 136 970 269
T 1280 1250 800 300 3x200 650 181 1290 358

1210 1250 1000 300 3x200 810 225 1620 450

1540 1500 400 300 1x200 390 108 670 186
1560 1500 600 300 2x200 590 164 1160 322
T 1580 1500 800 300 3x200 780 217 1550 431

1510 1500 1000 300 3x200 980 272 1940 539
1740 1750 400 300 1x200 460 128 670 186
1760 1750 600 300 2x200 690 192 1350 375

- 1780 1750 800 300 3x200 910 253 1810 503
1710 1750 1000 300 3x200 1140 317 2030 564
2040 2000 400 300 1x200 520 144 670 186
2060 2000 600 300 2x200 780 217 1350 375
2080 2000 800 300 3x200 1040 289 2030 564

2010 2000 1000 300 3x200 1300 361 2030 564

Det statiske tryktab varierer mellem 40 og 80 Pa afhaengigt udformning af den indvendige syntetiske pose.
(1) Geeldende for lufthastigheder i opholdszonen mellem 0,20 og 0,40 m/s.
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DGI Byen (Kebenhavn, Danmark)

Co-Creation Lab (Venlo, Holland)

Halton
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UPT  UNIPOINT - DISTRIBUTIONSENHEDER

Interne forbindelser inkluderet

BESKRIVELSE

Unipoint er designet til brug i professionelle kekkener
med en bred vifte af praeinstallerede
tilslutningsmuligheder giver det en effektiv og skonomisk
installationslasning. Med alle interne forbindelser
preeinstalleret fra fabrikken begraenser Unipoint
koordinering pa pladsen og giver optimal installation af
kokkenudstyr. Alle tilslutninger skal kun tilsluttes et enkelt
sted.
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e Skreeddersyet til at passe enhver lgsning. Fas som
enten veeg-type enhed (UPT-W) eller kogeo-type (UPT-I)

e Alle interne rerforbindelser og teknisk installationer er
preeinstalleret fra fabrikken

e Som option kan styrepanel for ventilationsprodukter
integreres

e Fuldt tilgeengelig for nem rengering og vedligeholdelse

e En bred vifte af ekstraudstyr

e Mere alsidighed og servicevenlig end traditionelle
fremgangsmader

¢ "Indbygget fleksibilitet” ger det nemmere med tilfgjelser
/ eendringer

7]
Emheette
E [ Vaegplader \; Sidebjeelke:
i , - Afbryder
3
[@E] [@]e] BE [@e] 4 [
1 AR A > AT
g - i i T i 1
¥ n T \H\ T ﬁ‘ T n ‘T\‘ T
g“ ® ® TE TE ® — ® E1 ® ®© lle §1
Eltilslutninger Eltilslutninger =
\ [ ] \ 1
2 2 Sidebjeelke: Emhestte
Suihli :ﬂ - Brandslukningssystem
- El kontrolsystemer ’
/m - Vandrensning
T | ! ' - Veesketilgang
Al ﬁ
% W i
= = | =¥=| =] ]=]
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UTL  UTILINE - DISTRIBUTIONSENHEDER

Interne forbindelser ikke inkluderet

BESKRIVELSE

Utiline er designet til brug i professionelle kakkener.
Utiline tilsvarer Unipoint, men uden preeinstallerede
installationer. Utiline er modulopbygget og kan derfor
tilpasse alle typer af kakkenudstyr.
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e Skreeddersyet til at passe enhver lgsning. Fas som
enten veeg-type enhed (UTL-W) eller kogeg-type (UTL-I)

e | everes uden interne forbindelser

e Som option kan styrepanel for ventilationsprodukter
integreres

e Fuldt tilgeengelig for nem rengering og vedligeholdelse
e £n bred vifte af ekstraudstyr

e Mere alsidighed og servicevenlig end traditionelle
fremgangsmader

e Gor det nemmere med tilfgjelser / eendringer

e Dedikeret eller multi-servicerede rer, der tilpasses hver
enkelt udstyr

7]
Emhaette
Veegplader ] Sidebjeelke til installationer

0| L] |
Eltilslutninger skal _

monteres pa stedet = L |

\ [ ] 1

Emhaette

Sidebjeelke til installationer

11
10

= NN i
! ! Eltilslutninger skal
= = monteres pa stedet
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InterContinental Ruijin (Shanghai, Kina)

N

InterContinental Hotel (Berchtesgaden, Tyskland)

Halton



Singapore National Universitet (Singaporef



ONIY3IHLTI4L4NT

Etabler dit kekken hvor end

En revolution af
emissionsfrie kgkkener

Den tredje generation af Haltons PolluStop
udsugningsaggregater er det ypperste indenfor filtrering af
forurening fra kommercielle kakkener. Den avancerede
luftbehandlingsproces er baseret pa to hjernesten.

Det indbyggede elektrostatiske filter (ESP) med automatisk
vaskesystem er den farste. Den er specielt udviklet til at
veere PolluStops ferste “forsvarslinje” ved at fjerne det
meste af den ugnskede fugt fra udsugningsluften sammen
med en stor del af partikelemissioner fra
madlavningsprocessen.

Haltons Capture Ray ™ teknologi er den anden. Det
neutraliserer fedtpartikler, men frem for alt — og i
modsaetning til alle typer ESP — neutraliserer UV-C filtret det
gasformige fedt og VOC'er (volatile organic compounds)...
de to primeere faktorer for lugtgener.

Nar PolluStop luftrensningsprocessen installeres med bade
Capture Ray ™ teknologi og Haltons ESF bliver resultatet
enestaende. Man kan virkelig tale om emissionsfrie
kokkener ... med alle de fordele der falger med.

et ,mr,ﬂnnr f
IR e

Dion og Pater Noster restauranter (London), hvis kekkener er udstyret med én PolluStop enhed. Afkastet er pa bygningens f;cade.

Halton
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1 - Haltons ESP fjerner det meste af den ugnskede fugt fra
luftstremmen sammen med en stor del af partikelemissionen fra
madlavningsprocessen.

2 - Haltons Capture Ray ™ teknologi, med de ozonproducerende
UV-C lamper, neutraliserer fedtpartikler, fedt pa dampform samt
VOC'er.

3 - NFX-klassificeret aktivt kulfilter anvendes til at reducere

ozonniveauet til under WHQO's anbefaling, nar der lejlighedsvis

genereres et overskud, som en del af luftrensningsprocessen.

Tryghed og omkostningseffektivitet!
Haltons emissionsfrie kekkener giver en reekke fordele, som ofte overses, nar man blot ser pa anlesgsomkostningen.

ETABLER DIT KOKKEN HVOR DU @NSKER

Fedt, lugt, fugt, reg og de uundgéelige hovedpiner forbundet med brandsikkerhed, hygiejne og naboklager bliver en saga blot.
Iseer luftbarne partikler og madlavningslugte reduceres til tilstraekkeligt lavt niveau, at det giver restauranter og @vrige
kokkener mulighed for at etablere sig hvor markedspotentialet er.

FOR@G INDTJENING OG SPAR PA ENERGIEN

Med Halton Pollustop opnas bedre mulighed for at varmegenvinde pa afkastluften og kanaler holdes frie for fedtophobning,
hvorved der kan spares pa energien.
Det lugtfrie afkast giver desuden starre mulighed for at etablere udendars servering hvorved indtjeningen kan @ges.

SPAR PENGE PA INSTALLATIONEN

PolluStop muligger afkast af udsugningsluften direkte gennem siden af bygningerne og ikke ngdvendigvis over taget.
- Det fjerner de ydre ventilationskanaler og sparer dermed penge pa installationsomkostningerne.
- Alternativt spares pladsen i skakten og det mulige anvendelige areal i bygningen foreges og dermed de tilsvarende indteegter.

- Halton
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Sikrer hygiejne og komfort

Krydskontaminering? lkke med Haltons styring

Haltons Aerolys indblaesningsenheder er designet til at
opfylde de strengeste hygiejnekrav indenfor professionelle
kokkener. Det er ikke blot et spargsmal om at tilfere luft.
Hygiejnen kan hurtigt blive truet hvis der ikke, pa alle
tidspunkter og i hver zone i kekkenet, opretholdes balance
mellem udsugning og erstatningsluft. Forebyggelse af
krydskontaminering er et af de centrale principper for et
velfungerende kaokkenventilationssystem og det opererer i
overensstemmelse med HACCP-program.

Opretholdelsen af denne balance opnas ved at tage hgjde
for de filtre der anvendes i bade PolluStop og Aerolys
enhederne. Nér de bliver tilsmudsede falder luftmangden
forskelligt pa udsugningen og indblaesningen. Balancen er
desuden truet nar ventilationssystemet udstyres med
Halton M.A.R.V.E.L. VAV system til kekkenventilation. VAV
systemet har en unik evne til at justere
udsugningsluftmeengden uafhaengigt emheaette for
emheette afheengigt af madlavningsaktiviteten.
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1 -2 - Haltons “Urban Pack” er en kombination af
hojeffektiv Panel filtre, posefiltre og bakteriedraebende ikke
ozonproducerende UV-lamper

3 - Haltons bakteriedraebende UV lamper neutraliserer luftbarne

vira og bakterier

4 - Integrerede varmegenvinding i samarbejde med PolluStop
enhederne. Mulighed for vandvarmeflade samt keleflade til vand

eller direkte ekspansion (DX)

Halton

Energibesparelserne er uovertrufne, men det betyder
0gsa, at PolluStop enhedernes udsugningsluftmasngde
konstant varierer, og at Aerolys erstatningsluftsenheder er
nedt til ngje at felge “rytmen” for at sikre balancen.

Haltons styresystemer bygger pa en hgj ekspertise som
arbejder for dig bag kulisserne. Ngglen til at undga
eventuelle problemer er at tilbyde omfattende lasninger
kombineret med hgjeffektive produkter med ensartede
styresystemer. Det er, hvad Halton ger. Du kan derefter
veere sikker pa at du altid vil fa de korrekte
udsugningsluftmaengder og erstatningsluftmaengder pa
det rigtige tidspunkt og det rigtige sted og med den
rigtige balance.

Bare glem hvor hgjteknologisk kakkenventilationen er! Vi
styrer gnidningslest det hele for dig bag kulisserne.
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Halton Urban Pack:

Den sundeste erstatningsluft.

| teette byomréder, hvor trafikforureningen kan veere kritisk
er kvaliteten af erstatningsluften en reel udfordring.

Aerolys erstatningsluftsenheder kan udstyres med en
"Urban Pack” som bestar af hgjeffektive Panel filtre,
kombiposefiltre med aktivt kul og et bakteriedreebende
ikke ozonproducerende UV-C filter. Denne kombination
reducerer kuldioxid og andre ugnskede gasser samt

131

eliminerer luftbarne bakterier og vira i erstatningsluften.
Nar bakterier og vira udsaettes for ultraviolet lys mister de
deres reproduktionsevne. P4 den made mister de deres
effektivitet og bliver inaktive. Ren og hygiejnisk luft! Det er
resultatet fra Aerolys erstatningsluftsenheder.

For at sikre en sikker drift med ideelle arbejdsforhold er
det eneste der mangler at levere luften inde i kakkenet
uden treek og ved en passende temperatur. Aerolys
erstatningsluftenhederne omfatter flere opvarmnings- og
kalemuligheder, hvilket understettes af Haltons
avancerede styresystem samtidig med at luften leveres
gennem Haltons specialdesignede kakkenarmaturer..

Opvarmning og keling af erstatningsluft er en af de sterste
omkostninger for ethvert kekkenventilationssystem.
Haltons udsugnings- og erstatningsluftsenheder reducerer
disse omkostninger til et absolut minimum ved at
kombinere luftmaengderegulering med varmegenvinding.

Halton
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Varmegenvinding

Varmegenvinding er allerede lovpligtig i professionelle kakkener i nogle lande. Ved at fijerne muligheden for aflejringer pa
varmeveksleren sikres at effektiviteten forbliver pa et konstant hgjt niveau over tid samtidig med at det minimerer
vedligeholdelsesomkostningerne til varmeveksler.

Den kombinerede udsugnings & erstatningsluftenhed Extenso har den unikke fordel at den er i stand til bade at tilbyde luft
til luft og luft til vand varmegenvinding i en enkelt kompakt enhed. Dette ger det muligt at forvarme brugsvand i de
perioder hvor erstatningsluften ikke behaver opvarmning.

SOMMER VINTER

Opna de hgjst mulige besparelser ved at
kombinere varmegenvinding og M.A.R.V.E.L.

PolluStop, Aerolys og Extenso enheder er fuldt kompatible M.A.R.V.EL. er det mest effektive behovsstyrede

med M.A.R.V.E.L. VAV teknologi til kekkenventilation ventilationssystem til storkekkener der kombinerer
hvilket er det mest effektive behovsstyrede massive besparelser pa luftbehandling og ventilator drift.
ventilationssystem til kakkener. Kombineret med varmegenvinding eges

M.A.RVE.L. har en unik evne til at justere energibesparelserne til det hgjest mulige niveau.

udsugningsluftmangden uafhaengigt emhaettefor emheette
afhaengigt af madlavningsaktiviteten. Hvis bare én
emhaette kraever en hgjere udsugningsluftmaengde
forbliver de andre emheetter fortsat pé en lav
udsugningsluftmasngde. Denne nyskabelse genererer en
reduktion pa op til 64 % i udsugningsluftmaengden, hvilket
resulterer i massive besparelser uden at kompromittere
varmegenvindingen.

M.A.R.V.E.L. VAV regulerer desuden kontinuerligt
hastigheden af ventilatorerne for at opna de ngdvendige
luftmaengder med det lavest mulige tryk. Dermed opnas
det lavest mulige energiforbrug til ventilatordriften.

Halton 132
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Luftmeengde

Forbrug kun hvad der gy

Strengt nedvendigt

1-M.A.R\V.E.L. «Skanner» overfladen af madlavningsudstyr
for at bestemme, kekkenudstyrets status: Off (slukket), Idle
(tomgang) eller Cooking (madlavning i gang)

2 - 3 - Nar Den ngdvendige udsugningsluftmaengde er bestemt
justerer ABD spjeeldene luftmeengden emheette for emhaette.
PolluStop, Aerolys og Extenso enhederne justerer deres
hastighed for at opfylde kravet.

Cooking |
o

4 - Kombineret med Capture Jet ™ teknologi giver M.A.R.V.E.L.
de storste energibesparelser til keling og opvarmning af
erstatningsluften til kekkenet.

123 Halton
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PST
PolluStop

Panel
Filter

Elektrostatisk
Filter

y FCSl
(

o Elektrostatisk filter

- O .
8! Fjerner
T meget
86 @ fine partikler

,—""\ Filterovervagning
A" Konstant
overvagning
af filterstatus

UDSUGNINGSENHED MED LUFTRENSNING OG VARMEGENVINDING
Modulopbygget, hgjeffektiv og muligger afkast i gadeplan

UV-C
Filter Ozon HEPA
Filter
Pose
Filter @

Varmegenvinding

Ly
N Sikrer stabil -
udsugningsluftmaengde

Haltons Trykfelsomme
Skaerm (HTS)
Intuitivt LCD interface for

alle systemer

Halton

Elektrostatisk filter

Fjerner det meste af den
ugnskede fugt i
udsugningsluften sammen med
en stor del af de ugnskede
partikler. Det ager levetiden af
de efterfelgende filtertrin!

Varmegenvinding

Med Capture Ray™ teknologien
neutraliseres fedtpartikler og
dampe til et sa lavt niveau at

| vedligeholdelse af varmevekslere
| minimeres og sikrer at ydelsen
holdes pa et hgjt niveau.

Kul

Filter

Ventilator
Standard

Capture Ray™ teknologi . o, NFX Aktiv kulfilter
-:,'_. Neutraliserer ‘o Hgjeffektiv
e fedtpartikler E fiernelse
s og lugte 0, af lugte
i~ Variabel ventilatorhastighed “_"'-_;'\ MA.R\V.E.L.

N Kompatibel (MRV)
Reduktion pa op til 64 %
af fraluftsmaengden

134

Luft/Vand genvinding
Varmegenvinding
til opvarmning

af friskluft

Balancekontrol
Justere

tilluft kontra
fraluft

Capture Ray™ Teknologi
Etabler dit kekken hvor du
onsker takket veere UV filtrets
egenskaber til at neutralisere
fedtpartikler og lugte.

Luftmaengdestyring
PST styringen sikrer at

balancen mellem udsugning og

erstatningsluft opretholdes, sa
luftoverforsel til kekkenet fra
omrader der betragtes som
forurenet forhindres



BESKRIVELSE

PolluStop serien er designet til at fungere sammen med
Capture Ray™ teknologi, hvad enten det er integreret i
emhaetter, kakkenventilationslofter eller i PolluStop
enheden. UV-C lamper neutraliserer fedtpartikler, som ikke
bliver udskilt af det primeere filtreringssystem. Antallet af
UV rer dimensioneres sa det minimerer madlavningslugte
til et niveau der muligger afkast i gadeplan. NFX aktive
kulfiltre er designet til at fjerne den overskydende ozon
som UV-C-lamper producerer, nar kekkenudstyret ikke
kerer ved maksimal belastning.

Efter UV-behandling af luften kan genvindingsfladen til
PolluStop anvendes effektivt med minimale
vedligeholdelsesomkostninger. Den kan anvendes til at
opvarme erstatningsluften eller brugsvand.

e Specielt udviklet til kekkener i teetbebyggede omrader
e Standard enheder op til 38.880 m3/h

POLLUSTOP KONTROLSYSTEM

e Respekterer naboer pa grund af den minimale udledning
af madlavningslugte

e Sparer energi takket veere den integrerede
varmegenvinding

e Lyddeempende paneler

e Altien styresystem til overvagning af filter,
ventilatorhastighed samt overvagning af UV-C-lamper

e De tre systemer kontrolleres af en samlet brugerfalde:
Haltons Trykfelsomme Skaerm (HTS)

e Udenders installation mulig

Haltons Trykfglsomme Skeerm som brugerflade
PolluStop styringen er en del af Halton Foodservice
Kontrolplatform der kan handtere alle lgsninger i Halton
High Performance Kakken koncept. Alle teknologier styres
af den brugervenlige og intuitive Trykfalsomme Skaerm.

Styringen maler tryktabet over filtrene og advarer
brugere eller servicepartner om at filtrene skal udskiftes.
Det giver desuden en sikkerhed for at filtre monteres
korrekt.

Styringen regulerer ventilatorhastigheden s en
konstant luftmaengde holdes uanset tryktabet over
filtrene. Systemet @ger gradvist ventilatorens hastighed i
takt med at tryktabet stiger over filtrene.

Med Haltons dimensioneringsveaerktegj bliver designet af
PolluStop, Aerolys og Extenso enheder en leg.
Programmet giver detaljerede og palidelige tekniske
specifikationer, herunder tryktab, el effekt, ventilator data
og stojdata.

Halton
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SPECIFIKATIONER OG DIMENSIONER

PST sterrelse!” 01 02 03 03-E 04 05 05-E 06 07-E 08 09 09-E 10
Luftmaengde [m3/h] 3240 6480 9720 12960 16200 19440 24300 29160 34020 38880
Luftmaengde [m3/s] 0,9 1.8 2,7 3.6 4,5 54 6,75 8.1 9,45 10,8
Hojde [mm] 750 750 1050  1350% 1350 1650  1350% 1350 1950?1950 2250  1950® 1950
Bredde [mm] 730 1330 1330 1030”1330 1330 1630”1930 1630?1930 1930  2230% 2530

(1) Sterrelse 11 til 14 pa forespergsel, udsugningsluftmaengde op til 68,880 m3/h (18 m?3/s)

Elektrostatisk
Filter

(2) Nar PolluStop er udstyret med Haltons ESP

@ Panel Filter (G4)
Separat

400

e Formal: Fjerner mellemstore partikler

e Klasse: G4 (EU4)

e Effektivitet> 95 % for 5 pm partikler og
derover

e Materiale: Bomuld og syntetiske fibre

e Testet i henhold til EN 1886: 2007

® 100 % forbreendingsegnet

Pose Filter

[ o] H [ON| Q H Oq

< 3800 »

e Formal: Fjerner mellemstore partikler

e Klasse: F9 (EU9)

e Effektivitet > 95 % for 0,4 mikron
partikler og derover

e Materiale: Glasfiber

e |Levetid ages med mindst 80%, nar de
anvendes med Haltons elektrostatiske
filter (EW)

e Testet i henhold til EN 1886:2007

Halton
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Ultra hejeffektiv model

Formal: Ideel til at fjerne overskydende

fugt og partikler fra udsugningsluften
Med indbygget automastik vask med
varmtvand og vaskemiddel

Kreever aflgbstilslutning

Inklusiv mesh-filter

Testet i henhold til EN 1886:2007

ESP
Uden vaskesystem

HEPA
Filter

fe—=]

<
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600 »

Formal: Fjerner ultrafine partikler
Klasse: HEPA (High Efficiency Particle
Arrester) filter H10 (EU10)

Effektivitet> 95 % DOP for 0,3 mikron

partikler og derover
Materiale vandafvisende glasfiber
Ikke egnet til luft med hegj fugtighed

Levetid oges med mindst 80 % nér de
anvendes med Haltons elektrostatiske

filter (EW)

Testet i henhold til EN 1886:2007

136

@ UV-C Filter
Ozon

O H [ON|

< 1000 »

UV-C filter baseret pé& Halton Capture
Ray ™ teknologi

e |nkluderer ozonproducerende lamper
med kvartsglas yderror

Formal: Fjernelse af luftbaren fedt og
lugt fra madlavningsprocessen
Ideelt indbygget i emhaetter, men kan
indbygges i PolluStop enheden
Antallet af lamper dimensioneres
afhaengigt af madlavningsprocesser
e Testet i henhold til EN 1886:2007

Varmegenvinding

€]
. ©
E— ae—
<600 »

e Ca. 45-50% effektivitet pa

varmeoverfarsel (ter virkningsgrad)

Velegnet til enten luft-til-luft eller

luft-til-vand varmeoverfersel eller en

kombination

Ingen risiko for krydskontaminering

e Kan overfare kel under visse
betingelser

e Kobberrarforing med

aluminiumslameller

Antal rerreekker bestemmes af

luftmaengden

Inkluderer drabefang (n@dvendig i

PolluStop)

e Testet i henhold til EN 1886:2007"



Tryktab AP [Pa]

Levetid afheengig af madlavningsakiviteten [Uger]

Modul Ren Beskidt Overbelastet Lav (1) Medium ) Hoj (3)

PG Panel Filter (G4) 55 125 150 8..10 4.8 3

EW / ED Elektrostatisk Filter 125..250 - - -

UO UV-C Filter (Ozone) 50 13.000 timer

BS Pose Filter (lange poser) 190 250 450 16..20 / 29..36 (ESP) 8..10/ 14..18 (ESP) 6/ 11 (ESP)

HF HEPA Filter 165 400 550 25..35/45.63 (ESP)  12..20/22..36 (ESP) 8..10/ 14..18 (ESP)
CF Kul Filter 65 140 160 104 78 52

RC Varmegenvinding 150..250 - - -

(ESP) Levetidsforleengelse opnéet nar Haltons elektrostatiske filter anvendes

(1) Lav belastning: Let elektrisk udstyr og dampmadlavning.
(2) Medium belastning: Gas/elektrisk kekkenudstyr, stegning.

(3) Hoj belastning: Alt gasfyret kekkenudstyr, alt fastbraendsel kekkenudstyr, grill. Alle typer orientalsk madlavning. Hejeffektivt kekkenudstyr til produktionskekkener.

Filter

®

¢
£

< 850 »

e Formal: Fjerner overskydende ozon
genereret af UV-C filtre

e Klasse: NFX Aktiveret kulgranulat

e Materiale: Aktivt kul produceret af

kokosnadder (miljgvenlig)

Inkluderer 25 mm G4 panelforfilter

som standard

e Testet i henhold til EN 1886: 2007

e Indeholder en "farvecelle" til at angive
filterlevetid

Ventilator
Standard

(@]
{2

Ein
ol

« 1560 >

e Hoj kvalitet med lang levetid

e Hgjeffektive direkte drevne ventilatorer
e Vibrationsdeempet

e Driftstemperatur op til 403°C

e Variabelt ventilatordrift

e Driftstryk op til 2000 Pa

Ventilator
Motor udenfor luftstrammen
] J

6}

=
(0]

PST 1/7: 1560
PST 8/10: 2060
e Hgj kvalitet med lang levetid

e Hgjeffektive direkte drevne ventilatorer
e Vibrationsdeempet

e Driftstemperatur op til 120°C

e Variabelt ventilatordrift

e Driftstryk op til 2000 Pa

137
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Ventilator
Brandgodkendt

=
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PST 1/7: 1560

PST 8/10: 2060

e Hgj kvalitet med lang levetid

e Hgjeffektive direkte drevne ventilatorer

e Vibrationsdeempet

e Driftstemperatur op til 400°C

e Fungerer til bade normaldrift og
brandventilation

e Variabelt ventilatordrift

e Driftstryk op til 2000 Pa

Halton
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FILTER BY-PASS SOM OPTION

Safremt brandstrategien kreever, at ventilatoren skal
forblive i drift under en brand (for at sikre evakueringen

af geester og personale) sé ragen genereret af branden
fiernes skal filtreringstrinnene omgéas. En brand genererer
enorme mangde af partikler, som tilstopper filtrene

pa meget kort tid. Udsugningsluftmaengden vil derfor
falde drastisk hvilket vil mindske tidsrummet for sikker
evakuering.

Som option kan PolluStop enhederne udstyres med et
by-pass. Dette er baseret pa anvendelse af 3 spjaeld:

(1) Et normalt abent (NO) spjeeld pa luftindtaget af
enheden, som er udstyret med et smelteled og en
lasemekanisme.

(2) Et normalt lukket (NC) spjeeld pa by-pass indlebet der
er elektronisk betjent.

UDEND@RS INSTALLATION

Halton

(3) Et normalt &bent (NO) spjeeld ved luftafkastet af
enheden, der isolerer filtrene som ogsé er elektronisk
betjent.

Kanalstykket mellem by-pass indlgb og afkast er
brandgodkendt. Andre specifikationer er mulige pa
forespargsel.

PolluStop, Aerolys og Extenso enheder kan installeres
udenders med seerligt vejrbestandigt tag. Haltons
Trykfelsomme Skaerm kan stadig installeres pa enheden
da denne er IP65.

PolluStop og Aerolys enheder er tilgeengelige i en

flad udgave, der er designet til at blive installeret pa
begreensede pladsforhold eller i hulrum i loftet. P4 grund
af pladsbegreensninger er det flade design kun tilgeengelig
i 4 storrelser.

Indbyggede lyddeempere er tilgeengelige for PolluStop, Aerolys og Extenso med
mulighed for Melinex foring for forurenet luft. De er beregnet til at reducere
transmission af kanalstej. Som standard er de med 100 mm hulrum og 200
mm bafler, med leengder pd 900 mm, 1200 mm eller 1500 mm. For specifikke
stojkrav skal lyddeempere dimensioneres neermere.
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ARL
Aerolys

ERSTATNINGSLUFTENHED MED LUFTKVALITETSKONTROL

Varmegenvinding, modulopbygget og komplimentere PolluStop produktserien

Ventilator

Standard Varmegenvinding

UV-C Filter Panel

Bakteriel Filter
Koleflade @
Varmeflade Frostsikring
Filter

Bakteriel UV-C teknologi 9, o Aktiv kulfilter Luft-til-vand varmegenvinding ,-""‘ Filterovervagning
r}% Neutraliserer 4 = Hgjeffektiv Varmegenvinding /A" Konstant
s luftbarne i fiernelse til opvarmning overvagning
44 bakterier °o "2 af lugte af friskluft af filterstatus
,.:-_-‘ Variabel ventilatorhastighed Balancekontrol _==g* MARVEL Haltons Trykfelsomme
Sikrer stabil Justere - \ Kompatibel (MRV) Skeerm (HTS)
udsugningsluftmaengde tilluft kontra Reduktion pa op til 64 % Intuitivt LCD interface for
fraluft af fraluftsmaengden alle systemer

Halton

Bakteriel UV-C lys

Nar viruser og bakterier
udseettes for UV-C lys mister
de deres evne til at
reproducere. Dermed mister
de deres evne til at inficerer
og bliver derved inaktivt.

Aktiv kulfiltre

Reducerer kuldioxid og andre
ugnskede gasser. Underbygger
det bakteriedreebende UV-C
filter og er en del af Halton
Urban Pack. Ren og
hygiejnisk luft.

Luftmaengdestyring

@l ARL styresystem sikrer at
A balancen mellem udsugning
| og erstatningsluft holdes s&
luftoverfarsel til kekkenet fra
omrader der betragtes som
forurenet forhindres.

Varmegenvinding

Capture Ray™ teknologien
neutraliserer fedtpartikler og
dampe til et sé lavt niveau at
vedligeholdelse af
varmevekslere minimeres og
. sikrer at ydelsen holdes pé et
hojt niveau.
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BESKRIVELSE

Aerolys er udviklet til at supplere Pollustop
filtreringsenhederne. Den primaere funktion af Aerolys er
ikke kun at tilfere erstatningsluft i kekkenet, men ogséa at
serge for at den tilferte luft er af sa hgj kvalitet som
muligt.

Som med Pollustop er Aerolys modulopbyget og kan
tilpasses det aktuelle projekt.

e Specielt udviklet til kekkener i taetbebyggede omrader
e Op til 38.880 m3/h

e Sparer energi takket veere den integrerede
varmegenvinding i samarbejde med PolluStop
enhederne. Der tilbydes enten luft-til-luft eller luft-til-
vand varmeoverfarsel, eller en kombination af begge

e Mulighed for vandvarmeflade

e Mulighed for keleflade til vand eller direkte expansion
(DX)

AEROLYS STYRING

e |yddemper til reduktion af kanalstgj

e Kan udstyres med Haltons unikke "Urban Pack", som er
en kombination af effektive Panel filtre, kombiposefiltre
med aktivt kul og bakteriedraesbende ikke
ozonproducerende UV-lamper. Denne kombination
sikrer den reneste og mest bakteriefrit erstatningsluft til
kekkenet, fadevarerne og personalet

e Fuldt integreret i Haltons kontrolplatform

e De tre systemer kontrolleres af en samlet brugerflade
Haltons Trykfelsomme Skaerm (HTS)

e Aggregat i 4 standard farver (markebla, lys gra, merk
gra eller hvid)

e Lydisolerede paneler

e Styresystem til overvagning af filter, ventilatorhastighed
samt overvagning af UV-C-lamper

e Udenders installation mulig

Haltons Trykfdlsomme Skeaerm som brugerflade
Aerolys styringen er en del af Halton Foodservice
Kontrolplatform som kan handtere alle lgsninger i Halton
High Performance Kakken koncept. Alle teknologier styres
af den brugervenlige og intuitive Trykfalsomme Skaerm.

Styringen maler tryktabet over filtrene og advarer brugere
eller servicepartner om at filtrene skal udskiftes. Det giver
desuden en sikkerhed for at filtre monteres korrekt.

Styringen regulerer ventilatorhastigheden sa en konstant
luftmaengde holdes uanset tryktabet over filtrene.
Systemet ager gradvist ventilatorens hastighed i takt med
at tryktabet stiger over filtrene.

Med Haltons dimensioneringsveaerktej bliver designet af
PolluStop, Aerolys og Extenso enheder en leg.
Programmet giver detaljerede og palidelige tekniske
specifikationer, herunder tryktab, el effekt, ventilator data
og stojdata.

Halton
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SPECIFIKATIONER OG DIMENSIONER

ARL storrelse* 01 02 03 04 05 06 08 09 10
Luftmaengde [m3/h] 3,240 6,480 9,720 12,960 16,200 19,440 24,300 29,160 34,020 38,880
Luftmaengde [m3/s] 0,9 1.8 2,7 3.6 4,5 54 6,75 8.1 9,45 10,8
Hejde [mm] 750 750 1350 1350 1350 1350 1950 1950 1950 1950
Bredde [mm] 730 1330 1030 1330 1630 1930 1630 1930 2230 2530

* Sterrelse 11 til 14 pa forespergsel, luftmaengde op til 68.880 m3/h (18 m3/s)

@ Sandfang

130

e Motoriseret afspaerringsspjeeld

e Beskytter enheden mod fugt og kold
luft

e Fremstillet af galvaniseret stalplade

@ Koleflade

2
©
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< 800 »

e Kobber rorfering med
aluminiumslameller

e Antal rorreekker bestemmes af
luftmaengden

e |nkluderer drébefang

e Komplet med dreen og aflebstilslutning

® 3-vejs ventilseet som option

e Testet i henhold til EN 1886:2007

Halton

e Formal: Beskytter enheden mod sé&
lave temperaturer at det kan beskadige
anleegsdele

e Typisk vil temperaturen pa luften blive
heevet til 5°C

e Kobber rerfering med
aluminiumslameller

e Antal rarreekker bestemmes af
nedvendig ydelse

e 3-vejs ventilseet som option

e Testet i henhold til EN 1886:2007

Varmeflade
Lavtryks varmt vand

- —
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e Kan anvendes som frostsikring eller til
direkte opvarmning

e Kobber rerfaring med
aluminiumslameller

e Antal rorreekker bestemmes af
luftmeengden

® 3-vejs ventilseet som option

e Testet i henhold til EN 1886:2007

Elvarmeflade
som option
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Panel Filter
M5
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e Formal: Fjerner medium / fine partikler

e Klasse: M5 (EUB)

e Effektivitet > 97 % for 5 mikron
partikler og derover

e Materiale: Syntetisk

e Testet i henhold til EN 1886: 2007

e Filtret er en del af Haltons
"Urban Pack” som anvendes nar
erstatningsluften skal have en meget
hoj kvalitet

e Forbrendingsegnet

UV-C Filter
Bakteriel

< 1000 »

e Formal: Anvendes i Aerolys enheder til
fiernelse / reduktion af bakterier hvor
dette er pakraevet eller som en del af
Haltons "Urban pack

Inkluderer ikke-ozon producerende
UV-lamper uden kvartsyderrar

Filtret er en del af Haltons

"Urban Pack” som anvendes nar
erstatningsluften skal have en meget
hej kvalitet

e Testet i henhold til EN 1886:2007



Tryktab AP [Pa]

Levetid afhaengig af madlavningsakiviteten [Uger]

ONIYIHLTI4L4NT

Modul Ren Beskidt Overbelastet Landdistrikt Forstad Urban
FC Frostsikring 20 to 50 - - -
PM Panel Filter (M5) 60 150 250 8..10 4.8 3
CW Koleflade 150 to 200 -
HW Varmeflade (LPHW) 20 to 50 -
UG UV-C Filter (Bakteriel) 50 13.000 timer
BU Pose Filter (Urban, Lange poser) 85 250 450 35..45 25..35 15..25
BL Pose Filter (Lange poser) 130 250 450 35..45 25..35 15..25
RC Varmegenvinding 150..250 - - -
Pose Filter Pose Filter L
Varmegenvinding
Urban Lange poser
©
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Formal: Fjerner fine partikler og
reducerer giftige gasser

Klasse: F7 (EU7)

Materiale: Glasfiber kulstof.
Kulimpreegneret for at reducere giftige
gasser

Effektivitet> 88 % for 0,4 mikrometer
partikler og derover

En del af Halton "Urban Pack” hvor
kvaliteten af den indkommende luft
skal have en meget hgj

e Testet i henhold til EN 1886: 2007

B—— B

e Formal: Fjerner medium / fine partikler

e Klasse: F9 (EU9)

e [Effektivitet > 96 % for 0,4 mikrometer
partikler og derover

e Materiale: Glasfiber

e Konstrueret i overensstemmelse med
EN 1886:2007

Ventilator
Standard

< 1560 >

e Hoj kvalitet med lang levetid

e Hojeffektive direkte drevne ventilatorer
e Vibrationsdeempet

e Driftstemperatur op til 40°C

* Variabelt ventilatordrift

e Driftstryk op til 2000 Pa
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e Ca. 45-50 % effektivitet pa
varmeoverfarsel (ter virkningsgrad)
Velegnet til enten luft-til-luft eller
luft-til-vand varmeoverfersel eller en
kombination

Ingen risiko for krydskontaminering
Kan overfare kel under visse
betingelser

Kobberrerfering med
aluminiumslameller

Antal rarreekker bestemmes af
nedvendig ydelse

Inkluderer drabefang

e Testet i henhold til EN 1886: 2007

Halton



UDEND@RS INSTALLATION

PolluStop, Aerolys og Extenso enheder kan installeres
udenders med et seerligt vejrbestandigt tag. Haltons
Trykfelsomme Skaerm kan stadig installeres pa enheden
da denne er IP65.
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FLAD DESIGN

PolluStop og Aerolys enheder er tilgeengelige i en

flad udgave, der er designet til at blive installeret pa
begreensede pladsforhold eller i hulrum i loftet. P& grund
af pladsbegraensninger er det flade design kun tilgeengelig
i 4 storrelser.

LYDDAMPNING

) Indbyggede deempere er tilgeengelige for PolluStop, Aerolys og Extenso med
- mulighed for Melinex foring for forurenet luft. De er beregnet til at reducerer
transmission af kanalstej. Som standard er de med 100 mm hulrum og 200

mm bafler, med leengder pa 900 mm, 1200 mm eller 1500 mm. For specifikke
stejkrav skal lyddeempere dimensioneres neermere.

Halton



EXT KOMBINERET ERSTATNINGSLUFT OG UDSUGNINGSENHED

Forurening og luftkvalitetskontrol, varmegenvinding, mindre pladsspild

Lys gra

Hvid

BESKRIVELSE

Extenso, TO verdensklasse produkter i en enkelt
pakke!

Raekken af Extenso ventilationsaggregater tilbydes som
en lgsning til de projekter, der kraever PolluStop
emissionskontrol samt Aerolys erstatningsluftskvalitet
samlet i en enkelt kompakt enhed.

Extenso indeholder alle de funktioner og muligheder der
er tilgeengelige fra PolluStop og Aerolys produktserierne
men med den fordel Extenso kun optager det halve
gulvareal set i forhold til 2 separate enheder. Dette kan
veere en seerlig fordel at til de projekter hvor pladsen i
teknikrum eller pa taget er trang.

e Specielt udviklet til kekkener i taetbebyggede omrader
e Op til 38.880 m3/h

e Kan konstrueres som enten "stablet" (oven pa den
anden), eller "sidelgbende" (side-by-side)

ONIYIHLTI4L4NT

Sparer energi takket veere den integrerede
varmegenvinding. Der tilbydes enten luft-til-luft eller
luft-til-vand varmeflade, eller en kombination af begge

Fuldt integreret i Haltons kontrolplatform

Aggregat i 4 standard farver (markebla, lys gra, merk
gra eller hvid)

Respekterer naboer pa grund af den minimale udledning
af madlavningslugte

Lydisolerede paneler

Styresystem med Haltons trykfalsomme Skaerm til
overvagning af filter, ventilatorhastighed samt
overvagning af UV-C-lamper

Udendars installation mulig

Halton
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Business Garden (Poznan, Polen)

Haevichi Atrium (Jeju Island, Korea)

Halton
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Halton A/S

Halton fabrikker

Frankrig

Halton Foodservice

Zone Technoparc Futura
CS 80102

62402 Béthune Cedex
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00
Fax +33 (0)3 21 64 55 10
foodservice@halton.fr
www.halton.fr

USA

Halton

101 Industrial Drive
Scottsville, KY 42164
Tel. +1 270 2375600
Fax + 1 270 2375700
sales.us@halton.com
www.halton.com

Asien

Halton Group Asia Sdn Bhd

PT 26064

www.halton.dk
Husby Allé 17, 1.tv, 2630 Taastrup
Tel. +45 86 922 855, Fax +45 86 922 837

V/

Tyskland

Halton Foodservice
Tiroler Str. 60

83242 Reit im Winkl
Tel. +49 8640 8080
Fax +49 8640 80888
info.de@halton.com
www.halton.de

Canada

Halton Indoor Climate Systems
1021 Brevik Place
Mississauga, Ontario

L4W 3R7

Tel. + 905 624 0301

Fax + 905 624 5547
sales.ca@halton.com
www.halton.com

Kina
Halton Ventilation

EEBERIRE (LB ) BRAR

salg.dk@halton.com
Nydamsvej 41, 8362 Herning

Tel. +45 86 922 855, Fax +45 86 922 837

y /

England

Halton Foodservice

11 Laker Road

Airport Industrial Estate
Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +44 1634 666 111

Fax +44 1634 666 333
foodservice.uk@halton.com
www.halton.com

Brasilien

Halton Refrin

Rua Antonio de Napoli, 539 Parada de
Taipas

CEP 02987-030

Séo Paulo - SP

Tel. +55 11 3942 7090
vendas@haltonrefrin.com.br

www.haltonrefrin.com.br ‘%

1612/DK

© Halton
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Enabling Wellbeing

Persiaran Teknologi Subang Room 701, No.2277 Longyang Road, —
Subang Hi-Tech Industrial Park Pudong New District ﬁ
47500 Subang Jaya, Selangor 201204 Shanghai —

Tel. +60 3 5622 8300
Fax +60 3 5622 8888
sales@nhalton.com.my
www.halton.com

Tel. +86 (0)21 6887 4388
Fax +86 (0)21 6887 4568
halton.cn@halton.com
www.halton.cn

Firmaet har en politik om kontinuerlig udvikling. Derfor forbeholder vi os retten til at andre design og specifikationer uden yderligere varsel.
For mere information kontakt da deres neermeste Halton kontor.

Alle rettigheder forbeholdes. Ingen del af denne publikation méa gengives, distribueres, eller overferes i nogen form eller pa nogen made,
herunder fotokopiering, optagelse eller andre elektroniske eller mekaniske metoder, uden forudgaende skriftlig tilladelse fra udgiveren,
undtagen i tilfeelde af korte citater anvendt i kritiske anmeldelser og visse andre ikke-kommerciel brug i henhold til loven om ophavsret.
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http://www.halton.com/foodservice
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