
浩盾 – M.A.R.V.E.L. 
– 专业厨房用智能型需求控制通风系统

成就美好生活
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M.A.R.V.E.L. :
不断革新的厨房能效 

M.A.R.V.E.L系统*采用了多项技术创新，是浩盾高性
能厨房（HPK）理念的最佳展示。该系统是第一个智
能、敏感、灵活的需求控制通风（DCV）系统，专为
烟罩和天花式烟罩设计。

结合Capture Jet®技术， M.A.R.V.E.L系统能耗降至最
低并降低用户的舒适度。

第一次创新：
M.A.R.V.E.L系统识别烹饪设备当前状态（关闭、加热
至烹饪温度或正在烹饪）。

第二次创新：
M.A.R.V.E.L系统能根据实际需求自我调节烟罩的排气
量，以匹配上述三种状态。如厨房里其中一个炉灶正
在运行，相应烟罩或天花式烟罩的排气量会自动调节
至所需量。其它烟罩或天花式烟罩会继续以低排气量
运行。

第三次创新：
通过使用抽风机，M.A.R.V.E.L系统能够持续调节排气
量，最重要的是，能够调节自身压强。系统在变化的
压力和空气流速下工作，使您可按具体位置和总要求
微调烹饪设备，把能耗保持在最小值。同时控制相关

的供气机，保证厨房气流的平衡。

第四次创新：
M.A.R.V.E.L系统是一个十分灵活的系统，能随时根据
厨房布局的变化而进行程序的改变。

* 基于模型的通风排气级自动调节
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Chick-fil-A是美国的一家快餐连锁。它的第一个餐厅就配备了M.A.R.V.E.L系统，并同6个
KVI和 KVL型Capture Jet烟罩一起使用。

在快餐环境中降低能耗是一个重大而且富有挑战性的问题。此类餐饮服务有两个影响能
效的特点：

- 使用烹饪设备的时间长，具有节约较多能源的可能性。

- 较其它餐饮服务而言，该餐馆的设备要求使用率更高、更稳定，限制了节能的可行性。

餐馆安装了能耗监控器，以便统计一周具体的节能量。

下方曲线图表示所有6个烟罩在五天内的排气量变化。
排气量平均降低44%。

通过结合Capture Jet技术和M.A.R.V.E.L系统：
较传统系统排气量降低64%。

较传统简易的流量烟罩，Capture Jet技术能将起始排
气量降低30%到40%。

Chick-fil-A于2001年在第一个餐馆装上Capture Jet烟
罩，安装之后，排气量一下降低了35%，从7700降到
5000 m3/h。

对Chick-fil-A而言，在第一个餐馆安装M.A.R.V.E.L系统
以实现能效目标，这是很自然的事情。

能源审查发现，使用M.A.R.V.E.L系统还有可能将排气
量平均再降低44%。

下方曲线图表示烟罩1 （KVI型）在一天内的排气量
变化。图中蓝色区域表示M.A.R.V.E.L系统降低的排气
量。

由于采用了Capture Jet 技术，排气量降低了35%，使
用M.A.R.V.E.L需求控制通风系统，再次降低了44%。

与传统系统相比，通过结合使用 Capture Jet 技术和
M.A.R.V.E.L系统，排气量降低了63.6%。

如果在美食餐厅、集中的餐饮场所等应用，节约的能
源可能更高。

烟罩 1 		  在这天的排气量 [m3/h]

厨房	 在5天内的总排气量[m3/h]

* 基于模型的通风排气级自动调节
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结合使用Capture Jet技术和M.A.R.V.E.L系统: 
经微调，能快速满足设备要求

厨房的能耗情况可用下面三个基本因素来区别：
--每日运行时间
-设备使用率或同时系数（所有设备从不同时在一样的
烹饪模式下使用）
-操作常规性（从经常性使用的公司餐厅或食堂到偶尔
为宴会准备食物的厨房）。

M.A.R.V.E.L系统*已设计为在无人干涉的情况下，能以
自动、永久和高度敏感的方式来适应所有可能的厨房
设备的运行设定。
经采用IRISTM技术（红外辐射指数传感器，专利申请
中），M.A.R.V.E.L系统可连续测定每个厨房设备的实
际状态：
-关闭
-加热至烹饪温度
-保持烹饪温度、正在烹饪

厨房未使用时，可编程M.A.R.V.E.L系统停止通风或继续以低流速运行，厨房卫生也能适当保持。当M.A.R.V.E.L系统
继续以低流速运行时，风机和阀自动调节至最低编程参数值。

基于测定的状态和集成到烟罩的ABD电动阀里或天花
式烟罩上的传感器，M.A.R.V.E.L系统能按照烟罩或者
区域（即使所有传感器都连接在一个风机上）调节供
气量和排气量。

1-厨房的准备状态

* 基于模型的通风排气级自动调节

关闭 关闭 关闭
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烹饪设备会按照设定的菜单要求缓慢加热。温度传感器相连的IRISTM传感器检测相关设备的状态 （加温和保温）。
该系统自动调整每个独立阀的位置和风机运行速度，以获得需要的流速。

厨房处于完全运行状态时，大部分设备都处于烹饪模式，而其它设备处于待用状态。这种情况下，红外传感器将再
次检测到这种变化。排气量（和风机）会自动地进行调节，以适应这种变化。

2-设备加热

3-厨房的运行状态

待机

待机 正在烹饪 正在烹饪

待机关闭
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使用 Capture Jets不使用 Capture Jets

数字模拟双喷气式捕捉器和外围设备的作用及捕捉效率

Capture JetTM 技术：

基本控制俘获和吸纳效率。

M.A.R.V.E.L.* 系统是唯一可改变排气量和供气量的系
统。

- 根据设备运行状态 
- 实时 
- 按烟罩或区域 
- 提供所需具体流量，不降低废气物捕获效率或空气质
量

然而，M.A.R.V.E.L.系统并不直接影响最大风量。最大
风量的可靠测定需建立在烟罩自身的效率和严格要求
的计算方法上。

Capture JetTM 技术同传统烟罩相比，它可将需要

的最大排气量降低30到40%。当结合使用获得专

利的Capture Jet技术（双喷嘴和双外围设备）和

M.A.R.V.E.L.系统时，可进一步降低这个数字，达到

64%。因此，这两项技术完全达到携手共进的状态。

Capture Jets 的效率使用排气量计算工具HELP HVC来
确定。

HELP HVC （浩盾烟罩和天花式烟罩能源布局方案）

是一种易于操作的图形工具。该工具根据烹饪设备的

类型、功率、安装配置和所测喷气式捕捉器的效率，

展开排气量的计算。该工具使用VDI 2052和浩盾数

据精确地计算对流，以便得出排放对流所需的合适风

量。

HELP HVC 保证M.A.R.V.E.L.系统作用一直可靠（保持

最低可行的最大风量）。

* 基于模型的通风排气级自动调节
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• 根据厨房内每个设备的运行状态，适时调节供气和排

气量。

• 无论设备是否配备一个或多个风机，都能按照烟罩或

者区域改变风流。 

• M.A.R.V.E.L系统和三个Capture Jet结合使用，能降

低65%的流速。

• 加热或冷却补偿的清新空气能降低能耗。

• 通过改变风量和调节压力，永久降低风机马达的功率

消耗。

• 具有自行标定程序，无需手动调结空调系统以达到平

衡，节约系统的安装和启动时间。

• 排风机的启动和停止与烹饪设备的启动和停止保持一

致。系统的永久通风参数值可设置为最小。具有手动

（程序）开启/关闭功能。

• 可控制厨房的温度和相对湿度，以保证最佳舒适度和

卫生。

• 系统提供广泛的数据报告和连接能力

（LON、Ethernet、SMS和PDA等）

• 防火安全功能能将抽出气流转换到最大气流和停止补

风。阀门会根据规定的要求，自动返回到全开或全关位置。

• 对使用浩盾高性能厨房理念的解决方案而言， M.A.R.V.E.L系统的气流控制装置是常用监控平台的一部

分。M.A.R.V.E.L系统完全与Capture Ray UV技术监控系统和Pollustop生态装置相兼容。

• T系统在厂内完成预设。因此，浩盾专业技术员只需根据现场实际配置和设备使用的最终状态，完成调试。

M.A.R.V.E.L.:
系统的优点和特点 
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The IRIS™ 传感器 

IRIS™ 传感器的研发是为了实时测量和控制各类厨房用具的热特征。该传感器放射出一种光束，这种光束可立即检

测到厨房设备的表面温度变化。该传感器采用一种快速调节排气量的特殊运算法则来控制。烹饪时产生的热流和废

气物然后迅速、高效、适当地排出。 
烟罩根据不同的长度可配备1到3个传感器。传感器的数量和安装位置可相应做出改变，以适应每个炉灶的要求。传

感器安装在烟罩的送风系统上，这样可保持需要的压力，传感器也不会变脏。 

控制器

M.A.R.V.E.L. 系统使用两种控制器

- 烟罩控制器：该种控制器须嵌入每个烟罩的内部，用于控制传感器和阀。该控制器操控相关厨房设备、确定当前操

作需要的合适风量、测量排气量并相应地控制阀。 

- 计算系统：该系统的作用有：从所有烟罩控制器上收集信息并根据得到的信息控制排风机和送风机。此外，该系统

还可执行自动校准程序和调节风机压力。 

ABD电动阀（排风用）

每个排风系统都配备了一个ABD（自动平衡阀）电动阀，可有/没有回流功能。该阀装备了两扇倾斜的叶片，以减少

油污累积并把油雾吹向排风系统。 

浩盾气流调节器和VAV盒（送风用）

浩盾气流调节器和VAV盒由计算系统控制，用于确保所有ABD阀的供气量和排气量达到平衡。每个厨房可配备几个

这些调节器或VAV盒，具体数量依所选送风装置的大小而定。如果风量有明显变化，就舒适度和有效性而言，从占

用区开始低速置换空气是最好的解决方案。 

M.A.R.V.E.L. 系统是浩盾集团相关部门优势互补的结

果和是对有用创新和持续进步的不懈追求。这种独特

的、受专利保护的需求控制通风系统是以IRISTM技术

为基础的。

IRISTM 传感器 烟罩控制器 ABD电动阀 浩盾调节器和VAV盒
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用户界面（触摸屏）

可以有选择性地用安装在厨房的触摸屏替换该

控制台。该控制台访问系统方便，能快速更改

M.A.R.V.E.L.系统和高性能厨房概念的设置。

差压传感器（烟罩抽风系统）

差压传感器内嵌在每个LHC控制器。差压传感器读取排风系统的压力，以便使用安装产品的TAB(检测和平衡)系数并

获得可靠的风量读数。 

管道温度传感器

每个烟罩配备了一个管道温度传感器，该传感器安装在抽风系统上。  

室温传感器 
室温传感器用于测量厨房温度和湿度。 

用户界面（控制台） 
每12个烟罩部件须配备一个控制台。一旦发生通讯故障，该控制台会触发一盏指示灯或声音警报。该控制台通常安

装在烟罩前端。 

通讯和设置

该系统在工厂完成预编程设定。它可通过PDA(使用移动视窗操作系统)或PC机来使用。PDA通过控制台与控制器通

讯。大多数的设置都可用这种方式来实现。 

该系统还能与建筑技术管理系统通讯。为达到这个目的，须建立LON界面或以太网连接。 

VFD 频率控制装置

VFD频率控制装置尽管不由浩盾提供，但对控制该装置的M.A.R.V.E.L.系统非常重要。VFD频率控制装置用于永久调

节排风机和送风机的速度。 
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