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Okap kuchenny z technologia Capture Jet™ wyposazony w system
filtracji UV- Capture Ray™ z systemem kurtynowym oraz wigzka boczna

¢ Certyfikat HACCP* (PE-567-HMO021)

¢ Redukcja wyciaganego powietrza o 30 do 40%
dzieki zastosowaniu technologii Capture Jet™

¢ Dwustopniowe filtrowanie tluszczu dzieki
zastosowaniu filtréw multicyklonowych typu
KSA (sklasyfikowane wg. UL, NSF i LPS 1263)

¢ Neutralizacja pozostatych czastek ttuszczu i
oparow (technologia Capture Ray™)

® Znaczne ograniczenie kosztow czyszczenia
kanatéow wentylacyjnych oraz zwiekszone
bezpieczenstwo, dzieki brakowi ztogow ttuszczu
w kanatach

e Zapobieganie tworzeniu sie ztogéw ttuszczu,
ktore sa niehigieniczne i zwiekszaja ryzyko
pozaru

® Znaczace zmniejszenie emisji zapachow w
wyciaganym powietrzu

e Zintegrowana kaseta promieniowania UV Capture
Ray™ wraz z zabezpieczeniami

e Prosty system sterowania typu , Plug&Play” z
certyfikatem CE. Ekran dotykowy LCD jako
opcjonalny interfejs uzytkownika

¢ \\ydajno$¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704

e [losci wywiewanego powietrza obliczane sg w
oparciu o wydajnos$¢ w testach wg ASTM i metody
obliczania rzeczywistego obcigzenia cieplnego

LISTED

¢ Doktadna i fatwa instalacja. Urzadzenie jest
standardowo dostarczane w stanie gotowym do
montazu.

Jako$¢ powietrza wewnatrz pomieszczen oraz
powietrza wywiewanego na zewnatrz staje sie obecnie
jednym z kluczowych probleméw w projektowaniu
przestrzeni kuchennych. Wiele kuchni wymaga uzycia
rozwigzan, pozwalajacych na redukcje emisji na
zewnatrz, aby sprosta¢ coraz wiekszemu naciskowi na
prace przyjazna dla srodowiska.

Technologia Capture Ray pozwala na utrzymanie
przestrzeni wyciagowej i kanatu wentylacyjnego w
czystosci (bez ztogéw ttuszczu) i znacznie zmniejsza
emisje substancji i zapachéw kuchennych. Opiera sie
ona na systemie lamp ultrafioletowych (UV-C),
neutralizujgcych opary i czastki ttuszczu.

Okap typu UVI wyposazony jest w nowa generacje
systemu kurtynowego z wigzka boczng Capture Jet™.
Jest to wysokosprawny okap wentylacyjny usuwajacy
zanieczyszczone powietrze oraz zyskéw ciepta
emitowanego przez urzadzenia kuchenne. W systemie,
w poréwnaniu z tradycyjnymi okapami, usuwanie takich
samych zyskéw ciepta nastepuje przy zmniejszeniu
ilosci wycigganego powietrza o 30 — 40%.

* Hazard Analysis Critical Control Point (System Analizy Zagrozen i
Krytycznych Punktéw Kontroli)
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Opis i dziatanie

Urzadzenia kuchenne generuja duze ilosci goragcego
powietrza, zanieczyszczonego czasteczkami i oparami
tluszczu, parg wodng i zapachami. Opary lub
strumienie konwekcyjne (1) w naturalny sposéb
wznoszg sie do goéry w kierunku sufitu kuchni.

Obwodowy system indukcyjny Capture Jet™ (2) z
wigzka boczng i kurtyng, umozliwia swobodny
przeptyw strumieni konwekcyjnych w strone
przestrzeni wyciagowej (3) tak szybko jak to mozliwe.
Uksztattowanie wnetrza okapu w potaczeniu z
dziataniem wiazek wychwytujacych Capture Jet™,
umozliwia efektywne ograniczanie zwyktych lub
nagtych strumieni pary wodnej i dymu. Technologia
wiazki wychwytujacej Capture Jet™ oraz ksztatt
wnetrza okapu zapewniaja efektywne wychwytywanie
i zatrzymywanie zanieczyszczen co pozwala na
zmniejszenie ilosci wycigganego powietrza o 30% do
40%.

Okap UVI wyposazony jest w technologie Capture
Ray. Ttuszcz i zanieczyszczenia wytwarzane przez
urzadzenia kuchenne zostaja wychwycone i poddane
dwustopniowej filtracji za pomoca filtrow
mulicyklonowych (4). Najwieksze czgstki ttuszczu
zostaja usuniete. Pozostate czastki ttuszczu oraz opary
s3 neutralizowane przez generowane przez lampy
UV-C (b) $wiatto UV i ozon. Efektywno$¢ procesu
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neutralizacji jest bezposrednio zwigzana z iloscig
wycigganego powietrza i wielkoscig czasteczek
ttuszczu. Technologia Capture Ray jest najbardziej
efektywna w potaczeniu z technologia wiazki
wychwytujacej Capture Jet™ oraz filtrami
multicyklonowymi KSA.

Okap UVI jest wyposazony w system Capture Jet™ z
wentylatorem, dyszami przednimi i bocznymi, oprawa
o$wietleniowg IP65, przepustnica regulacyjna
powietrza wyciagowego, kré¢cami pomiarowymi i
filtrami ttuszczowymi KSA. Wszystkie widoczne czesci
okapu produkowane sa ze stali nierdzewnej AlISI 304.
Potaczenia na dolnej krawedzi sa zespawane szwem
ciagtym.

Krééce pomiarowe T.A.B. stuzace do pomiaru
przeptywu zamocowane sa w przestrzeni powietrza
wyciggowego, hawiewnego oraz powietrza wiazki
Capture Jet™,

Nowa seria okapéw z technologia Capture Ray
produkowana jest w modutach. Duze okapy moga by¢
zbudowane z kilku mniejszych modutéw, bez scianek
bocznych i belek pomiedzy nimi.

Halton
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Fotoliza to chemiczny rozktad czasteczek ttuszczu przez fotony

Ozonoliza stanowi utlenianie wytwarzanym przez lampy UV-C ozonem
lotnych zwigzkéw organicznych (VOC) oraz czesci zapachow.

Technologia usuwania ttuszczu promieniami UV

Capture Ray

e Zmniejszone koszty czyszczenia kanatow
wentylacyjnych dzieki temu, ze kanatach nie osadza
sie ttuszcz

e Mozliwos$¢ odzysku ciepta, wyzsza efektywnosé
dziatania i krotki czas zwrotu kosztow inwestycji ze
wzgledu na nizsze wymagania konserwacji systemu

e /naczaco zmniejszona emisja zapachéw w
wyciaganym powietrzu

Technologia Capture Ray ogranicza zanieczyszczenia
spowodowane osadzaniem sie ttuszczu w okapie i
kanaftach wentylacyjnych, oraz redukuje emisje za-
pachéw w powietrzu odprowadzanym z kuchni.

Neutralizacja swiattem UV dziata dwutorowo: Fotoliza
jest wynikiem bezposredniego oddziatywania
promieniowania UV-C ($wiatta). Fotoliza powoduje
chemiczny rozpad czastek ttuszczu w wyniku dziatania
fotondéw.

Réwnolegle do fotolizy ma miejsce ozonowanie, czyli
utlenianie czastek tfuszczu ozonem wytwarzanym przez
lampy. Ozon jest gazem, wiec przemieszcza sie wraz
Z wycigganym powietrzem, dzieki czemu ozonowanie
odbywa sie réwniez w kanale wentylacyjnym nie tylko
W.

Integracja lamp UV z systemem sterowania UV

e Dzieki matym rozmiarom wykorzystanego systemu
sterowania UV o podwyzszonej wydajnosci nie ma
potrzeby wydzielania miejsca na szafe sterowania

e Zintegrowana kaseta Capture Ray™ z lampami UV
wraz ze sterownikiem oraz zabezpieczeniami

e t atwy i catkowicie bezpieczny dostep do kaset UV
podczas konserwacji

e Prosty system sterowania typu ,Plug&Play” z
certyfikatem CE

Okapy Capture Ray™ wyposazone sg w wysokowyda-
ine lampy UV o okresie uzytkowania 13 000 godzin.
Lampy sa zabudowane w lekkich kasetach ze stali
nierdzewnej wyposazonych w szybkoztaczki i wygodny
uchwyt. Wyjecie kasety do rutynowego czyszczenia
lamp UV jest tatwe i szybkie.

Drzwi zapewniajace dostep do kasety UV i wszystkich
filtréw sa monitorowane bezobstugowymi czujnikami
magnetycznymi. Lampy UV wytgczajg sie automatyc-
znie w momencie zdjecia filtra badz otworzenia drzwi
do kasety UV. Zabezpiecza to przed szkodliwym
bezposrednim oddziatywaniem promieniowania UV.

System sterowania oparty jest na kontrolerach Plat-
formy FCP firmy Halton i przekazuje informacje na
temat wszelkich usterek systemu, tzn:

- Zdjety filtr lub otwarte drzwi lampy UV

- Przekroczony czas pracy lamp UV lub usterka statec-
znika.

- Alarm niskiego ci$nienia (lub przeptywu powietrza)

- Btad transmisji danych pomiedzy urzadzeniami.

Platforma FCP firmy Halton obejmuje dodatkowe
moduty i funkcje takie jak:

- Modem SMS/GSM do zdalnego przekazywania infor
macji serwisowe;

- Mozliwo$¢ podtaczenia do systemu BMS (Building

Management System, system zarzadzania budynkiem);

-Wejscie zewnetrzne umozliwiajace wytaczenie pod
wplywem alarmu pozarowego lub zdalne.
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Konsola UV (standardowy interfejs uzytkownika)

e Kompaktowy i estetyczny interfejs

* \Wyswietla status systemu UV oraz ewentualne
alarmy za pomoca kontrolek LED

e Okresla sekcje okapu, ktérej dotyczy alarm lub ktéra
wymaga serwisowania

e Dostep do ustawien i statuséw systemu i ich edycja
sa mozliwe przy uzyciu palmtopa

Konsola UV jest interfejsem uzytkownika technologii
Capture Ray™. Zwykle jest estetycznie wbudowana
na dolnym brzegu z przodu sekcji okapu wyposazonej
w kasety na lampy UV. Moze takze by¢ zabudowana w
oddzielnej szafce w kuchni.

System kontroli UV sprawdza prawidtowe dziatanie
lamp UV. W przypadku nieprawidtowego dziatania
konsola UV przekazuje sygnaty alarmowe za pomoca
kontrolek LED. Precyzyjna diagnostyka oraz identyfikac-
ja sekcji okapu, w ktoérej wystgpita usterka sg mozliwe
dzieki przyciskom dotykowym oraz wyswietlonej kom-
binacji sygnatéw swietlnych. Ponadto, ustawienia i sta-
tusy systemu UV sa dostepne i edytowalne przy uzyciu
palmtopa przez port bluetooth konsoli UV. Dostepne
informacje obejmuja miedzy innymi:

- Biezagca ilos¢ i cisnienie powietrza

- Przepracowana liczbe godzin poszczegdlnych statec-
znikéw lamp UV

-Wyzerowanie liczby przepracowanych godzin po wy-
mianie lamp UV.

Ekran dotykowy LCD (Opcjonalny uniwersalny

interfejs uzytkownika)

e Intuicyjny i tatwy w obstudze

¢ Umozliwia uzytkowanie systemu przez personel
kuchenny bez koniecznosci specjalnego
przeszkolenia

e t atwa i szybka regulacja ustawien podczas
uruchamiania

¢ Uniwersalna koncepcja zarzadzania wszystkimi
urzgdzeniami kuchennymi firmy Halton oddzielnie
lub réwnoczesnie

Ekran dotykowy LCD firmy Halton jest prosty w
obstudze dla pracownikéw, a takze utatwia instalacje i
uruchomienie urzadzenia przez kontrahenta. Posiada
on nastepujace funkcje:

- Nazywanie réznych okapow kuchennych
wyposazonych w technologie Capture Ray.

- Przedstawianie produktéw za pomoca czytelnych
rysunkow, co umozliwia doktadne wyswietlenie
ewentualnych alarméw w miejscu ich wystepowania
wraz ze statusami.

- Dostep i modyfikacja wszystkich ustawien bez
palmtopa, co umozliwia szybsze uruchomienie (z
kontrola dostepu).

- Mozliwo$¢ zarzadzania dodatkowymi funkcjami
modutéw pomocniczych w celu dopasowania systemu
do konkretnych wymagan (np. wyjscia analogowe lub
modut GSM).

Ekran dotykowy LCD jest w petni kompatybilny ze
wszystkimi innymi urzadzeniami firmy Halton, ktére
mozna wyposazy¢ w technologie Capture Ray™.

- M.A.R.V.E.L., system sterowania wydajnoscig
wentylacji w kuchni;

- Ekologiczny system oczyszczania powietrza Pollustop
- Automatyczny system myjgcy do okapéw (Water
Wash).

UVv1/1307/PL
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System sterowania Capture Ray™ nalezy do Platformy
FCP firmy Halton

Platforma FCP firmy Halton zostata opracowana do obstugi i zarzadzania wszystkimi innowacyjnymi rozwigzaniami
wchodzacymi w zakres koncepcji wysokosprawnych kuchni (HPK) firmy Halton. Opisywany unikalny system
sterowania moze rownoczeénie zarzadzaé¢ wszystkimi technologiami wykorzystywanymi w danej kuchni, bez
wzgledu na ich typ i liczbe. Standardowy interfejs uzytkownika kazdej z technologii zastepowany jest przez jeden
ekran dotykowy firmy Halton.

Ekran dotykowy firmy Halton nie tylko jest w stanie obstugiwa¢ kilka technologii réwnoczeénie, ale réwniez stanowi
silng bramke transmisji danych. Moze on takze obstugiwaé funkcje GSM, przy sterowaniu przez zdalny komputer lub
nawet przesyta¢ szczegdétowe informacje do systemu zarzadzania Halton FO.R.M. (Facilities Optimization and
Resource Management, optymalizacja podzespotéw i zarzadzanie zasobami). System FEO.R.M. jest w stanie w
czasie rzeczywistym podawac status ogoélny sprzetu, analize efektywnosci wykorzystania energii lub narzedzia do
planowania konserwacji.

Ekran dotykowy Halton FCP (opcja): intuicyjny |
komunikacyjny interfe|s

system FO.R.M.* firmy Halton  Podtaczenie zdalne Alarmy GSM

2 q " S

Sterowanie M.A.R.V.E.L

Sterowanie Capture Ray™

) R4
ZinteS®

Sterowanie KGS

Sterowanie automatycznym
systemem myjacym

‘Sl Lt ‘ =

L o

e

* Facilities Optimization and Resource Management (Optymalizacja podzespotdéw i zarzadzanie zasobami)
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Technologia Capture Jet™ w systemie podwojnym i

obwodowym

e Redukuje ilos$¢ powietrza wycigganego i zuzycie energii
od 30% do 40%, dzieki wyzszej sprawnosci
wychwytywania i zatrzymywania

e Zwiegksza wydajnos¢ reakcji UV dzieki nizszym ilosciom
wycigganego powietrza

® Pozwala na uzyskanie lepszej jakosci powietrza w
pomieszczeniu i wyzszego komfortu pracy

Technologia Capture Jet™ jest nieodzowna w przypadku
zastosowania technologii Capture Ray. Wraz ze
zmniejszaniem przeptywu wycigganego powietrza,
zmniejsza sie liczba potrzebnych lamp UV. Im dtuzszy
czas wystawienia powietrza na dziatanie promieni UV,
tym wyzsza efektywno$é systemu.

System Capture Jet™ zawiera dwa rzedy dysz: poziomy i
pionowy

- Dysze poziome przemieszczaja opary w kierunku filtrow
- Dysze pionowe zwiekszaja objeto$¢ okapu i tworza
kurtyne zapobiegajaca wydostawaniu sie oparéw poza
jego obrys.

Dolna krawedzZ czes$ci wyciggowej okapu zostata
aerodynamicznie wyprofilowana tak, aby nie zaktdcaé
wznoszenia sie zanieczyszczen cieplnych, oraz poprawia
efektywnos¢ dziatania wiazki wychwytujacej Capture
Jets.

Bez wiazek wychwytujacych
Rozpraszanie ciepta

Wiaczony system Capture Jet™ —
wychwytywanie i zatrzymywanie

Filtry multicyklonowe KSA

¢ Nieodzowne dla osiagniecia wysokiej efektywnosci
procesu neutralizacji UV-C

e Ograniczenie ztogéw ttuszczu w kanatach

e Poprawa higieny i bezpieczeristwa

W przypadku uzycia technologii Capture Jet™
zdecydowanie zalecane jest stosowanie filtréw
multicyklonowych. Lampy UV sa znacznie mniej
efektywne w radzeniu sobie z duzymi czastkami ttuszczu.
Dlatego nieodzowne jest zastosowanie wysokosprawne;j
filtracji mechanicznej przed sekcja lamp UV.

Filtry cyklonowe KSA maja budowe plastra miodu, co
powoduje, ze przeptywajace powietrze wpada wewnatrz
profili w ruch wirowy. Sity od$rodkowa jest duza, a jej
dziatanie ciggte, co jest wyréznikiem tego rodzaju filtréwy,
zwlaszcza w poréwnaniu z tradycyjnymi filtrami.
Czasteczki tluszczu sg w ten sposédb dociskane do profili.
Zbierany kondensat naturalnie sptywa w kierunku
spustow przestrzeni wyciggowe;.

Filtry KSA charakteryzuja sie 95% sprawnos$cia usuwania
czastek rzedu 10 pym. Filtry maja kategorie UL odpornosci
ogniowej oraz $wiadectwo NSF higieny i
bezpieczenstwa. Zbudowane sa z polerowanej stali
nierdzewnej AISI 304 (1.4301).
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Krzywa wydajnoéci filtréow multicyklonowych KSA w oparciu o metode
VDI 2052 (cze$¢ 1) ,, Sprzet wentylacyjny dla kuchni” Oznaczenie
efektywnoséci wychwytywania separatoréw czastek aerozolowych w
wyciggu kuchennym
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Nawiew uzdatnionego powietrza z niska
predkoscia i granica komfortu

Technologia i projekt systemu uzdatniania powietrza
majg podstawowe znaczenie dla zagwarantowania
catkowitego wychwytywania i zatrzymywania oparow
w okapie oraz dla komfortu pracy personelu. Zty
projekt zawsze doprowadzi do wystepowania
przeciagbéw, rozprzestrzeniania sie oparéw oraz
poczucia dyskomfortu.

W celu kompensacji przeptywu wyciggowego KVI
zaleca sie stosowanie nawiewnikow wyporowych (o
matej predkosci przeptywu) montowanych na suficie
lub na $cianach kuchni. Firma Halton oferuje
nawiewniki o matej predkosci przeptywu wykonane ze
stali nierdzewnej, ktére umozliwiaja wymiane
powietrza w pomieszczeniu kuchennym na zasadzie
wyporu. Swieze powietrze opada w dét i z tego
poziomu wypetnia obszar pracy. Przy nawiewie
wyporowym nie ma niebezpieczenstwa rozpraszania
przez Swieze powietrze strumieni konwekcyjnych
generowanych przez urzadzenia kuchenne.

W kuchni, w wyniku uwarstwienia powietrza, na
okreslonym poziomie w sposéb naturalny powstaje
granica komfortu. Ponizej tej wysokosci jako$é
powietrza jest optymalna.

Uruchamianie, bezpieczenstwo i konserwacja

e Certyfikat HACCP* (PE-567-HM021)

* Mniejsze koszty czyszczenia kanatow wentylacyjnych
e t atwy dostep do poszczegdlnych czesci; tatwe
czyszczenie

* Maksymalna higiena i bezpieczenstwo pozarowe

Technologia Capture Ray™ niweluje wszelkie
niehigieniczne i niebezpieczne dtugotrwate ztogi
ttuszczu lub osady kondensatu w kanatach
wyciggowych (szczegdlnie jest to wazne w przypadku
urzadzen kuchennych takich jak piece wielofunkcyjne
lub kotty).

Ponadto wszystkie okapy zaprojektowano tak, by
zredukowat liczbe zewnetrznych czesci wykonanych
ze stali nierdzewnej, a przez to ograniczy¢ liczbe
krawedzi i zagie¢ do czyszczenia. Zwieksza to znacznie
higienicznos$¢ urzadzenia. Potgczenia na dolne;j
krawedzi przestrzeni wyciggowych sa zespawane
szwem cigglym nieprzepuszczajacym cieczy. Dolna
czes$¢ przestrzeni wywiewnej zostata odpowiednio
aerodynamicznie wyprofilowana, aby zminimalizowac¢
ryzyko kondensacji.

Szybka kontrole powietrza wyciggowego oraz
nawiewnego podczas uruchomienia lub konserwacji w
okresie uzytkowania okapu zapewniaja krééce
pomiarowe (TA.B.™),

Wszystkie wiasciwosci okapdw z technologia wiazki
wychwytujgcej Capture Jet™ zapewniajg najwyzszy
poziom higieny, bezpieczeristwa oraz utatwiaja
konserwacje.

UVI/1307/UK PL
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OPIS

KOD OPIS KOD OPIS

1 Obudowa zewnetrzna — widoczne elementy wykonane ze stali 6 Dysze wiazki wychwytujacej Capture Jet™
nierdzewnej AlS| 304 7 Filtry KSA (filtracja dwustopniowa)

2 Podtaczenie powietrza wyciagowego z przepustnica 8 Tacka ociekowa ttuszczu lub kréciec spustowy
regulacyjna 9 Dysze nawiewu (na osoby pracujace)

3 Oswietlenie ze skrzynka elektryczna 10 Wentylator wiazki wychwytujacej Capture Jet™

4 Klapa rewizyjna

5 Statywy na lampy UV

TABELA SZYBKIEGO DOBORU

UVI/1307/PL

L1 (dtugos¢ sekceji) L Zalecana ilo$¢ powietrza wycigganego* lloé¢ powietrza systemu Capture Jet
(przyjeta szeroko$¢ = 1300)
I/s m3/h I/s m?3/h
1500 1600 420 ... 570 1515 ... 2055 27 97
2000 2100 560 ... 760 2020 ... 2740 31 112
2500 2600 700 ... 950 2525 ... 3425 35 127
5000 5100 1400 ... 1900 5050 ... 6850 56 202
7500 7600 2100 ... 2850 7575 ... 10275 77 277
10000 10100 2800 ... 3800 10100 ... 13700 98 352

* Minimum dla odczytu z kréécow TAB na poziomie 105 Pa (505 m3/h lub 140 I/s na filtr)... Maksimum dla odczytu z kréécow TAB na poziomie
190 Pa (685 m3/h lub 190 I/s na filtr)

MONTAZ SEKCJI MODULOWYCH

uvi

UvI

uvi

UVI - Okap kuchenny z technologiag Capture Jet™ wyposazony w system
filtracji UV- Capture Ray™ z systemem kurtynowym oraz wigzka boczna
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WYMIARY

UVI (2 boki zamkniete)
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Podane ponizej wymiary obowiazuja dla sekcji modutowych; wieksze
okapy budowane sa z pojedynczych modutéw, co utatwia transport i
obstuge na miejscu montazu

UMIEJSCOWIENIE POLACZEN (mm)
Dla typowych wymiaréw

Wyciag Oswietlenie
1 @315 2 @315 3 @315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 275 1020
2100 L1/2 275 - 1320
2600 - 275 L1/2, 550 1320
3100 - 275 L1/2, 550 1320

*1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

- Liczbe przytaczeniowych kréécow wyciagowych nalezy okresli¢
na podstawie dfugos$ci sekcji oraz obliczen predkosci powietrza
wycigganego w zaleznosci od urzadzen kuchennych.

- Inne mozliwosci wentylatora Capture Jet na zamoéwienie.

- Inne konfiguracje przytaczeniowe wyciaggu na zamoéwienie.

MASA (h=555 mm, kg)

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1100 93 98 103 108 113
1600 118 123 128 133 138
2100 148 163 158 163 168
2600 173 178 183 188 193
3100 198 203 208 213 218

UVI - Okap kuchenny z technologig Capture Jet™ wyposazony w system
filtracji UV- Capture Ray™ z systemem kurtynowym oraz wigzka boczna

UVI/1307/UK PL



WYMIARY

UVI (1 bok zamkniety)
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Podane ponizej wymiary obowiazuja dla sekcji modutowych; wieksze
okapy budowane sa z pojedynczych modutéw, co utatwia transport i
obstuge na miejscu montazu

UMIEJSCOWIENIE POLACZEN (mm)
Dla typowych wymiaréw

Wyciag Oswietlenie
1 @315 2 @315 3 @315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
2600 - 275 L1/2, 550 1320
3100 - 275 L1/2, 550 1320

*1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

- Liczbe przytaczeniowych kréécoéw wyciagowych nalezy okresli¢
na podstawie dfugos$ci sekcji oraz obliczen predkosci powietrza
wycigganego w zaleznosci od urzadzen kuchennych.

- Inne mozliwosci wentylatora Capture Jet na zamdwienie.

- Inne konfiguracje przytaczeniowe wyciaggu na zamoéwienie.

MASA (h=555 mm, kg)

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1100 93 98 103 108 113
1600 118 123 128 133 138
2100 148 163 158 163 168
2600 173 178 183 188 193
3100 198 203 208 213 218

UVI - Okap kuchenny z technologig Capture Jet™ wyposazony w system
filtracji UV- Capture Ray™ z systemem kurtynowym oraz wigzka boczna
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WYMIARY UVI (2 boki otwarte)

Podane ponizej wymiary obowiazuja dla sekcji modutowych; wieksze
okapy budowane sa z pojedynczych modutéw, co utatwia transport i
obstuge na miejscu montazu

UMIEJSCOWIENIE POLACZEN (mm)
Dla typowych wymiaréw

UVI/1307/UK PL

Wyciag Oswietlenie
1 0315 2 @315 30315

L M N M, N Q*
1600 L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
2600 - 275 L1/2, 550 1320
3100 - 275 L1/2, 550 1320

o}

S %1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)

! - Liczbe przytaczeniowych kréécow wyciagowych nalezy okresli¢
na podstawie dfugos$ci sekcji oraz obliczen predkosci powietrza
wycigganego w zaleznosci od urzadzen kuchennych.

- Inne mozliwosci wentylatora Capture Jet na zamdwienie.
- Inne konfiguracje przytaczeniowe wyciagu na zamowienie.
250
| ; MASA (h=555 mm, kg)
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UVI - Okap kuchenny z technologig Capture Jet™ wyposazony w system
filtracji UV- Capture Ray™ z systemem kurtynowym oraz wigzka boczna
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Halton sp. zo.o.

www.halton.com/foodservice

ul. Bystawska 82, 04-993 Warszawa

Tel. +48 (0) 22 672 8581
Fax +48 (0) 22 672 8559
www.halton.pl

Halton Foodservice International

France

Halton SAS

Zone Technoparc Futura
CS 80102

62402 Béthune Cedex
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00
Fax +33 (0)3 21 64 55 10
foodservice@halton.fr
www.halton.fr

United Kingdom

Halton Foodservice Ltd

11 Laker Road

Airport Industrial Estate
Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +44 1634 666 111

Fax +44 1634 666 333
foodservice@halton.co.uk
www.halton.co.uk

Germany

Halton Foodservice GmbH
Tiroler Str. 60

83242 Reit im Winkl

Tel. +49 8640 8080

Fax +49 8640 80888
info.de@halton.com
www.halton.de

NETE]]

Halton Co. Ltd.

Hatagaya ART-Il 2F
1-20-11 Hatagaya
Shibuya-ku

Tokyo 151-0072

Tel.+ 81 3 6804 7297
Fax + 81 3 6804 7298
salestech.jp@halton.com
www.halton.jp

USA

Halton Co.

101 Industrial Drive
Scottsville, KY 42164

Tel. +1 270 2375600

Fax + 1 270 2375700
info@haltoncompany.com
www.haltoncompany.com

Canada

Halton Indoor Climate
Systems, Ltd.

1021 Brevik Place
Mississauga, Ontario
L4W 3R7

Tel. + 905 624 0301

Fax + 905 624 5547
info@haltoncanada.com
www.haltoncanada.com

Asia Pacific

Halton Group Asia Sdn Bhd

PT 26064

Persiaran Teknologi Subang
Subang Hi-Tech Industrial Park
47500 Subang Jaya,

Selangor Malaysia

Tel. +60 3 5622 8300

Fax +60 3 5622 8888
sales@halton.com.my
www.halton.com

Middle-East

Halton Middle-East FZE

Jebel Ali Free Zone
Office/Warehouse S3B3VWHO08
PO. Box 18116

Dubai — United Arab Emirates
Tel. + 971 (0)4 813 8900

Fax + 971 (0)4 813 8901
sales@nhalton.ae
www.halton.com

Nasza firma stosuje polityke ciagtego rozwoju produktéw, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania konstrukcji i

specyfikacji urzadzen bez wczesniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyska¢ u najblizszego przedstawiciela firmy

Halton. Znalez¢ go mozna pod adresem:

www.halton.com/locations

UVI - Okap kuchenny z technologig Capture Jet™ wyposazony w system
filtracji UV- Capture Ray™ z systemem kurtynowym oraz wigzka boczna
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