Enabling Wellbeing HaltOﬂ



g

Central Hote| Gdaisk{(Gdarisk, Polan

2fz

CcC C
5E
:

(@]
<
2
T

(@]
<
2
L
<
o
O

(@]
<
2

-IMOD

ég c ALO
%) k<
O :U:UE



Sufity Wentylacyjne / Tabela Doboru....... 54/55
KCJ  Capture Jet™ ..o seeenes 56
KCJ-UV Capture Jet™, Capture Ray™.......ccceeeenenes 59
KBO Kuchenna Kratka WYCIQQOWA .ceereseeererereeans 60
Kuchnie Pokazowe i Produkty Specjalne ...... 64
JES  System Odciggu Mi€jSCOWEGO ..veverereueresereanaenes 66
KMC Halton MobiChef ......cccoueererereaeueerererenenearereneens 68

Energia i Bezpieczenstwo
MRV | MARMEL <ttt sense e e

Nawiewniki

LFU Kuchenny Nawiewnik Wyporowy

Kuchenne centrale wentylacyjne z funkcjg
oczyszczania powietrza

EXT Extenso - Centrala Wentylacyjna Nawiewno-Wywiewna

. Halton

72

76

82
85









Halton - Komfort pomieszczen
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Zapomnij o ograniczeniach! Wyobraz sobie komfortowe

i produktywne $rodowisko w potgczeniu z najwyzszymi
standardami bezpieczenstwa i efektywnosci energetyczne;j.
Halton pozwala zrealizowad te wizje i przeksztatcic je w
rzeczywistos$c dzieki wiodgcym rozwigzaniom z zakresu
wentylacji w pomieszczeniach zamknietych.

Oferujemy naszym klientom najwyzszq wartos¢ dodang w
branzy, od budynkdw publicznych do handlowych, poprzez
stuzbe zdrowia i laboratoria oraz kuchnie i restauracje do
zastosowan morskich i przybrzeznych.

Nasza wiedza techniczna, produkty i rozwigzania obejmujq
dystrybucje powietrza, zarzqdzanie przeptywem powietrza,
bezpieczenstwo pozarowe, wentylacje kuchni, kontrole emisji
oraz zarzqdzanie srodowiskiem wewnetrznym.

Oferujemy realizacje projektu od poczqtkowej koncepcji,
poprzez projekt wykonawczy, produkcje, instalacje na miejscu,
testy, przekazanie do eksploatacji oraz konserwacje po
montazu.
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Globalna firma rodzinna

Zatozona w 1969 roku w Finlandii, firma Halton dziata obecnie
w 37 krajach, osigga roczne obroty na poziomie 270 min Euro
(2022) i zatrudnia ponad 1900 pracownikéw. Firma posiada
14 zaktaddw produkeyjnych w 9 krajach, udziela licencji na

produkcje wyrobdw w 13 krajach oraz posiada 9 centréw
badawczo-rozwojowych w 7 krajach.

WYPOCZYNEK RESTAURACJE | HOTELE
ﬂ,r - - -' . [
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zamknietych
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LABORATORIA

Photo courtesy of Fincantieri
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To kwestia pasji

Halton Foodservice to dziat grupy Halton zajmujqgcy sie
rozwigzaniami z zakresu wentylagcji profesjonalnych kuchni i
restauracii.

Halton Foodservice ma szerokie doswiadczenie w
zastosowaniach dla wszelkich typéw kuchni komercyjnych na
catym Swiecie. Dostepne rozwigzania tgczg w sobie jakosc
srodowiskowa, bezpieczenstwo, efektywnosé energetyczng i
kontrole emisji - cztery podstawowe elementy tworzgce
profesjonalne kuchnie.

Z mitosci do jedzenia

Halton Foodservice to duzo wiecej niz produkty czy
rozwiqzania. Podzielamy pasje naszych klientéw do
ekscytujgecych doswiadczen kulinarnych, ktéra stymuluje nas
do ciggtego rozwoju i sprawia, ze kuchnie komercyjne stajg sie
lepszym miejscem pracy.

Dzieki rozwigzaniom Halton, szefowie kuchni i obstuga
zyskujg kreatywne i produktywne srodowisko, a goscie mogq
skupic sie na wtasnych doswiadczen kulinarnych.

Pasja ta jest réwniez wyrazona w koncepcjach wizualnych,
reprezentujgcych naszg dbatosc o jakosé, zaréwno pod
wzgledem technicznym jak i architektonicznym. Kreatywnosc i
przyjemnosc!

Halton g
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Pasja innowagji

Innowacyjnosé, ktéra stanowi nieodtqczng ceche kazdej
,pasji przemystowej”, zalezy od dwdch podstawowych
czynnikow: wyjqtkowego entuzjazmu pracownikéw oraz
zaawansowanego i dynamicznego rozwoju i badan.

Dysponujemy szerokg wiedzq techniczng i
doswiadczeniem naszych pracownikéw, docenianym
przez specjalistow w branzy. Nasze laboratoria
badawczo-rozwojowe stanowiq wzdr dla branzy,
prowadzagc badania co najmniej pieciu lub szesciu
nowych produktéw jednoczesnie.

Halton Foodservice posiada pied laboratoriéw
prowadzgcych badania wytqcznie z zakresu wentylacji
profesjonalnych kuchni. Laboratoria te tworzg
zaawansowang sie¢ badawczo-rozwojowq oraz
otwierajg nowe horyzonty globalnego rozwoju naszych
systemow i rozwigzan.

Halton
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Globalny lider w projektowaniu

Obecnosc na rynku 5000
miedzynarodowym o r

kazdego roku
Dzieki o$miu zaktadom produkcyjnym, trzem zaktadom z

licencjg produkcyjng oraz pieciu centrom badawczo-
rozwojowym opracowujgcym rozwiqzania dla profesjonalnych
kuchni, Halton Foodservice to $wiatowy lider w dziedzinie
rozwigzan wentylacyjnych dla przemystowych kuchni
otwartych i zamknietych.

Opracowujemy rozwigzania tgczqce efektywnosd
energetycznq, bezpieczenstwo, jakos¢ powietrza
wewnetrznego oraz szacunek dla srodowiska naturalnego.
Dzieki ogromnej pasji do innowagji i wyjqtkowej prostoty,
nasza wiedza techniczna i ekspertyza zyskaty uznanie
specjalistow. Rozwigzania Halton Foodservice znalazty
zastosowanie we wszystkich typach profesjonalnych kuchni na
catym swiecie, na wszystkich etapach uzytkowania - od ®
poczqtkowej koncepcji poprzez realizacje projektu, wykonanie, o Brazil, Séo Paolo
instalacje u klienta, az po przekazanie do eksploatagji i « Canada, Mississauga
konserwacje. e China, Shanghai
e France, Béthune
e Germany, Reit im Winkl
e Malaysia, Port Klang
o Mexico, Mexico

e United Kingdom, Rochester
760 e United States, Scottsville

Kazdego roku, rozwigzania Halton znajdujq zastosowanie w
5000. nowych kuchni.

0sob
oddanych pracy
nad projektami
gastronomicznymi

*
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kuchni wysokowydajnych

Przedsta

e Caribbean Islands

e Czech Republic, Prague

o Ethiopia, Addis Ababa

e Hungary, Budapest

e Irak, Bagdad

o Israel, Tel Aviv

o Italy, Volpago del Montello
e New Zealand, Christchurch
e Portugal, Lisbon

e Slovenia, Nova Gorica

Licencje Halton Foodservice
e Australia, Brisbane

¢ South Africa, Durban
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Sprzedaz i centra serwisowe

e Belgium, Leuven

e Brazil, Sdo Paolo

e Canada, Mississauga

e Chile, Santiago

e China - Shanghai, Shenzhen
¢ Hong Kong, Taipei

e Denmark, H6rning, Taastrup
o Finland, Helsinki

e France, Paris

e Germany, Reit im Winkl
e India, New Dehli
e Indonesia, Jakarta

e Japan, Tokyo

e Kenya, Nairobi

o Korea, Seoul

e Netherlands, Nieuwegein

e Norway, Oslo

e Philipines, Manila

e Poland, Warsaw

e Russia, Moscow

» Singapore

e Spain, Madrid

e Sweden, Taby, Malmo

e Thailand, Bangkok

e Turkey, Istanbul

e United Arab Emirates, Dubai
e United Kingdom, Rochester
e United States, Scottsville

e Vietham, Ho Chi Minh

Wyjgtkowe ustugi

Kuchnie wysokowydajne Halton zapewniajq wyjgtkowe
korzysci oparte na zaawansowanych technologiach.

Poczgtkowy projekt oraz przekazanie do eksploatagji
stanowiq klucz do osiggniecia najwyzszej sprawnosci,
dla jakiej nasze rozwigzania zostaty zaprojektowane.

Konserwacja stanowi podstawowqg metode utrzymania
sprawnosci urzqgdzen na najwyzszym poziomie pomimo
uptywu czasu.

Nikt nie zna rozwiqzar Halton lepiej niz jego pracownicy.
Wiekszos¢ jednostek sprzedazy Halton Foodservice
zapewnia, bezposrednio lub poprzez autoryzowanych
partnerdw, specjalistyczny serwis konserwacji
prewencyjnej oraz napraw catego asortymentu naszych
rozwigzan. Oferujemy atrakcyjne umowy serwisowe i
ustugi szybkiego reagowania.

Halton
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Co-Creation Lab (Venlo, Holandia)



Technologia
Capture Jet™ (okapy)

0SZCZEDNOSC ENERGlI

Redukcja ilosci powietrza wycigganego o 30 - 40%.

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)

Skutecznosc¢ wychwytywania oraz nizsze natezenie
przeptywu poprawia warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Dzieki skutecznosci wychwytywania opary kuchenne nie
rozpraszajqg sie, a bezpieczenstwo zywnosci jest wyzsze.
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Brak systemu Capture Jet

Wiqczony system Capture Jet

Wszystkie okapy wyposazone w stale rozwijang
technologie Capture Jet™ zapewniajg zmniejszenie
natezenia przeptywu powietrza wycigganego o 30-40%
w poréwnaniu z tradycyjnymi okapami.

Najnowsza generacja systemu Capture Jet™ opiera sie
na potgczeniu dwdch zestawdw dysz, do ktdrych
doptywajg bardzo mate ilosci powietrza (maksymalnie
30 m3/h/m okapu) Dysze znajdujg sie z z przodu okapu
oraz na jego bokach tak, ze doktadnie otaczajg obszar
gotowania.

Cyfrowa symulacja skutecznosci wigzek wychwytujqcych Capture
uzyskiwana dzieki sprzezeniu dwdch zestawdw dysz.

- Poziome dysze zwiekszajq predkosé przeptywu do
dolnej czesci przodu okapu (efekt Venturiego).
Wypychajg wiec opary z powrotem w kierunku filtréw
usprawniajqc skutecznosc¢ wychwytywania.

Mozliwe jest dalsze zmniejszenie przeptywu powietrza
wyciggowego do 64% tqczqc technologie Capture Jet™ z
systemem sterowania wydajnosciq wentylacji
M.A.RV.E.L.

- Dysze pionowe tworzg kurtyne powietrza zwiekszajgcg
objetos¢é powietrza zatrzymywanego przez okap,
chroniq strefe wychwytywania przed przeciggami i
znacznie zmniejszajg rozpraszanie sie oparow.

Schlieren - Testy okapu z wtgczonym systemem Capture Jets lub bez.

Z Capture Jets BEZ Capture Jets
3600 m3/h 3600 m3/h 6000 m3/h

Wydajnos¢é okapu bez
sys-temu Capture Jet musi
by¢ zwiekszona do 6600
m3/h, zeby zapewnic jego
skutecznosc.

Wszystkie opary uwalniane
przez urzqdzenia kuchenne
sq wychwytywane i
odprowadzane przy
wydajnosci 3600 m3/h.

Przy tej samej wydajnosci
3600 m3/h okap tradycyjny
bez zamontowanego systemu
Capture Jet jest nieskuteczny.

System fotografii smugowej ukazuje przeptywy
konwekcyjne z urzqdzer kuchennych, dzieki cze-
mu mozna niezawodnie i obiektywnie zmierzy¢
sprawnos$¢ wychwytywania przez okapy.

Halton 17



25| Technologia

)) Capture Jet™ (sufity)

0SZCZEDNOSC ENERGII

Redukcja ilosci powietrza wycigganego o 15%.
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JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)

Skutecznosc¢ wychwytywania oraz nizsza predkosc
przeptywu poprawiajg warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Dzieki skutecznosci wychwytywania opary kuchenne nie
rozpraszajg sie, a bezpieczenstwo zywnosci jest wyzsze.

W kuchni wyposazonej w sufit wentylacyjny obszary
gotowania sq w peti otwarte bez okapdw wystajqcych
z sufitu. Gtéwnq korzyscig stosowania tej techniki jest
wrazenie duzej przestronnosci.

Jednakze opary muszq by¢ wychwytywane na wyzszej
wysokosci niz przy okapach, dlatego przez wiekszos¢
czasu ich podrézy pomiedzy urzqgdzeniami kuchennymi a
elementami wywiewnymi sufitu wentylacyjnego nie sq
ukierunkowane.

Pomimo ze zasada dziatania dwdch zestawdw dysz jest
podobna jak w okapach, odnoszone korzysci nieznacznie
sie rézniq.

- System Capture Jet zwieksza objetosc i skutecznosc
wychwytywania sufitow.

- Natezenie przeptywu powietrza wyciggowego

jest zmniejszane o 15% w poréwnaniu z sufitami
tradycyjnymi.

- Wigzki wychwytujqce Capture Jet usuwajg
wystepujqce w tradycyjnych sufitach ryzyko
wymieszania oparéw kuchennych z nawiewanym
Swiezym powietrzem. Tworzq ,bariere” pomiedzy strefq

wychwytywania a strefami powietrza swiezego. Brak systemu C_uiture Jets prm—————

Wiqczony system Capture Jets

Mozliwe jest dalsze zmniejszenie przeptywu powietrza
wyciggowego do 53% tqczqc technologie Capture
Jet™ z systemem sterowania wydajnosciqg wentylacji
M.A.R.V.E.L.

Cyfrowa symulacja dziatania sufitu wentylacyjnego.

Z wigzkami wychwytujgcymi Capture Jets, przeptywy konwekcyjne

sq wypychane w kierunku przestrzeni wyciggowej, bez rozpraszania
przeptywu.

BEZ wigzek wychwytujqcych Capture Jets, przeptywy konwekcyjne nie
sq natychmiast odprowadzane i rozpraszajq sie pod sufitem, a nastepnie
mieszajq sie z $wiezym powietrzem nawiewanym przez nawiewniki.

18 Halton



M.A.RV.E.L. - system
sterowania wydajnosciq
wentylacji w kuchni (MRV)

Redukcja natezenia przeptywu wyciggowego do 64% przy
wspotdziataniu z systemem Capture Jets. Zmniejsza zuzycie
energii wentylatoréw wyciggowych.

I——-_._
ni _nlllh_‘m_-iﬂi_z

750 KUCHNI

NA SWIECIE
WYPOSAZONYCH
W M.ARV.E.L
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JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)
Redukcja hatasu i przeciggdéw dzieki statej regulacji
przeptywow powietrza do wymaganego poziomu,

koniecznego do usuniecia wszystkich opardw.

Innowacyjny system M.A.RV.E.L* to pierwszy
prawdziwie inteligentny, w petni elastyczny system
sterowania wydajnoscig wentylacji. Nadaje sie do
okapdw i sufitdw wentylacyjnych. Gtéwnqg korzysciq jego
zamontowania jest redukcja natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego nawet o 64%.

Pierwsza innowacja:

System M.A.RV.E.L. moze okreslac biezqcy stan
urzgdzen kuchennych (wytqczony, nagrzewanie,
bezczynnosé lub w trakcie gotowania).

Druga innowacja:

System M.A.RV.E.L. ma unikalng mozliwos¢ regulowania
natezenia przeptywu wyciggowego zaleznie od
opisywanych standw, niezaleznie w kazdym okapie.
Jezeli dziata tylko jeden obszar gotowania, tylko
przeptyw powietrza z danego okapu lub strefy bedzie
wyregulowany. Inne okapy lub przestrzenie bedq
kontynuowaty prace z bardzo matq wydajnoscig.

M.A.R\V.E.L. to odpowiednik
5000 dodatkowych
positkéw rocznie.

W typowej restauracji,
skuteczny system DCV
umozliwia oszczednosci
energii rzedu 3000

EUR. Marza sprzedazy
wynosi 4% co odpowiada
dodatkowym 5000
positkom po 15 EUR.

Oszezedhosci

‘Przeplyw powietrza

Zuzywaj energie tylko
8dy 9dy to konieczne
Dzien rmg;

Trzecia innowacja:

System M.A.RV.E.L. moze regulowaé w sposdb ciggty
predkos¢ wentylatoréw w celu uzyskania wymagane;j
predkosci przy minimalnym cisnieniu. Zuzycie energii jest
wiec utrzymywane na najnizszym poziomie. Takze praca
wentylatoréw nawiewnych podlega sterowaniu.

Czwarta innowacja:
M.A.RV.E.L. jest systemem catkowicie elastycznym.

Nadzwyczajne oszczednosci energii w kuchniach Hilton Bucharest

Pomiary wykonano w czasie rzeczywistym w strefach gotowania hotelu wyposazonych w okapy Capture Jet™ z
technologiq M.A.R.V.E.L. Takie potqczenie zapewnia 60% zmniejszenia natezenia przeptywu powietrza wycigganego, co
odpowiada oszczednosci 50% energii zuzywanej na wentylacje.

00:40
01:50

03:30

Kuchnia gtéwna i obszar kuchni pokazowej

K32y obnizenie ilosci powietrza wycigganego

04:40
05:45
14:40
15:50
17.06
1815
21:30

Dzier roboczy

06:55
08:05

*Model-based Automated Regulation of Ventilation Exhaust Level (Automatyczna regulacja poziomu wentylacji wyciggowej w zaleznoéci od warunkdéw)

Halton



Oswietlenie kulinarne
1 Halton (HCL)

JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO (IEQ)

Swiatto o barwie zblizonej do éwiatta dziennego oraz
wyzsze poziomy oswietlenia. Lepsze warunki pracy.

BEZPIECZENSTWO

Kontrola jakosci, tj. czystos¢ powierzchni usprawniona dzieki
rownomiernemu oswietleniu.

PRZEWAGA EKONOMICZNA

Znaczne oszczednosci energii oraz najkrétszy czas zwrotu
inwestycji.
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Oswietlenie w profesjonalnych kuchniach jest czesto
zaniedbywane, pomimo ze stanowi szczegdlnie istotny
aspekt. Odpowiednie oswietlenie to nie tylko
efektywnosc energetyczna i lepsze warunki pracy, ale
réwniez higiena. Wysokiej jakosci oswietlenie utatwia
identyfikacje zanieczyszczen w kuchni, ktére w innym
przypadku mogtyby pozostaé niezauwazone.

Kuchnie zwykle posiadajg wiele powierzchni
odblaskowych, takich jak powierzchnie ze stali
nierdzewnej. Projektowanie o$wietlenia moze réwniez
dodatkowo komplikowad brak wolnego miejsca.

System oswietlenia LED Halton zostat zaprojektowany w
szczegolnosci do zastosowan w profesjonalnych
kuchniach i jest pierwszym na rynku oswietleniem
kulinarnym. Jego projekt jest oparty na najnowsze;j
generacji wysokosprawnych diod LED o wysokiej mocy
montowanych w dwdch typach opraw punktowych: o
szerokiej wigzce (temperatura barwowa 4000°K) oraz
skupionej wigzce (temperatura barwowa 3000°K).
Zaawansowany odbtysnik stosowany w oprawach o
szerokiej wigzce zostat zaprojektowany w taki sposdéb,
aby ograniczy¢ oslepianie personelu kuchni.

Oswietlenie kulinarne Halton tqczy najkrétszy czas
zwrotu inwestycji z najwyzszym komfortem wizualnym
w profesjonalnych kuchniach.

Odzyskaj wktad finansowy w rekordowym czasie

e Mniejsze zuzycie energii: Oszczednosc energii do 70% w
poréwnaniu do tradycyjnych swietléwek o takim samym
poziomie natezenia oswietlenia 500 lukséw.

e Staty poziom oswietlenia: Utrzymanie projektowego
poziomu oswietlenia po 50000 godzinach pracy.

e Wyzsza trwatosé: Tradycyjne swietldéwki wymagataby
trzykrotnej wymiany w takim samym czasie.

e Najkrotszy czas zwrotu inwestycji: Zaprojektowane
specjalnie dla Halton przez Halton z myslq o najwyzszej
optacalnosci.

Wyzszy komfort wizualny i bezpieczenstwo

o Wyzsza skutecznod¢ $wietlna: Srednia skutecznoéé
Swietlna jest 0 40% wyzsza w poréwnaniu do
standardowych lamp wytadowczych duzej
intensywnosci (HID).

e Wiecej swiatta: Wieksze natezenie swiatta o $redniej
wartosci 750 luksow, zwiekszone do 1000 lukséw w
okreslonych obszarach, zapewniajqc lepsze warunki
pracy lub kontrole jakosci.

e Mniejsze oslepianie: Doskonata ochrona personelu przed
oslepieniem.

o Swiatto o barwie zblizonej do éwiatta dziennego: Lepsze
oddawanie barw dzieki bardziej naturalnemu widmu
Swiatta. Lepsze pokrycie powierzchni dzieki potgczeniu
dwadch modeli punktowych o réznych kagtach otwarcia.

e tatwe czyszczenie: Wpuszczane oprawy oswietleniowe
bez dodatkowych potqczen zapewniajq tatwe
czyszczenie

Elastycznos¢

e Mozliwos¢ kontroli i regulacji natezenia oswietlenia w
zaleznosci od oswietlenia naturalnego (mniej Swiatta w
poblizu okien, wiecej w pozostatej czesci kuchni),
zapewnidjgca oszczednosé energii.

e Mozliwos¢é montazu skupionych wigzek punktowych z
napedem bezposrednim w celu regulacji potozenia bez
koniecznosci dostepu do modutu oswietlenia (tylko na

zamowienie).
Halton



Zintegrowany nawiewnik
wyporowy z wewnetrzng
izolacjq termicznq

0SZCZEDNOSC ENERGI|

Nawiew wyporowy wptywa na zmniejszenie ilosci powietrza
wywiewanego, zredukowanego dzieki technologii Capture
Jet™.
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JAKOSC SRODOWISKA WEWNETRZNEGO

Lepsze warunki pracy i wyzsza produktywnosé dzieki lepszej
jakosci powietrza. Redukcja przeciqgdw, nizszy poziom
hatasu i pozytywny wptyw na komfort cieplny odczuwalny
wewngtrz pomieszczenia.

Nawiewnik wyporowy zintegrowany w suficie poprawia
skutecznos¢ pracy wentylacji kuchennej i podwyzsza
komfort cieplny.

Przecigg to dla kuchni wrég numer jeden.

Ciepto i dym generowane w procesie gotowania ulegajq
gwattownemu rozproszeniu. Unoszac sie ku gérze, do
okapu lub sufitu wentylacyjnego, sq wrazliwe na przeciqgi.
Wystarczy zwykty ruch powietrza wytwarzany przez
przechodzagcg obok trzonu grzewczego osobe aby przy
okapie lub suficie wentylacyjnym bez systemu Capture Jet
™ porwac powietrze zanim trafi ono do wyciggu. Efekt ten
mozemy obserwowac dzieki testowi Schlierena.

Nawiew o niskiej predkosci umozliwia wymiane
powietrza poprzez wypieranie. Swieze powietrze
naturalnie opada ku dotowi i wypetnia obszar roboczy.
Brak turburencji w przeptywie zabezpiecza powietrze
Swieze przed zmieszaniem ze strumieniem
konwekcyjnym generowanym przez urzqdzenia

W sytuadji catkowitego pochwycenia ciepta przez zwykty okap, uzytkownik
przechodzi wzdtuz normalnym krokiem (1). Wytworzony przez niego
przeciqg jest wystarczajqcy, aby strumien ciepta ,rozlat” sie poza okap (2).

Tradycyjne nawiewniki to gorszy wybor.
W ograniczonych przestrzeniach, takich jak kuchnie

profesjonalne, tradycyjne nawiewniki generujq zbyt duze grzewcze.
przeciqgi. Wptywa to negatywnie na komfort Stosujgc nawiew wyporowy strefy komfortu cieplnego
pracownikow, ale przede wszystim obniza sprawnosc tworzone sq naturalnie, poprzez stratyfikacje powietrza.

dziatania okapow i sufitow wentylacyjnych. Strefa komfortu tworzona jest tylko w przestrzeni pracy,

Tradycyjne nawiewniki sufitowe a nie w catej kubaturze pomieszczenia.

Nawiew z niskg predkoscig pozwala nie tylko na
poprawe jakosci powietrza w kuchni, ale takze na lepszq
sprawnos¢ pochwytywania i zatrzymania wycigganych
StrumieRkonwekcyjny oparéw w okapach i sufitach wentylacyjnych Capture
Jet™. Zmniejszana jest w ten sposéb predkosc powietrza
wycigganego, co prowadzi do oszczednosci enerdgii.

Trzon grzewczy

Standardowym wyposazeniem nawiewnika jest
ulownica, izolacja termiczna ptaszczyzny wewnetrznej
oraz przepustnica MSM.
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1 Wysokosprawne filtry
L 77 ..q‘__;' multicyklonowe KSA

0SZCZEDNOSC ENERGII

Zmniejszenie zuzycia energii przez wentylatory dzieki
zmniejszeniu strat cidnienia.

BEZPIECZENSTWO

95% sprawnosci dla czgstek ttuszczu o wilekosci 10 ym
ogranicza tworzenie sie ztogdw ttuszczu i poprawia
bezpieczerstwo pozarowe oraz bezpieczenstwo
Zywnosci.
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Filtry multicyklonowe KSA sktadajq sie z pionowych
sekcji w ksztatcie ,plastra miodu”. Otwarte sq tylko na
godrze i dole i zaprojektowane tak, by wymuszaty
wewnaqtrz wirowy ruch powietrza. Powstata sita
odsrodkowa jest duza, a jej dziatanie ciggte, co wyrdznia
tego rodzaju filtry w poréwnaniu z tradycyjnymi

rozwigzaniami. Czgsteczki ttuszczu sq w ten sposéb
dociskane do profili, co zwieksza wydajnosc. Filtry KSA
charakteryzujq sie 98%-owq skutecznoscig w
usuwaniu czgstek o wielkosci 10 pm.

o Wyzszy poziom higieny i bezpieczeristwa Testy fotografii smugowej fiftrdw KSA
przeciwpozarowego dzieki ograniczeniu ztogdw
ttuszczu w przestrzeni wyciggowej i kanatach; 100
e Nizsze koszty konserwacji dzieki mniejszej £ W ]
czestotliwoéci czyszczenia; g — |
e Mniejszy poziom hatasu dzieki ograniczeniu strat § 60 ~
cisnienia; :‘3 " /
e Koniecznos¢ w przypadku stosowania technologii §
UV-C Capture Ray™. u% 20 //
o L/
Filtry posiadajg certyfikat UL (Underwriter Laboratories) 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

;. . . ;- . Wielko$¢ czagstek [um]
odpornosci ogniowej oraz swiadectwo NSF (National

Sanitation Foundotion) higieny i bezpieczerﬁstwo. Testy wykonano w VTT w oparciu o metode VDI 2052 (czes¢ 1) ,Sprzet wentylacyjny dla

] ) ) kuchni” Oznaczenie efektywnosci wychwytywania separatoréw czgstek aerozolowych
Montowane sq we wszystkich okapach i sufitach KCJ. w wyciggu kuchennym

2 Halton



Technologia UV-C
Capture Ray™

@

BEZPIECZENSTWO

Zmniejsza ztogi ttuszczu w kanatach. Wyzszy poziom higieny i
bezpieczenstwo pozarowe.

OCZYSZCZANIE POWIETRZA

Zmniejsza emisje zapachéw w powietrzu odprowadzanym z kuchni.
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KORZYSCI EKONOMICZNE

Wyrazne oszczednosci kosztow konserwagiji. Utatwia odzysk
ciepta. Wyklucza konieczno$¢ wyrzutu powietrza na poziomie
dachu.

Technologia UV-C Capture Ray™ zostata opracowana w
celu neutralizacji czqsteczek ttuszczu, opardw ttuszczu
oraz zwigzkdéw organicznych, ktére nie zostaty
zatrzymane przez gtéwny system filtrowania, niezaleznie
od jego wydajnosci. Dzieki zwiekszeniu liczby lamp UV-C
do Scisle okreslonego poziomu, zapachy przenoszone z
powietrzem stajq sie tak nikte, ze moze nie by¢ juz
konieczne usuwanie go przez dach.

Fotoliza

Podstawa dziatania technologii UV-C Capture Ray™ jest Powoduje chemiczny rozpad czgsteczek thuszczu w wyniku dziatania
zastosowanie lamp UV-C. Neutralizacja czqstek ttuszczu, fotondw.

oparow ttuszczu oraz zapachdw zalezy od dwdch
zachodzqcych réwnolegle zjawisk: fotolizy, ktéra jest
wynikiem bezposredniego oddziatywania
promieniowania ultrafioletowego UV-C i powoduje
chemiczny rozpad czgsteczek ttuszczu w wyniku
dziatania fotondw, oraz ozonowania czgsteczek ttuszczu,
czyli utleniania ich ozonem wytwarzanym przez lampy.
Ozon jest gazem, wiec jest unoszony z przeptywem
powietrza, dlatego utlenianie zachodzi nie tylko w
przestrzeni wyciggowej, ale réwniez w kanatach

Ozonoliza

. Ozonoliza stanowi utlenianie ozonem lotnych zwiqzkéw organicznych
wentylacyjnych. (VOC) oraz czedci zapachdéw.

SCHEMAT POtACZONEGO ODDZIALYWANIA FILTROW KSA i UV NA TEUSZCZ i ZAPACHY

Ll —l=._-..___l‘_-‘hh _ __i_ o --"""l_—.—

|

E
q—ﬁﬁ_ﬁ Grodss parbcles sie jmi -
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@ Technolo_gio

onoi] € UV Na Zgdanie »

KORZYSCI EKONOMICZNE

Wydtuzenie zywotnosci lamp UV nawet o 80% co przektada
sie na oszczednosé energii i nizsze koszty utrzymania.

KONTROLOWANA EMISJA

Gdy urzqdzenia kuchenne sq w uzyciu, zapachy nadal
redukowane sq w miejscu ich wyrzutu.

Po wytqczeniu urzqdzen, produkcja ozonu jest zredukowana,
co ma szczegdlne znacznie, gdy okap wyposazony w filtracje
UV nie wspdtpracuje z jednostkg Halton PolluStop.
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Firma Halton opracowata technologie, ktéra
monitoruje w czasie rzeczywistym aktywnos¢
urzgdzen kuchennych, aktywujgc w ten sposéb lampy
UV tylko wtedy, gdy jest to $ciéle wymagane. - ( RIS ) (rs ) (Rris )

S8 BT

Technologia ta oparta jest na czujnikach IRIS Halton
systemu UV Na Zqdanie réwniez w systemie MARV.E.L.
Czujniki system UV Na Zqdanie, skanujq powierzchnie
trzonu grzewczego, aby monitorowac w czasie
rzeczywistym jego aktywnosc. Dzieki temu mozna
odpowiednio aktywowac lampy UV, . tylko w trybie
gotowania, a nie w sposdb ciqgty, gdy tylko zostanie

witgczony wentylator. Ta opcja jest standardem dla okapéw wyposazonych
Jest to bezpieczne i odpowiedzialne podejscie, ktdre w technologi¢ M.A.R.V.E.L.

pozwala znaczqco wydtuzyé zywotnosé lamp UV,

zmniejszajqgc w ten sposdb koszty konserwacji przy

jednoczesnej oszczednosci energii.

Wydtuzenie zywotnosci lamp UV nawet o 80% i 635 € oszczednosci
zyzycia energii elektrycznej przy zaledwie dwaéch sekcjach okapu na
przyktadzie restauracji Shake Shack w centrum Londynu.

Restauracja ta wyposazona jest w dwie sekcje okapu UVF (Capture Jet ™
= W potqczeniu z technologiq Capture Ray ™) i centrale wentylacyjng PEU
PolluStop. Oba okapy wyposazone sq w kasete z szescioma dtugimi
lampami UV.

Trzon grzewczy sktada sie z dwdch ptyt grillowych, dwdch frytownic i
| patelni do smazenia o tgcznej mocy elektrycznej 50 kW. Restauracja
dziata 92 godzin w tygodniu.

Dziatanie lamp UV byto monitorowane przez 4 tygodnie.

e Technologia UV Na Zqdanie wykazata wydtuzenie zywotnodci lamp UV
0 80%, poniewaz system UV na Zqdanie aktywuje lampy tylko wtedy, gdy

urzgdzenia kuchenne sq uzywane. System ten pozwala wiec zaoszczedzi¢ koszty wymiany nawet do jednego zestawu
lamp.

e Redukcja zuzycia energii wynosi 47 kWh tygodniowo, co oznacza 635 € rocznie (0,26 € / kWh).

o Halton
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Obstuga przemystowych urzgdzen gastronomicznych,
takich jak piece i grille na wegiel drzewny lub woki
gazowe jest szczegdlnie ztozona. Charakteryzujqg sie one
wysokim obcigzeniem cieplnym oraz wysokq
temperaturg na kanatach wylotowych, jak réwniez
emitujq duze ilosci ttuszczy i olejow oraz sadzy.
Zastosowanie paliw statych, takich jak wegiel drzewny
stanowi dodatkowe zagrozenie ze wzgledu na
wytwarzanie iskier. Niezaleznie od typu, ryzyko
pozarowe stanowi szczegdlnie istotny czynnik w
przypadku przemystowych urzqdzen gastronomicznych.

Technologia Cold Mist to optymalne rozwigzanie
skutecznie obnizajqce ryzyko do poziomu
standardowych urzgdzen.

e Technologia Cold Mist tworzy kurtyne zimnej mgty
wodnej w przestrzeni wyciggowej okapu, przez ktérg
przeptywa dym generowany przez urzqdzenie
gastronomiczne. Czqstki przenoszone w powietrzu
oraz czes¢ zapachdw sq wychwytywane i przenoszone
do kanalizacji. Jest to sprawdzona i skuteczna metoda
usuwania ttuszczy i olejéw ze strumienia powietrza.

e Technologia Cold Mist dodatkowo chtodzi powietrze i
zatrzymuje iskry oraz ptomienie, zapobiegajqgc ich
wprowadzaniu do przestrzeni wyciggowej. Tym
samym, znacznie ograniczajqc ryzyko wprowadzenia
ptomienia do kanatu wyciggowego. Bezpieczeristwo
pod petng kontrolq.

Halton

v Technologia Cold Mist dla
‘?ﬁ—— przemystowych urzqdzen

gastronomicznych

Technologia Cold Mist to optymalne rozwigzanie
zapewniajqce sprawne uzyskanie poziomow bezpieczenstwa i
emisji przemystowych urzgdzen gastronomicznych zblizonych
do poziomu standardowych urzqdzen.

Wysokosprawna filtracja redukujgca zawartosc ttuszczy oraz
olejéw, jak réwniez ograniczajgca koszty czyszczenia
kanatéw.

A - Wigzka indukcyjna Capture Jet

B — Obcigzenie cieplne, ttuszcz i
opary dymu

C - Dysze systemu mgty wodnej
(woda zimna)

D - Separator multicyklonowy

E — Odwodnienie okapu

oooooooooooooo

Pod koniec gotowania, realizowany jest cykl
przemywania wnetrza przestrzeni
IE| wyciggowej. Czynnosci konserwacyjne sq
ograniczone do minimum, poniewaz
Czyszczenia wymagajg wytqgcznie
powierzchnie zewnetrzne okapdw.
A A

A - Dysze systemu mycia (woda
ciepta)

B — Separator multicyklonowy

C —Hood water drain

ooooooooooooooooooooooooooo

25
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Woda stanowi cenny zasdb naturalny i tym samym
konieczna jest optymalizacja jej wykorzystania. Halton
opracowat inteligentng technologie cold Mist On Demand
(MOD) uruchamiang w zaleznosci od zapotrzebowania,
bez koniecznosci pracy w trybie ciggtym.

Czujniki IRIS Halton, stosowane réwniez w systemie
M.A.RV.E.L., skanujg powierzchnie urzgdzenia
gastronomicznego celem okreslenia stanu i
ewentualnego uruchomienia technologii Cold Mist. Na
przyktad, w przypadku piecéw na wegiel drzewny,
technologia Cold Mist jest uruchamiana kazdorazowo po
otwarciu oraz zatrzymywana natychmiast po zamknieciu
drzwi pieca.

Jest to bezpieczne i odpowiedzialne podejscie, ktére
pozwala na oszczednosci zuzycia wody do 80% dzieki
technologii Cold Mist.

Na Zgdanie

PRZEWAGA EKONOMICZNA

Oszczednosc zuzycia wody do 80% dzieki technologii

BEZPIECZENSTWO

Oszczednosé wody bez wptywu na bezpieczeristwo
pozarowe przemystowych urzqdzen gastronomicznych,
ktdére zapewniajq taki sam standard, jok standardowe
urzqdzenia gastronomiczne.

Technologia Cold Mist

z
z
=
>
0
=
z
m
_|
m
@)
T
z
@)
—
@)
©
m

(RIS ) (RS )

— 1 ‘

Oszczednos$d¢ zuzycia wody w wysokosci 2964€ mierzona dla jednej z jedenastu sekgcji
okapu zamontowanych w Uniwersytecie w Birmingham (UCB).

Uniwersytet w Birmingham (UCB) posiada duzq liczbe okapdw pracujgcych w
technologii Cold Mist / Hot Wash objetych umowaq serwisowq Halton.

UCB wyznaczyt kluczowe cele srodowiskowe, ktére muszq by¢ spetnione kazdego roku,
celem redukcji wptywu na srodowisko oraz zagwarantowania dalszego finansowania.
UCB zadecydowat o ocenie potencjalnych oszczednosci ze stosowania technologii MOD
i zgodzit sie na jednomiesieczng prébe dla pojedynczej sekcji okapu z technologig Cold
Mist. Wybrano dwie przylegte sekcje okapu, kazda obejmujgca takie same urzgdzenia
gastronomiczne, podtqgczone do przewoddw w taki sam sposob.

o ] Wptyw
Zuzycie wody Zuz_yqe vl Kosz gk;ploqtqujny Srodowiskowy
miesieczne miesieczny

roczny
Sekcja z technologig Cold Mist On 5 54 €
Demand (MOD) 173 m (435 648 €
Sekgo z technologiq C_old Mlst w 95.4 m? 301 € 3612 €
trybie ciggtym (odpowiedni program) (238 £)
Réznica 78,1 m3 247 € 2964 €

* Koszty eksploatacyjne oparte na kosztach 1,95 € (£ 1,54) na m? dla doprowadzenia wody oraz 1,20 € (£ 0,95) na

m? dla odprowadzenia wody.

Halton



P Whbudowany system
ﬂﬁ przeciwpozarowy (FSS)

Ochrona kuchni i pozostatej czesci budynku dzieki
gaszeniu pozaru w miejscu powstania oraz ochronie
przestrzeni za filtrami.
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Integracja fabryczna systemu zapewnia lepszg ochrone
produktéw przy optymalnych kosztach.

Ansul® R-102™ jest systemem przeciwpozarowym
dziatajgcym z uzyciem ptynnego srodka gasniczego,
specjalnie opracowanym dla kuchni profesjonalnych. Na
catym swiecie wiasciciele restauragji, firmy
ubezpieczeniowe oraz inspektorzy p.poz. zgodnie
twierdzq, ze jest to najbardziej efektywne rozwiqzanie
kontroli ryzyka pozarowego nieodtqcznie zwigzanego z
pracq kuchni profesjonalnych bez narazania na
niebezpieczenstwo gosci ani personelu. System szybko i
automatycznie gasi ogien przed jego
rozprzestrzenieniem sie przy interwengcji (lub bez)
personelu przez catq dobe, 7 dni w tygodniu. Nadaje sie
do wszystkich konfiguracji kuchni od najprostszych do
najbardziej skomplikowanych, niezaleznie od
stosowanych urzqdzen kuchennych.

System Ansul® R-102 ™ zostat przetestowany zgodnie z wieloma
normami i wedtug najgorszych scenariuszy. Udowodniono, ze gasi pozary
w kazdych okolicznosciach.

Nikt nie zna rozwiqzan
Halton lepiej niz jego
pracownicy.

e Lepsza integracja dzieki prefabrykacji systemu ANSUL,
zaréwno w okapach jak i sufitach wentylacyjnych.

e Prefabrykacja moze by¢ jedynym rozwigzaniem dla
produktéw z systemem Capture Ray™,
automatycznym systemem myjgcym lub produktow
wykonanych na zamdwienie.

e Skrdécony czas montazu i uruchamiania na miejscu.

e Konkurencyjne ceny integracji systemu.

e Catkowita zgodnos¢ z certyfikacjg HACCP produktéw
Halton.

e Pefna zgodnosc z projektem.

e Peten pakiet wraz z konserwacjq

System przeciwpozarowy musi byc¢ regularnie
sprawdzany w celu zapewnienia statej skutecznosci.
Nasi serwisanci oraz certyfikowani partnerzy Halton
zapewniajq peten pakiet ustug serwisowych od etapu
projektu do montazu i konserwacji.

Halton 27



Ekran dotykowy (HTS)

‘ BEZPIECZENSTWO

Uzytkownicy mogg tatwo sterowac urzgdzeniami
wentylacyjnymi, zmniejszajgc w ten sposdb ryzyko
niewtasciwego uzytkowania lub niepozgdanych przestojéw.

KONSERWACJA

Zapobieganie i diagnostyka sqg tatwiejsze i szybsze do
przeprowadzenia.
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Ekran Dotykowy Halton to czesé Platformy Halton
Foodservice, zaprojektowanej przez Halton i dla
rozwiqzan Halton. Kazdy komponent przeznaczony jest
do okreslonych funkcji, aby mdéc w petni i w prosty
sposob spetni¢ szczegdlne wymagania jakie stawiajg
nam kuchnie profesjonalne.

e Ekran Dotykowy Halton oparty jest na przejrzystym
interfejsie uzytkownika.

e Informacje i alarmy sq wyswietlane w sposdb wyrazny

i tatwo dostepny, bezposrednio na ekranie.

e Wyswietlane informacje sqg fatwe do odczytania i
zinterpretowania, takze przez personelu o niewielkiej

M.A.R.V.E.L.

Centrale
wentylacyjne
Halton

wiedzy na temat systemdéw wentylacyjnych.

e Dzieki temu rozwigzaniu uruchomienie systemu jest
tatwiejsze i szybsze.

e Mozliwos¢ zapobiegniecia usterki, a w przypadku jej
pojawiewnia sie szybsze znalezienie przyczyny oraz
tatwiejsze do zorganizowania prace serwisowe.

e Ekran Dotykowy mozna monitorowac zdalnie. Pozwala
on takze na dostarczanie do platformy Halton F.O.R.M.*
szczegodtowych informagji o stanie technicznym
urzqdzen.

Wentylacja Twojej kuchni dostepna na wyciggniecie rekil

*F.O.R.M. - System Zarzqdzania Obiektem i Optymalizacji Pracy Urzqdzen
(z ang. Facilities Optimalization and Resource Management)

Mgta Na
Zgdanie
Capture

Ray™

System
monitorowania
anatéw KGS

Automatyczne
mycie filtrow

Halton
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IKEA (Bydgoszcz, Polska)

Halton
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Scoria (Bydgoszcz, Polska)

Restauracja Munja (Warszawa, Polska)

30 Halton
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Grill Royal (Berlin, Niemcy)

Hotel Charzykowy (Bory Tucholskie, Polska)
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Okapy / Wbudowane technologie
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Technologia Filtr Technologia Technologia Zimna mgta
Capture Jet™ multicyklonowy — Water Wash Capture Ray™ wodna
Redukcja natezenia  Skutecznosé¢ 95% dla Automatyczne Neutralizacja Urzqdzenie
0 (0] przeptywu czqstek o wymiarach przemywanie oparéw i czgstek  zatrzymujqce iskry,
g g powietrza do 40% powyzej 10 pm filtréw tluszczu ttuszcz i ciepto
g i éﬁ R g
g : BE S
5 & D g ﬁ 'y
° ° ®
° ) o)
° ° ° °
uVi () [ ] o [ ]
| KWF | ° ° ® °
(KW | ° ° ® °
[ UWF ° ° ® ° °
[UWI | ° ° ° ° °
CMW-F () (] ( (]
° ° ° °
° ° ° °
° L ° °
(KSR ° ) S
° ° ° °
L °
°
KVV [ ]

—>p

T
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| parametry eksploatacyjne

VAN
C
@)
X
Zz
>
2
<
%)
@)
VAN
@)
2
<
O
2
Z
>

Cold Mist Zintegrowany Technologia Ekran s
Na Zgdanie  nawiew powietrza TAB™ dotykowy 3
Technologia Cold  Lepsze wychwytywanie  Szybki pomiar Wyijgtkowy i 'O 'O =
Mist uruchamiana dymu i wyzszy natezenia intuicyjny interfejs \8 ‘8 % ::7 C
w razie potrzeby komfort przeptywu powietrza uzytkownika C C OO G,\-l’
S, o2 o o
e c =
g dr y EEl S
' > docl 8 :
s [1 tan o oct @ V.
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[ 0000 @O @0 000 @000
[ [ ] [ ] 00000 000 000 0000 0000
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[ ] - o ([ J @00 (

Lepsze rezultaty dzieki technologiom
uzupetniajgcym

Oszczednosci energii:

System M.A.R.\V.E.L. redukuje natezenie przeptywu powietrza
wyciggowedo i/lub zapewnia korzysci ze sprawnego odzysku
ciepta z zespotéw nawiewnych i wyciggowych Halton.

Oszczednosci na kosztach konserwacji i bezpieczenstwo:
Halton KGS monitoruje poziom zalegania ttuszczu w
przewodach oraz dziatanie instalacji gasniczej (FSS) Halton.

IEQ - Jakos¢ srodowiska wewnetrznego:
Zespot nawiewny Aerolys Halton gwarantuje najwyzszg
jakos$¢ wymiany powietrza.

Kontrola emisji:
Zespdt wyciggowy PolluStop Halton zapewnia kontrole emis;ji
z kuchni i umozliwia montaz w dowolnym miejscu.

(1) Jakosc¢ srodowiska wewnetrznego

36 Halton
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KVF

z systemem kurtynowym i wiqzkg boczng

sssssssss

Technologia Capture Jet™ [~ 1] | § Zintegrowany nawiew
Redukcja natezenia powietrza
_'_J' przeptywu powietrza |_l Lepsze wychwytywanie

do 40% dymu i wyzszy komfort

? Technologia TA.B™
I E Szybki pomiar
TAR ~

e Filtr multicyklonowy (KSA)
m Skuteczno$¢ 95% dla
14, :i" £ czgstek o wymiarach

,5! ]';! natezenia przeptywu
’ powyzej 10 pm

powietrza

Zalecane potgczenie
_,.".-'-_-i,‘*‘ System MAARV.EL. (MRV)

A Technologia Capture Ray™
» Neutralizacja

oparéw i czgstek

thuszczu

Redukcja
przeptywu powietrza
do 64%

Whudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzqdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

u Monitorowanie bezpieczenstwa
( kanatéw (KGS)
{{-. Ocena poziomu

zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opgji:

System M.A.R.\V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjaqtkowq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV ttuszczdw
wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.

Halton 37

OKAP KOMPENSACYJNY CAPTURE JET™

ZASTOSOWANIE

Okapy KVF znajdujq szczegdlne zastosowanie w
projektach typu LEED®™. Nadajg sie do wszystkich
zamknigtych, otwartych lub demonstracyjnych kuchni (w
hotelach, szpitalach, restauracjach, kuchniach
centralnych itp.).

Okapy KVF wyposazone sg w najnowszq opatentowang
technologie Capture Jet ze zintegrowanym w przednim
panelu nawiewnikiem wyporowym.

e Certyfikat HACCP®.

e Znaczna oszczednosé energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30 - 40% dzieki zastosowaniu technologii
Capture Jet™.

e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy
poziom bezpieczenstwa. Wysokosprawne
multicyklonowe filtry typu KSA (certyfikacja UL, NSF i
LPS 1263). Zapobieganie tworzeniu sie ztogdw
ttuszczu, stanowigcych zagrozenie dla higieny i
bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty
czyszczenia.

e Lepsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi
wyporowemu o niskiej predkosci wbudowanemu w
przedniq czes¢ okapu (powietrze nawiewane bez
przeciagow).

e Wydajnos¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llos¢
powietrza wycigganego obliczana jest wg. standardu
ASTM oraz w oparciu o metode okreslajgcq
rzeczywiste obcigzenie cieplne.

e Szybkie i fatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,
takimi jak oswietlenie, krééce pomiarowe TAB™ oraz
przepustnice regulacyjne do szybkiej regulacji na
miejscu.

e Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci
mniej potqczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotyczq wytgcznie sekcji modutowych. Dtuzsze okapy stanowiq
potgczenie indywidualnych modutéw utatwiajgc dostawe oraz montaz
) na miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytqcza
dostepne na zamdwienie.
of ‘ ] - LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
=) Liczbe przytgczy powietrza wyciggowego i nawiewnego nalezy okresli¢
S S na podstawie dtugosci modutéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w
~ = zaleznosci od konfiguracji urzqdzen kuchennych.
] Wyciqg Nawiew Oswietlenie
1315 2@315 3@315 20250 4 @250
L M N M, N 0 oP Q*
1600 L1/2 450 - 450 - 720
2100 L1/2 450 - 450 450, 500 1320
2600 - 450  L1/2,450 450 450, 500 1320
3100 - 450  L1/2, 450 - 450, 500 1320

*720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 (L1>1500, 2x36W)

MASA (h=555 mm, kg)
AN LB 1100 1300 1500 1700 1900
NS g 1100 86 91 97 107 113
7 g o
- = 1600 114 119 125 136 141
250 / \ S| @
o) { } S| o 2
2 S 100 141 147 152 164 170
. - ey 2600 169 174 180 193 199
\ —
Yy, - 3100 196 202 207 222 228
o L] =
\J _
o

50

450  |205

28 Halton



KVI  OKAP WYCIAGOWY CAPTURE JET™

z systemem kurtynowym i wiqzkq boczng

ZASTOSOWANIE

Okapy KVI znajdujq szczegdlne zastosowanie w
projektach typu LEED®™. Przydatne sqg do wszystkich
zamknigtych, otwartych lub demonstracyjnych kuchni (w
hotelach, szpitalach, restauracjach, kuchniach
centralnych itp.).
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Okapy KVI wyposazone sg w najnowszq opatentowang
technologie Capture Jet. W potgczeniu z dyfuzorami o
niskiej predkosci przeptywu, wigzka wychwytujgca
zapewnia wydajnosé na maksymalnym poziomie.

sssssssss

“FCSl e Certyfikat HACCP®.

e Znaczna oszczednosé energii: redukcja wycigganego

>
b

TAR

Technologia Capture Jet™ = Filtr multicyklonowy (KSA)
Redukcja natezenia Skutecznos¢ 95% dla
przeptywu powietrza 1L LELE czgstek o wymiarach

do 40% e powyzej 10 ym

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

Zalecane potgczenie

=7

A Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparéw i czgstek

thuszczu

System MAARV.EL. (MRV)
Redukcja

przeptywu powietrza

do 64%

LIE Monitorowanie bezpieczenstwa
( kanatéw (KGS)
{j{-‘ Ocena poziomu

zalegajgcego ttuszczu

Whudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzqdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opgiji:

System M.A.R.\V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjgtkowq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV ttuszczdw
wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.

Halton

powietrza o 30 - 40% dzieki zastosowaniu technologii
Capture Jet™.

Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy
poziom bezpieczenstwa. Wysokosprawne
multicyklonowe filtry typu KSA (certyfikaty UL, NSF i
LPS 1263). Zapobieganie tworzeniu sie ztogdw
ttuszczu, stanowigcych zagrozenie dla higieny i
bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty
czyszczenia.

Wydajnos¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llos¢
powietrza wycigganego obliczana jest wg.standardu
ASTM oraz w oparciu o metode okreslajgcq
rzeczywiste obcigzenie cieplne.

Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami
takimi jak oswietlenie, krééce pomiarowe TAB™ oraz
przepustnice regulacyjne do szybkiej regulacji na
miejscu.

Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci
mniej potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Uwagi

Wymiary dotyczq wytgcznie sekcji modutowych. Dtuzsze okapy stanowiq
potgczenie indywidualnych modutéw utatwiajqc dostawe oraz montaz
na miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytqcza
dostepne na zamdwienie.

T PEL=) i i LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)
=4 = Liczbe przytqczy powietrza wyciggowego i nawiewnego nalezy okresli¢
< < na podstawie dtugosci modutdéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w
L e zaleznosci od konfiguracji urzqdzer kuchennych.
Wyciqg Oswietlenie
1 @315 2 @315 3 @315
L M N M, N Q*
1600 L1/2 450 - 720
2100 L1/2 450 - 1320
2600 - 450 L1/2, 450 1320
3100 - 450 L1/2, 450 1320
*720 (L1<=1500, 2x18W), 1320 ( L1>1500, 2x36W)
MASA (h=555 mm, kg)
L/B 1100 1300 1500 1700 1900
170 1100 78 83 88 93 98
g 8
~~~~~~~ § - 1600 103 108 113 118 123
& o | ! ! sl 8 2100 128 133 138 143 148
S| =
****** ‘; n 2600 153 158 163 168 173
—
Y 3100 178 183 188 193 198
] =
= I R §
=
450 1205 3

20 Halton
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UVF

Z systemem kurtynowym i wigzkg boczng

Technologia Capture Jet™
Redukcja natezenia
przeptywu powietrza

do 40%

- Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparéw i czgstek

thuszczu

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

Zalecane potgczenie

_.-"-“-Ti System MARVEL. (MRV)
ﬁ Redukcja

przeptywu powietrza

do 64%

Whbudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzqdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

= Filtr multicyklonowy (KSA)
Skutecznos¢ 95% dla
145 141 B czgstek o wymiarach
e powyzej 10 pm

| | § Zintegrowany nawiew

powietrza

Lepsze wychwytywanie
o dymu i wyzszy komfort
Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjgtkowy i intuicyjny

interfejs uzytkownika LCD dla

wszystkich systemdéw

Wezownica odzysku ciepta
powietrze/woda
Wstepne podgrzanie

powietrza lub wody

Monitorowanie bezpieczerstwa

=
[’ kanatéw (KGS)
{{-. Ocena poziomu

zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opcji:

T TIE] Tpe===— -

Halton

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjgtkowaq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapow.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
ttuszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz
oszczednos$c¢ kosztow.
Dodatkowe oszczednosci!

OKAP KOMPENSACYJNY Z FILTRAMI UV - CAPTURE RAY™

ZASTOSOWANIE

Okapy UVF znajdujg szczegdlne zastosowanie w projektach
typu LEED™. Mogq by¢ stosowane we wszystkich kuchniach (w
hotelach, szpitalach, restauracjach, kuchniach centralnych itp.),
szczegolnie w duzych miastach lub w instalacjach, w ktérych
kanaty sq trudno dostepne.

Zastosowana technologia Capture Ray™ UV neutralizuje ttuszcz
zawarty w oparach z gotowania oraz zmniejsza emisje
zapachdéw na zewngatrz. Przy doktadnym doborze ilosci lamp
UV, brzydkie zapachy powstate podczas gotowania bedg
minimalne, az do tego stopnia, ze wyrzut powietrza na duzej
wysokosci nie bedzie juz konieczny. Elliminujgc problemy
bezpieczenstwa i uciqzliwosci dla sqsiadéw, mozliwym jest
stworzenie restauracji w dowolnym miejscu, uzyskujqc

jednoczesnie znaczgce oszczednosci w zuzyciu energii i

kosztach czyszczenia.

Okapy UVF wyposazone sg w najnowszg, opatentowang
technologie Capture Jet, ze zintegrowanym w przednim panelu
nawiewnikiem wyporowym.

e Certyfikat HACCP®,

e Znaczna oszczednos¢ energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30 - 40% dzieki zastosowaniu technologii
Capture Jet™.

e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa w wynkiku dwuetapowej filtracji z
zastosowaniem wysokosprawnego filtra multicyklonowego
KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263). Neutralizacja
pozostatych czgstek ttuszczu i oparéw ttuszczu dzieki
technologii Capture Ray™.

e Brak ztogdw ttuszczu oraz nizsze koszty czyszczenia kanatéw
i przestrzeni wyciggowych. Maksymalna higiena i
bezpieczenstwo pozarowe.

e Zmniejszona emisja zapachdw w wycigganym powietrzu.

e Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz system sterowania
plug&play z certyfikatem CE i ekranem dotykowym LCD jako
opcja (Ekran dotykowy Halton).

e | epsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi
wyporowemu o niskiej predkosci wbudowanemu w przednig
czesc okapu.

e Wydajnos¢é okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llos¢ powietrza
wycigganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz w
oparciu o metode okreslajgcq rzeczywiste obcigzenie cieplne.

e Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami.

e Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i mniej
potaczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Wymiary dotyczq wytgcznie sekcji modutowych. Dtuzsze okapy stanowiq

potgczenie indywidualnych modutéw utatwiajqc dostawe oraz montaz
§ na miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytqcza

dostepne na zamdwienie.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytgczy powietrza nawiewnego nalezy okresli¢ na podstawie
dtugosci modutdéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w zaleznosci od
konfiguracji urzqdzer kuchennych.

Wyci Nawiew Oswietlenie
205 3 250 yciag
1@315 2@315 3@315 20250 41250
J— L M N M, N 0 O, P Q*
1600** L1/2 275 - 450 - 1020
© 2100 L1/2 275 - 450 450, 500 1320
2600 - 275 L1/2,550 450 450,500 1320
\é/ 3100 - 275 L1/2,550 - 450, 500 1320
o SN = 1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 (L1>1500, 2x36W)
o { ** Tylko z krétkimi lampami UV. Minimalna dtugos$c aktywna okapu dla
4 y e krétkich lamp: 1200 mm /2000 mm dla dtuzszej kasety.
. - 3 S
SN = 8 MASA (h=555 mm, kg)
S j 2l o
/ SR L/B 1200 1300 1500 1700 1900
B = L 1] 1200 101 106 112 122 128
TN - 1600 129 134 140 151 156
o 2100 161 167 172 184 190
!
2600 189 194 200 213 219
3100 216 222 227 242 248
(@]
450 205 3

. Halton
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UVIi OKAP WYCIAGOWY Z FILTRAMI UV - CAPTURE RAY™

Z systemem kurtynowym i wigzkg boczng

Technologia Capture Jet™
Redukcja natezenia
przeptywu powietrza

do 40%

- Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparéw i czgstek

thuszczu

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjgtkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systeméw

Zalecane potgczenie

ﬂ System MARV.EL. (MRV)
ﬂ Redukcja

przeptywu powietrza
do 64%

Whbudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzqdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

~— Filtr multicyklonowy (KSA)
Skutecznos¢ 95% dla
145 141 B czgstek o wymiarach
e powyzej 10 pm

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu

Ta powietrza

Wezownica odzysku ciepta
powietrze/woda
Wstepne podgrzanie

powietrza lub wody

L% Monitorowanie bezpieczenstwa

f kanatéw (KGS)
{{-. Ocena poziomu

zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opcji:
=

T L e —

Halton

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjgtkowq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Odzysk ciepta

Znaczna redukcja ilosci
ttuszczu wprowadzanego do
powietrza zapewnia stabilny
odzysk ciepta w czasie oraz
oszczednos$d kosztow.
Dodatkowe oszczednosci!

43

ZASTOSOWANIE

Okapy UVI znajdujg szczegdlne zastosowanie w
projektach typu LEED™ . Moze by¢ stosowana we
wszystkich kuchniach (w hotelach, szpitalach,
restauracjach, kuchniach centralnych itp.), szczegdlnie w
duzych miastach lub w instalacjach, w ktérych kanaty sq
trudno dostepne.

Zastosowana technologia Capture Ray™ UV neutralizuje
ttuszcz zawarty w oparach z gotowania oraz zmniejsza
emisje zapachow na zewngtrz. Przy doktadnym doborze
ilosci lamp UV, brzydkie zapachy powstate podczas
gotowania bedq minimalne, az do tego stopnia, ze wyrzut
powietrza na duzej wysokosci nie bedzie juz konieczny.
Elliminujqc problemy bezpieczenstwa i ucigzliwosci dla
sqsiaddw, mozliwym jest stworzenie restauracji w
dowolnym miejscu, uzyskujgc jednoczesnie znaczgce
oszczednosci w zuzyciu energii i kosztach czyszczenia.

Okapy UVI wyposazone sq w najnowszq, opatentowang
technologie Capture Jet.

o Certyfikat HACCP®?.

e Znaczna oszczednosc energii: redukcja wycigganego
powietrza o 30 - 40% dzieki zastosowaniu
technologiiCapture Jet™.

e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa Filtrowanie dwuetapowe z
zastosowaniem wysokosprawnego filtra
multicyklonowego KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263).
Neutralizacja pozostatych czgstek ttuszczu i opardw
ttuszczu dzieki technologii Capture Ray™.

e Brak ztogdw ttuszczu oraz nizsze koszty czyszczenia
kanatéw i przestrzeni wyciggowych. Maksymalna
higiena i bezpieczenstwo pozarowe.

e Zmniejszona emisja zapachdw w wycigganym
powietrzu.

e Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz system
sterowania plug&play z certyfikatem CE i ekranem
dotykowym LCD jako opcja (Ekran dotykowy Halton).

o Wydajnosc¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llo$¢ powietrza
wycigganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz
w oparciu o metode okreslajgcg rzeczywiste obcigzenie
cieplne.

e Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami.

e Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potqgczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Uwagi

Wymiary dotyczq wytgcznie sekcji modutowych. Dtuzsze okapy stanowiq
potgczenie indywidualnych modutéw utatwiajqc dostawe oraz montaz
na miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytqcza
dostepne na zamdwienie.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytqczy powietrza wyciggowego i nawiewnego nalezy okresli¢
na podstawie dtugosci modutdéw oraz predkosci przeptywu powietrza, w
zaleznosci od konfiguracji urzqdzen kuchennych.

3 250 Wyciqg Oswietlenie
1 @315 2 @315 3 @315
1 L M N M, N Q*
1600** L1/2 275 - 1020
2100 L1/2 275 - 1320
2600 - 275 L1/2, 550 1320
o~ — - . = 3100 - 275 L1/2, 550 1320
— /
{ | *1020 (L1<=1500, 2x27W), 1320 (L1>1500, 2x36W)
** Tylko z krétkimi lampami UV. Minimalna dtugos$¢ aktywna okapu dla
S krétkich lamp: 1200 mm /2000 mm dla dtuzszej kasety.
= 8 o
) 2 S
B Sl S
ol |7 \ = 2 MASA (h=555 mm, kg)
6 " J SRS
_— ‘; ham L/B 1200 1300 1500 1700 1900
1
170 = = = 1200 93 98 103 108 113
‘;’/ N 1600 118 123 128 133 138
2100 148 153 158 163 168
2600 173 178 183 188 193
3100 198 203 208 213 218
450 205 23

" Halton
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CMW-F

OKAP KOMPENSACYINY Z TECHNOLOGIA COLD MIST | SYSTEMEM

CMW-FMOD AUTOMATYCZNEGO MYCIA FILTROW

Z systemem kurtynowym i wiqzkq boczng

Technologia Cold Mist
Urzqdzenie
zatrzymujqce iskry,
thuszcz i ciepto

Technologia Capture Jet™ l;l
Lepsze wychwytywanie

_'_2) dymu i obnizenie ilosci
Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systeméw

@’
Tad

powietrza wycigganego

Technologia Hot Wash
Automatyczne
przemywanie

pustych przestrzeni

[ | | § Zintegrowany nawiew

powietrza

| | Lepsze wychwytywanie

dymu i wyzszy komfort

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

Zalecane potgczenie
_,.".-‘-TQ*‘ System MARV.EL. (MRV)

Technologia On Demand

Technologia Cold Mist

uruchamiana w razie
L potrzeby

Redukcja
przeptywu powietrza
do 64%

Whbudowana instalacja '.l..! Monitorowanie bezpieczenstwa

gasnicza (FSS) ( kanatéw (KGS)
Urzqdzenie fabrycznie {{-

Ocena poziomu
przygotowane do montazu zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opgji:

Kz System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjgtkowq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

T T —

Technologia Cold Mist Na
Zqdanie

Oszczednos¢ zuzycia wody do
80%: technologia Cold Mist
uruchamiana w zaleznosci od
zapotrzebowania urzqdzenia
objetego okapem.

Halton .

ZASTOSOWANIE

Okapy CMW-F zostaty zaprojektowane dla przemystowych
urzqdzen gastronomicznych lub broileréw na paliwa state,
takich jak piece na wegiel drzewny, grille, woki gazowe lub
broilery na wegiel drzewny, w kuchniach otwartych lub
zamknietych. Urzgdzenia gastronomiczne tego typu stanowig
powazne zagrozenie pozarowe.

Okapy CMW-F wykorzystujq technologie Cold Mist opartg
na zastosowaniu kurtyny ochtodzonej mgty wodnej wzdtuz
przestrzeni wyciggowej. Technologia ta zabezpiecza
przewody wyciggowe przed iskrami oraz chtodzi powietrze
wyciqgowe. Technologia Water Wash zostata
zaprojektowana tak, aby w sposdéb zautomatyzowany
przeprowadzac regularne czyszczenie filtréw, bez
koniecznosci interwencji zewnetrznej, znaczgco obnizajgc przy
tym koszty czyszczenia. Potqczenie ze zintegrowanymi
filtrami labiryntowymi zapewnia wysokosprawna filtracje
czgstek emitowanych przez urzqgdzenia gastronomiczne.
Opcjonalnie, mgta wodna moze by¢ podawana w zaleznosci
od zapotrzebowania urzqdzen gastronomicznych (CMW-
FMOD). Technologia ta zapewnia oszczednos¢ zuzycia
wody do 80%.

Okapy CMW-F sg wyposazone w technologie Capture Jet™
oraz powietrze kompensacyjne nawiewane z przodu z niskg
predkoscia.

o Certyfikat HACCPW (CMW-FMOD).

o Oszczednosc energii: obnizenie ilosci powietrza
wycigganego dzieki zastosowaniu technologii Capture Jet™.

e Wyrazne oszczednosci kosztow konserwacji. Automatyczne
czyszczenie filtrdw bez koniecznosci interwencji personelu,
ktéry moze w spokoju zajqc¢ sie pracq.

e Maksymalne bezpieczenstwo pozarowe: technologia ,Cold
Mist” chtodzi dodatkowo powietrze oraz zatrzymuje iskry i
ptomienie, zapobiegajqc ich wprowadzaniu do przestrzeni
wyciggowe;.

e Lepsza higiena: potgczenie technologii Cold Mist oraz
przegréd wychwytujgcych w przestrzeni wyciggowej
ograniczajq zaleganie ttuszczu w kanatach. Automatyczny
cykl przemywania umozliwia doktadne czyszczenie wnetrza
przestrzeni wyciggowej pod koniec gotowania.

e Usprawnione wychwytywanie i komfort dzieki dyfuzorowi
niskiej predkosci wbudowanemu w przedniej czesci.

e Oszczednosci zuzycia wody do 80% z opcjonalng
technologiqg Mist On Demand (CMW-FMOD): mgta wodna
jest doprowadzana automatycznie w zaleznosci od
zapotrzebowania urzgdzenia gastronomicznego.

e Parametry eksploatacyjne okapu przebadane na zgodnosé
z normg ASTM 1704.

(1) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Uwagi

Wymiary dotyczq wytgcznie sekcji modutowych. Dtuzsze okapy stanowiq
potqczenie indywidualnych modutéw utatwiajgc dostawe oraz montaz
na miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytgcza
dostepne na zamdwienie.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczba przytqczy wyciggowych i nawiewnych jest okreslana na
podstawie dtugosci modutéw oraz obliczonego natezenia przeptywu
powietrza, w zaleznosci od konfiguracji urzqdzen gastronomicznych i
wymagan technologii Cold Mist.

Wyciqg Nawiew
1315 2@315 3@315 20250 4@250 Oswietlenie
L M N M, N 0 P Q
1600 L1/2 325 - 450 - 1020
2100 L1/2 450 - 450 500 1320
2600 - 450 L1/2,450 450 500 1320
3100 - 450 L1/2, 450 450 500 1320

Szafka sterownicza CCW-MOD dla okapéw CMW-
IMOD oraz CMW-FMOD

Szafka sterownicza CCW-MOD automatycznie kontroluje
dziatanie technologii Cold Mist dla kazdej sekcji okapu,
jak réwniez przebieg cykli czyszczenia pod koniec
gotowania. Ekran dotykowy Halton zapewniajqcy
intuicyjny i wydajny interfejs. Cykle czyszczenia
dostosowane do trybu pracy kuchni. Mozliwosé
uruchomienia manualnego.

Ekran dotykowy Halton umozliwia zarzqdzanie
wszystkimi rozwigzaniami serii profesjonalnych kuchni
wysokowydajnych Halton. Mozliwos$¢ komunikacji z
systemem zarzqdzania budynkiem (BMS).

Halton
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CMW-| OKAP WYCIAGOWY Z TECHNOLOGIA COLD MIST | SYSTEMEM
CMW-IMOD AUTOMATYCZNEGO MYCIA FILTROW

Z systemem kurtynowym i wiqgzkq boczngq

Technologia Capture Jet™
Lepsze wychwytywanie
_'_2) dymu i obnizenie ilosci

powietrza wycigganego

Technologia Hot Wash
Automatyczne
przemywanie

pustych przestrzeni

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu

Thd powietrza

Zalecane potgczenie

_.-"-‘-TQ‘*‘ System MARV.EL (MRV)
ﬁ Redukcja

przeptywu powietrza

do 64%

Whbudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzgdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

l;l Technologia Cold Mist
Urzqdzenie
zatrzymujqce iskry,
thuszcz i ciepto

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjatkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD
dla wszystkich systeméw

Technologia On Demand
@ Technologia Cold Mist

uruchamiana w razie
iz potrzeby

'..IE Monitorowanie
( bezpieczerstwa kanatdéw
{{-. (KGS) Ocena poziomu

zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opgji:

T T —

Halton

System M.A.R.V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjgtkowq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednoscil

Technologia Cold Mist Na
Zqdanie

Oszczednos¢ zuzycia wody do
80%: technologia Cold Mist
uruchamiana w zaleznosci od
zapotrzebowania urzqdzenia
objetego okapem.

47

ZASTOSOWANIE

Okapy CMW-I zostaty zaprojektowane dla przemystowych
urzgdzen gastronomicznych lub broileréw na paliwa state,
takich jak piece na wegiel drzewny, grille, woki gazowe lub
broilery na wegiel drzewny, instalowane w zamknietych
lub otwartych obszarach. Urzqgdzenia gastronomiczne tego
typu stanowiq powazne zagrozenie pozarowe.

Technologia Water Wash zostata zaprojektowana tak, aby
w sposdb zautomatyzowany przeprowadzad regularne
czyszczenie filtréw, bez koniecznosci interwengji
zewnetrznej, znaczqco obnizajgc przy tym koszty
czyszczenia. Okapy CMW-I obejmujg technologie ,Cold
Mist” opartg na wykorzystaniu kurtyny ochtodzonej mgty
wodnej wzdtuz przestrzeni wyciggowej. Technologia ta
zabezpiecza kanaty wyciggowe przed iskrami oraz chtodzi
powietrze wyciggowe. Potgczenie ze zintegrowanymi
filtrami przegrodowymi zapewnia wysokosprawnag filtracje
czgstek emitowanych przez urzgdzenia gastronomiczne.

Opcjonalnie, mgta wodna moze by¢ podawana w
zaleznosci od zapotrzebowania urzgdzen
gastronomicznych (CMW-FMOD). Technologia ta zapewnia
oszczednosé zuzycia wody do 80%.

Okapy CMW:-I sq wyposazone w technologie Capture
Jet™.

o Certyfikat HACCP® (CMW-FMOD).

e Oszczednosc energii: obnizenie ilosci powietrza
wycigganego dzieki zastosowaniu technologii Capture
Jet™.

e Wyrazne oszczednosci kosztéw konserwagji.
Automatyczne czyszczenie filtrow bez koniecznosci
interwencji personelu, ktéry moze w spokoju zajqé sie
pracq.

e Maksymalne bezpieczenstwo pozarowe: technologia
,Cold Mist” chtodzi dodatkowo powietrze oraz
zatrzymuje iskry i ptomienie, zapobiegajgc ich
wprowadzaniu do przestrzeni wyciggowe;.

e Lepsza higiena: potgczenie technologii Cold Mist oraz
przegréd wychwytujgcych w przestrzeni wyciggowe;j
ograniczajg zaleganie ttuszczu w kanatach.
Automatyczny cykl przemywania umozliwia doktadne
czyszczenie wnetrza przestrzeni wyciggowej pod koniec
gotowania.

e Oszczednosci zuzycia wody do 80% z opcjonalng
technologig Mist On Demand (CMW-IMOD): mgta wodna
jest doprowadzana automatycznie w zaleznosci od
zapotrzebowania urzgdzenia gastronomicznego.

e Parametry eksploatacyjne okapu przebadane na
zgodnos¢ z normq ASTM 1704,
(1) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Uwagi

Wymiary dotyczq wytqcznie sekcji modutowych. Diuzsze okapy stanowig
potqgczenie indywidualnych modutéw utatwiajqc dostawe oraz montaz
na miejscu. Inne metody nawiewu powietrza Capture Jet™ lub przytqcza
dostepne na zamdwienie.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczba przytqczy wycigowych i nawiewnych jest okreslana na podstawie
dtugosci modutéw oraz obliczonego natezenia przeptywu powietrza,

w zaleznosci od konfiguracji urzqdzen gastronomicznych i wymagan
technologii Cold Mist.

Wyciqg
1315 2@315 3@315 Oswietlenie
L M N M, N Q
1600 L1/2 325 - 1020
2100 L1/2 450 - 1320
2600 - 450  L1/2, 450 1320
3100 - 450  L1/2, 450 1320

Szafka sterownicza CCW-MOD dla okapéw CMW-
IMOD oraz CMW-FMOD

Szafka sterownicza CCW-MOD automatycznie kontroluje
dziatanie technologii Cold Mist dla kazdej sekcji okapu,
jak réwniez przebieg cykli czyszczenia pod koniec
gotowania. Ekran dotykowy Halton zapewniajqcy
intuicyjny i wydajny interfejs. Cykle czyszczenia
dostosowane do trybu pracy kuchni. Mozliwosé
uruchomienia manualnego.

Ekran dotykowy Halton umozliwia zarzqdzanie
wszystkimi rozwigzaniami serii profesjonalnych kuchni
wysokowydajnych Halton. Mozliwos$¢ komunikacji z
systemem zarzqdzania budynkiem (BMS).

Halton
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KSR
USR

Dla frytownic i grilli

Technologia Capture Jet™
Redukcja natezenia
’2‘) przeptywu powietrza

do 50%

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

Zalecane potqczenie

_,.".;-_ii System MAARV.EL. (MRV)
Redukcja

przeptywu powietrza

do 64%

{ Whbudowana instalacja
gasnicza (FSS)
Urzqdzenie fabrycznie

przygotowane do montazu

e Filtr multicyklonowy (KSA)
m Skutecznos¢ 95% dla
18 1S E czqstek o wymiarach
i+ powyzej 10 pm

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

~ opardw i czgstek

thuszczu

lLIE Monitorowanie
[’ bezpieczerstwa kanatéw
{{. (KGS) Ocena poziomu
zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opgiji:

Halton

System M.A.R.\V.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjqtkowq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV ttuszczdw
wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.

OKAP NISKIEGO MONTAZU CAPTURE JET™
OKAP NISKIEGO MONTAZU Z FILTRAMI UV - CAPTURE RAY™

ZASTOSOWANIE

Zaprojektowanie dla frytownic i grilli, okapy KSR znajdujq
szczegdlne zastosowanie w projektach typu LEED™ oraz do
projektéw z ograniczonym budzetem. Zaprojektowane do
skuteczniejszego wychwytywania zanieczyszczen
wytwarzanych przez frytownice i grille, gdyz sg one
umieszczone blizej urzqdzen kuchennych.

Okapy KSR-S i KSR-F sg wyposazone w najnowszg
opatentowanq technologie Capture Jet™. Przednia, pochylona
wigzka (ujemny wysieg) poprawia widocznos¢ stanowiska
podczas gotowania dla wigkszego komfortu pracy.

Okap wolnostojgcy KSR-F jest dodatkowo wyposazony w
boczne wiqzki Captrue Jet umozliwiajqce lepszy dostep i
swobodniejsze przenoszenie koszy z frytkami z boku
urzgdzenia. Okap ten wyposazony jest na tylnej $cianie w
gniazda instalacji elektrycznej dla idelnej integracji z sieciq
elektyczna.

Standardowy okap KSR-S (niski montaz)
e Certyfikat HACCP®?.

e Minimalna zajmowana przestrzen.

e Znaczna oszczednosc energii: redukcja wycigganego
powietrza do 50% dzieki zastosowaniu technologii Capture
Jets.

e Oszczednosci w kosztach konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe filtry
typu KSA (certyfikaty UL, NSF | LPS 1263). Zapobieganie
tworzeniu sie ztogdw ttuszczu, stanowigcych zagrozenie
dla higieny i bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty
czyszczenia.

o Wydajnosc¢ okapu przetestowana w niezaleznych
laboratoriach wg standardu ASTM 1704. llos¢ powietrza
wyciqganego obliczana jest wg. standardu ASTM oraz w
oparciu o metode okreslajgca rzeczywiste obcigzenie
cieplne.

e Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostaczane jako
“gotowe do montazu”. Szybki i fatwy dostep do oswietlenia
oraz wentylatora Capture Jet dzieki poziomym drzwiczkom
rewizyjnym.

Model KSR-F (wolnostojgcy)

e Te same cechy i zalety co w wariancie KSR/S.

e Zintegrowana podstawa.

e Potqczenie technologii Capture Jet z przodu okapu oraz
bocznych “Driving Jets” pozwala na zastosowanie duzego
bocznego podciecia utatwiajgcego przenoszenie koszy z
frytkami bez pogorszenia komfortu pracy.

e Okap wyposazony w gniazda instalacji elektrycznej do
podtgczenia frytownic i grilli.

(1) Leadership in Energy and Environmental Design
(2) System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)
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Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304
Przednie dysze wigzki wychwytujgcej Capture Jet™
Filtry multicyklonowe KSA

Wentylator wiqzki wychwytujgcej Capture Jet™
Oswietlenie ze skrzynkgq elektryczng

Drzwiczki rewizyjne

Podtqczenie wyciqgu z przepustnicq regulacyjng
Krééce pomiarowe T.A.B™

Maskownice (opcja)

Spust

On request
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L1 =1000..1900 L1 =1900..2500 L1 =2500..3000
L = 1100..2000 L =2000..2600 L =2600..3100
On request

KSR-F OPIS | WYMIARY

750

On request

? ??¢¢

1800

1570

876

915

Obudowa zewnetrzna ze stali nierdzewnej AISI 304
Przednie dysze wigzki wychwytujgcej Capture Jet™
Boczne dysze wigzki Driving Jet

Filtry multicyklonowe KSA

Wentylator wigzki wychwytujgcej Capture Jet™
Oswietlenie ze skrzynkq elektryczng

Drzwiczki rewizyjne

Modut dystrybucji medidw

Gniazdka elektryczne podtgczeniowe

©O© 0N O 01 & W N =

‘ L1 = 1000..1900 ‘ L1 = 1900..2100 ‘

10 Podtgczenie wyciggu z przepustnicg regulacyjng
L = 1100..2000 L =2000..2200 11 Krédee pomiorowe TAB™

12 Maskownice (opcja)

13 Spust

Uwaga:
Okap KSR-F est dostarczany w petni ztozony. Nalezy upewnic sie czy, mozliwe bedzie roztadowanie okapu i sprawdzié droge do przetransportowania okapu
na miejsce.

50 Halton
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KVV  OKAP KONDENSACYINY DO USUWANIA PARY

Nad zmywarki

Do stref mycia naczy
Zmniejsza
kondensacje

w kanatach Ta

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

L2

= JE—
= 2
g
<
: O
W =1000...1900
=
|
| .
T = 8
|
315

Halton
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ZASTOSOWANIE

Okapy KVV sq okapami wyciggowymi. Zaprojektowane
sq do urzgdzen do mycia naczyn. Okapy majq deflektory
oddzielajgce pare wodng od wycigganego powietrza.

e WYyzszy poziom higieny dzieki mniejszej kondensacji w
kanatach wyciggowych.

e Szybkie i tatwe uruchamianie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,
takimi jak kroc¢ce pomiarowe TAB™ oraz przepustnice
regulacyjne do szybkiej regulacji na miejscu.

e Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potgczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

LOKALIZACJA PRZYEACZY (mm)

Liczbe przytqczy wyciggowych nalezy okresli¢ na podstawie dtugosci
modutéw oraz obliczonej predkosci powietrza wycigganego, w zaleznosci
od konfiguracji urzqdzen kuchennych.

llos¢ kréccdw wyciggowych i nawiewnych powinna by¢ okreslana na
podstawie dtugosci modutéw oraz obliczert powietrza, wynikajgcych z
konfiguracji urzqdzen.

L M N
1000 - -
1500 375 750

2000* 500 1000
2500* 500 1250
3000* 500 1500

* Do okapdw dtuzszych niz 2100 mm, deflektory sq dostarczane w dwdch
czesciach.

MASA (h=555 mm, kg)

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1000 53 56 59 62 65
1500 63 66 69 72 75
2000 79 84 88 92 96
2500 91 96 101 106 111




KVD  OKAP KONDENSACYINY DO USUWANIA PARY Z NAWIEWEM

Nad zmywarki

& -

?
&=

Awsn WewBER

Do stref mycia naczy
Zmniejsza
kondensacje

w kanatach

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

| |/ Zintegrowany nawiew

powietrza

| | Lepsze wychwytywanie

dymu i wyzszy komfort

555, 400

1000...1900

(B-200)/2

ZASTOSOWANIE

Okapy KVD sq okapami wyciggowymi dla zmywalni

z systemem przedniego nawiewu powietrza
uzdatnionego. Zaprojektowane sq do urzgdzen do
mycia naczyn. Okapy majq deflektory oddzielajgce pare
wodng od wycigganego powietrza.

e Wyzszy poziom higieny dzieki mniejszej kondensacji w
kanatach wyciggowych.

e Lepsze wychwytywanie i komfort dzieki nawiewnikowi
niskiej predkosci wbudowanemu w przedniej czesci
okapu (powietrze uzdatnione bez przeciggdw).

e Szybkie i tatwe uruchomienie. Okapy dostarczane jako
“gotowe do montazu” ze wszystkimi akcesoriami,
takimi jak krééce pomiarowe TAB™ oraz przepustnice
regulacyjne do szybkiej regulacji na miejscu.

e Mocniejsze i fatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci |
mniej potgczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;.

LOKALIZACJA PRZYLACZY (mm)

Liczbe przytqczy wyciggowych nalezy okresli¢ na podstawie dtugosci
modutéw oraz obliczonej predkosci powietrza wycigganego, w zaleznosci
od konfiguracji urzqdzen kuchennych.

llos¢ kréccdw wyciggowych i nawiewnych powinna by¢ okreslana na
podstawie dtugos$ci modutéw oraz obliczer powietrza, wynikajgcych z
konfiguracji urzqdzen.

L/2
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L M N
1000 - 500
1500 375 750

2000* 500 1000
2500* 500 1250
3000* 500 1500

* Do okapdw dtuzszych niz 2100 mm, deflektory sq dostarczane w dwdch

czesciach.

MASA (h=555 mm, kg)

L/B 1100 1300 1500 1700 1900
1000 73 76 79 82 85
1500 83 86 89 92 95
2000 99 104 108 112 116
2500 111 117 121 126 131
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DB Brick (Frankfurt, Niemcy)
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Sufity Wentylacyjne

Tabela Doboru 54/55
KCJ]  Capture Jet™ ..o 56
KCJ-UV  Capture Jet™, Capture Ray™.........ccev.c... 59
KBO Kuchenna Kratka WyciQQowa .......eeeeeeereeeennes 60

54
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Sufity / Wbudowane technologie
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o Oswietlenie Technologia Filtry Technologia Filtry
E kulinarne Capture Jet™  cyklonowe (KSA)  Capture Ray™ FC
> Kuchenny Redukcja natezenia  Skuteczno$¢ 95% dla Neutralizacja Redukcja
o o 43 system oswietlenia przeptywu czqstek o wymiarach  oparéw i czgstek zalegajgcego
c = C LED powietrza do 15% powyzej 10 um ttuszczu ttuszczu
g s £
2 o by AL 8 el
QS N -+ Eﬁﬁﬁ o | '.:l._""'.:"".-ll-ﬁ
5 £ 3 A ::I! o) E"%{‘ s b
O N Z u _'_'__JI L L '-f * pRr SR
Opcja /
KCJ ° L o Podwajny filtr FC
. Opcja/
Skyline ° o ® o ® Podwajny filtr FC
, Opcja /
KCJ-UV ° ® ® ® Podwdjny filtr FC
- i Opcja /
KCJ-UV j Skyline () o ([ ] L ® ® Podwdjny filtr FC
° ° °
| Skyline | ° ° ° ° °
KCW-UV (] () [ {
KCW-UV | Skyline ® ® ( (] [ ] [ ]
KCV ® Opdja (] Opdja
Skyline e o o Opdja ® Opdja
KCV-WW (] Opdja (]
KCV-WW j Skyline e o () Opdja ®
KCP Opcja / KBO
Skyline ° ° Opcja / KBO
CCL () Opdja XG4 XG4

Halton 55



| parametry eksploatacyjne
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Technologia Ekran Nawiew laminarny Sufit
Water Wash dotykowy Lepsze pasywny o -
Automatyczne Wyjgtkowy i wychwytywanie akustycznie W oy E (@)
przemywanie filtréw  intuicyjny interfejs dymu i wyzszy Redukcja N ) C = 0 B‘
uzytkownika komfort hatasu 8 8 8 8 qc_, ~
§e o2 > @
v’ () S = N
N e pramarara T N N 8 () .% o 8
: ;-'_,l' N N < ()] N E 5
I E oy :“‘N,"\ N N> c
1= Y O cece @ 2 R
° Opcja 0000 (Yo} (Yo} 0000 @000
o Opdja ( 1 loJe) @O @O 0000 @000
[ ] o Opdja 0000 000 000 0000 0000
o ] Option e0000O 000 000 0000 0000
([ J ([ J ([} Opdja [ 1 JeJe) 0000 000 0000 @000
(] o ([ J Opdja ( 1 JoJe) 0000 @00 0000 @000
[ ] [ ] [ Opcja 0000 @0 0000 0000 0000
[ ] o o Opdja 0000 @000 0000 0000 0000
([ J o @00 ( 1 ]@] ([ J 0000 @000
[ ] [ @00 ( 1 ]@) ( 1 J 0000 @000
[ ] [ ] [ ] [ ] @00 @O ® 0000 @000
{ o o [ [ _leJe] ( 1 ]@] ( 1 ) 0000 @000
Opcja Opcja - - ( I ) @O -
Opcja Opcja ( 1) - 000 000 -
[ ] Opdja ( 1 loJe) 000 @O 0000 @000

Lepsze rezultaty dzieki technologiom
uzupetniajgcym

Oszczednosci energii:

System M.A.R.\V.E.L. redukuje natezenie przeptywu
powietrza wyciggowedgo i/lub zapewnia korzysci ze
sprawnego odzysku ciepta z zespotéw nawiewnych i
wyciggowych Halton.

Oszczednosci na kosztach konserwagiji i bezpieczenstwo:
Halton KGS monitoruje poziom zalegania ttuszczu w
przewodach oraz dziatanie instalacji gasniczej (FSS)
Halton.

IEQ - Jakos¢ srodowiska wewnetrznego:
Zespdt nawiewny Aerolys Halton gwarantuje najwyzszq
jakos¢ wymiany powietrza.

Kontrola emisji:
Zespot wyciggowy PolluStop Halton zapewnia kontrole
emisji z kuchni i umozliwia montaz w dowolnym miejscu

(1) Jakosc¢ srodowiska wewnetrznego

56 Halton



KC] ZAMKNIETY SUFIT WENTYLACYJNY CAPTURE JET™
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Technologia Capture Jet™ e Filtry cyklonowe (KSA) En Nawiew laminarny Technologia TA.B™
Redukcja natezenia m Skutecznos¢ 95% dla W Lepsze Szybki pomiar
‘__)) przeptywu powietrza 1 }"{! t}']".! [ czgstek o wymiarach | I .. wychwytywanie dymui natezenia przeptywu

do 15% powyzej 10 pm wyzszy komfort powietrza

Zalecane kombinacje
L ]

[ Wysokosprawny podwdjny
e filtr FC
3 Zgodnosé z normq

DIN 18869-5

Whbudowana instalacja
przeciwpozarowa (FSS)
Urzqdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

‘.ff-"'«.‘]\‘I System MAARV.EL. (MRV)
d Redukcja

przeptywu powietrza
do 53%

'.."E Monitorowanie systemu
f‘ kanatéw (KGS)
. {:{-' Ocena poziomu

zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opcji:

Halton

System M.A.RV.E.L. (MRV)
Technologia ta zapewnia
wyjgtkowq funkcje niezaleznej
regulacji natezenia przeptywu
powietrza wyciggowego dla
indywidualnych okapdw.
Skorzystaj ze znacznych
oszczednosci!

Oswietlenie kulinarne Halton

Kuchenny system oswietlenia
LED (KC]J Skyline)

Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparéw i czgstek

thuszczu

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w dowolnym
miejscu oraz bezpieczenstwo
dzieki neutralizacji UV
thuszczéw wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.



ZASTOSOWANIE

Zamkniety sufit wentylacyjny KCJ, przy zastosowaniu
technologii Capture Jet™, tqczy w sobie kilka funkcji:
wyciqggu, nawiewu powietrza, o$wietlenia oraz sufitu
podwieszanego. Przeznaczony jest to kuchni otwartych i
pokazowych (w hotelach, szpitalach, restauracjach,
kuchniach centralnych itp.).

Sufity KCJ oddajg kuchni przestrzen tradycyjnie
zajmowangq przez okapy. Kuchnia, poza zintegrowanym
réwnomiernym i bezposrednim oswietleniem, zyskuje
rowniez dodatkowq ilos¢ Swiatta dziennego. Wizualny
komfort sufitu i wrazenie przestrzeni nie majqg sobie
rownych. W przypadku pozaru sufit wentylacyjny
zapewnia doskonatq ochrone, ograniczajqc
rozprzestrzenianie sie pozaru w budynku.

W poréwnaniu z okapami, ciepto i opary wytapywane sq
wyzej. Najnowsza generacja technologii Capture Jet ™
stanowi zewnetrzng granice dymu, usuwajqc go
skuteczniej.

Nawiewniki wyporowe LFU Halton zapewniajg powietrze
wolne od przeciqgéw, wspomagajac dziatanie Capture
Jet™ i zwiekszajqc tym samym komfort pracownikdw.

e Certyficat HACCP*.

e Projekty “pod klucz”: wymiarowanie i rozwigzania
techniczne kazdego projektu wykonane w Niemczech,
instalacja przez specjalistéw firmy Halton.

e Oszczednosé zuzycia energii: do 15% mniejszy przeptyw

= — -

powietrza wyciggowego dzieki zastosowaniu
technologii Capture Jet™.

e Oszczednosé kosztow konserwacji i wyzszy poziom
bezpieczenstwa. Wysokosprawne multicyklonowe filtry
typu KSA (certyfikaty UL, NSF i LPS 1263). Zapobieganie
tworzeniu sie ztogdéw ttuszczu stanowiqcych zagrozenie
dla higieny i bezpieczenstwa pozarowego. Nizsze koszty
czyszczenia kanatow.

e W zaleznosci od obowigzujgcych przepisdw, filtry KSA
mogq zostad zastgpione przez wysokosprawne
podwaijne filtry FC, ktére w przypadku pozaru
zabezpieczajq przed przedostaniem sie ptomieni do
kanatu wywiewnego (zgodne z wymaganiami DIN
18869-5).

e Doskonate warunki pracy dzieki optymalnej jakosci
powierza i komfortowi termicznemu, bardzo
estetycznemu wyglqgdowi oraz komfortowi
akustycznemu.

o Caty system jest spdjny i obejmuje wycigg, nawiew,
oswietlenie oraz sufit uzupetniajqcy ze stali nierdzewnej
i/lub aluminium.

e Mocniejsze i tatwiejsze do czyszczenia. Mniej czesci i
mniej potqgczen. Konstrukcja ze stali nierdzewne;j.

e Mozna dostosowad do pdzniejszych modyfikagji
konfiguracji urzqdzen kuchennych.

e Mozliwos¢é dostosowania wykonczenia i ksztattu sufitu
podwieszanego.

Sufity pasywne Halton (KCP)

Sufity KCJ sktadaja sie z tzw. sufitéw pasywnych. KC]
otaczajg obszary gotowania, ale zapewniajq takze:
powietrze pozbawione przeciggu, rbwnomierne
oswietlenie, sztywnq konstrukcje sufitu podwieszanego.

Powietrze dostarczane jest przez nawiewniki wyporowe
LFU Halton, ktdére, podobnie jak oswietlenie, sg ptynnie
zintegrowane z sufitem pasywnym.

Skonstruowane ze stali nierdzewnej lub aluminium
zapewniajg rézne rodzaje wykonczenia.

Sufity wentylacyjne jako element kuchni pokazowych

Dzieki pracy naszych projektantéw i inzynierdw,
konstrukcja modutowa, w potqczeniu z nie majqcq sobie
réwnych mozliwoscig dostosowania jej ksztattu i
wykonania, czyni sufity wentylacyjne Halton absolutng
gwiazdq kazdej kuchni pokazowej.

* Hazard Analysis Critical Control Point (System Analizy Zagrozen i

Krytycznych Punktéw Kontroli).
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Belki wyciggowe wykonane sq catkowicie ze stali
nierdzewnej AlSI 304, bez widocznych srub i nitéw, w dolnej
czesci sq spawane bezszwowo. Kotierze i zawory ze stali
nierdzewnej 15/10, a obudowa przestrzeni ze stali
nierdzewnej 10/10.

a Pojedyncza belka wyciggowa.
e Pojedyncza belka z wbudowanym oswietleniem.
e Podwdjna belka z wbudowanym oswietleniem.

e Wysokosprawne filtry multicyklonowe KSA, tatwe
do demontazu i czyszczenia w zmywarce.

Capture Jet™ w systemie podwadjnym i obwodowym.
e Pojedynczy modut Capture Jet™.

Moduty nawiewu laminarnego wyposazone w
przepustnice MSM. Przedni panel ze stali nierdzewnej lub
aluminium, o strukturze ,plastra miodu”.

e Element nawiewny.

e Nawiewnik z modutem Capture Jet™.

Halton

59

Dwie lampy IP64 ze sSwietldwkqg o grubosci 6mm. System
trojfazowych szyn zasilania.

6 Oswietlenie zamontowane w belkach wyciggowych.
9 Oswietlenie zamontowane w belkach wyciggowych.
@ Oswietlenie zamontowane w przestrzeni neutralnej.

Sufit pomigdzy belkami wyciagowymi ze stali
nierdzewnej AlISI 304, o uziarnieniu 320. Ptaski lub
skosny z zamontowanymi jarzenidwkami lub
oswietleniem punktowym.

m Sufit skosny.

Strefy neutralne, poza strefami gotowania, z ptyt
aluminiowych (stal nierdzewna dostepna jako opcja)
wsparte na profilach aluminiowych. Wbudowane
oswietlenie liniowe lub punktowe.

@ Strefa neutralna z odwietleniem.




KCJ-UV

Technologia Capture Jet oraz powietrze kompensacyjne nawiewane z niskq predkosciq

Technologia Capture Jet™
Redukcja natezenia
przeptywu powietrza 1
do 15%

- Technologia Capture Ray™
Neutralizacja

oparéw i czgstek

thuszczu

Nawiew laminarny
Lepsze
wychwytywanie dymu i
wyzszy komfort

Zalecane kombinacje

Wysokosprawny podwdjn
filtr FC

Zgodnos¢ z normg

DIN 18869-5

R

o

i

o

Oswietlenie kulinarne
Halton (HCL)

Kuchenny system o$wietlenia
LED

B

Whbudowana instalacja
przeciwpozarowa (FSS)
Urzqdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

Filtry cyklonowe (KSA)
Skutecznos¢ 95% dla
czqstek o wymiarach
powyzej 10 ym

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjqgtkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD dla
wszystkich systemdéw

Technologia TA.B™
Szybki pomiar
natezenia przeptywu
powietrza

System MAARV.EL. (MRV)
Redukcja

przeptywu powietrza

do 53%

Wezownica odzysku ciepta
powietrze/woda

Wstepne podgrzanie
powietrza lub wody

Monitorowanie systemu
kanatéw (KGS)

Ocena poziomu
zalegajgcego ttuszczu

ZAMKNIETY SUFIT WENTYLACYINY Z FILTRACJA UV - CAPTURE RAY™
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ZASTOSOWANIE

KCJ-UV jest oparty na tej samej konstrukgcji co sufit
wentylowany KCJ Capture Jet™ z dodatkowq technologiq
UV Capture Ray™.

Neutralizacja ttuszczdw przenoszonych w powietrzu
wyciggowym. Prawidtowy wybdr lamp UV umozliwia
ograniczenie zapachdéw z gotowania przenoszonych w
powietrzu i tym samym nie wymaga usuwania
znacznych ilosci zanieczyszczonego powietrza z
budynku. Brak problemdéw z sgsiadami oraz
bezpieczenstwem z mozliwoscig zatozenia restauracji w
dowolnym miejscu przy dodatkowych oszczednosciach
na kosztach energii i czyszczenia.

e KCJ-UV tqczy korzysci ze stosowania sufitow KCJ z
zaletami technologii Capture Ray™.

e Oszczednosci na kosztach konserwacji oraz poprawa
bezpieczenstwa: wysokosprawne filtry cyklonowe KSA
(certyfikat UL, NSF oraz LPS 1263). W zaleznosci od
obowigzujgcych przepisdw, opcjonalne podwajne filtry
FC (zgodne z wymaganiami DIN 18869-5).
Neutralizacja pozostatych czgstek i opardw ttuszczu
dzieki technologii Capture Ray™.

e Znaczne ograniczenie odktadania ttuszczu obniza
koszty czyszczenia kanatdw i przestrzeni wyciggowej
oraz zwieksza higiene i bezpieczenstwo pozarowe.

e Technologia Capture Ray™ w znacznym stopniu
redukuje emisje zapachdw.

e Bezpieczny dostep do lamp UV-C oraz uktadéw
sterowania typu Plug and Play z certyfikatem CE oraz
opcjonalnym ekranem dotykowym LCD (ekran
dotykowy Halton).

Halton



KBO KUCHENNA KRATKA WYCIAGOWA

Z filtrem FC

ZASTOSOWANIE

Kuchenne kratki wyciggowe zostaty zaprojektowane do
pracy z urzqdzeniami kuchennymi o niskiej emisji ciepta i
pary, zlokalizowanymi poza obszarami gotowania
(takimi jak: ekspresy do kawy, zmywarki do szkta czy
urzqdzenia podtrzymujgce temperature w
pomieszczeniu).

0
c
il
_|
_<
<
m
p
_|
_<
>
0

=
e
m

W systemach z okapami kratke KBO mozna stosowadé
jako wyciqg ogdlny z kuchni.

e Puszka przytgczeniowa ze stali ocynkowanej. Ramka z
aluminium anodyzowanego.

3 -"'--

o Wysokoefektywne filtry FC wykonane ze stali
nierdzewnej AlSI 304, wysoki potysk. Filtry

== Wysokosprawne filtry FC Technologia TAB™ charakteryzujq sie statg stratq cignienia.
Redukcja Szybki pomiar
1¥5 895k zalegajgcego _| natezenia przeptywu e Dostepne sa 3 rozmiary filtrow:
4 thuszczu powietrza &P < Y

FC 500 x 500 mm, 600 m3/h max na filtr @ 55 Pa
FC 500 x 350 mm, 450 m3/h max na filtr @ 55 Pa

WYMIARY FC 500 x 250 mm, 300 m3h max na filtr @ 55 Pa
20 20 220 e Dostepne sq kratki z 1 do 7 filtréw.
g{ 2 %{ 8 g{ §l e Filtry mozna czysci¢ w zmywarce.
— — — e Kompatybilny z kuchniami wyposazonymi w system
‘ 560 ‘ | 410 | | 310 | M.ARV.E.L.
%—— —_——— F——
| C—— —— > —D .
———— || o || o | e— | R OpCJe:
—— = — - tqczenie z sekcjami nieaktywnymi sufitu: 600 x 600
—————— > — > —>o
. e v e mm.
- - S - Inne srednice przytqczen;
——————— > — > —>
|| ® | » =) ® - Specjalne wykoriczenia powierzchni.
|~ = == Przyktady specyfikacji:
| =——|| < = | < KBO FC500x500 2x180 H - standard
[a—— e} [—— e} [a— e}
——|3 = 3 ==| g KBO FC500x500 1x250 V - podtgczenie gdrne 1xfi250
[ C———— - | C— ) g I gy
=—| % Il = g Dostepne sq tez kratki do montazu w panelu 600x600
|3 — = W takim przypadku wymiar zewnetrzny ramki wynosi
— 2 =2 = ¢ 595mm x 595mm
——=|| & R = & KBO FC500x500 1x250 V; 600X600
—————— > —— > —>o
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Kuchnia Panorama, Hotel Marriott (Warszawa, Polska)

| A1V e e : .- |
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Kuchnia otwarta, Hotel EN (KuzZnice, Polska)
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Bania Zielony Szatas (Biatka Tatrzanska, Polska)
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Hyatt Regency Hotel (Mexico, Mexico City)

Gastronomia to nie tylko jedzenie, to takze Kuchnie pokazowe wspétdziatajg z systemami wentylagji
doswiadczanie. Kuchnie przysztosci sq otwarte, pomieszczen jadalnych w restauracjach.
zapewniajgc doskonatg widocznos¢ dla gosci.

Inzynierowie Halton wyprzedzajq trendy i wymogi dla kuchni

W przypadku kuchni pokazowych, poza wymaganiami przysztosci. Innowacyjnosé naszych zaktadow

dotyczgcymi sprawnosci i funkcjonalnosci tradycyjnych produkcyjnych oraz wiedza techniczna spetniajg najbardziej

kuchni, obowigzujg takze wysrubowane wymogi restrykcyjne standardy i zapewniajq niepowtarzalne

estetyczne oraz surowe wymagania komfortu wrazenia. Stawiamy na niezawodnos¢ kuchni pokazowych,

$rodowiska. potgczong z dostepnosciq i przyjaznoscig tworzonych
rozwiqzan.

S

e

T

Giewont Restaurant (Koscielisko, Polska)
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Shangri La Jing'An Hotel (Szanghaj, Chiny)
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JES  SYSTEM ODCIAGU MIEJSCOWEGO

Dla obszaréw gotowania pokazowego

przy mniejszym natezeniu  § rl'_:! I -"',I;! £ zalegajgcego
przeptywu powietrza £t

e Technologia Jet Extraction w Filtry AS
Sprawno$¢ wychwytywania Redukcja

thuszczu

Whudowana instalacja
gasnicza (FSS)

Urzqdzenie fabrycznie
przygotowane do montazu

oparéw i czgstek
thuszczu

% Technologia Capture Ray™ i
« Neutralizacja ﬁ'

Iﬂi Monitorowanie bezpieczefstwa
kanatéw (KGS)

/!
L {-' Ocena poziomu

zalegajgcego ttuszczu

Skrécony opis dwdch z dostepnych opgji:

Technologia Capture Ray™
Wykonanie kuchni w
dowolnym miejscu oraz
bezpieczenstwo dzieki
neutralizacji UV ttuszczédw
wraz ze znacznym
ograniczeniem emisji
zapachow.

System KGS

Czyszczenie przewodow
wymagane wytqgcznie w razie
potrzeby, bez potrzeby
stosowania harmonogramu lub
zbednego czyszczenia. Higiena i
bezpieczenstwo potqczone z
oszczednosciami kosztow!

Halton

ZASTOSOWANIE

System odciqgu miejscowego JES zostat zaprojektowany
w szczegdlnosci dla pokazowych obszaréw kuchennych
lub architektonicznych koncepcji gotowania w
urzqdzeniach o niskiej emisji, takich jak grille, woki lub
ptyty grzejne o $redniej mocy.

e Zaprojektowany z myslq o poprawie estetyki
architektonicznej obszaréw podawania zywnosci lub
gotowania pokazowego.

e Oszczednosci energii dzieki doskonatej réwnowadze
pomiedzy parametrami wyciggowymi a sprawnosciq.

e Skutecznosc¢ zatrzymywania czgstek 95% dzieki
ekstrakcji cyklonowej oraz bliskosci ptyty
wychwytujqcej od Zrédta (brak rozpraszania
zapachdéw lub dymu).

e Przeznaczone w szczegdlnosci dla wysp kuchennych
narazonych na zjawisko przeptywu poziomego (ze
wzgledu na obecnosc innych systemdw ekstrakgji lub
wyciggéw zamontowanych w poblizu).

e Optymalny komfort termiczny i akustyczny w strefie
roboczej ze wzgledu na niski poziom natezenia
przeptywu powietrza wyciggowego.

e Gtadka powierzchnia i zaokrqglone krawedzie
ograniczajg czynnosci konserwacyjne do prostych i
tanich czynnosci czyszczenia.

o Niskie koszty konserwagji przewoddéw dzieki
wysokosprawnym filtrom FC.

e Ptyta szklana dziata réwniez jako ostona chronigca
gosci i personel kuchni.

e Lepsze wykorzystanie naturalnego oswietlenia i
wrazenie przestrzeni, ze wzgledu na brak okapdw lub
ograniczenie widocznosci.

e Mozliwosc dostosowania koloru odciggu do
pozostatego wyposazenia kuchni.
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Filtr czgstek statych ze zbiornikiem kondensatu

Klapa rewizyjna z zamknieciem

68

o

Wysokosprawne filtry AS

Ptyta wychwytujgca
grubos¢ 10 mm

WAL AN, LN

ze szkta bezpiecznego,

i..

Bania Karcma (Biatka Tatrzarska, Polska)
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KMC HALTON MOBICHEF

Mobilne stanowisko gotowania dla elektrycznych urzqdzen gastronomicznych

ZASTOSOWANIE

Catering to nie tylko jedzenie, ale réwniez
doswiadczenie.Kuchnie przysztosci to rozwiqzania
otwarte, zapewniajgce doskonatq widocznosc dla gosci,
ktérzy lubig obserowad proces przygotowania ich
positku.
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Trend ten to réwniez nowe mozliwosc¢ komercyjne:
koncepcja gotowania na zywo ma wyjqtkowo wysoki
potencjat zarobkowy. Mozliwos$é przeniesienia kuchni w
miejsce bardziej prestizowe to dodatkowy atut,
wptywajqcy bezposrednio na zwiekszenie zyskow.

Halton MobiChef - wysokosprawne i catkowicie

niezalezne przenosne stanowisko kuchenne typu Plug

) and Play tgczy wszystkie te korzysci bez koniecznosci
Technologia Capture Jet™ Dolne boczne dysze podtqczania dodatkowych kanatéw. Gotowanie na zywo,
Znaczna redukcja Lepsza o )

‘_2) przeptywu powietrza wydajnoé¢ dysz w dowolnym miejscu, w dowolnym momencie!

wyciggowego Capture Jet

Aby osiqgnqdé ten cel, inzynierowie Halton skupili catq

e Filtr cyklonowy (KSA) Filtr elektrostatyczny X . . L. . . .
m Skutecznodc 95% dla ﬂi—; Usuwanie swojq wiedze i doswiadczenie na wentylacji i kontroli
HEE tek iarach bard tych e
Ir.!;!li!_]".!t czqstek o wymiarac ““_; ardzo matyc emisji.

powyzej 10 pm

Filtr z weglem aktywnym "'_"‘_ Monitorowanie stanu filtra o Certyfikat HACCP*.
Wysokosprawne ? Stata kontrola

czqstek

usuwanie obcigzenia . .

2apachow Fltréw e Brak wymaganego podtqczenia do kanatow
wyciggowych.

Regulacja predkosci Ekran dotykowy Halton ) L o N

wentylatora (HTS) e Kompatybilnos¢ ze wszystkimi elektrycznymi i

Stabilny przeptyw powietrza Intuicyjny interfejs - - . - -

w dowolnym momencie uytkownika modutowymi urzgdzeniami gastronomicznymi o

gtebokosci 700 lub 900 mm.

e Wydajnosé i ergonomia zblizone do statych i

. tradycyjnych zastosowan gastronomicznych.
Technologia Capture Jet™ to

doskonate rozwigzanie. e Przednia i boczna wiqzka technologii Capture Jet™
= Géme dysze Capture Jet oraz redukuje wymagany przeptyw powietrza wyciggowego
boczne dysze dolne wychwytujg zapewniajqc niewielkie wymiary oraz cichq prace.
dym i kierujg go w strone filtrow
KSA. e Rozwigzanie typu Plug and Play ze zintegrowanym

ekranem dotykowym LCD przyjaznym dla uzytkownika.
Dodatkowe dysze chroniq

przedni ekran szklany. e System automatycznie utrzymuje state natezenie
Dysze oddzielajg wewnetrzng przeptywu powietrza wyciggowego przy trzech
$ciane ekranu szklanego od dostepnych predkosciach.

dymu emitowanego podczas
gotowania, ograniczajgc czas
wymagany do jej czyszczenia.

e \Wysokosprawne filtry multicyklonowe KSA
(klasyfikacja UL, NSF oraz LPS 1263) jako pierwszy z
siedmiu stopni filtracji.

Skup si¢ na pokazie. Uktad o Wysokosprawny proces filtracji umozliwia usuwanie
sterowania Halton zajmie sie

catq resztq!

Ekran dotykowy Halton zostat ) ] 7
zaprojektowany do zarzqdzania sredniego lub cigzkiego.
zaawansowanymi technologiami
i jednoczesnie jest prosty i tatwy
W uzyciu.

wszelkich zanieczyszczen i zapachdw generowanych
przez urzqdzenia gastronomiczne, nawet typu

e Dodatkowe powierzchnie robocze wykonane z kwarcu
oraz zintegrowane punktowe oswietlenie LED.

* System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)

Halton 69



Blat kwarcowy
N\ (dostepne inne materiaty)
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Zasilanie Jint cwietleni
integrowane oswietlenie
e Attt el 230 VAC 50/60 Hz punktowe LED o duzej

1650 W, 7.2A mocy (ciepta biel)

60— 1250 /1650 /2050 jLGO
b 1870/1770/2170 340 —|

1710 /2110/ 2510

ZESPOt OBIEGU POWIETRZA

Halton MobiChef tgczy w sobie wysokosprawng

jednostke odzysku w oparciu o proces sktadajqcy sie z
Y przynajmniej 6 krokdw. Zostat zaprojektowany w celu
drastycznego usuniecia czgstek ttuszczu i dymu,

emitowanych przez urzqdzenia kuchenne, przy
jednoczesnej silnej redukcji emisji zapachdw.

HCV TR i

Okap MobiChef nie wymaga podtgczenia do systemu
wentylacyjnego. Moze by¢ zainstalowany w dowolnym
miejscu i jest urzqdzeniem gotowym do pracy zaraz po
wiqczeniu. Wymaga jedynie wstawienia urzgdzen
grzewczych.

Mechaniczna, dwustopniowa filtracja wstepna z uzyciem filtréw cyklonowych KSA Halton (skutecznos¢ 95% dla
czagsteczek powyzej 10 um) oraz filtréw siatkowych. Potgczenie to zapewnia sprawne usuwanie czgstek o srednim
rozmiarze. Filtry mozna czysci¢ w standardowych zmywarkach do naczyn.

e Dodatkowe wymienne filtry wstepne (klasa EU5, F5). Trzy etapy filtracji wstepnej umozliwiajg prace filtra ESP z
najwyzszq wydajnosciq, tj. usuwajqc bardzo drobne czgstki.

e Filtr ESP (filtr elektrostatyczny) indukuje tadunek elektrostatyczny na czgstkach zanieczyszczen, powodujqc, ze osadzajg
sie one na ptytach generujgcych pole magnetyczne. Filtry ESP zapewniajg najwyzszq sprawnosé zatrzymywania
drobnych czgstek, wigcznie z czgstkami ttuszczu i pary, a utrzymanie ich w czystosci jest wyjagtkowo proste.

e Filtry absolutne (sprawnosc¢ >95% DOP dla czgstek 0,3 pm) stosowane do usuwania bardzo drobnych czgstek.

ee Czesc zapachdw jest zatrzymywana i przenoszona przez czqstki zuzytego ttuszczu i pary. Pozostate zapachy sg
usuwane przez potgczenie wegla aktywnego i granulatu chemicznego. Pierwszy sktadnik stuzy do usuwania gazéw
przez absorpcje. Drugi usuwa je przez adsorpcje, absorpcje lub reakcje chemiczne (ktére ograniczajg ryzyko desorpcji).

70 Halton
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L'Atelier de Joél Robuchon, Resorts World Sentosa (Singapur)
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MRV MARVE.L SYSTEM STEROWANIA WYDAJNOSCIA WENTYLAC)I W KUCHNI

Automatyczna regulacja z kontrolg stref

W yrr———

_,.—-_1 System MAARV.EL. (MRV) @ Czujniki IRIS
Redukcja Skanowanie
d przeptywu powietrza ot powierzchni urzqdzenia
do 64% gastronomicznego

Kontrola réwnowagi
Regulacja nawiewu z
utrzymaniem prawidtowej
réwnowagi

Przepustnice ABD

&P

JF .ll{ Regulacja przeptywu
powietrza dla
poszczegdlnych plenum

Ekran dotykowy Halton (HTS)
Wyjqtkowy i intuicyjny
interfejs uzytkownika LCD

dla wszystkich systeméw

Czujniki IRIS Bezposrednie
skanowanie powierzchni
urzqdzen gastronomicznych w
celu uzyskania najszybszego
mozliwego czasu reakgji oraz
wyznaczenia stanu urzgdzen
gastronomicznych: wytgczone,
bezczynne lub wtqczone.

Przepustnice ABD
Automatyczne przepustnice
ABD niezaleznie regulujg
przeptyw powietrza
wyciggowego w plenum w
zaleznosci od typu
gotowania.

Regulatory zmiennego
przeptywu powietrza
nawiewneg

Przepustnice ABD
wspdtpracujq z regulatorami
zmiennego przeptywu
powietrza Halton
zapewniajqc prawidtowq réwnowage pomiedzy
nawiewem a wyciggiem, ze szczegdlnym uwzglednieniem
higieny zywnosci.

Halton
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ZASTOSOWANIE

System M.A.RV.E.L.M to pierwszy tego typu inteligentny i czuty
system kontroli wentylacji sterowany zapotrzebowaniem
(DCV). Kompatybilny z okapami i sufitami wentylacyjnymi
umozliwia redukcje przeptywu powietrza wyciggowego do
64%.

System M.A.RV.E.L. skanuje powierzchnie urzqdzen
gastronomicznych w celu wyznaczenia w czasie rzeczywistym

stanu urzqdzen: wytqgczone, bezczynne lub wigczone. Kazdy
stan odpowiada réznym potrzebom przeptywu powietrza
wyciggowego.

Maksymalna wartosé jest stosowana wytqcznie w trybie
gotowania, przez ograniczony czas. Zapewnia to znaczng
redukgcje ilosci przeptywu powietrza wyciggowego.

System M.A.RV.E.L. zapewnia wyjgtkowg mozliwoscé
niezaleznej regulacji natezenia przeptywu powietrza
wyciggowego dla poszczegdlnych okapow. Jezeli dziata tylko
jedno urzqdzenie kuchenne, automatycznie regulowany jest
przeptyw powietrza wytgcznie dla danej sekcji lub okapu.
Przeptyw powietrza na pozostatych obszarach pozostate
minimalny. W analogiczny sposéb przebiega regulacja w
sufitach wentylacyjnych.

Dodatkowa korzysé: System M.A.RV.E.L. stale reguluje
predkos¢ wentylatoréw w celu uzyskania wymaganego
przeptywu powietrza przy minimalnym cisnieniu. Zuzycie
energii jest utrzymywane na minimalnym poziomie.

System M.A.RV.E.L. to wyjgtkowo wydajny system kontroli
wentylacji sterowany zapotrzebowaniem zapewniajgcy
potgczenie znacznych oszczednosci na kosztach klimatyzacji
oraz ograniczenie zuzycia energii przez wentylatory.

e System jest kompatybilny z okapami Capture Jet™, sufitami
wentylacyjnymi i centralami kuchennymi Halton.

e Najwyzsze oszczednosci energii i kosztéw sposrdd
wszystkich systeméw DCV.

e Sterowanie wspotpracuje z najbardziej skomplikowanymi
konfiguracjami kuchni. Mozliwos¢ sterowania 4 niezaleznymi
strefami na jeden wentylator. Koordynacja zasilania VAV w
celu zapewnienia statej rownowagi powietrza.

e Kompletny system wentylacji kuchennej wraz z regulacjg
powietrza od jednego dostawcy.

e W peti zréwnowazony automatyczny system bez
koniecznos¢ recznej regulacji wentylacji.

e Mozliwosc odczytu zdalnego. Zaawansowane raportowanie
danych do systemu zarzqdzania budynkiem.

o Mozliwos¢ rejestrowania danych w platformie F.O.R.M.@
umozliwiajqcej analize, statystyki i diagnostyke.

(1) Oparta na modelu automatyczna regulacja poziomu wyciggu
wentylacji
(2) Optymalizacja podzespotdw i zarzqdzanie zasobami



ZASADA DZIALANIA SYSTEMU M.A.RV.E.L.
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Gotowanie Gotowanie
Witgczone / bez gotowania $ $ Rozgrzane
Wytgczone Wytqczone

UKEADY STEROWANIA

Uktad sterowania systemu M.A.RV.E.L. stanowi czes¢ platformy
zarzqdzania Halton Foodservice. Kuchnia w zasiegu reki.
Kontrolowanie wszystkich systemdéw Halton z poziomu
wyjgtkowego i intuicyjnego interfejsu uzytkownika: Ekranu
Dotykowego. System M.A.R\V.E.L. w potqczeniu z jednostkami
wyciggowymi i nawiewnymi zapewnia doskonatq regulacje
przeptywu powietrza oraz kontrole zanieczyszczen.

llos¢ powietrza jest regulowana niezaleznie od straty cisnienia
w procesach oczyszczania oraz pozwala na utrzymanie
odpowiedniej réwnowagi. Zaawansowany uktad sterowania z
interfejsem przyjaznym dla uzytkownika.

REGULAC]JA PRACY WENTYLATORA ORAZ ODZYSK CIEPtA

Wentylator pracuje przy obnizonej do 60% predkosci i
zuzywa zaledwie.

System M.A.R.\V.E.L. kontroluje natezenie przeptywu
powietrza oraz cisnienie, tak aby utrzymadé statq predkosé
obrotowqg wentylatora na najnizszym mozliwym poziomie.
Powoduje to znaczne obnizenie zuzycia energii wentylatora
oraz energii potrzebnej do ogrzewania i chtodzenia
powietrza.

Potgczenie systemu M.A.R.V.E.L. oraz odzysku cieptal

Moze sie wydawad, ze natezenie przeptywu powietrza
wyciggowego ograniczone przez system M.A.RV.E.L.
redukuje ilo$¢ odzyskiwanego ciepta. Audyt energetyczny
wskazuje, ze jedno nie ma wptywu na drugie. Najwyzsze
oszczednosci uzyskamy tqczqce regulacje z odzyskiem ciepta.

5 Halton
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Wittekindshof (Bad Oeynhausen, Niemcy)
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Provinzial Rhineland insurance company (Dusseldorf, Niemcy)

Nawiewniki

LFU Kuchenny Nawiewnik Wyporowy .............cc....... VAS

= Halton
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LFU KUCHENNE NAWIEWNIKI WYPOROWE

Montaz w suficie w potqczeniu z okapami lub wentylacyjnymi sufitami kuchennymi
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Nawiewnik wyporowy
s Lepsze wychwytywanie

| I . dymuiwyzszy komfort

LFU w potgczeniu z okapami
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LFU/H - Przyktad montazu
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ZASTOSOWANIE

Nawiewniki dostarczajg powietrze z matg predkosciq, co
powoduje, ze wymiana powietrza w kuchni odbywa sie
na zasadzie wyporowej. Powietrze swieze naturalnie
opada na dét i zaczyna wypetniad strefe pracy.

Taki sposdb nawiewu nie powoduje rozszerzania sie
strumienia opardw, ktéry unosi sie nad sprzetem
kuchennym. W wyniku stratyfikacji powietrza w kuchni
powstaje granica komfortu. Rozwigzania firmy Halton sq
tak zaprojektowane, aby granica ta przebiegata powyzej
poziomu gtowy. Ponizej poziomu granicznego jakosc
powietrza jest optymalna. Zanieczyszczone powietrze
znajdujgce sie powyzej strefy jest usuwane przez okapy
lub wentylacyjny sufit kuchenny.

e Zastosowanie nawiewnikdéw wyporowych oszczedza
energie poprzez wptyw na ograniczenie niezbednej
ilosci powietrza wycigganego z kuchni.

e Poprawia warunki klimatu wewngtrz pomieszczenia
(IAQ) oraz temperature odczuwalnag.

e Przyczyniajq sie bezposrednio do poprawy warunkéw
pracy.

e Standardowe wymiary pozwalajq na instalacje w
siatce stropu 600x600 mm.

e Specjalnie zaprojektowane przepustnice w potgczeniu
z wewnetrznq strukturg “plastra miodu” i
perforowanym panelem przednim zapewniajg
laminarny wyptyw powietrza.

e Struktura nawiewnika przeciwdziata powstawaniu
indukcji powietrza do wewngtrz nawiewnika, przez co
zapewniona jest wysoka higiena dziatania.

e Szeroka gama rozwigzan zapewnia mozliwosé
integracji w kazdym pomieszczeniu.

e Mozliwosc¢ tworzenia liniowych “belek” nawiewnych.

e Zaprojektowane tak, aby maksymalnie utatwic
czyszczenie.

e Na zyczenie specjalne wymiary i wykonczenie
powierzchni.
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TABELA SZYBKIEGO DOBORU

LFU-SA / Wymiary standardowych jednostek z podtgczeniem z géry (zalecane)
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595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1 x @250 mm 2x @250 mm 2 x @250 mm 3x @250 mm 4 x 250 mm
Qv V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA
(1) () @) (4) (1) (2) @) (4) (1) (2) @) (4) (1) () @) (4) (1) () @) (4)
[m3/n] [I/s] [m/s] [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A]
400 111 2.3 8 <25 <25
600 167 34 18 30 26
800 222 45 32 38 34 2.3 8 <25 <25 2.3 8 <25 <25
1000 278 5.7 50 45 41 28 13 27 <25 28 13 27 <25 1.9 <25 <25
1200 333 68 73 51 47 34 18 33 29 34 18 33 29 23 <25 <25
1400 389 79 99 55 51 40 25 37 33 40 25 37 33 26 11 27 <25 2.0 <25 <25
1600 444 9.1 129 59 55 45 32 41 37 45 32 41 37 30 14 31 27 2.3 <25 <25
1800 500 10.2 163 63 59 51 41 45 41 51 41 45 41 34 18 35 31 25 10 27 <25
2000 556 57 50 48 44 57 50 48 44 38 22 38 34 28 13 30 26
2200 611 62 61 51 47 62 61 51 47 41 27 41 37 31 15 33 29
2400 667 68 73 54 50 68 73 54 50 45 32 43 39 34 18 36 32
2600 722 74 8 56 52 74 85 56 52 49 38 46 42 37 21 38 34
2800 778 79 99 58 54 79 99 58 54 53 44 48 44 40 25 40 36
3000 833 85 113 60 56 85 113 60 56 5.7 50 50 46 42 28 43 39
3200 889 91 129 62 58 91 129 62 58 6.0 57 52 48 45 32 44 40
3400 944 6.4 65 54 50 48 36 46 42
3600 1000 68 73 b5 51 5.1 41 48 44
3800 1056 72 81 57 53 54 46 50 46
4000 1111 75 90 58 b4 57 50 51 47
4300 1194 8.1 104 61 57 6.1 58 53 49
4600 1278 87 119 63 59 65 67 55 51
4900 1361 69 76 57 53
5200 1444 74 8 59 b5
5500 1528 78 95 61 57
5800 1611 82 106 62 58
6100 1694 86 117 64 60

(1) Przeptw powietrza na potgczeniu nawiewnika
(3) Poziom mocy akustycznej

(2) Spadek cisnienia statycznego na potgczeniu nawiewnik
(4) Cisnienie akustyczne dla QLr=4 dB Wartosci zalecane
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TABELA SZYBKIEGO DOBORU

LFU-SA / Wymiary standardowych jednostek z podtqgczeniem z boku
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595 x 595 mm 1195 x 595 mm 1795 x 595 mm 2395 x 595 mm 2995 x 595 mm
1 x @200 mm 2 x @200 mm 3x @200 mm 4 x 200 mm 5x @200 mm
Qv V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA V  APst LwA LpA
(1) (2) @) (4) (1) (2) @) (4) (1) (2) @) (4) (1) (2) @) (4) (1) (2) @) (4)
[m3/h] [I/s] [m/s] [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A] [m/s]  [Pa] [dB(A]
200 56 1.8 5 <25 <25
400 111 35 20 38 34 1.8 5 <25 <25
600 167 53 44 48 44 2.7 11 34 30 1.8 5 26 <25
800 222 71 78 b5 b1 35 20 41 37 2.4 9 33 29 1.8 5 27 <25
1000 278 88 122 60 56 4.4 31 46 42 29 14 38 34 2.2 8 32 28
1200 333 53 44 51 47 35 20 43 39 2.7 11 37 33
1400 389 6.2 60 54 50 4.1 27 46 42 3.1 15 41 37 2.5 10 36 32
1600 444 71 78 58 54 47 35 50 46 35 20 44 40 28 13 39 35
1800 500 53 44 52 48 40 25 47 43 32 16 42 38
2000 556 59 54 b5 51 44 31 49 45 35 20 45 41
2200 611 65 66 57 53 49 37 52 48 39 24 47 43
2400 667 7.1 78 59 55 53 44 b4 50 42 28 49 45
2600 722 7.7 92 61 57 5.7 52 56 52 46 33 51 47
2800 778 83 107 63 59 6.2 60 57 53 50 38 53 49
3000 833 88 122 65 61 6.6 69 59 55 53 44 55 51
3200 889 94 139 66 62 57 50 56 52
3400 944 6.0 b7 58 54
3600 1000 6.4 63 59 55

) Przeptw powietrza na potgczeniu nawiewnika

(1
(3) Poziom mocy akustycznej
(4) Cisnienie akustyczne dla QLr=4 dB

Halton

Wartodci zalecane

(2) Spadek cisnienia statycznego na potgczeniu nawiewnik
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Kantyna Intel (Gdansk, Polska)

Stadion Narodowy (Warszawa, Polska)

PG 4, Hotel Central (Gdarsk, Polska)
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Kuchnia w dowolnym miejscul!

Rewolucja w kuchniach
wolnych od
zaniczyszczen
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Trzecia generacja centrali wyciggowych Pollustop Halton to
najbardziej zaawansowana technologia kontroli emisji.
Zaawansowany proces oczyszczania oparty na dwaéch
technologiach.

Samoczyszczacy filtr elektrostatyczny (ESP) Halton to

pierwsze rozwigzanie tego typu. Opracowany jako pierwszy
stopien ochrony w systemie Pollustop usuwa ze strumienia
powietrza wycigganego wiekszosci niepozagdanej wilgoci i
czgstek statych generowanych w procesach gotowania. E

Technologia Capture Ray™ Halton nie ma sobie réwnych.
Neutralizuje czqsteczki ttuszczu, przy czym w
przeciwienstwie do filtréw ESP, dziata réwniez na opary
thuszczu oraz lotne zwiqzki organiczne - dwa gtéwne
czynniki przenoszenia zapachdw.

Jezeli proces oczyszczania PolluStop tgczy technologie
Capture Ray™ oraz ESP firmy Halton, rezultat jest
nieporéwnywalny do zadnych innych rozwigzan.
Porozmawiajmy o kuchniach bez emisji, ze wszystkimi ich
zaletami.

Restauracje Dion oraz Pater Noster (Londyn), ktérych kuchnie sq wyposazone w zespdt PolluStop. Punkty wywiewne znajdujg sie na froncie budynku.

Halton 3



1 - Filtr ESP firmy Halton usuwa wiekszos¢ niepozqdane;j
wilgoci ze strumienia powietrza wraz z czqsteczkami statymi
generowanymi w procesach gotowania.

2 - Technologia Capture Ray™ firmy Halton oraz lampy UV-C
wytwarzajgce ozon neutralizujq czqsteczki ttuszczu oraz
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oddziatujg na opary ttuszczéw oraz lotne zwigzki organiczne.

3 - Wegiel aktywny z klasyfikacjg NFX redukuje poziom ozonu

ponizej zalecanego przez WHO w procesach oczyszczania
powietrza.

Wieksza pewnosc i oszczednosci!

Kuchnie bez emisji zanieczyszczen proponowane przez Halton posiadajg szereg wyjatkowych zalet, ktére sg czesto
pomijane w nowych inwestycjach. Nie mozna méwic wytqcznie o oszczednosci kosztéw. Zobacz sam.

BEZPIECZENSTWO | KUCHNIA W DOWOLNYM MIEJSCU!

Ttuszcze, zapachy, wilgoé, dym i problemy zwigzane z bezpieczernstwem pozarowym, higienq i skargami sgsiadéw to
przesztosé. W szczegdlnosci czqstki state unoszqce sie w powietrzu oraz zapachy z gotowania sg redukowane do
minimum, umozliwiajgc zatozenie restauracji i obiektu gastronomicznego w dowolnym, najbardziej korzystnym miejscul!

KORZYSCI ZE ZNACZNYCH OSZCZEDNOSCI NA KOSZTACH ENERGII | KONSERWAC]I

Poznaj nieporéwnywalne oszczednosci z projektowania kuchni bez emisji. A co z kosztami eksploatacji? Trwatosc
kosztownych filtréw zwiekszona o ponad 80% dzieki technologii ESP firmy Halton. Zuzywajqce sie podzespoty sg
ograniczone do regularnych wymian zintegrowanych i niedrogich filtréw wstepnego oczyszczania.

0SZCZEDNOSC KOSZTOW MONTAZU

PolluStop umozliwia odprowadzanie powietrza wyciggowego bezposrednio z boku budynkéw, a nie na poziomie dachu.
- Eliminacja wewnetrznych lub nieestetycznych piondw zewnetrznych pozwala na oszczednosc kosztéw instalaci.
- Brak wewnetrznych pionéw zwieksza dostepnq powierzchnie najmu i zyski.

o Halton



Waterkant (Hamburg, Niemcy)

Munja Browary (Warszawa, Polska)




EXT

Extenso Wysokowydajna, konstrukcja modutowa, maty rozmiar urzqdzenia

. Ciemnoniebieski
. Ciemnoszary

Jasnoszary

Biaty

ZASTOSOWANIE

Extensot o dwa urzgdzenia swiatowej klasy w jednym
pakiecie!

Seria wentylacyjnych central nawiewno-wyciggowych
Extenso jest rozwigzaniem dla projektow, w ktérych
konieczna jest kontrola zanieczyszczen z uzyciem
systemu PolluStop oraz obstuga powietrza
nawiewanego w centrali Aerolys przez pojedyncze
zintegrowane urzqdzenie.

Centrale Extenso posiadajg wszystkie funkcje serii
PolluStop i Aerolys, z dodatkowa korzyscig: zajmujg
mniej miejsca.

Centrala Extenso wymaga potowy powierzchni
zajmowanej przez oddzielne urzgdzenia. Moze to by¢
korzystne zwtaszcza, jezeli dostepne miejsce zabudowy
jest ograniczone.

e Zaprojektowane specjalnie do uzytku w kuchniach w
zwartej zabudowie miegjskiej.
e Szeroki zakres wydajnosci central odm 3,240 to

38,880 m3/h.

e Mogq by¢ skonfigurowane do ustawiania jedna na
drugiej lub obok siebie.

CENTRALA NAWIEWNO WYWIEWNA Z ODZYSKIEM CIEPtA
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Mogq by¢ wyposazone w wymiennik ciepta
.powietrze- powietrze”, ,powietrze-woda” lub
potgczenie obu.

Catkowicie zintegrowana platforma sterowania Halton
(HCP).

Zewnetrzne panele izolacyjne dostepne w 4 opcjach
kolorystycznych (ciemnoniebieski, jasnoszary,
ciemnoszary lub biaty).

Przyjazne dla otoczenia, dzieki minimalnej emisji
zapachdéw kuchennych.

Oszczednosé energii, dzieki dostepnemu przez caty
czas wymiennikowi ciepta.

Izolacja akustyczna w podwadjnych panelach obudowy
urzqdzen.

Wielofunkcyjny system kontroli monitorujgcy spadki
cisnienia na filtrze, kontrolujgcy predkosc¢ wentylatora i
nadzorujqcy prace lamp UV-C.

Wszystkie trzy systemy sterowane sq z jednego
interfejsu: Ekranu Dotykowego Halton.

Mozliwy montaz zewnetrzny. Szeroki wybor
wyposazenia dodatkowego, takiego jak falownik oraz
inne systemy monitorowania pracy urzgdzenia.

Halton
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Bania Karcma (Biatka Tatarzanska, Polska)

Haevichi Atrium (Jeju Siland, Korea)
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Halton Sp. Z 0.0., ul. Zeganska 2A, 04-713 Warszawa
Tel. +48 22 672 85 81, biuro.polska@halton.com

IRENRR R YT W

Zaktady produkcyjne Halton Foodservice

France

Halton Foodservice

Zone Technoparc Futura
CS 80102

62402 Béthune Cedex
Tel. +33 (0)1 80 51 64 00
Fax +33 (0)3 21 64 55 10
foodservice@halton.fr
www.halton.fr

USA
Halton
101 Industrial Drive

Germany

Halton Foodservice
Tiroler Str. 60

83242 Reit im Winkl
Tel. +49 8640 8080
Fax +49 8640 80888
info.de@halton.com
www.halton.de

Canada
Halton Indoor Climate Systems
1021 Brevik Place

United Kingdom

Halton Foodservice

11 Laker Road

Airport Industrial Estate
Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +44 1634 666 111

Fax +44 1634 666 333
foodservice.uk@halton.com
www.halton.com

Brazil
Halton Refrin
Rua Antonio de Napoli, 539 Parada de

Scottsville, KY 42164 Mississauga, Ontario Taipas
Tel. +1 270 2375600 L4W 3R7 CEP 02987-030
Fax + 1 270 2375700 Tel. + 905 624 0301 Sdo Paulo - SP

sales.us@halton.com
www.halton.com

Asia Pacific

Halton Group Asia Sdn Bhd

PT 26064

Persiaran Teknologi Subang
Subang Hi-Tech Industrial Park
47500 Subang Jaya, Selangor
Tel. +60 3 5622 8300

Fax +60 3 5622 8888
sales@halton.com.my
www.halton.com

Fax + 905 624 5547
sales.ca@halton.com
www.halton.com

China

Halton Ventilation

mEEBEXIEE (L£8) GRARA
Room 701, No.2277 Longyang Road,
Pudong New District

201204 Shanghai

Tel. +86 (0)21 6887 4388

Fax +86 (0)21 6887 4568
halton.cn@halton.com
www.halton.cn

Tel. +55 11 3942 7090
vendas@haltonrefrin.com.br
www.haltonrefrin.com.br

Firma stosuje polityke ciggtego rozwoju produktéw, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania konstrukcji i specyfikacji bez
wczesniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyskac u najblizszego przedstawiciela firmy Halton.

Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna cze$é niniejszej publikacji nie moze byé powielana, rozpowszechniana, ani przekazywana w
jakiejkolwiek formie lub w jakikolwiek sposdb, wiqczajgc kopiowanie, nagrywanie i inne metody elektroniczne lub mechaniczne, bez
uprzedniej pisemnej zgody producenta, za wyjgtkiem krétkich cytatéw zastosowanych opiniotwdrczo i niektérych innych rodzajow
niekomercyjnego uzycia, dozwolonego przez prawo autorskie.
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