T,
.ﬂ

#,"' '.n._ 5.*

Halton r—*\AJ@IrLdm o >,

ROZW|q cmle ermwu W ;ﬁynu_-_» ngumv ‘'okapdw Halton

':.'. ;_‘ J

* ryWwanie mozliwosci
Wybuchu pOZaru przed uruchomieniem
systemu p IWpOozarowego




Halton

Halton wprowadza
pIerwszy w swoim
rodzaju system
ostrzegania przed
pozarem, ktory nigdy nie
spi, Halton FireWatch!

Ta funkcja jest czesciq platformy automatyki
firmy Halton, ktéra zapewnia zréwnowazony
rozwoj, dobre samopoczucie i znaczqco
zmniejsza ryzyko wystgpienia pozaru w
obiekcie gastronomicznym.




W latach 2010-2014 do amerykanskiej strazy
pozarnej zgtoszono srednio na rok 29 640
pozarow w lokalach gastronomicznych.

Sprzet do gotowania 61%

Elektryczny sprzet
dystrybucyjny i oswietleniowy
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Publikacja badawcza NFPA - Structure Fires in Eating and Drinking Establishments Fact Sheet - Top 5 Major Causes from 2010 to 2014
(Pozary budynkdéw w lokalach gastronomicznych - 5 gtéwnych przyczyn w latach 2010-2014)

Dodatkowo zaktada sie, ze wiele mniejszych pozardw nie zostato

zgtoszonych! :

Pozary
Sprzet kuchenny jako przyczyna pozaréw te spowodowaty
Sprzet kuchenny byt gtéwng przyczyng pozardw ’rqcznie ponizsze

w 3 na 5 nieruchomosci.

straty w ciggu roku:

e Frytkownice byty zwigzane z pozarem w 21% e Trzy oﬂory dmiertelne wérdd
przypadkow, kuchenki lub ptyty kuchenne w 14%. ludnodci cywilnej

e Dwie trzecie pozardow (68%) byto niewielkich i nie - .
rozprzestrzenito sie poza miejsce powstania. e 110 obrazen CyW”nyCh
« Materiaty kuchenne byty elementem, ktdry zapalit sie jako e 165 milionéw dolaréw
pierwszy w 43% pozardw. w nieruchomosciach

e Brak czyszczenia sprzetu byt przyczyng 22% pozardw w tych
nieruchomosciach.

0 Dlaczego pozary ttuszczu sqg tak specyficzne? 9 Dlaczego wiele restauracji nigdy nie zostaje
ponownie otwartych po powaznym pozarze
Opary ttuszczu sq wysoce tatwopalne. Pozary

wybuchajq na skutek samozaptonu, a po Operator lub wtasciciel nieruchomosci zmuszony
zaptonie temperatura gwattownie wzrasta. jest do przerwania dziatalnosci lokalu, ponosi
Gaszenie takiego pozaru mozliwe jest jedynie szkody spowodowane pozarem i jego gaszeniem.
poprzez odizolowanie oleju od tlenu i obnizenie Jest odpowiedzialny wobec innych najemcéw,
temperatury oleju. gosci i stron trzecich. Dodatkowo spotyka sie

niekorzystnymi doniesieniami w mediach.
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Czujnik termowizyjny firmy Halton to serce
systemu FireWatch

Dziatanie systemu FireWatch opiera sie na W przypadku wykrycia zagrozenia ekran

czujniku termowizyjnym, ktory stale monitoruje dotykowy Halton (w potgczeniu z opcjonalnym
temperature powierzchni urzqdzen kuchennych alarmem wizualnym lub dZzwiekowym) ostrzega
pod katem nieprawidtowosci, ktére wystepujg personel kuchenny i zaleca podjecie odpowiednich
przed kazdym pozarem. dziatan. System moze dziataé az do wytgczenia

zasilania urzqdzen kuchennych.
W przypadku wykrycia nieprawidtowosci
system ostrzega uzytkownika o pojawieniu sie
warunkow, ktére zwiekszajq prawdopodobieristwo
wystagpienia pozaru i zacheca do podjecia dziatan
zapobiegawczych przed jego wybuchem i
uruchomieniem systemu przeciwpozarowego.

Wczesne wykrywanie mozliwosci
wybuchu pozaru przed uruchomieniem
systemu przeciwpozarowego
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Halton FireWatch to optacalne rozwigzanie, w
skuteczny sposob pomagajqce zapobiegac pozarom

W zaleznosci od lokalnych przepiséw systemy
przeciwpozarowe mogq by¢ obowigzkowe tylko
dla okreslonych urzgdzen kuchennych. W takim
przypadku system Halton FireWatch dodaje
kolejny stopien zapobiegania do srodkéw ochrony
ppoz. i rozszerza jg na wszystkie urzqdzenia
kuchenne, ktdre stanowiq zagrozenie.

System Halton FireWatch mozna tatwo
zamontowad w istniejgcych okapach kuchennych
jako niezalezny dodatkowy system.

W przypadku okapdw wyposazonych w
technologie optymalizacji zuzycia energii
M.A.R.V.E.L. system doktadnej filtracji powietrza
wycigganego Capture Ray “On Demand” lub w
przypadku okapéw z technologia Mgty Wodnej
,On demand” system Halton FireWatch staje sie
standardem gdyz wyposazone sq one w ten sam
czujnik termowizyjny LIR-2.

Technologia Halton FireWatch zalicza sie

do pakietu inteligentnych ustug serwisowych
oferowanych przez firme Halton: Connect & Care.
Korzysta z kopii zapasowej danych i moze

by¢ zdalnie monitorowana dzieki portalowi
internetowemu Halton Connect.

System Connect&Care umozliwia zdalne
dostosowanie ustawien systemu FireWatch
specyficznych dla dowolnego urzgdzenia
kuchennego bez koniecznosci wizyty technika.

Dziatanie systemu Halton FireWatch po wykryciu
anomalii polega na wystaniu dwustopniowego
ostrzezenia.

e Etap 1 - Na ekranie systemu automatyki
Halton HMI wyswietlone zostaje ostrzezenie.
W zaleznosci od specyfikacji, moze ono zostad
przekazane za pomocq opcjonalnego sygnatu
Swietlnego lub dZwiekowego. Umozliwia
interwencje personelu kuchennego w celu
usunigcia zagrozenia.

e Etap 2 - Jesli odpowiednie dziatania nie
zostang podjete, na ekranie automatyki Halton
HMI zostanie wyswietlony alarm. Dodatkowo
moze on spowodowad uruchomienie sygnatu
Swietlnego i dzwiekowego. Nalezy odcig¢
doptyw paliwa do urzgdzen. Urzgdzenia nalezy
wytqczyc recznie lub poprzez system automatyki
jesli sq wyposazone w funkcje wytqczania
awaryjnego.

Zapewniamy spokoj pracy w profesjonalnych kuchniach

+ Ogranicza ilosé Umozliwia
fatszywych wczesng

wyzwoler interwencje
systemu przeciw- Zmniejszajqcq

pozarowego ryzyko wzniecenia

pozaru

Zapobiega
kosztownym

Dane dostepne
sqQ w chmurze dla
wskazanych przez
uzytkownika
0s6b lub firm

kuchni i utracie
przychoddw po

przerwom w dziataniu

zadziataniu systemu
przeciwpozarowego

Potencjat do
obnizenia sktadki
ubezpieczeniowe]

W petni
spersonalizowany
system
dopasowany do
Twoich potrzeb

i wymagan po

sparowaniu z

dodatkowym
urzqdzeniem Edge

Ustugi
monitorowania |
tworzenia kopii

zapasowych
danych sq
bezptatne przez
pierwszy rok
uzytkowania
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Francja

Halton Foodservice k..‘ bodservice

Zone Technoparc Futuras r. 60

CS 80102 Reit im Winkl

62402 Béthune C 40 8080

Tel. +33 (0)1 80 & 640 80888
odservice@r ton.com

wahalton.fr |

|
SA ‘i
Halton '
101 Indus:c;ih?rive
Scottsville, KY 4216
TelSal /0 287560
Fax 2707237574

United Kingdom

Halton Foodservice

11 Laker Road

Airport Industrial Estate
Rochester, Kent ME1 3QX
Tel. +44 1634 666 111

Fax +44 1634 666 333
foodservice.uk@halton.com
www.halton.com

Brazylia

Halton Refrin

Rua Antonio de Napoli
539 Parada de Taipas
CEP 02987-030

Sdo Paulo - SP

Tel. +55 11 3942 7090

Fi

© Halton

sales.us@halton.com’
iy,
www.ha .com C vendas@haltonrefrin.com.br
www.haltonréfrimcom.br
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ilton Group Asia S
T_:26064 L 18 X (E5) BIRAS
Persiaran Teknologi 00 South Xinyuan Road
Stibang Hi-Tech Indu ark +Lingang new'City, Pudong New District
47500 ubang Jay: r "‘41?'" 201306 Shanghai
Tel. +60 3% . H Tel. +86 (0)21 6887 4388
Fax +60 3 5622 8 — Fax +86(0)21 6887 4568 -

seleswly “whaltgn.cn@halton.com
www.halton.com www.halton:

Firma stosuje polityke ciggtego rozwoju produktéw, dlatego zastrzegamy sobie prawo do modyf|kowgn|0 konstrukcji i specyfikacji bez
wczesniejszego powiadomienia. Wiecej informacji mozna uzyskad u najblizszego przedstovwg@m‘d“ﬂ'rmy Halton.

Wszelkie prawa zastrzezone. Zadna czedé niniejszej publikacji nie moze by¢ powielana, rozpowszechniana, ani przekazywangds
jakiejkolwiek formie lub w jakikolwiek sposdb, wiqczajgc kopiowanie, nagrywanie i inne metody elektroniczne \ub’ﬁ(echcmic'
uprzedniej pisemnej zgody producenta, za wyjqtkiem krétkich cytatéw zastosowanych opiniotwdrczo i niektérych innyc
niekomercyjnego uzycia, dozwolonego przez prawo autorskie.



https://www.halton.com

') First stage
Ll

| alarm
A risk of cooking
fire is detected
by one or several
4/ hoods.

Second

| stage alarm &
A critical risk of
cooking fire is
detected by one

or several hoods.
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