UVL Spéciale friteuse, avec technologie des Jets
de Captation

Hotte Capture Ray™ Halton UVL - Les
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Benéfices
e Spécialement congues pour les friteuses et petits grils, elles sont installées plus bas par rapport
aux hottes traditionnelles.
¢ 40 a 50% de réduction sur les débits extraits grace a la technologie des Jets de Captation.
e Filtres cycloniques haute efficacité KSA (certifiés UL, NSF et LPS 1263).
e Neutralisation des particules et vapeurs de graisse restantes grdce a la technologie Capture
Ray™.
e Limitation de la formation des dépdts de graisse qui constituent un risque sérieux pour I'hygiene
et la sécurité incendie.
e Réduction significative des colts de nettoyage des gaines et amélioration de la sécurité incendie
grdce @ I'absence de dépots de graisse.
e Réduction significative des odeurs véhiculées par I'air extrait.
e Cassette Ultraviolet Capture Ray™ intégrée avec acces completement sécurisé.
e Systeme de controle Plug and Play, certifié CE avec écran tactile Halton Touch Screen comme
interface utilisateur optionnelle.
e Performance testée indépendamment, conformément a la norme ASTM 1704.
e Débits extraits basés sur la performance ASTM et sur un calcul des charges thermiques réelles.
e Mise en route efficace : hottes livrées « prétes a installer » en standard.

ASSOCIATIONS RECOMMANDEES

Afin d’améliorer I'efficacité énergétique, la sécurité, la Qualité de 'Environnement Intérieur (QEI) ou
encore le contréle des émissions, les technologies et fonctions intégrées aux hottes UVL peuvent
étre combinées avec les technologies ou produits suivants.

1 Halton reserves the right to alter products without notice. ”a’ton
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