
UVL Backshelf-modell med Capture Jet™-teknik

Översikt
• Särskilt utformad för fritöser och små grillar, installerade lägre ner än traditionella kåpor.
•40 till 50% mindre frånluftsvolym tack vare Capture Jet™-tekniken.
•Högeffektiva KSA multicyklonfilter (UL-, NSF- och LPS 1263-klassificerade).
• Neutralisering av de kvarvarande fettpartiklarna och ångorna (Capture Ray™-teknik).
• Kostnader för kanalrengöring reduceras avsevärt och förbättrad brandsäkerhet tack vare att det
inte finns några fettavlagringar.
• Förebygger uppbyggnad av fettavlagringar som utgör en allvarlig hygien- och brandrisk.
• Kraftig minskning av odörer i frånluften.
• Inbyggd Capture Ray UV-kassett, komplett med styr- och säkerhetsfunktioner.
• Plug and Play CE-certifierat styrsystem med Halton LCD-pekskärm som tillvalsgränssnitt.
•Prestandan testad oberoende i enlighet med ASTM 1704-standarden.
•Frånluftsvolymer baserade på ASTM-prestanda och en metod för beräkning av den verkliga
värmebelastningen.
• Kraftig minskning av odörer i frånluften.

REKOMMENDERADE KOMBINATIONER
Teknikerna och funktionerna som är integrerade i UVL-kåpan kan kombineras med följande tekniker
eller produkter för att ytterligare förbättra energieffektiviteten, kvaliteten på inomhusmiljön (IEQ)
eller kontrollen av utsläppsnivåer.

1 Halton reserves the right to alter products without notice.
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